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FOCUS Pomelo

Production et marchés mondiaux sont au cceur de cette série. Un éclairage sur
la culture et le post-récolte complete ce panorama économique. Les textes élaborés
par des experts sont richement illustrés de graphiques, tableaux, cartes et photos.
FruiTrop FOCUS est une collection dirigée par Eric Imbert et Denis Loeillet.

-ocation de cette série FOCUS est de mettre en lumiére les principaux enjeux de
filieres en mouvement et de fournir aux professionnels amont et aval les outils leur
permettant de raisonner leurs choix stratégiques.

Forte de treize années d’expérience dans le domaine de I'économie des fruits et
légumes tropicaux et reconnue pour le sérieux de ses analyses, la revue FruiTrop est
diffusée dans une quarantaine de pays et touche un large lectorat parmi les décideurs
publics et privés de la filiere.

A l'instar de FruiTrop, ce numéro FOCUS est diffusé en deux versions séparées :
francaise et anglaise.

En accentuant la fragilité de I'industrie floridienne, les ouragans des automnes 2004 et
2005 ont aussi déplacé les pieces sur I'échiquier du commerce mondial du pomelo.
Cette situation inédite fait apparaitre de réelles opportunités de développement pour
certains pays fournisseurs. Cependant, elle présente aussi des risques pour la consom-
mation, qu’il est important de bien mesurer.

FruiTrop FOCUS se propose de contribuer a la réflexion des professionnels de la filiere,
en leur apportant des éléments sur la situation actuelle et sur les perspectives des dif-
férents acteurs, au travers de « fiches pays producteurs » et de « fiches marchés ».

De trés nombreux professionnels ont contribué a rendre ce document le plus complet
et le plus exact possible, qu’ils en soient ici bien vivement remerciés. Faire le point sur
une filiere aussi riche et diverse est une gageure ; que les lecteurs n’hésitent pas a nous
faire part de leurs éventuelles remarques. Nous serons heureux d’en tenir compte
pour une prochaine édition.

l'équipe Cirad qui a congu ce supplément : Eric Imbert, Denis Loeillet, Henri Vanniére,
Yves Bertin, Christian Verniere, Serge Quilici, Christian Didier, Patrick Bourgeois,
Martine Duportal, Catherine Sanchez, assistée de Simon et Catherine Barnard.

Crédit photos : Cirad, Jean Bouffin, Kwan Choi - lowa State University, Franck Curk, Pascal
Fournier — SRA-INRA-CIRAD, Frédéric Gatineau, Camille Jacquemond, Eric Imbert, Etienne
Laville, Denis Loeillet, Jean Marchal, Xavier Mourichon, Henri Vanniére, Anselme Vilardebo, José
Luis Alabacete — Earmur, FDOC, Phototheque Rungis, Hector Portillo — Chumbagua, TexaSweet
Citrus Marketing, Tian Schutte — CRI, Julian W. Sauls — Texas AM University, Eric Vallet — AZ
France, Didier Vincenot — SUAD Réunion.
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a plante, son origine
et ses exigences climatiques

Pomelo et pamplemousse, des cousins souvent confondus. Dans I'usage courant ou
commercial, il est une confusion fréquente entre pomelo et pamplemousse. Pourtant, ces deux fruits
ont des caractéristiques distinctes car le pomelo (Citrus paradisi Macfad.), grapefruit en anglais, est une
espece botanique différente du pamplemousse (Citrus maxima). Le pamplemousse, appelé pummelo
ou shaddock en anglais, chadeque aux Antilles francaises, peut étre qualifié de pomelo exotique ou de
pomelo chinois sur nos marchés
européens. En revanche, il ne doit

pas étre dénommé pomelo, et

inversement.

Caractéristiques du fruit

Taille 8-15cm 10-30cm

Poids 2502500 g 400 ga2kg

Forme aplati a piriforme aplati a piriforme

Peau fine @ moyennement épaisse épaisse a trés épaisse

Axe central creux, creux ou plein,
peu a moyennement développé bien développé

Pépins peu ou aucun aucun a trés nombreux

Couleur de la chair blonde, rose ou rouge intense blonde, rose ou rouge intense

Texture de la chair juteuse ferme, voire croquante

Amertume faible a forte absente a faible

On'ﬁéfw botméqzw du pomelo
et du pamplemom:&

e la majorité des agrumes, le pamplemoussier est originaire du sud-est asiatique, et plus ™
quement des archipels de Malaisie et d’Indonésie. Cet agrume trés ancien fait partie des
geéniteurs de base du genre Citrus. Environ 100 ans avant J.C., il aurait été introduit dans le sud de ¥
I’Asie continentale, en Chine méridionale, ol une diversification secondaire de I'espece Citrus §
maxima se serait produite. Aujourd’hui, le pamplemoussier est présent dans de nombreuses régions 4§
tropicales et semi-tropicales du sud-est asiatique ot sa culture est trés commune. Il existe une tres forte °
diversité de fruits parmi les pamplemousses.

En 1649, le capitaine anglais Philip Shaddock aurait introduit a la Barbade dans les Caraibes les premiéres
semences de pamplemoussier en provenance d’Asie. Plus tard, au milieu du 18éme siecle, le pomelo y
fut décrit pour la premiére fois sous le vocable de « fruit défendu ». Cette nouvelle espéce botanique,
voisine du pamplemoussier, serait issue d’un croisement naturel entre un pamplemoussier et un
oranger, hypothése confirmée grace a l'utilisation des marqueurs moléculaires. En 1823, le pomelo aurait
été introduit en Floride a partir des Bahamas par le comte Odette Phillipe. Le type primitif était tres
proche, voire identique a la variété « Duncan », un pomelo blanc, spermé.

am FR/TROP .

FocUus POMELO




La Wa

Le pomelo est un arbre a feuilles larges, persistantes et
c’est un des plus vigoureux du genre Citrus. 1l requiert
des densités de plantation plus faibles. A I'age adulte et
sous l'effet de la fructification, les branches fructiferes
acquiérent un port retombant qui facilite I'émission de
nouveaux rameaux au niveau des points d’arcures. Ce
phénomene permet a l'espéce d’atteindre assez
naturellement un équilibre dans le renouvellement de sa
ramification sans intervention mécanique importante.

'© Jean Bouffin

Exigences clomathw
et eﬁ‘&t dw tervotr

Le pomelo a des exigences climatiques assez comparables a celles des autres agrumes, avec toutefois
des besoins élevés en chaleur. Les températures basses limitent son aire de culture. Les dégats sur les
fruits surviennent a des températures inférieures a -1, -2°C, et les dégats sur les parties aériennes de
I'arbre a partir de -3, -4°C. Parmi les facteurs environnementaux, les températures ont certainement le
plus d’influence sur les caractéristiques du fruit : forme, couleur de la chair et de I'épiderme,
caractéristiques organoleptiques.

La figure ci-dessous illustre les différences observées selon les latitudes des zones de production. Pour
chaque situation, le profil thermique est tres différent ; il en est de méme en ce qui concerne le cumul
des températures mensuelles moyennes supérieures a 13°C (niveau du seuil de végétation des

agrumes).
Localisation Tropicale humide Semi-tropicale Méditerranéenne
Jamaique Texas Floride Israél Espagne
Températures supérieures 5360 3570 3570 2200 1700

a 13°C cumul en°C

Températures moyennes mensuelles moins 13°C

—Jamaique
—Texas
____Floride
___lIsraél

—Espagne

FR.TROPEEES
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En considérant les zones de production extrémes, il est aisé de distinguer une qualité « tropicale » d'une
qualité « méditerranéennew. Les pomelos tropicaux présentent des caractéres spécifiques car, pendant
toute la période de développement du fruit, les températures sont régulierement élevées et les
amplitudes thermiques jour/nuit faibles. Ces conditions sont favorables a une coloration, interne et
externe, plus intense du fruit. Les températures tropicales, régulierement élevées, favorisent le
développement du lycopéne, pigment rouge présent dans la chair et I'épiderme des variétés colorées.
l'expression du potentiel chromatique est totale chez les pomelos tropicaux, allant du blanc au rouge
en passant par le rosé selon les cas. Ces conditions permettent aussi de réduire 'amertume et I'acidité,
et d'augmenter la teneur en jus et en sucre. La peau est fréquemment plus fine et le fruit piriforme.

Sous.climat méditerranéen, en dehors de la pleine période estivale, les températures connaissent des
amplitudes jour/nuit tres marquées et les périodes printaniéres et automnales sont fraiches a tres
fraiches. Dans ces conditions/ la culture du pomelo nécessite une exposition chaude et un bon
ensoleillement. Toutefois, seles les variétés trés riches en lycopene peuvent se colorer. C'est le cas des
sélections relativement.plus récentes obtenues depuis 25 ans comme Star Ruby, Rio Red ou Flame, etc.
Grace a I'apparition de ces variétés, la production de fruits pigmentés est devenue classique sous climat
méditerranéen. D’autres variétés potentiellement pigmentées sous les tropiques, comme Thomson
(rosé);Ruby, Red Blush et Henderson (rouges), ne se colorent pas ou trés peu.

Longtemps, les caracteres gustatifs doux et sucré furent étroitement associés aux pomelos colorés en
raison de leur origine exclusivement tropicale. Aujourd’hui encore, il nous reste I'habitude d’associer, a
priori, I'absence d’amertume et la douceur des fruits avec la coloration alors qu’il n’en est rien.

Dans les zones septentrionales, le cumul des quantités de chaleur est insuffisant pour que les fruits
puissent atteindre leur pleine maturité avant la saison hivernale. Le cycle de production peut alors durer,
voire dépasser, douze mois. Avant de terminer leur évolution au printemps suivant, les fruits vont rester
sur I'arbre pendant tout I'hiver. Ils seront exposés aux pluies et aux températures fraiches, ce qui peut
provoquer des altérations physiologiques externes sur I'épiderme ou internes en cas de gel.

Effet du climat sur les caractéristiques des pomelos

{ Climat méditerranéen

Climat tropical

Conditions climatiques pendant | Températures régulierement : i Nettes variations
le développement du fruit - chaudes, faible amplitude : i de température au cours
thermique jour/nuit ¢ i des mois, forte amplitude

thermique jour/nuit
i al'approche de la récolte.
i Risque de gel dans les zones
: septentrionales. :

Amertume : = - +

Acidité +

Teneur en sucre

Teneur en jus

+ + +
|

Coloration de la chair
et de I'épiderme
(teneur en lycopeéne)

Epaisseur de la peau ‘. —

Fruit piriforme 1 +

M FR/TROPA
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ariétés et porte-greffe

outes les variétés de pomelo dérivent d’un ancétre commun a chair blanche,
vraisemblablement introduit en Floride en 1823 et proche de la variété Duncan.
La filiation entre variétés est présentée sur le schéma ci-dessous.

1820 i

1830

ntdu pomelo Duncan
1832 baptisé en 1892 Florde.

 Foster (1907)
~ Floride

FRu/IROP P4
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Variétés a chair blanche
Il existe de nombreuses variétés a chair blanche. Cependant, seules deux sont présentées ici : le Duncan

pour le réle déterminant qu’il a joué dans la création variétale et le Marsh pour son importance com-
merciale.

Mavsh

Le Marsh est issu d’'un semis de graines de la variété i

Duncan, réalisé vers 1860 pres de Lakeland en Floride. :

! Le Duncan est une des variétés les plus anciennes. Elle Cette variété, la premiere a étre pratiquement asperme
i a été introduite en 1830, sur le site des premiéres (deux a trois pépins par fruit), a connu un tres fort :
i plantations réalisées par le comte Odette Phillipe en développement. Le Marsh reste le cultivar le plus planté et
i Floride. Cependant, sa propagation (et son baptéme par le plus diffusé a travers le monde, méme si l'on constate |
i A.L. Duncan) ne date que de 1892. La plupart des un mouvement général vers les variétés pigmentées. De !
i variétés utilisées sont issues de ce cultivar. Les fruits plus, son aptitude a la conservation est excellente. Ses
{ sont de taille moyenne, de couleur jaune pale. L'écorce, caractéristiques gustatives sont satisfaisantes, malgré une |
 lisse, est moyennement épaisse et réguliére. La chair, teneur en acide et en sucre inférieure a celle du Duncan. ;
i tendre et trés juteuse, est de couleur chamois. Malgré On note toutefois quelques problemes en début (acidité :
i des caractéristiques gustatives qui font référence, élevée) et toute fin de saison (perte d’arébme). Le fruit est ;
i l'utilisation de ce cultivar trés spermé (jusqu’a soixante d’une taille moyenne a petite, inférieure a celle du !
i pépins par fruit) est trés limitée. Encore trés apprécié Duncan. Sa couleur est jaune pale. L'écorce est :
¢ par les industriels du jus il y a quelques années, il ne moyennement épaisse, réguliére et trés lisse. La chair est !
i représente maintenant plus qu’une part trés limitée de tendre et trés juteuse. :

i la production mondiale (quelques vergers en Floride).

© J.W. Sauls - Texas A & M University

© J.W. Sauls - Texas A & M University
On constate depuis 20 a 25 ans un changement marqué des attentes des consommateurs au profit des

variétés pigmentées, qui s’est traduit par une substitution quasi totale en Europe. Méme le Japon,
premier marché mondial et traditionnellement consommateur de blanc, est touché par ce changement.

Pomelo - Intensité de la pigmentation de I'épiderme et de la chair de
différentes variétés (d’apres James Saunt in Citrus Varieties of the World, Sinclair Publishing)

Epiderme Chair
Burgundy Sy I
Thompson (Pink Marsh) - *
Ruby (Ruby Red, Redblush) ok b
Henderson K I
Ray Ruby Fe Ik I
Rio Red FHHK HHHH
Flame FHHHH K
Star Ruby FHHHHH FHI I

¥* = faible FHHHHKk = trés forte

Focus POMELO



| Burqundy
m Cette variété, probablement issue d’une mutation
' . naturelle de bourgeon de la variété Thompson, fut :

i Ce cultivar, issu d’une mutation naturelle de bourgeon découverte en Floride en 1948 par Hudson J. McReynolds.
i de la variété Marsh, fut assez populaire dans les années Sa principale caractéristique est de conserver sa
i 1920 & 1930. En effet, le Thompson fut la premiére coloration tard dans la saison. Elle n’est d’ailleurs pas
i variété pigmentée asperme. Ses caractéristiques sont réellement & maturité avant avril-mai. La peau est lisse,
i assez proches de celles du Marsh, a I'exception d’une sans pigmentation rouge externe visible. En revanche, sa i
i maturation légerement plus précoce et de la couleur chair, ferme et trés juteuse, est plus colorée que celle du
d’un rose léger de sa carnation. Cette variété fut Thompson ou du Redblush. Quoique d’une saveur douce
i rapidement supplantée par d’autres cultivars ayant de et exempte d’amertume, cette variété a des qualités :
meilleures caractéristiques, notamment au niveau de la internes inférieures a celles des autres cultivars. Ainsi, son i
i coloration. Elle reste cependant commune en Australie. développement reste trés limité et concentré dans I'Indian :

River. Elle n’est que peu plantée de nos jours.

© J.W. Sauls - Texas A & M University

primera.tamu.edu/kcchome/ml

i (Redblush, Ruby Red, Henninger)

Le Ruby, issu d’'une mutation de bourgeon de M

i Thompson, fut découvert par A.E. Henninger en 1926 au
i Texas. Il se distingue de son parent par une coloration

i plus prononcée de son écorce et de sa chair. Ses autres
i caractéristiques sont trés similaires a celles du

i Thompson. Cependant, on constate parfois une teneur
i en sucres et acides légérement inférieure. Le Ruby

i reste la variété pigmentée la plus largement plantée

i dans le monde. Elle représente toujours une part

i importante des nouvelles plantations floridiennes. En

i revanche, elle est en perte de vitesse en Israél et en

i Afrique du Sud.

Les caractéristiques du Ray Ruby sont tres proches de
celles du Ruby Red, dont il est une mutation naturelle. I
se distingue uniquement par une pigmentation rouge
plus prononcée, tant au niveau interne qu’externe.
Cependant, cette différence n'apparait réellement qu’a
partir de mi-décembre.

University of California, Riverside

© J.W. Sauls - Texas A & M University
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i Cette variété de développement récent (diffusée en

i 1970) a été obtenue en irradiant des pépins de Hudson.
Elle dispose de nombreux atouts. Sa chair est la plus
colorée de toutes les variétés actuelles. L'écorce est
fine, lisse, et comporte des faces d'un rouge marqué.

i De plus, les fruits sont presque totalement aspermes.

i Enfin, la chair est ferme, juteuse et d’une teneur élevée
i en acides et sucres. Elle donne un jus d’une coloration
intense. Cependant, I'irradiation a réduit la résistance

i de la plante aux maladies et aux excés d’ensoleillement.
i Sa conduite est plus délicate, notamment en raison de
sa sensibilité a certains herbicides. Les rendements
sont généralement plus faibles. Ainsi, cette variété tend
i a décliner dans certains pays au profit d’autres cultivars
i plus robustes (Rio Red, Flame).

© J.W. Sauls - Texas A & M University

i Issu d’'une mutation naturelle de Ruby Red, le Flame fut
i découvert par H.K. Wutsher en 1973. Les fruits ont un
aspect séduisant. Leur forme est bien sphérique et leur
taille est supérieure a celle du Star Ruby et proche de
celle du Ruby Red. Leur aptitude a la conservation sur
I'arbre est bonne. L'écorce est particuliérement fine et
i lisse. Sa coloration de fond, d'un bronze léger similaire
i a celui du Star Ruby, difféere du jaune pale du Ray Ruby
i ou du Ruby Red. On note la présence de larges zones
pigmentées d’un rouge aussi intense que celui du Ray
Ruby, mais toutefois moins prononcé que celui du Star
i Ruby. La chair est d’un rouge uniforme proche de celui
i du Rio Red. Elle est juteuse et ferme. Cette variété est

i plantée de maniére significative en Floride et en

i Argentine. Elle reste marginale ailleurs.

University of California, Riverside

OP,
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Hendersom

Ce cultivar, découvert en 1973 par S. Henderson, est issu
par mutations successives d’une variété peu connue
(Fawcett Red), elle-méme descendante du Thompson. Les i
différences entre Henderson et Ruby sont limitées. On |
constate seulement une coloration interne et externe plus :
prononcée. De plus, I'atténuation de la coloration en fin
de saison est beaucoup plus limitée. Le Henderson reste |
planté a petite échelle au Texas.

© J.W. Sauls - Texas A & M University

Cette variété, derniere en date, dérive elle aussi du Ruby
Red par irradiation de bourgeon. Elle a été créée en 1976
par RA. Hensz. l'aspect général du fruit est assez !
séduisant. Sa forme, généralement réguliére, est parfois !
piriforme ou allongée, en particulier dans les zones
séches. Son écorce, légérement épaisse, comporte de :
nombreuses zones d’un rouge profond. Sa coloration
interne est [égerement moins prononcée que celle du
Star. Elle peut étre d’une intensité inégale en début et fin :
de saison. Sa teneur en jus est exceptionnelle et sa chair i
particuliérement souple. Le nombre de pépins se limite &
un a trois par fruit. Ce cultivar est trés populaire au Texas
et prend de I'importance en Floride. Il est actuellement
testé en Californie, en Australie et en Afrique du Sud.

© J.W. Sauls - Texas A & M University



Principaunx autres cultivars
présentant un intérét commercial

(pamplemousse, croisement de pamplemousse

et pomelo ou autre)

i (Sweetie)

i L'Oroblanco, triploide asperme, est le résultat d’'une

i hybridation entre un pamplemousse diploide et un

i pomelo blanc tétraploide a pépins, réalisée en 1958 par
i deux chercheurs de l'université de Californie. La forme
i des fruits est similaire a celle du Marsh, quoi qu’ils

i soient plus plats et d’une taille sensiblement plus

i importante. En revanche, I'écorce, Iégérement plus

i épaisse, conserve beaucoup plus longtemps sa
coloration verte. La chair est plus claire et I'axe, creux,
i est plus large. Sa teneur en jus est elle aussi inférieure.

@»

Cette variété, qui se caractérise par un aspect trés :
particulier, a été découverte en Jamaique en 1914. Elle :
s’apparente vraisemblablement au Tangelo (hybride de
tangerine et de pomelo, tout comme le Minneola). Les :
fruits, de grande taille, sont piriformes. Leur partie apicale }
est nettement déprimée et traversée de plusieurs sillons
marqués. L'écorce est trés rugueuse, inégale et épaisse. Sa
couleur change selon la saison, variant du vert au jaune
orangé. A l'intérieur, le fruit présente un axe large, trés :
ouvert. Les segments sont plutot petits, mais leur chair
orangée est trés juteuse et tendre. Les qualités gustatives |

i Les caractéristiques gustatives sont sensiblement

i différentes. En effet, la teneur en sucre est plus élevée
i (+2 % en moyenne) et celle en acide est inférieure

i (- 0.6 % en moyenne). De plus, le Sweetie ne présente
aucune amertume, a la différence du Marsh. Cette

i variété est répandue en Israél, mais est en perte de

i vitesse. Des plantations d'importance significative ont
i aussi été réalisées en Californie, mais la qualité des
fruits est moins intéressante.

dépendent de la région de production. Les fruits :
jamaicains ont une saveur douce, délicate, rappelant i
I'orange et la mandarine, sans trace d’amertume. En
revanche, ceux originaires des zones subtropicales sont
acides. Le nombre de pépins est trés variable, pouvant
aller de zéro a dix ou douze. i

Dave's Garden

University of California, Riverside

i Le Chandler, hybride de pamplemousse, a été développé en

i Californie et fut propagé au début des années 1960. Le fruit,

de forme ronde, est de taille moyenne (de 400 g a 1 kg). Son

écorce, d'une épaisseur moyenne, est lisse et brillante,

de couleur jaune, présentant quelques reflets rouges. La chair

est d’un rose tirant parfois au rouge, que moyennement

juteuse. En revanche, elle est d’'une grande douceur et son

acidité bien équilibrée lui donne une saveur agréable. Cette

variété est généralement sans pépins. En Europe, le Chandler
provient principalement d’Israél.

University of California, Riverside
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i Ce cultivar est un des seuls de I'espece des s L i . L
i 5 ; : e Cette variété est originaire de la province du Fujian :
pamplemousses a avoir une extension significative en ; Siie, < H
(Guangxi en chinois), ou elle est encore largement

i Méditerranée (Isragl). Sa filiation est inconnue. Le fruit g P : : :
: ¢ o - cultivée dans la région de Pinghe. Elle représente une :
i est de taille moyenne, souvent piriforme, avec parfois . : D . {
: ; A Z i part importante de la production chinoise. Le fruit est !
i un épaulement prononcé. 'épiderme est légérement moven 3 gios (e & 25 bk it a uiie fetiie shoals |
i granuleux, avec des glandes a essence protubérantes. ; iy Sg <pid 2 K8 atu et me obova -
i Sa couleur est verte, évoluant vers le jaune avec | EqHEs DOTL SRIG ST (Bune ver, ) IO = Tt

épais (environ 0.8 cm). La chair, d’un blanc léger avec :

i l'avancement de la saison. L'écorce est moyennement uel flet v, exttendie at-de movenmamert & |
i s : ; : ues reflets verts, est tendr :
i épaisse mais se détache facilement. L'axe central est quelq . 4 Y b :
assez juteuse. Sa saveur est douce et légerement

i généralement creux. La chair, de couleur blanche, est oo : A > <o
| juteuse et sans pépins, Sa saveur est douce et sans acidulée. Les fruits ont une trés bonne aptitude a la !
: : conservation. Cette variété est généralement :

marque d’acidité ni d’amertume. e 7 . :
commercialisée sous I'appellation « Honey pomelo ». i

University of California, Riverside

University of California, Riverside

Les portafﬂreﬁ‘a ; préfmmtéom
et criteves de choix

Les vergers de pomelo sont plantés d’arbres greffés. Chaque plant
est constitué d'une association de deux individus génétiquement
distincts. lls sont compatibles et ont été greffés en pépiniere. La
variété porte-greffe constitue la partie basse, systeme racinaire et
base du tronc. La variété greffée représente I'essentiel de la partie
aérienne fructifére productive. Les arbres greffés offrent I'avantage
de pouvoir cumuler chez un méme individu des potentialités qu'il
serait difficile de trouver réunies chez un non-composite.

Le choix variétal comprend deux volets, celui de la variété
fructifére et celui du porte-greffe. Dans le cas du pomelo, la
premiére étape du choix consistera a vérifier la bonne adaptation
de l'espéce aux conditions environnementales (climat, sol,
contexte sanitaire) et de s’assurer des débouchés par I'étude des
marchés.

La variété greffée fructifere

Les exigences des différentes variétés fructiféres vis-a-vis des
conditions de culture sont assez proches. Elles different
principalement par les caractéristiques de leurs fruits : intensité et
type de coloration, présence de pépins, etc. L'interaction du climat
sur les caractéristiques des fruits est marquée et a été évoquée
précédemment. Ce sont surtout des considérations commerciales
qui vont guider le choix des producteurs. Depuis une vingtaine
d’années, l'attrait du marché pour certaines variétés pigmentées

EOCUS POMELO




Effets des différents porte-greffe des pomelos

Bigaradier Citrange Citrumelo  Poncirus =~ Mandarinier Rough Citrus Citrus Lime Citrus
carrizo swingle trifoliata Cléopatre lemon  volkameriana macrophylla Rangpur amblicarpa

Tolérance aux maladies

Gommose
du collet ++ ++ ++ ++ + —— = ++ — Y
Pourriture
racinaire 0 0 + ++ + - - ++ - o
Tristeza —— + ++ ++ ++ ++ ++ + ++ 4ok
Exocortis + - 0 - + ++ + Jof = ?
Nématodes
Tylenchulus sp. - - + ——/+ - -— ? - - ?
Radopholus sp. - ++ - - = = = = — ?
Propriétés du sol
Calcaire + = — — 0 e ? % 0 ?
Chlorure 0 - 0 - + 0 ? & 44 &
Hydromorphie + - ? + ? = - e ? 5
Sol sableux 0 - ? = = ++ + ++ + 2
Sol limoneux + ? + + 3
Sol argileux + ? + 0 = - = 0
Effets sur I'arbre
Qualité
des fruits ++ 0 0 + + e == o +
Vigueur + + + - 0 ++ ++ ++ ++ +

Résistance
au froid 0 + + + 0 — — e 3 +

prime sur la qualité organoleptique liée au
terroir, critére indépendant de la coloration
des fruits.

Le choix du porte-greffe tiendra compte des
contraintes liées :

e aux composantes physiques et chi-
miques du sol ;

e aux maladies telluriques comme le
Phytophthora ou de dégénérescence
comme la tristeza ;

e aux ravageurs telluriques comme les
nématodes.

L'effet du porte-greffe sur le comportement de
I'arbre, vigueur, productivité, qualité des fruits,
etc., est également important. L'ensemble des
effets du porte-greffe sur le comportement
agronomique des pomelos est résumé dans le
tableau synthétique ci-dessous pour ceux les
plus couramment utilisés.

© J. Bouffin
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e verger et sa conduite

Le choix du site de plantation nécessite une trés grande attention. La pérennité de la plantation, la

qualité des fruits, le niveau de productivité, entre autres, en dépendent. Parmi les principaux critéres du

choix du site du futur verger, les aspects « milieu physique » et « environnement sanitaire » sont.
essentiels : AN

e satisfaction des besoins en chaleur, absence de gel ;

e absence de contraintes telluriques abiotiques comme I'hydromorphie, les exces d!’a‘[c‘a“nné._
et/ou de salinité, etc; RN

e absence de souches virulentes de pathogénes et d’insectes vecteurs efficaces-pour des maladies
d’origine virale (tristeza), bactérienne (huanglongbin, chancre citrique),;forigiqyu.e_(—Ce’rxcospora
des agrumes). i e Sty

©]J. Bouffin

Le sol

Les agrumes craignent plus les conséquences d’'un exces d’eau que d'un rationnement hydrique
temporaire. Les zones de bas-fond mal drainées ainsi que les sols lourds a tendance hydromorphe
seront proscrits. Les sites dont les sols sont légers et surtout filtrants, au pH neutre a Iégerement acide
(compris entre 6 et 7.5), sans exces de calcaire et suffisamment riches en matiére organique sont idéals
pour I'implantation des vergers. La gestion de légers défauts tels que alcalinité, Iégere salinité, etc., peut
étre en partie résolue par le choix d'un porte-greffe adéquat, éventuellement par des techniques de
culture appropriées comme l'apport d’amendements organo-minéraux avant la plantation. Le sol peut
étre profilé avant la plantation pour obtenir une surélévation de la ligne d’arbres permettant

&2 FRu/TROP,
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I'évacuation des eaux superficielles en exces. La préparation du sol et le choix du matériel végétal sont
des étapes importantes dans la gestion de la pérennité du verger.

En raison de la grande sensibilité des pomelos au Phytophthora et aux maladies de dégénérescence, il
faut utiliser du matériel végétal de qualité : plants sains dont le point de greffe est au moins positionné
a 30 cm de hauteur. Les distances de plantation varient suivant les zones climatiques et la vigueur du
porte-greffe. De I'ordre de 6 x 4 m ou 6 x 6 m dans les pays méditerranéens, la densité est moindre en
zone tropicale humide (8 x 8 m voire plus), ou la croissance est permanente et le développement plus
important. La plantation de brise-vent autour des parcelles est nécessaire dans les situations ventées.

Entretien du sol de Lo plantation

Dans un verger Ies arbres n‘occupent pas la totalité de I'espace disponible. Excepté dans les régions
seml deserthues, le sol non couvert par la végétation arbustive ne peut rester nu en permanence et étre
' ’soumls aux-agressions d’'éléments physiques comme I'eau. A de rares exceptions pres, la protection des

//ss0ls pendant la saison pluvieuse s’impose. L'enherbement permanent ou temporaire selon la

/"/_dlsponlblhte en eau est le‘mode de gestion le plus fréquent. La bande enherbée est généralement

“limitée-a la partie centrale de l'interligne. Elle est entretenue mécaniquement par le passage périodique

d'un gyrobroyeur. te developpement de la végétation adventice sous la frondaison est controlé par des
“désherbants appliqués une a-deux fois par an. Dans les zones soumises a une période seche prolongée,
ilest preferable de choxsnr une espéce qui se desséche et n’entre pas en concurrence avec les arbres

ul obtemr une structure équilibrée et éviter les départs multiples de branches charpentieres
a un meme mveau Des la-premiére année, une attention particuliére est apportée a la formation d'un
tronc unlque A p\rtlr de-la deuxieme année, la taille en vert permet de sélectionner les futures
charpentleres genera|ement 3a 4 branches bien réparties autour du tronc. Ultérieurement, la taille

° les ramlflcatlons arquées ayant déja fortement produit au cours des cycles précédents ;
e les rameaux dépérissants ;
‘e les ramifications mal placées ou en surnombre afin de favoriser des ouvertures dans la
\ frondaison. Ces « fenétres » dans la frondaison permettent une meilleure coloration des fruits et
\_limitent le développement d’insectes ravageurs et de maladies fongiques.

\ Remarque : pour éviter la transmission de maladies, les outils de taille doivent étre désinfectés
a l'aide d'eau de Javel concentrée et les grosses plaies de taille protégées par un mastic.

Nutrite nérale
Il convient de différencier fumure de fond et amendements d’une part et fumure annuelle d’autre part.
Les amendements et la fumure de fond ont pour objet de rectifier, avant plantation, les déséquilibres
minéraux ou de pH mis en évidence par I'analyse du sol. Il n’existe donc pas de conseil- -type en la
matiere. Le plus souvent, les corrections apportées concernent les apports de ”‘ere_-@

éléments peu solubles comme le phosphore, ou fixés sur le complexe absorban 5mme |
le magnésium et le calcium.

P

La fumure annuelle cherche essentiellement a maintenir le niveau de fertilité du'sol, &n co
exportations d’éléments minéraux calculées a partir des données de récolte
et foliaires sont des outils d’aide a la décision complémentaires, frequemm;e
elles permettent de vérifier qu'il n’existe pas de grand déséquilibre nutrition:
éléments et que le niveau des oligo-éléments est satisfaisant. D'autre part,da/o,
des analyses foliaires avec une grille de référence et le suivi de I'éyol(t
année a l'autre permettent de vérifier si le plan de fumure adopté et E/

nécessaire.

palyses de s
t utilisés. D’unespa
S principau
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Dans la pratique, I'azote et le potassium sont les deux éléments majeurs de la fumure annuelle et sont
apportés en une ou plusieurs applications. Chez les jeunes arbres non productifs, les besoins en
potassium sont faibles. Avec I'entrée en production, ils deviennent équivalents aux besoins azotés. Il est
rare que des vergers adultes tres productifs nécessitent une fumure azotée ou potassique supérieure a
200 kg de chacun de ces éléments par hectare et par an. Le phosphore étant un élément beaucoup
moins mobile, il faut profiter des travaux du sol avant plantation pour le positionner par enfouissement
le long de la ligne de plantation au niveau du futur profil racinaire. Ultérieurement, la fumure
phosphorique pourra étre réalisée un an sur deux, en apportant des quantités ajustées a cet intervalle.
Les applications seront localisées a la limite de la frondaison. Les exportations en phosphore étant
faibles, les apports de PoOs seront inférieurs, généralement compris entre un quart et un tiers des
quantités d’azote ou de potasse.

Les déséquilibres de fumure minérale peuvent avoir des conséquences diverses. Ainsi sur les pomelos,
I'exces d’azote ou de potasse augmente la taille du fruit, mais aussi I'épaisseur de la peau et sa
granulosité externe.

Les oligo-élements, tels que magnésium, fer, zinc, manganése, cuivre, bore, molybdéne, etc., sont
rarement apportés de facon systématique. Si les résultats des analyses foliaires en montrent le besoin,
ces éléments sont appliqués en pulvérisations sur les jeunes feuilles pleinement développées de la
nouvelle pousse végétative (appelée pousse de printemps). Seul le fer est appliqué au sol, sous forme

chélatée.

Pomelo - Symptomes foliaires les plus fréquents des carences minérales

Eléments Symptomes Remarques Lutte

AZOTE Cette carence est assez fréquente. Elle se manifeste parune La carence peut avoir  Traitement des
décoloration uniforme du limbe, allant du vert clair au jaune en deux origines maladies a l'origine
fonction de la sévérité de lacarence. Les nervures sont distinctes : une des carences induites.
également décolorées etont toujours un aspectplus pale que  carence réelle ou une Application d’engrais
lelimbe. Il n’y a pas de déformation des feuilles. Les arbres carence induite par azotés ou
carencés présentent une moindre vigueur etle feuillage peut  une maladie qui pulvérisations d'urée
étre clairsemé. perturbe lacirculation pourles carences

delaséve. réelles.

MAGNESIUM la carence ne se manifeste que s ur les feuilles adultes. Une Chezlesarbres Pulvérisation foliaire
décoloration du limbe a lieu dans la partie médiane et s'étend  carencés, les jeunes de nitrate de
progressivement vers la base et I'apex de lafeuille en formant  feuilles ne sont jamais magnésium a1.2 %
un chevron. Dans un stade ultime, seule une partie verte affectées. sur les nouvelles
proche du pétiole et en forme de V n’est pas décolorée. feuilles en fin

Les équilibres d’élongation du
nutritionnels du sol limbe.

sont déterminants

pour cette carence.

FER La carence se manifeste parune décoloration généralisée du Une réelle carence en Sipossible, remédier
limbe, qui prend une couleur vert claira jaune. Contrairement  fer dans le sol est en premier lieu aux
a la carence azotée, le tracé des nervures reste vert. rarement en cause. [l  causes physiques de

s’agitle plus souvent  |a carence :

d’un blocage des hydromorphie, pH

formes assimilables alcalin, etc. Au sol,

dufer. faire des apports de
fer sous forme
chélatée.

ZINC Cette carence est fréquente dans toutes les zones agrumicoles. Ces symptomes de Pulvérisation foliaire
Elle se manifeste sur les jeunes feuilles qui restent petites et carence sont de sulfate de zinc
dressées. Le limbe présente une décoloration importante, vert  similaires a ceux de
clair ajaune, surtoutes les parties internervaires. Les nervures  certaines maladiesde (2.5 g/l) surles
et un halo le long de chacune d’elles restent verts. dégénérescence. nouvelles feuilles en

S'assurer qu’ellesne  fin d’élongation du
sont pas a 'origine du limbe.
probléme observé.

MANGANESE Cette carence est également fréquente. Elle ressembleala Pulvérisation foliaire
carence en zincmais s’en distingue par deux aspects : les de sulfate de
feuilles ne sont pas déformées et conservent une taille manganese (1.5 g/l)
normale, les décolorations du limbe sont moins intenses. sur les nouvelles

feuilles en fin
d’élongation du
limbe.

BORE Cette carence, peu courante, se caractérise par laprésence de  Lalimite entre Pulvérisation de 2.5 g/l

R FRTROP

subérification des nervures de la face inférieure du limbe. Les
jeunes rameaux peuvent se dessécher.
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carence et toxicité est
étroite, aussiles
applications de bore
doivent étre
rigoureusement

mesu rées.

de Solubor.
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Alimentation hydi
Le premier arrosage, effectué immédiatement apres la plantation, a aussi pour objet d’assurer un bon

contact entre la motte du plant et le sol. Les autres arrosages ont pour vocation de satisfaire les besoins
en eau.

Les pomelos ont des besoins en eau semblables a ceux des autres agrumes. La gestion de l'irrigation
(calcul des doses et périodicité des apports) prendra en compte :

e la demande climatique : I'évapotranspiration potentielle (ETP) calculée par une station
météorologique ;

e |e bilan des précipitations : précipitations utiles ;

e le stock d’eau disponible dans le sol : profondeur des horizons explorés par les racines et
composition du sol ;

* le développement de la couverture végétale dans le verger : surface développée des arbres et
enherbement;

e la nature du systeme d'irrigation.

Sous les tropiques, les chutes de température sont souvent insuffisantes pour provoquer un arrét de
végétation, facteur favorable a une meilleure intensité de la future floraison. Cet arrét de végétation
peut étre obtenu en maintenant le rationnement hydrique pendant une saison seche. Il n’est donc pas
toujours souhaitable d'irriguer en l'absence de pluies si le stress hydrique reste raisonnable et ne
provoque pas une réaction physiologique comme la déformation ou la chute des feuilles. La gestion du
rationnement hydrique, lorsqu’il est possible et n’entre pas en interférence avec les variations de
température, permet de décaler de quelques jours ou semaines la date de la floraison et donc de la
récolte. Toutefois, cette technique n’est pas couramment utilisée. Les systemes d’irrigation utilisés sont
tres différents d’un endroit a l'autre. La tendance actuelle préconise les économie d’eau en ayant
recours a des systemes d'irrigation localisée : micro-aspersion, goutte a goutte. Avec ce dernier systéme,
il est possible d’envisager de pratiquer la ferti-irrigation : couplage des apports d’eau et de fumure sous
une forme soluble et fractionnée.

M FRuIROP
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Trois grandes maladies infectieuses, dont les effets sont tres pénalisants chez les agrumes en général et les

pomelos en particulier, sont détaillées ci-dessous. Les autres affections principales sont présentées sur le
tableau ci-aprés, ainsi que les ravageurs les plus répandus.

La tristeza, maladie virale, est transmise soit par des pucerons, vecteurs du virus, soit par I'homme lors du
greffage en utilisant du matériel végétal contaminé. L'intensité et la rapidité de la réaction des pomelos a
cette maladie dépendent de la sévérité de la souche virale et de I'efficacité du
puceron vecteur lors de sa transmission. Contrairement a d’autres agrumes,
les pomelos sont toujours sensibles a cette maladie, indépendamment du
porte-greffe utilisé. Les sujets contaminés par le virus de la tristeza
présentent fréquemment des symptémes corticaux spécifiques. Sur la partie
greffée, il s'agit de déformations dépressives dans le bois, plus ou moins
profondes, prenant la forme de sillons ou de cannelures. Ces symptémes
sont qualifiés de « stem pitting ». Avec certaines associations pomelo/porte-
greffe, sensibles a la maladie (cas du pomelo greffé sur un bigaradier), il est
possible d’observer un autre symptéome cortical sur le bois et sur la face
interne de I'écorce du bigaradier, au niveau de la ligne de greffe. Ce phénomene différe du précédent et
porte le nom d’« inverse pitting ». Il se traduit par la présence de trés fines aiguilles du bois qui viennent
se loger dans de fines cavités sur la face interne de I'écorce. Les arbres atteints par le virus de la tristeza
ont un fonctionnement perturbé : jaunissement du feuillage, faible croissance, moindre productivité, etc.
Lorsqu’une souche virulente du virus affecte une association sensible comme un pomelo greffé sur un
bigaradier, cela peut provoquer une nécrose tres rapide des tubes criblés au niveau du point de greffe
ayant pour conséquence des dépérissements soudains et spectaculaires. Cette mortalité foudroyante est
qualifiée de « quick decline ». Dans le monde, plusieurs dizaines de millions d’arbres ont été tués par cette
maladie redoutable.

© E. Laville

Le chancre citrique, Xanthomonas axonopodis pv. Citri, est une maladie bactérienne qui affecte
séverement plusieurs espéces d’agrumes dont les pomelos. La maladie est présente dans de nombreuses
zones agrumicoles tropicales, principalement d’Asie et de I'Océan indien et, depuis plus récemment, dans
des zones sub-tropicales d’Amérique latine et du Nord, et de la péninsule arabique. La maladie est tres
contagieuse. Les périodes cycloniques sont tres favorables a son extension. Pluies et
vents (aérosols), présence de blessures sur les tissus végétaux sont autant de
conditions tres favorables pour de fortes contaminations a distance. Les symptdémes
de la maladie sont visibles sur feuilles et sur fruits principalement ainsi que sur les
rameaux. Sur feuilles, dans les premiers stades d’évolution de la maladie, on observe
sur le limbe de petites taches huileuses |égérement bombées, visibles uniquement
sur la face inférieure. En vieillissant, ces symptémes gagnent les deux faces, prennent
I'aspect de pustules rugueuses craquelées, colorées en beige bronzé. Un halo plus
clair de couleur jaune se développe autour de la partie centrale plus foncée. La taille
de ces pustules est comprise entre 3 et 5 mm. Sur fruits, les symptéomes sont
similaires. Ils sont en relief par rapport a I'épiderme, prennent un aspect cratériforme sans jamais se
développer dans la pulpe du fruit. Chez une espece trés sensible comme le pomelo, il est possible
d’observer le développement de chancres sur les rameaux, sans que des blessures préalables facilitant la
contamination des tissus soient nécessaires.

La gommose a Phytophthora est trés certainement la maladie fongique des agrumes la plus répandue a
travers le monde. Trois espéces de Phytophthora sont plus spécialement concernées

P. parasitica, P. citrophthora, P. palmivora. Le champignon pathogene est endémique dans les sols de toutes
les zones agrumicoles. Il est particulierement actif lorsque les conditions climatiques sont chaudes et
humides. Le Phytophthora peut y survivre sous une forme de conservation pendant les périodes seches,
défavorables a son développement. Chez les agrumes, les attaques peuvent avoir lieu a
tous les stades de la culture, sur jeunes plants de semis comme sur arbres adultes en
verger. Dans les parties du végétal qui sont attaquées, le champignon est présent dans les
tissus vivants, a proximité immédiate des zones nécrosées. Ces attaques provoquent sur
les troncs et les branches basses une destruction de la partie vivante de I'écorce, ce qui
perturbe fortement la circulation de la seve élaborée et provoque des écoulements de
gomme associés au jaunissement du feuillage en amont de la partie de I'écorce détruite.
Il existe d’autres symptdmes moins visibles, comme les pourritures des racines. Les
attaques sur tronc ou racines, si elles ne sont pas contrélées précocement, provoquent le
dépérissement partiel ou total de I'arbre. Tous les agrumes ne présentent pas la méme sensibilité aux
attaques du Phytophthora. Cette particularité a été utilisée depuis fort longtemps en greffant des variétés
sensibles sur d’autres tolérantes ou résistantes, que I'on désigne sous le terme de porte-greffe.
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Le comumerce mondial
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Le souffle des cyclones

N accentuant la fragilité de I'industrie floridienne, les

ouragans des automnes 2004 et 2005 ont aussi

déplacé les pieces sur I"échiquier du commerce

mondial du pomelo. Malgré une production

durablement réduite, la Floride restera une origine

de référence, que ce soit en quantité ou en qualité. Cependant, la
baisse des volumes exportés par cette origine cardinale, tant en frais
qu’en jus, va créer un appel d’air important sur les deux principaux
marchés de la planete que sont le Japon et plus encore I"'Union

européenne. Une nouvelle donne se met en place, ce qui pourrait ne pas étre
sans risque pour une consommation déja fragile.

On ne peut avoir une idée précise de
la situation actuelle du marché inter-
national du pomelo, et d'autant plus
essayer de fournir quelques éléments
perspectifs, sans comprendre la place
cruciale qu‘occupe la Floride et I'am-
pleur des problemes auxquels sont
confrontés les professionnels de cette
origine depuis I'automne 2004.

Une success story
a Laméricai
En l'espace d'une centaine d’années,

les producteurs floridiens ont su
construire une industrie du pomelo de

Part de la production
mondiale

Avant
les ouragans *

m

Scénario
2006-2007

référence. L'analyse détaillée des déter-
minants de cette success story typique-
ment américaine serait a réaliser afin de
mettre en évidence son exemplarité.
Tres succinctement, cette réussite
repose sur des conditions pédoclimati-
ques parfaitement adaptées a la physio-
logie trés particuliere de cetagrume. En
effet, son origine tropicale le rend
beaucoup plus exigeant en chaleur que
les oranges, petits agrumes ou citrons,
et des températures élevées et régulie-
res sont nécessaires pour qu'il exprime
I'intégralité de son potentiel organo-
leptique (rapport sucre/acide optimum,
coloration marquée des variétés pig-
mentées et baisse de I'amertume). Par

* Source FDOC/FAO/CIRAD 2002-2003-2004
Source FDOC/FAO/hypotheses CIRAD (production Floride 26 millions de colis, 2/3 transformés, 22 % exportés)

ailleurs, les producteurs ont su s'unir
pour définir une politique sur la qualité
trés exigeante, véritable fer de lance
dans la conquéte du marché mondial,
et financer des actions de soutien dans
les domaines scientifique et technique
et en matiere de marketing.

La Floride,
une origine
:uferlatwa...

Ainsi, la Floride exerce une domination
souveraine et tous azimuts sur I'indus-
trie mondiale du pomelo. Son palma-

Part de la fabrication
mondiale de jus
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res, illustré par les quel-
ques chiffres qui suivent,
permet d’en attester. La production du
Sunshine State représente a elle seule
un peu plus de 40 % de la récolte mon-
diale. Son niveau, de l'ordre de 1.6 mil-
lion de tonnes, donne aux pays qui
suivent dans la hiérarchie mondiale
des allures de Petit Poucet malgré leurs
250 000 a 260 000 t de production. La
Floride domine de maniere tout aussi
écrasante le commerce mondial, avec
une part de marché globale de 40 %,
atteignant méme les 60 % si on analyse
la seule campagne d’hiver. Elle regne
en maitre sur les deux principaux mar-
chés mondiaux durant cette période,
alimentant presque a elle seule le
Japon et fournissant pres d’un fruit sur
deux consommés dans I'UE. Enfin, elle
produit plus de la moitié du jus de
pomelo fabriqué dans le monde, sous
forme de concentré ou de jus simple.

..jmqu/’a‘v Lautomne
2004

Cependant, cette analyse est a conju-
guer au passé. La couronne de lauriers
qui tronait depuis des lustres sur la
téte des producteurs floridiens s’est
envolée avec les vents qui ont accom-
pagné les ouragans des automnes 2004
et 2005. Les chiffres parlent d’eux-
mémes. La récolte était d’environ 41
millions de caisses culture de 85 livres
en 2003-2004. Elle s’est écroulée a
moins de 13 millions en 2004-2005
apres les passages de Frances, Charley
et Jeanne et ne dépassait que légere-
ment les 19 millions de caisses culture
en 2005-2006 aprés le passage de
Wilma. Avec un été 2006 sans cyclones,
la prévision pour la campagne 2006-

90197

97198

2007 marque une nette reprise, avec 26
millions de caisses culture attendues.
Toutefois, le niveau de la récolte, qui
reste bien loin de ceux connus durant
la période précédant les ouragans, est
I'illustration claire de la crise profonde
a laquelle est confrontée la filiere.

Une filiere tle
defwla/i:szm&
lnartie/de:amw’e:

1990

Avant d’analyser les déterminants
majeurs de cette crise et de tenter de
répondre a la question clé de son
caractere pérenne ou conjoncturel, un
petit retour en arriere s’impose.
Depuis le début des années 1990, la
situation économique de la filiere était
en fait beaucoup plus fragile que ne le
laissait supposer son palmares écla-
tant. La forte baisse de la demande, qui
s’est traduite par un cumul de 15 mil-
lions de caisses culture d’invendus
durant les campagnes « noires » allant
de 1995-1996 a 1997-1998, a obligé les
professionnels a réduire drastique-
ment leur capacité de production.
Ainsi, le niveau de la récolte est passé
de 56 millions de caisses culture a son
apogée en 1995-1996 a environ 40 mil-
lions la derniere campagne avant les
ouragans, soit une baisse corres-
pondant a la bagatelle de 500 000 a
600 000 t en équivalent pomelo frais. Le
marché local a été le plus durement
éprouvé, avec une consommation divi-
sée par deux, tant sur le segment du
frais que sur celui du jus ! Plusieurs
facteurs explicatifs sont a considérer,
comme la concurrence des produits

98/99
Source : FDOC
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plus pratiques a consommer et la polé-
mique autour des interactions entre
jus de pomelos et certains médica-
ments. La bonne tenue du marché
japonais a permis au secteur export de
mieux résister, malgré une baisse sen-
sible des envois vers I'UE, vraisembla-
blement due en grande partie a un
change monnaies européennes/dollar
peu favorable durant une longue
période. De plus, la réapparition au
milieu des années 1990 du chancre
citrique et l'arrivée d’un vecteur de
propagation de la tristeza trés efficace
ont singulierement compliqué la situa-
tion au niveau phytosanitaire.

Le chant

€ q
des sirénes des

q L q

agents immobiliers
Dans ce contexte, et face a une renta-
bilité de la culture en chute libre, bon
nombre de producteurs ont jeté
I'éponge. D’autant que l'urbanisation,
cette nécrose du tissu agricole dont le
vecteur est I'agent immobilier, a fait
aussi des ravages. Car les prix des ter-
res a batir connaissaient dans certains
comtés de I'Indian River, la principale
région de production, une évolution
inversement proportionnelle a celle
du cours mondial du jus concentré de
pomelo qui était clairement a la baisse
jusqu’a 'automne 2004. La volonté affi-
chée par une part non négligeable des
seniors américains de golter a une
retraite heureuse sous le soleil de
Floride a fait exploser le marché
immobilier. Les surfaces dédiées au
pomelo ont fondu de 23 000 ha entre
1996-1997 et 2003-2004, passant de
56 000 a 33 000 ha.

26.0

06/0 )> /

HRu/IROP IS

FOCUS POMELO




L ] 4
La trves tinquietante
vecrudescence du
L L

chancre citrique

Les ouragans des automnes 2005 et
2006 ont constitué un facteur aggra-
vant de taille. Certains agriculteurs,
dans une situation économique pré-
caire, ont d{ faire face a d'importantes
pertes de production directes. Mais,
ce sont surtout les effets indirects qui
sont a considérer, car ils sont incontes-
tablement les plus handicapants a long
terme. A ce titre, la recru-

descence du chan-
cre citrique est la
pire  menace
qui pese sur
I"agrumicul-
ture  flori-
dienne, et en
particulier
sur la culture
du pomelo,
réputé trés sensi-
ble. Cette bactériose
se traduit notamment par I'apparition
de lésions liégeuses sur I'épiderme du
fruit, excluant la possibilité de le com-
mercialiser en frais. De plus, elle pro-
voque un affaiblissement de l'arbre
générant des pertes de rendement et
une augmentation des colts de pro-
duction (application de traitements
bactéricides a base de cuivre pour
limiter les symptémes, mise en place
de brise-vent pour éviter la contamina-
tion, etc.). Sa propagation a grande
échelle peut aller jusqua causer la
perte de marchés par linterdiction
d’exporter vers certaines destinations
des fruits issus de zones infectées.
Confrontés a ce probléme depuis le
milieu des années 1990, les profession-
nels floridiens avaient mis en place un
systéme de lutte aussi draconien que
coliteux, basé sur la seule méthode
d’éradication possible : l'arrachage.
Tous les arbres se situant dans un
périmetre de 1 900 pieds autour
d’'un spécimen infecté (soit environ
580 metres !) étaient systématique-
ment détruits. Cependant, les vents
violents des automnes 2004 et 2005 ont
disséminé l|'agent pathogéene Xan-
thomonas campestris sur des zones
indemnes ou préalablement éradi-
quées. Face a I'ampleur des zones tou-
chées qui dépassaient les 35 000 ha
tous agrumes confondus, soit 12 % des
\surfaces agrumicoles totales de I'état

selon une estimation de 2006, les pro-
fessionnels ont décidé d'abandonner
I'éradication pour une politique de
contréle de l'infestation, déja en prati-
que dans certains autres pays exporta-
teurs tels que I'Argentine.

Comme ci cela ne suffisait pas, plu-
sieurs foyers de greening ou huan-
glongbing, bactériose jusqu’alors
absente de Floride, ont été détectés
dans la péninsule durant I'été 2005.
L'impact de cette maladie sur le verger
floridien est encore tres difficile a éva-
luer. Néanmoins, la plus grande vigi-
lance s'impose car les pertes qu’elle a
entrainées sur le verger brésilien se
sont avérées supérieures a celles dues
au chancre.

f*ﬁ Une production
duvablement

plus faible

Face a cet inquiétant inventaire,

les professionnels ne sont donc
gueére optimistes quant a un retour
rapide de la production aux 40 millions
de caisses culture des campagnes qui
ont précédé les ouragans. Le FDOC
(Florida Department Of Citrus) pré-
voit, dans une étude publiée en 2006
(http://www/fred.ifas.ufl.edu/files/
economic assess flcturus indus.pdf)
des récoltes oscillant de 15 a 27 mil-
lions de caisses culture entre 2006 et
2020, selon la virulence du chancre, du

15.1

o 1994

14.1

1996
Source : FASS

soit environ 30 % de

sa population entre 2004

et 2006 selon le dernier recen-
sement agricole. Certes, une accéléra-
tion forte des replantations pourrait
jouer un réle déterminant. Cependant,
les derniéres statistiques disponibles
ne sont guere rassurantes : le rythme,
d’environ 165 000 arbres plantés par an
entre 2001 et 2004, a chuté a 100 000
arbres en 2005.

L (] L
La Flovide aﬁ‘a&blw,
1 °
mads toujours leader
en termes de
e 2
quantite et
/& 24 e 2
référence en qualité
Ainsi, la perspective d’une production
floridienne nettement et durablement
plus faible qu’avant les ouragans, com-
prise selon les scénarios « moyens » de
I'étude du FDOC entre 20 et 25 mil-
lions de caisses culture, ne fait guere
de doute. Toutefois, il convient de rap-
peler que, malgré un effondrement
d’environ 600 000 t a minima, la Floride
restera encore, et de loin, le premier
producteur mondial sur le plan quanti-
tatif et toujours une référence au

niveau qualitatif, car les standards
n‘ont pas été assouplis.

Il est clair que cette baisse durable,
correspondant a environ 17 % de la

1998 3 -
90 200, 7.0
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Flovide - Pomelo - Nombre darbres lmfoductg?

greening et la montée des prix des ter-
res constructibles. Méme I'hypothése
la plus optimiste, sans pertes addition-
nelles dues aux trois facteurs précé-
demment cités, ne prévoit pas un
niveau de production supérieur a 27
millions de caisse culture, car le verger
a perdu pres de 2.8 millions d’arbres,

production mondiale, ne sera pas sans
conséquence sur les marchés interna-
tionaux du pomelo frais et du jus. La
guestion est maintenant de savoir
quelle sera la répartition de la produc-
tion floridienne entre l'industrie et le
frais et, pour ce dernier débouché, la
part des volumes destinés au marché

722 FR //TROP -
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local et a l'export.

Procédons donc a quel-

ques calculs, peut-étre un

peu fastidieux, mais riches d’enseigne-
ments.

L L
Une modification
L
des arbitvages entve
Vé €
le marché du frais et
| Ll °
Uindustrie du jus 2
Le retour économique aux produc-
teurs est évidemment le critere d'ar-
bitrage clé. Et les chiffres sont sans
appel : le frais reste le débouché le
plus lucratif. Néanmoins, les exigences
qualitatives entre ces deux secteurs
sont loin d’étre comparables. La part
de la production destinée au marché
du frais, en moyenne de 35 % avant les
ouragans, illustre la rigueur des crite-
res qualitatifs, qui restent par ailleurs
en vigueur. Ainsi, on peut difficilement
imaginer un changement drastique de
cette distribution, d’autant que le

chancre citrique a des conséquences
négatives majeures sur l'aspect des

fruits. Le FDOC estimait que le rende-
ment a I'emballage pourrait baisser
d’un tiers avec la propagation du chan-
cre. La répartition de la production
durant la campagne 2005-2006 montre
d‘ailleurs que la part du frais, aprés un
sursaut en 2004-2005, est tombée d’un
tiers.

Quelle distvibution
par mavché des
volumes de Pomelo

frais 2

Les volumes disponibles pour le mar-
ché du frais devraient donc inélucta-
blement rester sensiblement infé-
rieurs aux 15 millions de caisses cul-
ture d’avant 2004. Le FDOC avance un
chiffre compris entre 8.5 et 9.5 millions
de caisses culture dans son scénario
relativement optimiste, ne prenant en
compte que le chancre et a un niveau
d’accroissement limité. Reste a savoir
maintenant quels seront les arbitrages
entre marchés ? L'évolution des parts
de marché des Etats-Unis, du Japon et

0. -
5 93-94

&> Frais

Transformé
Source : FDOC
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de I'UE depuis les ouragans donne de
bonnes indications. Le regain d’intérét
pour le marché local, lucratif, facile a
travailler au niveau logistique et moins
exigeant que l'export sur la qualité, est
bien compréhensible. La part des
volumes qui lui est consacrée est pas-
sée de 30 a 37 % en moyenne depuis
2004. Néanmoins, les volumes offerts
sont passés d’environ 9 millions de
caisses culture a un peu moins de
5 millions.

Lexport est le
débouché le
touché et UUE la
[mfma{mla victime

C’est donc le commerce international
qui semble faire le plus les frais de la
chute de la production floridienne. La
baisse des exportations de Floride, de
'ordre de 12 millions de colis export
soit plus de 230 000 t, correspond a un
peu plus d'un quart des échanges
mondiaux ! Cependant, tous les mar-
chés ne sont pas logés a la méme
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enseigne. Le Japon conserve des parts
de l'ordre de 36 a 37 %, mais voit ses
volumes passer de 11 millions de colis
export en moyenne a 4.7 millions.
C’est le marché de I'UE qui est indubi-
tablement le plus touché, car il est
moins lucratif que celui du Japon.
L'analyse des valeurs en douane mon-
tre que le différentiel tend a s’atté-
nuer, mais reste substantiel et de I'or-
dre de 10 % au bénéfice du Japon. La
Floride est en situation de quasi-
monopole durant la saison d'hiver sur
ce marché, ol le PIB par habitant est
nettement supérieur a celui de I'UE.
Ainsi, les parts de marché de I'UE sont
passées de 22-23 % avant les ouragans
a 17 % en 2005-2006. La préférence
pour l'Asie risque fort de rester de
mise lors des campagnes a venir.

Une nouvelle
structuve
aL’affrovi:iomw—
ment du mavché
europém adé

C’est donc une nouvelle struc-
ture d’approvisionnement du
marché européen qui se met en place,
méme si la Floride restera incon-
testablement un acteur majeur, g
et peut-étre méme encore lea-
der, de la saison d’hiver. Elle affi-
che d’ailleurs des ambitions claires en
la matiere pour la saison 2006-2007, en
lancant une campagne de mise en
avant du produit auprés des consom-
mateurs francais. Néanmoins, elle ne
sera plus en mesure d’assurer entre 45
et 50 % de l'approvisionnement de
'UE comme c’était le cas avant les
ouragans. Ses parts de marché ont été
comprises entre 20 et 25 % ces deux
dernieres campagnes, ol les arrivages
avaient atteint 2.8 millions de colis
export en 2004-2005 et 2.1 millions en
2005-2006. Ce niveau peut vraisembla-
blement étre considéré comme plan-
cher, en raison des pertes de produc-
tion directes dues aux ouragans. la
campagne 2006-2007 sera un bon indi-
cateur de la place que la Floride pour-
rait occuper dans le futur, puisque la
production attendue, de l'ordre de
26 millions de colis export, est proche
du niveau plafond des projections réa-
lisées par le FDOC. Un calcul trés
théorique laisse a penser que les arri-

-

vages pourraient étre de l'ordre de
3 millions de colis export, si les clés de
répartition restent inchangées (un
tiers de la production vers le frais et
17 % des volumes de frais vers I'UE).

Des opportunités de
3 ppement,
mais ausst des
ml:qw powr la
consommation

Malgré cette remontée potentielle, le
niveau reste bien loin des 6 millions de
colis export connus avant les oura-
gans. Dans tous les cas de figure, un
déficit d’approvisionnement substan-
tiel sera a combler durant la saison
d’hiver. Toutefois, cette opportunité
de développement, qu’ont clairement
identifiée les origines concurrentes,
est aussi un virage dangereux pour
toute la filiére car elle pourrait accen-
tuer la fragilit¢ de la consommation.
D’une part, le déficit
est substantiel mais
ne doit pas
étre sures-
timé. D’autre
part, et sur-
= tout, la
: Floride
. n’est pas seule-
e = ment une réfé-
rence en termes de quantité, elle I'est
aussi sur la qualité. A ce titre, beau-
coup de professionnels considérent
que la présence de ce pomelo tres
gustatif a un effet d’entrainement sur
les ventes globales. Or, tous les pome-
los proposés en Europe n‘ont pas ce
profil organoleptique... et il est tout a
fait possible que I'effet inverse se pro-
duise.

2

Une nécessaire prise
de conscience
certains opémtemf:
turcs

Les conditions climatiques qui préva-
lent dans certaines zones de
Méditerranée tendent a allonger les
cycles de production. Or, certains
exportateurs ne tiennent pas compte
de cette contrainte et proposent des
fruits de belle apparence, mais gustati-

vement trés impar-

faits, notamment en

début de saison. La faiblesse

en la matiere de certaines marques
turques est souvent dénoncée par les
professionnels. L'enjeu est d’impor-
tance, car c’est le crédit dont bénéficie
le produit auprés du consommateur
qui est en jeu et par [a méme l'avenir
de la filiere. La ligne de conduite
des producteurs corses, confrontés
eux aussi a des automnes et hivers
frais, est a mettre en avant. La saison
ne démarre qu’en avril, une fois que
les fruits ont atteint un niveau de
maturité convenable. Il est vrai que cet
exemple n’est pas transposable, car
cette filiere peut se contenter d’'une
période de commercialisation relative-
ment courte au vu d’une production
d’un niveau trés limité. Néanmoins, le
principe d’'un meilleur respect de la
physiologie du fruit est a retenir.

Une :eﬁmentatiom
suvannée

Ces considérations sur la qualité inci-
tent d'ailleurs a revisiter une segmen-
tation de marché qui date des années
1980. Quel sens a aujourd'hui le mar-
keting basé sur la couleur interne du
fruit, argument ressassé a chaque
début de saison par la presse a desti-
nation des grands distributeurs ? Les
origines tropicales ont un atout mysté-
rieusement inexploité : la mise en
avant d’'un pomelo version originale,
dont la saveur découle de conditions
climatiques similaires a celles de la
zone de naissance de cet agrume. Les
défauts d’apparence de ces fruits, liés
la aussi a la climatologie, pourraient
d’ailleurs étre tournés, en un élégant
contre-pied, en critere de différencia-
tion qualitative, comme ont su le faire
les producteurs espagnols avec la
banane des Canaries. En deux mots :
moins belle, donc succulente.

De '
T
Méditervaniée. ..

Bon nombre d’origines sont évidem-
ment prétes a se lancer dans la course
aux parts de marché. Leur réussite
dépendra de trois parametres : la qua-
lité gustative de leur production, point
cardinal déja évoqué, leur capacité a

o
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mobiliser des volu-

mes supplémentaires

pour le marché communau-

taire et leur compétitivité économi-
que. Israél a déja fait preuve de ses
atouts en développant ses exporta-
tions de plus de 10 000 t ces deux der-
nieres campagnes et en prenant la
place de premier fournisseur du mar-
ché communautaire. Les exportateurs
ne comptent vraisemblablement pas
s’arréter la, a en juger par un rythme
de replantation tel que de nombreu-
ses pépinieres sont en rupture. La citri-
culture est de nouveau en plein essor,
apres la crise profonde des décennies
1980 et 1990. Certes, le manque de
main d'oeuvre reste un facteur limi-
tant, mais le probleme de disponibilité
en eau a une moindre acuité grace a
une meilleure gestion et au recyclage.
La Turquie a également des préten-
tions, justifiées sous certaines condi-
tions déja évoquées. A ce titre, la
filiere turque, qui dispose de prés de
200 000 t de production, ne peut plus
faire une quasi-impasse sur le secteur
de la transformation, comme c’est le
cas actuellement. D’autres origines
méditerranéennes pourraient a moyen
terme jouer un plus grand roble.
’Espagne ne dispose a I'heure actuelle
que d'une production modérée.
Toutefois, le développement des sur-
faces est possible. Certes, la disponibi-
lité en eau est un facteur limitant, mais
la reconversion de vergers de citron-
niers est envisageable... et est méme

Unton europé

une nécessité au vu de la crise de sur-
production que traverse actuellement
ce secteur.

... MaLS auUssL
mM&quu& ..

Le Mexique est également un

ficile car seuls les fruits produits dans
les régions trés seches de l'extréme
nord-ouest du pays, déclarées indem-
nes de mouches des fruits, peuvent
entrer sans restriction. Toutefois, cer-
tains grands producteurs investissent
dans des équipements de désinsecti-
sation (traitement a l’air chaud notam-
ment) pour pénétrer sur ce marché, et
des négociations sont en cours avec
les autorités sanitaires américaines
pour faire valider des systemes de
controle a la parcelle.

postulant sérieux. Les volumes
récoltés figurent parmi les pre-
miers au monde et le calendrier
de production couvre une
période relativement large. lLa
région du Yucatan, présente
depuis plusieurs années dans
I'UE, a fortement développé ses
envois en 2005 et surtout en
2006 pour alimenter l'intersai-
son. Par ailleurs, la zone du
Michoacan, ol les plantations sont en
plein développement, a commencé a
exporter vers I'Europe en 2006.
D’autres régions de production sont
aussi en lice. Les arrivages, oscillant de
4 000 a 6 000 t avant les ouragans,
devraient étre de l'ordre 8 500 t.
Toutefois, les exportateurs mexicains
ont aussi les yeux rivés vers un marché
des Etats-Unis sous-alimenté lui aussi
et pour lequel ils disposent d'avanta-
ges comparatifs évidents. Les restric-
tions sanitaires rendent son acces dif-

La percée du pamplemousse de Chine
est une autre expérience a suivre.
L'appartenance de ce fruit a une

espece botanique différente du
pomelo se traduit par une taille et un
poids plus élevés, un épiderme plus
épais, et une chair plus ferme, peu
acide et sans amertume. Les volumes
de ce produit, réellement lancé dans
'UE par le groupe Carrefour, étaient

- Pomelo - Volumes vendus

et parts de marvché - Saison d'hiver - 70%
320 4
- 60%
@ i 0,
£ 270 A%
(s
S
[} - 400/0
(==}
= Israél )
220 ~ Turquie | 3q0,
194
Floride |-20%
170 ___. Espagne
| = ~ Chypre |_ 199,
120 T T T T T T T T T 0%
97/98 98/99 99/00 00/01 01/02 02/03 03/04 04/05 05/06

Source : EUROSTAT

Parts de marché par origine
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encore marginaux en 2003. lls se sont
nettement développés lors des campa-
gnes suivantes grace a I'extension de
la fenétre de marché du produit,
jusqu’alors uniquement proposé
durant le nouvel an chinois. Ils ont
dépassé les 7 200 t en 2005-2006. On
peut aussi évidemment citer Cuba,
mais le manque de capital, conjugué
au blocus, reste un probléme pré-
gnant pour le pomelo.

Des conséquences

pom'ble: sur la

Ve V

ne diété
La saison floridienne devrait dans le
futur prendre fin mi-mai au lieu de mi-
juin auparavant, comme ce fut le cas
en 2004-2005 et 2005-2006. Par voie de
conséquence, la Turquie, et surtout
Israél qui mise généralement sur le
marché de fin de saison, devraient
aussi terminer leur campagne plus
précocement, permettant ainsi a I'hé-
misphere sud de prendre le relais plus
tét ou dans un contexte de marché
plus dégagé... si les niveaux de matu-
rité sont au rendez-vous. Par effet rico-
chet, cette fin précoce des origines

v

A

d'hiver permet aussi de bénéficier
d’une intersaison plus ouverte.

Vers une PW

grande stractura-
tion du mavché

La montée des cours du concentré
joue un réle structurant sur le marché
du frais. Les producteurs de pays dis-
posant d’une industrie de transforma-
tion d’une taille significative ont main-
tenant un débouché alternatif écono-
miquement intéressant. Certes, le
marché du concentré reste encore
éminemment
spéculatif et les
cours apparais-
sent  artificiels
actuellement.
Néanmoins, on
ne peut pas ima-
giner que la
baisse drastique
de la production
du premier trans-
formateur mon-
dial n’ait pas un
effet de revalorisation net. Par la
méme, les producteurs ne sont plus
préts a céder leur marchandise a n'im-
porte quelles conditions a I'export. On
I'a vu clairement durant la saison 2006
en Afrique du Sud, ol la contractuali-
sation en ferme est devenue quasi
obligatoire, dans un contexte de pro-
duction déficitaire assez particulier il
est vrai. Ce facteur a aussi un effet de
concentration indéniable sur I'aval.

%,

Les structures n’ayant

pas la surface financiere
suffisante sont exclues du
jeu.

Du placsir, et rvienw

q e

que du plaisiv !

Ces quelques pages d’analyse mon-
trent qu’un remaniement profond et
durable de la structure d'approvision-
nement du marché communautaire
est en marche depuis I'automne 2004.
Des potentialités de développement, a
ne pas surestimer mais bien réelles,
existent en particulier pour les origi-
nes alimentant le marché d’hiver.
Néanmoins, les profes-
sionnels doivent étre vigi-
lants, car une impasse
figure parmiles nombreu-
ses nouvelles directions
qui apparaissent. Il est
/|l important de rappeler
" que la consommation
¥ européenne est fragile,
comme lillustre claire-
ment la baisse des volu-
mes mis en marché, pas-
sés d’environ 470000 t a la
fin des années 1990 a environ 400 000 t
juste avant la crise d’offre floridienne.
Le plaisir du consommateur doit rester
au coeur des préoccupations des pro-
fessionnels et, comme I'écrit le philo-
sophe Alain, « le plaisir viendra a ceux
qui auront vaincu l'amertume ».

Eric Imbert, Cirad
eric.imbert@cirad.fr
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Amérigue du Mord

Production (3 % fol. Moade]
Dont  Etats-Unis
Bahamas

Expartations (41 % tol. Mande)
Dont Fats-Unis

Baharmas
Impartations (5 % fot. Monde)
Daont Canada

Eatv-linis

Amérique du Sud

Production (%% tol. Mande)
Dont  Argentine

Baesil

Paraguay
Exportations (4 % tat, Monde)
Dont Argentine

Chili

Uruguay
mpariations
Dont Argenting

Bresil

Pérou

337 000
170 000
0 000
42 000
35 000
3000
27500,
1500
3000
2500
285

]

Amérique centrale

Production (17 % el Monde)

Dent Mexigue 262 500
= 225500
Belie 56 000

Exportations (4 % fot. Monde)
Dont - Honduras

Cuba

Mexigue
Impartations (1 % fof, Monde)
Dont - Miigue

e
Cuatemala

une productionde 3 500 000 t
et un commerce mondialde 720 000 +t

Importations (% tot. Monde)
Dont Russie

39 000
Roumanie 16 000
Ukraine 5000

32

GCUHT PO'M[H’__

113 %% tot. Mondel
Dot Afrigue du Sed
Tunisie
Soudan

Exportations (22 % ol Monde)
Dant  Afrique du Sud
Swaziland
Zimbabwe

Importations (2 % tol. Monde)
Dont Swaziland

Afrique gy Sud

Miger

—
4

Production (3% tot. Monde|
Dont  Espagne

Chypre

Partugal
Expartatians (7 % tol. Mande
Dont  Espagne

Chypre

Créce

Importation (44 % tol. Monde)
Doat  Pays-Aas

France

Rayaume-Uni

Moy en-Orient

Production (12 % tot, Monide) 458 000
Dont ksradl 250 000
Trquie 142 500
tran 17 000
Exportations (20 % tol, Monde) 180 000
Dont Turquic B2 000
Isragl 73 000
Liban 23m
Imnpartations (4 % ol Monde) 31 000
Dont Arabie saoudite 13 000
Tustpuie 1000

Emirats aralses wnis 3 500

] ‘Asle

Production (9 % tol. Monde) 264 000

Daont Inde 142 000

Philippines. 4100

Vietnam z0m

Exportations (3% tol. Monde) 7 000

Dant  Chine 17 o0

Thailande 7600

Malaisie 1200

Importations (32 % fot. Monde) 234 000

Dant Japon 200 000

Chime 24 400

Singapour 4000

Océanie

Production 12 600
Dant Australie 11000
Mouvelle-Zdlande 1600
Exportations o0
Dont Australie 474
Nouvelle-Zélande 12
Importations 1240
Lont Australie s
Nouvefle-Lélande Ll
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) INDUSTRIE sud-africaine du pomelo
figure parmi les premiéres au monde,
tant en termes de production (parmi
les cinqg leaders) qu’en termes
d’exportation (2éme rang mondial).
La filiere, résolument tournée vers

I"export notamment a destination
de I'UE et du Japon, domine le commerce
mondial durant la période d’été. Le verger, surtout situé dans
s le nord-est du pays, a produit en moyenne environ 270 000 a 290 000 t
ces derniéres années. Les surfaces tendent a se stabiliser.

ZIMBABWE

BOTSWANA

NAMIBIE

SWAZILAND L N a/t'
ocalisation

Les 7 800 hectares de plantation recensés en 2004 sont situés dans les plaines (Low Veld) du
nord-est, seules régions du pays a disposer du climat subtropical requis pour la culture du
pomelo. Les vergers se trouvent principalement dans les vallées des principaux fleuves, aux sols
riches et profonds, et permettant l'irrigation. La province du Limpopo, a lI'extréme nord du pays,
représente environ 25 % des surfaces (principalement autour de Lestitele, Hoedspruit et Tshipise, a la
frontiére du Zimbabwe). La majeure partie des autres plantations se situe dans deux provinces plus sep-
tentrionales et plus humides de par I'influence maritime. Le Mpumalanga est la principale zone de production
du pays, avec environ 37 % des surfaces, notamment autour de Malelane dans la vallée de la Crocodile River. Le Kwazulunatal, situé plus au
sud, concentre environ 21 % des surfaces totales, principalement autour de Pongola et Nkwaleni. La production est plus limitée dans les
autres provinces. Le verger du royaume du Swaziland (globalisé au niveau statistique avec celui de I’Afrique du Sud) décline sensiblement
au profit de la canne a sucre et représentait en 2004 environ 13 % des surfaces. Quelques rares plantations sont situées dans I'Eastern Cape.

.
Production
La diffusion du Star Ruby, bien adapté aux conditions pédoclimatiques, et I'ouverture du marché japonais, qui a généré une nette progres-
sion des retours économiques aux producteurs, ont suscité une vague de plantations entre le début et la fin des années 1990. La production
est passée durant cette période d’environ 100 000 t a pres de 270 000 t en 2000. Stabilisée a ce niveau jusqu’en 2004, elle devrait rester pro-
che, dans les prochaines années, des 290 000 t atteintes en 2005. D’une part, 'entrée en production des vergers plantés début 2000 devrait
étre contrebalancée par la baisse des surfaces dans le Swaziland. D’autre part, le rand fort et la baisse de la consommation sur le marché
international pesent sur une filiere dont la rentabilité est largement liée a I'export. Le main-
tien de la compétitivité dans le contexte de mise en
place de la politique gouvernementale visant a
améliorer le niveau de vie de la population noire
(Black Economic Empowerment, qui comprend une
forme de redistribution des terres) est aussi un
challenge pour l'industrie citricole. La filiere, tres
structurée, finance intégralement ou partiellement
plusieurs organismes d’appui dont les actions sont
coordonnées par le Citrus Grower Association
(Citrus Research International, Citrus Marketing i 102
Forum). Une maladie fongique, le Citrus Black Spot, [‘;
et un insecte ravageur, Cryptophlebia Leucotreta ' | ‘
(ou False Codling Moth), sont les deux principales 2 93
contraintes de lafiliére sur le plan sanitaire, car leur
présence entraine des restrictions pour l'acces a
certains marchés.

AFRIQUE DU SUD

Océan
Atlantique

Océan Indien

Source : CGA

. v C /gy 2
Calendyier de production et variétés
Le White Marsh recule, au profit des variétés colorées, mais représentait encore 37 % des surfaces en 2004. Le Star Ruby
domine largement la production et représente plus de 80 % des surfaces de pomelo
W,dwf"'d" pomelo - Wﬁérdaﬁ, coloré. La sélection présente en Afrique du Sud, originale car obtenue par

”%,L voie germinative, est particulierement bien adaptée aux conditions
pédoclimatiques. Les autres variétés, principalement représen-

| A

Janv. Fév. Mars  Avril  Mai Juin  Juil.  Aolt  Sept. Oct. Nov. Déc. tées par le Red Blush (Iocalement baptisé « Rose ») Comptent
TR : ‘4
Star Ruby pour environ 10 % des surfaces totales. L'échelonnement des
White Marsh e zones de plantation sur plus de six degrés de latitude permet
Seedless £ . , z
un grand étalement de la production. La récolte peut démarrer
Rose (Red Blush) o] - : -

dés la premiére quinzaine d’avril dans le Limpopo et durant la
deuxiéme quinzaine dans les autres régions.

B Pleine saison
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AERIQUE DU IMDA

3
Dsbouchss
44
La filiére est tournée vers I'export, débouché le plus rémunérateur. Environ les deux tiers de la pro-
duction y sont destinés. Le marché local du pomelo est peu développé, a la différence de celui des
autres agrumes. La consommation moyenne par habitant est inférieure a 160 g/an, soit environ un
demi-pomelo. La part des volumes dédiés a l'industrie est passée d’environ 25 % a la fin des
années 1990 a 35 a 40 % en 2004, en raison d’une croissance de la production supérieure a celle
de la demande export. Cette tendance s’est inversée ces deux derniéres saisons, en raison d’un
marché international du frais plus ouvert. 'Afrique du Sud reste néanmoins le quatriéme producteur mondial
de jus concentré.

éxpormtéom globa[e:
Jusqu’au milieu des années 1990, les exportations,

alors quasi exclusivement destinées au marché
européen, sont restées assez stables, de 'ordre de

60 000 a 70 000 t. La possibilité d’exporter vers le . 159.0 155.4 1588
Japon, moyennant des mesures de quarantaine D S 1291
contre la mouche des fruits (« cold treatment »),a  : ) &
donné un nouveau souffle a l'industrie sud-afri- |  ¢g9 764
caine. Le développement des exportations s'est
accéléré a partir de 1997, aprés le démantélement l l
du canal unique de commercialisation sur le mar- . [ | ‘ ‘ ‘ _

94 95 9% 97 98 99 00 01 02 03 04 5

223.0
193.5

000 t

ché international, OUTSPAN. La croissance s’est

ralentie a partir de 2000 (retour aux producteurs E ——

décevant, renforcement /des MESUTES CONTIE: I8  fiusmssmmnssrismsssomssasissssssssiossoissssssessemivansinsssasns sissosvisisr sviessasas1ssss v easas o oS o ssas TS a e e PR wasaeavaat
Citrus Black Spot dans I'UE, change moins favorable). Elle a fortement repris en 2005 en raison du manque de fruits floridiens. Les mar-
chés japonais et européens ont absorbé cette méme année des volumes similaires, de I’ordre de 100 000 t. La Corée du Sud, I'Amérique

du Nord (principalement Canada) et I'Europe de I'Est suivent, mais de trés loin (volumes de 4 000 a 6 500 t). Le Perishable Product Export
Control Board assure le contréle qualitatif des marchandises destinées aux marchés internationaux. Le CMF contribue a la coordination

des exportations, mais le nombre encore important des structures export, malgré une baisse ces derniéres années (plus de 200, dont les

dix premieres contrélent environ 60 % des volumes), pese néanmoins sur les retours économiques.

1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005
Union européenne Japon Autres
Source : CGA

Logicei
Logustigue
Plus de 80 % des fruits sont exportés a
—m  partir de Durban. Ce port est le moins éloi-
gné des zones de production. Il est aussi le
seul habilité pour les envois vers le Japon. Le
port de Maputo au Mozambique, pourtant plus
proche des importantes zones de production
du nord du pays, n’est que peu utilisé en rai-

Vado, Tarragone, ; son de la qualité relativement médiocre de
~ Castellon E | 18a22jours ses infrastructures. Quelques volumes
; limités partent de Port Elizabeth et

de CapeTown.

Observations

Anvers, Rotterdam,
Vlissinguen | 16a18 jours

Tokyo, Osaka,
Yokohama 19 a 21 jours

| Focus POMELO. |



[ Fiche pays productear | ARgENTINE -»

)ARGENTINE figure parmi les dix premiers
pays producteurs de la planéte,
notamment grace aux plantations
industrielles mises en place dans les

R années 1990 dans le Nord-Ouest

(province de Salta en particulier). La filiere, trés touchée

par la forte baisse de ses revenus a :
I’exportation entre la fin des années 1990 et le début des années 2000,

semble commencer a se relever. Néanmoins, la généralisation en 2002
de problémes sanitaires tels que le black spot et le chancre citrique
la fragilise et limite ses possibilités de développement.

BOLIVIE

Océan Pacifique

NOA - Province de Salta

=

L . t
Localisation
La production de pomelo se concentre dans deux zones au climat subtropical, peu sujettes au gel, et
situées au nord du pays. La production de la région Mésopotamique, pole traditionnel de cette culture
(province de Corrientes notamment), a fortement décliné en raison d’une pression sanitaire importante.
Elle ne représente plus qu’environ un tiers des surfaces et alimente quasi uniquement le marché national. La
région du NOA (Noroeste Argentino) a vu sa production se développer fortement durant les années 1990, de par
sa précocité et la moindre exposition aux problémes sanitaires que lui confére sa saison séche marquée (région
indemne de chancre citrique jusqu’en 2002). Elle regroupait environ 55 % des 12 500 hectares en culture au niveau national en 2005, princi-
palement dans les départements situés au nord-ouest de la province de Salta (Oran et General Jose de San Martin). Les provinces voisines
de Formosa, Jujuy et du Chaco completent le verger du NOA. Les structures de production de type industriel (supérieures a 500 ha) repré-
sentent 70 % des surfaces en culture dans le NOA. Grace a leur niveau technique élevé, elle peuvent consacrer une part importante de leur
production aux marchés export.

.

Production
Le développement de la production, notable depuis le milieu des années 1980, s’est accéléré a partir de la premiere moitié des années 1990,
avec la mise en place de plantations industrielles dans la région de Salta. Aprés plusieurs années de croissance réguliere, la production a
culminé a environ 230 000 t en 1997. Une crise multifactorielle, se traduisant par une forte baisse de
la rentabilité, a cassé cette

R Rt LAt e ¢ dymamioue & I8 fin des
années 1990. D'une part, les

revenus, qui dépendent lar-

: gement de l’exportation

189 vers I'UE, ont fortement
! baissé (concurrence crois-
sante de I'Afrique du Sud et
: dollar fort par rapport aux
‘ | g % i monnaies européennes).

1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 ; D autre part, une séche-
i resse récurrente et surtout

* Estimation / Source : FEDERCITRUS I'apparition du chancre

citrique dans le NOA en 2002 ont eu un impact tres négatif
sur les rendements et les colts de production. Les retours économiques se sont notablement améliorés ces dernieres années, a la faveur
d’un marché européen plus porteur (change euro/peso plus favorable et sous-approvisionnement en pomelos floridiens). Néanmoins, cette
amélioration n’a pas suscité jusque-la de rebond de la production, qui continue d’osciller entre 160 000 et 180 000 t depuis 1998.

. v Ciry #
Calendrier de production et variétés
La quasi-totalité de la production du NOA est constituée de variétés colo-
rées. Le rosé domine et représente pres de 70 % des volumes totaux
(Ruby, Foster-Foster seedless desquels dérive le Star Ruby). Les

variétés rouges comptent pour environ 35 % : Star Ruby, Rio Mgw
Red, Flame, Henderson et une mutation autochtone de

Ruby Red originale détenue par la société La Toma et bap- L iRl s e il 000 et i e
tisée « Rouge La Toma ». Le White Marsh ne représente que CRE R e T SR

5 % des volumes dans cette zone. En revanche, il est beaucoup
plus répandu dans le NEA (Noreste Argentino).

M Pleine saison
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ARGENTINE
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La forte progression des écarts de triage due a la généralisation des problémes de chancre et a
la sécheresse (petits fruits) a conduit a un net développement des volumes dirigés vers I'indus-
trie, segment de marché leader ces dernieres années (une unité de fabrication de jus dans la
Province de Salta et deux dans celle de Jujuy). De méme, I'export est en croissance ces tou-
» CICA tes derniéres années. Le NOA, qui a une spécialisation marquée pour ce débouché, y consa-
moyenne saison 2003-2004 5 @ i 2 2 . . B
cre 30 a 40 % de sa production. Le marché local est en forte récession, tant en parts de marché
qu’en volumes, passés de plus de 100 000 t a la fin des années 1990 a moins de 50 000 t récemment.
Il absorbe la plupart des fruits provenant de la région Mésopotamique et ceux de catégorie 2 provenant du NOA.

Expﬁrmtéom globales —

La présence endémique de black spot et de chancre citrique et
les mesures de protection phytosanitaire en vigueur au niveau
international ont conduit les autorités argentines a encadrer de
fagon trés stricte I'activité export a partir de 1993. La découverte 246 239
du chancre citrique dans le NOA en 2002, puis d’un lot infecté 214
par le black spot en Espagne en 2004, ont provoqué le renforce- 18.2 i E
ment des mesures. Depuis cette date, seuls les fruits issus de !

plantations agréées par le SENASA (servicio nacional de sanidad : —B : .
y calidad agroalimentaria) et controlés par ce méme organisme 1995 199 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005
depuis le verger jusqu’a leur embarquement sont éligibles a Source : SENASA, USDA
I’export. Les volumes exportés, en netlte récession durant T Semsvssiissiimsiisos i e s I Sa TR TS e v L TS S o e nisbmesaGsars Smesies
décennie 1990, ont repris de la vigueur ces dernieres années. Le marché européen, principal débouché du pomelo argentin, est plus
attractif. Le change est favorable (euro fort) et la fenétre de marché s’est élargie par manque de fruits floridiens. Les volumes exportés

vers I'Europe de I'Est sont aussi en développement, mais restent limités. Quelques lots sont aussi expédiés vers le Moyen-Orient, le Japon

et la Chine (autorisation d’exporter depuis respectivement 2004 et 2005) et '’Amérique du Nord. Quatre exportateurs concentrent a eux

seuls pres des deux tiers des volumes.

29.5
27.1

000 t

P30 ] \
- . L ogistigue
5 (=]
.20 e / En regle générale, les pomelos destinés au
ig / marché européen sont acheminés en camion
° 15 réfrigéré jusqu’a Campana. En 2005, prés des
: 10 deux tiers des exportations sont sorties de ce
: port, situé sur le fleuve Parana a environ
5 e : 1300 km de Salta. Les fruits sont ensuite chargés sur
e H s . .
0 e — _— c— navire conventionnel et atteignent les ports du nord
 Je T T T T T 1 2 ’ & B .
2000 2001 2002 2003 2004 2005 de I'UE (Rotterdam et A.n\//ers) apres qt{lnze ]ours de
) ) mer. Les volumes destinés aux marchés d’Extréme-
s Union européenne Europe de I'Est v Autres Orient et du Canada sont expédiés par conteneur.

Source : SENASA Des volumes significatifs sont aussi exportés du
........................................................................................................................................... port e Busnes s e dans une moindre
mesure, de San Pedro, Zarate et Rosario. Le
trafic par conteneur semble se dévelop-
o per en 2006 en raison de tarifs
révisés a la baisse.

Mar Prina'falef ‘Gres maritimes MTW Observations k.

17 a 19 jours

| 20222 jours

19 a 20 jours
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Avec Ye pomelo de Chaine
Innovez dans votre rayon |

Cultivé dans le Sud-Est de la Chine, ce fruit reconnaissable a sa taille volumineuse

est maintenant largement apprécié par une clientéle variée, séduite par sa saveur
et sa consistance venues d'ailleurs...

Avec des ventes en constante augmentation, le pomelo de Chine va "doper" votre
rayon de décembre a février et notamment a l'occasion des fétes de fin d'année et
du Nouvel An Chinois.

Par la maitrise globale de cette filiere depuis plusieurs années, AZ FRANCE est votre
partenaire idéal de vos prochaines mises en avant.
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e . CHINE

A Chine, qui figure parmi les premiers pays
producteurs d'agrumes, ne produit pas
de pomelo, notamment en raison
de problémes sanitaires endémiques trés
limitants pour cette espece, tels que
le chancre citrique et la tristeza.
Cependant, ce pays dispose de la premiere
production de pamplemousse au monde. |
Les exportations de ce produit tendent
nettement a se développer,
notamment vers I’'Union européenne ou la baisse drastique
des arrivages floridiens a permis d’ouvrir la fenétre
de marché dont dispose cette origine.

Zhejiang

o8 Localication

Pinghe
La majeure partie des plantations de pamplemousse est située dans la zone littorale du quart
sud-est de la Chine. Cette région de latitude subtropicale et de faible altitude dispose d'un cli-
mat chaud et d’une pluviométrie propice a cette culture. La province du Fujian, d’ou est origi-
@ naire une part importante des variétés cultivées, est leader et assure environ 30 % de la production.
La plupart des fruits exportés proviennent de cette région, plus précisément de la zone de Pinghe
située au sud ol les collines non utilisables pour la riziculture ont été largement plantées de pamplemous-
seraies. Les autres provinces cotieres de cette partie du pays, comme le Guangdong, le Guangxi et le Zhejiang, repré-
sentent a elles trois environ 50 % de la récolte. La présence du pomelo est pratiquement inexistante en Chine, en raison des problémes sani-

taires déja évoqués et des préférences gustatives des consommateurs chinois.
F3
Producti
Lo Lon

Le pamplemousse, et plus généralement les agrumes, sont
des cultures traditionnelles de la Chine méridionale, zone
proche du bassin d'olu est originaire I'es-

pece. Ainsi, ce pays est de loin le principal

producteur mondial de ce fruit, méme si le

niveau exact de la production est difficile a
cerner (aucune convergence entre les diffé-
rentes estimations disponibles). La quasi-totalité
des fruits provient de tres petites structures familia-
les, morcelées et d’un faible niveau technique (politique

de I'Etat, propriétaire du foncier, de privilégier I'emploi de main d’ceuvre
et manque de capital). Dans les années 1980-1990, I'émergence du « socia-
lisme de marché » a permis le développement d’entreprises privées spé-
cialisées a I'exportation. Grace a l'aide du gouvernement, elles regrou-
pent des petites structures de production et les appuient techniquement
(fourniture d’intrants, itinéraires de production, etc.). Elles veillent au res-
pect de cahiers des charges, qui permettent a la production d'atteindre les exigences des marchés internationaux ou des supermarchés
locaux. La production est en nette expansion. Des plans nationaux ou régionaux incitent au dévelop-
pement des surfaces agrumicoles et a des pratiques agricoles permettant une amélioration de la qua-
lité et des rendements.

VIETNAM

Hainan

NS

Calendyier de Zwodm,téom et variétés

La Chine, véritable réservoir génétique de l'espece Citrus grandis, compte plusieurs centaines A
de variétés aux caractéristiques trés diverses. Néanmoins, la production repose £ : pa
rincipalement sur une dizaine d’entre elles. Le Shatian est la plus cou- R : ) =1} ]
B p L . o . p W Mg&—WWd&d{,fPow. 3 / . L
rante, aux cotés des Wendan, Pingshan et Guangximi. La quasi-totalité cine” M‘W %4“‘“521 g
=

des volumes exportés vers I'Occident est constituée de Guangximi,

souvent commercialisé sous le nom de « Honey pomelo ». Le fruit, Juil. AoQt Sept. Oct. Nov. Déc. Janv. Fév.  Mars Avil Mai
piriforme, pése de 1 a 2 kg. Son épiderme, de couleur vert-jaune, est Guangximi B |

relativement épais. La pulpe, asperme, est assez juteuse et d’une saveur
douce. Les fruits sont récoltés entre mi-septembre et décembre, période a

laquelle les températures descendent brutalement et fortement dans la majeure partie du

pays. Toutefois, les fruits peuvent étre exportés jusqu’a fin janvier grace a leur bonne aptitude a la conservation. Ainsi, le
« Honey pomelo » peut étre présent sur les marchés d’octobre a février, compte tenu des temps de transport.

Focus pomELO|



The carrier beyond...

e Beyond expectations of their clients
with one of the world’s biggest and most
diverse fleet of modern reefer ships -

e Beyond limits with extensive capacity and
experience in the carriage of perishables
as well as vehicles, yachts, project and
deck cargoes

e Beyond tradition, by pioneering new
services and fostering new trade lanes

Seatrade Reefer Chartering is truly
the carrier beyond oceans

Seatrade Reefer Chartering N.V.
Branch Office: Atlantic House (4 floor)
Noorderlaan 147, PO Box 10.012

2030 Antwerp 3, Belgium

Tel. (32) 3 544 9493

E-mail mailbox@seatrade.com
www.seatrade.com

Seatrade

REEFER CHARTERING N.V.
GENERAL AGENT FOR SEATRADE GROUP INC. CURACAO N.A
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CHINE

La production, peu controlée sur le plan qualitatif et sanitaire, est presque totalement des-
tinée a étre commercialisée localement ou régionalement, notamment via des coopératives.
La majeure partie des volumes est vendue sur les marchés de plein vent, mais la grande distribu-

tion se développe et est trés présente dans les grands centres urbains. Comme dans toute I'Asie, il
n’existe pas de tradition de consommation des fruits, plutot achetés comme offrande pour les autels des ancétres, notamment
durant la féte de la Lune (ou féte de la mi-automne) et le nouvel an chinois. Néanmoins, les achats a des fins alimentaires se
développent rapidement. L'industrie de transformation (fabrication de segments en conserve) absorbe quelques volumes. Les
exportations se développent, mais ne représentent encore que des quantités assez modestes.

Exportaféom ﬂlobala:

Le fort développement des exportations de pamplemousse ces toutes dernieres années
est l'illustration parfaite de la rapide expansion du secteur chinois du commerce inter-
national fruitier. De nombreuses nouvelles sociétés exportatrices ont vu le jour.
Cependant, seul un petit nombre d’entre elles est capable de garantir une conformité
avec les principaux cahiers des charges internationaux, grace a une intégration plus ou

tonnes

2003 2004 2005

Source : Douanes chinoises

moins poussée de 'amont. L'Asie reste le premier marché (notamment Hong Kong, Malaisie, Singapour et Philippines). 'accord de libre-
échange, signé courant 2005 entre la Chine et les pays de I'’Asean, devrait renforcer cette position. L'entrée réelle sur le marché de I'UE
est récente et a été initiée par le groupe Carrefour durant la saison 2002-2003 en France. Les exportations se sont nettement développées

a partir de 2004. Les volumes sont majoritairement dirigés vers les ports d’Europe du Nord, puis réexpédiés
vers les principaux marchés de consommation. La fenétre de marché de ce produit, initialement limitée
aux animations temporaires du nouvel an chinois, s’est nettement élargie. L'Europe de I'Est absorbe aussi
des volumes en développement (Russie, Roumanie), tout comme le Canada. Les exportateurs cherchent
aussi a développer les marchés du Moyen-Orient depuis 2005. Les exportations se font en général en colis

de 12 kg, contenant 7 a 11 fruits.

000 tonnes

6
4
2
0 T T .
2003 2004 2005
Asie Moyen-Orient Union européenne

Europe de I'Est

%
de ﬂ%art

Amérique du Nord

] ]
Loywt&qm/
Les conteneurs sont empotés directement dans
les stations de conditionnement de la zone de
Pinghe. lls sont ensuite acheminés par la route
jusqu’au port de Xiamen (environ deux heures). J
Le délai de transit vers les ports d'Europe du Nord / /

UE Xiamen Le Havre 20 a 21 jours F
Rotterdam, Anvers 21 a 33 jours
Barcelone | 25a30 jours

: est de trois a quatre semaines selon les
CMA CGM 1\*_c0mpagnies maritimes. Les volumes exportés
CMA- vers les ports d’Europe du Sud
- CGM/COSCO/MAERSK ‘ - sont encore limités._ _
Safemarine, Maersk | gy = e e
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L Eiche pays productenr |

VEC une récolte d’environ 40 000 t, Chypre
ne figure plus parmi les dix premiers pays
producteurs et exportateurs mondiaux,
place que cette origine occupait jusqu’au
début des années 1990. Le verger
chypriote a fortement décliné en raison d’une
sécheresse récurrente et d’une baisse d’intérét pour
le pomelo blanc des marchés
export, principal débouché de cette filiere. Cette
origine, qui reste confrontée a un sérieux
probléme de compétitivité, assure néanmoins
une part non négligeable de I"approvisionnement
du marché communautaire d’hiver et reste une
référence en termes de certification produit.

ico ‘ ' .
L
Pols Localisation
Larnaca o \:.\ La majeure partie du verger, qui couvre environ 800 ha selon la FAQ, se
Paphos Zone tampon concentre sur la c6te méridionale de I'fle. Les principaux pdles de production
4 Kedi ) sont situés a l'ouest, autour des villes de Pafos et surtout de Limassol. Les ver-
® Limassol €8 RO gers de la partie orientale de cette bande littorale (zone de Larnaka) et de la

plaine centrale (autour de Nicosie) completent la récolte. La pluviométrie étant trés

limitante, les zones citricoles ont été implantées dans les périmetres irrigués alimentés par

les aménagements hydriques réalisés dans le massif montagneux du Troodos qui occupe la partie centrale de I'ile. La pression sani-
taire est relativement faible en raison du climat sec. Les structures de production sont trés disparates et vont de la plantation indus-
trielle aux petites exploitations de un a deux hectares. Ces derniéres sont regroupées autour d’ une ive: prlnCIpaIe, SEDIGEP,
qui représente environ 25 % de la production totale de pomelo. -

e
Z? roduction
Introduite au début du 20eéme siecle, la culture du pomelo a

pris son essor dans les années 1950-1960, notamment pour 102 101 101
alimenter le Royaume-Uni, ancienne puissance coloniale
73

avec laquelle Chypre entretient des relations étroites. La
production a repris sa croissance apres la scission du pays

91/92  93/94 95/96 97/98 99/00 01/02 03/04 05/06
Source : CLAM

51 52

; . 36 38 38 39 39 5, 42
11T

en 1974, pour culminer a environ 100 000 t a la fin des
années 1980. Apres une période de stabilité, I'industrie est
entrée durant les années 1990 dans une crise profonde liée
a la baisse d’intérét pour le pomelo blanc a I'export eta une
quasi-décennie de sécheresse. Les surfaces ont été divisées
par deux, entrainant une baisse drastique de la production :
a un niveau d’environ 40 000 t, ou elle stagne depuis le
début des années 2000. La situation reste difficile, malgré la

reconversion progressive du verger vers les variétés colorées et la généralisation de standards qualitatifs élevés des fruits (certifica-
tions EUREPGAP, BRC, etc.). La disponibilité en eau reste limitée, malgré une meilleure gestion. De plus, les colts élevés de la main
d’oeuvre et du transport pesent sur la compétitivité et ne sont plus compensés par les aides nationales depuis I'accession a I'UE.
Ainsi, les surfaces continuent de s’éroder, d’autant que la concurrence de I'industrie touristique sur les terres littorales et sur la main
d’oeuvre est de plus en plus vive.

000 tonnes

Calendrier de production et varistés

AL PDWW‘”F[&;% e Le White Marsh, pilier de la production chypriote, a été
” %;,, massivement arraché a la fin des années 1990 mais
représente encore une large part de la production

Oct. Nov Déc Janv Fév Mars Avrll Mai Juin  Juil. Aolt Sept. .
Wh Seedless R ) T (entre 50 et 75 % selon les professionnels). Le Star

Star Ruby Ruby, introduit a la fin des années 1980, est la variété
colorée la plus plantée. Le Rio Red et le Red Blush comple-

tent la production. La saison court de mi-octobre a fin mai (de
novembre a fin mai pour le Star).

- Focus POMELO



CHYPRE

L'industrie chypriote s’est construite autour de l'activité export
de pomelo frais. Les autres débouchés restent relativement
mineurs. Malgré I'affluence touristique, le potentiel du marché
local est tres limité car la population est inférieure a 800 000 habi-
tants. Quatre unités de production de jus assurent la valorisation des
écarts de triage et traitent environ 10 000 a 15 000 t de pomelo par an.

A

Expormtéom ﬁlobale:

=]

Les exportations, qui culminaient a plus de 75 000 t
au début des années 1990, ont graduellement

76.
85 72.6
58.0 543
500 480
décliné tout au long de la décennie. Elles plafonnent 316 325 26.9 276 278 959 i
a un niveau d’environ 25 000 t depuis le début des 229 246 e *7
années 2000. L'Union européenne est le principal | ' . . ' l . i

marché et consomme en moyenne les trois quarts
des volumes. Les marchés ol le pomelo blanc est 91/92 93/94 95/96 97/98 99/00 01/02 03/04 05/06
Source : CLAM

bien accepté recoivent les volumes les plus impor-

tarits, ALl o HCHOGCHE ISTOGUE TAIS (g s et s s s b T2
Royaume-Uni reste prédominant, méme si sa part n’est plus que d’environ un tiers, I'ltalie venant en deuxieme position. Les mar-
chés de diversification, comme la France, tendent a se développer. Les marchés d’Europe de I'Est recoivent aussi des volumes
significatifs (République tchéque, Pologne, Slovaquie). Le secteur export est concentré dans les mains d’'un nombre trés limité de
structures : la coopérative SEDIGEP aux c6tés d’une petite dizaine de grosses entreprises exportatrices privées, qui disposent en
général de leur propre station de conditionnement. Le niveau de certification de la production est trés élevé.

000 tonnes

30

20

000 tonnes

10

ngé:téqzw

gés sur les navires assurant des lignes réguliéres
entre Chypre et I'Union européenne. Les fruits
destinés au sud du continent sont générale-

94/95 96/97 98/99 00/01 02/03 04/05
UE-15 Europe de I'Est + 10 nouveaux Etats membres Autres Les fruits sont exportés par le port de Limassol,
i situé au sud de I'lle. Ils sont conteneurisés et char- :
Source : CLAM

13 a18 jours

14 a 19 jours




| Fiche pays productenr I

VEC environ 4 000 tonnes
commercialisées, la Corse n’est pas
présente sur le marché international.
Néanmoins, cette origine assure une
part croissante de I'approvisionnement
du marche francais continental au printemps, grace a la
rationalisation de sa commercialisation
et a la mise en place d’'une démarche , ; o
qualité originale, en adéquation © Jean Bouffin
avec les contraintes climatiques de ['ile.

Bastia @

L] L]
Localisation
La production de pomelo, et plus généralement d’agrumes, se concentre dans la plaine littorale située
au nord-est de la Corse, seule zone d’envergure propice a I'agriculture sur cette montagne insulaire. Les
travaux de « démaquisage » et les aménagements hydro-agricoles, qui visaient a irriguer la plaine moins
arrosée grace aux larges réserves disponibles sur
les montagnes proches, ont permis la mise en
valeur via I'horticulture de cette partie de I'lle dans
les années 1960. Environ un quart du verger, dont
'extension totale est de l'ordre de 175 ha, se situe
dans la plaine relativement étroite et aux sols alluviaux |
qui s'étend du sud de Bastia a Moriani Plage (autour de
la commune de Lucciana notamment). Le reste des surfa-
ces se concentre dans la plaine d’Aléria, plus étendue. La
bande littorale située entre Moriani Plage et Ghisonaccia,
aux sols plus sableux, regroupe pres de 60 % des plantations
(communes de Linguizetta, Tallone et Ghisonaccia). Le reste du ver-
ger est un peu plus éloigné de la cote, dans la vallée du Tavignano (commune
d’Antisanti). Les hivers, d’une relative fraicheur au vu des importants besoins en cha-
leur de la plante, font que le cycle de production est relativement long.

Ghisonacci

© Jean Bouffin

P voduction

4.4 Le pomelo est une culture récente en Corse, qui possede néanmoins
36 B i une longue tradition agrumicole (production de cédrat doux depuis
32 _ W I’Antiquité). Les plantations se sont développées dans les années 1980, dans

l_ ' | i lecadre des actions de diversification du plan de restructuration de I'agru-
- ‘ miculture. La production s’est accrue régulierement jusqu’a la fin des
| [ | i années 1990, pour plafonner par la suite & environ 3 500 t jusqu’en 2004. Elle
.|| i adépassé les 4000 t en 2005 et 2006. La situation économique de la filiére,
. | i jusqualors trés fragile, s'est sensiblement renforcée ces derniéres années.
i Laqualité du produit s’est affinée, grace a un verger plus mature et des tech-
niques de production plus abouties (respect du cycle de production long
compte tenu des hivers frais, livraison des fruits en flux tendu et sans traite-
ment apres récolte, etc.). En corollaire, la percée dans la grande distribution
francaise a permis d’améliorer nettement les conditions d’écoulement du produit. La pression phytosanitaire est assez peu élevée (princi-
palement lutte contre les ravageurs tels que les cochenilles). En revanche, la disponibilité et le colt de la main d’oeuvre sont deux freins
importants au développement de la culture. Environ 7 % de la production est certifiée « biologique ».

000 t

91 92 93 94 95 96 97 98 99 00 01 02 03 04 05
Source : Agreste

€ .
QM@WW de production
L3 d /
et variétes
Le verger est constitué dans sa quasi-intégralité de Star Ruby, variété
bien adaptée aux conditions pédoclimatiques corses. Le calendrier

de production est assez original pour une zone méditerranéenne. o
Le cycle de production est long. Ainsi, la récolte ne démarre géné-

g0 - Pomelo ter 4&/%%@

Fév. Mars Avril  Mai Juin Juil.  AolGt Sept. Oct.
ralement pas avant le début du mois d’avril. Les derniéres expédi- YN Ruby e /

tions ont lieu fin juin.

W Pleine saison
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La production est presque entiérement destinée au marché francais du continent. Les
ventes locales sont limitées, car I'lle ne compte que 260 000 habitants. L'afflux de touris-
Corse moyenne 2005-2006 e £ . g ks .

tes durant I'été ne donne qu’une impulsion limitée a la consommation de pomelo.
'absence d’industrie de transformation sur I'fle pése sur la rentabilité de la filiere, car les écarts
de triage ne peuvent étre valorisés. Un projet d’unité capable de traiter clémentines et pomelos est a

I'étude depuis plusieurs années, mais n'a toujours pas abouti.

Expédétéom
vers le continent

Le marché de France continentale est le débouché pratiquement : 25 93
unique de la production corse. Les volumes expédiés ont stagné ‘ ’
jusqu’au début des années 2000, car les retours économiques des
marchés grossistes du Sud-Est ou étaient écoulés les fruits étaient
peu incitatifs. La percée progressive dans la grande distribution a
partir de 2003 a changé la donne. Les expéditions, qui oscillaient

3.0

1.6 ‘

000t

12

entre 2 300 et 2 500 t, se sont T T T
fortement développées en 9 00 01 02 03

2003 et 2004. Elles ont appro- Source: CEBFL Corse
Chéoudépassé|es4000tces ...............................................................................................................................
deux dernieres campagnes. D’une part, la fenétre de marché occupée par la Corse permet de béné-
ficier largement de I'écroulement des arrivages floridiens, dont les répercussions ont été particulie-
rement sensibles sur le marché francais. D'autre part, la constitution du Groupement d’Intérét
Economique Corsica Comptoir, qui commercialise pres de 80 % de la production, a permis de don-
ner une meilleure visibilité a la filiere. Enfin, la démarche visant a faire progresser le niveau qualita-
tif est reconnue.

L L} Ll
L Oﬂwﬁqm/

Les camions réfrigérés sont embarqués au port de Bastia, principalement vers
Marseille (parfois Toulon). Un centre logistique situé a Cavaillon permet ensuite d’éclater
la marchandise sur tout le marché national. Les producteurs corses exploitent la proximité

de leur marché dans leur logique de différenciation qualitative et travaillent en flux
tendu. Les fruits peuvent étre livrés trois jours apreés cueillette.

© Jean Bouffin
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| Fiche pays productenr |

E potentiel de production cubain figure
parmi les premiers au monde, notamment
grace aux importantes plantations présentes
a l'ouest de l'archipel. Néanmoins, les fortes
pertes de récolte dues au passage régulier
de cyclones depuis 2001 ont fait drastiquement
chuter une production jusqu’alors de I'ordre de 300 000
tonnes. Cuba ne joue qu’un réle mineur sur le marché
mondial du pomelo frais car la filiere s’est recentrée
ncuev gy sur la fabrication de jus concentré depuis la
chute du bloc soviétique, faute d’intrants
agricoles (manque de capital et blocus).
Cuba était, jusqu’en 2003, le deuxiéme
transformateur mondial.

| 5 ]

Localisation

i 0

SANTIAGO DE CUBA %‘) La culture du pomelo est présente dans la quasi-totalité du pays
qui dispose de conditions agroclimatiques favorables, avec un

climat tropical modifié par un caractére insulaire ot humidité et température de I'air restent élevées presque toute I'année. Toutefois, la

majeure partie de la production se concentre dans la partie ouest de I'archipel. Les fermes d’Etat de I'lle de la Jeunesse et surtout de Jaguey

Grande, dans la province de Matanza, disposent des vergers les plus étendus et bénéficient d’'un apport de capital étranger. Les coopé-

ratives des provinces de Ceiba et Pinard el Rio complétent la production de ce p6le occidental. Les autres plantations majeures, elles aussi

de forme coopérative, sont situées dans la partie centrale de I'lle (provinces de Cienfuegos, de Ciego et de Sola) et & son extréme est (pro-

vinces de Santiago, d’'Holguin et de Granma). Toute la filiére citricole est gérée par I'Etat via le Grupo Empresarial Fruticola (GEF), qui super-

vise la production depuis le verger jusqu'a sa commercialisation et appuie la filiere au niveau scientifique et technique au travers de

I'Instituto de Investigaciones en Fruticultura Tropical.
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L7 oduction
La production de pomelo, et plus généralement la citriculture cubaine, ont pris leur essor a la fin des années 1960 afin d’alimenter en agru-
mes frais le bloc de 'Est, auquel Cuba était tres lié depuis la révolution de 1958, et de diversifier une économie focalisée sur la canne a sucre.
Elle est passée d’environ 30 000 t au milieu des années 1970 a plus de 385 000 t en 1988. L'écroulement
du bloc socialiste a entrainé dans sa chute I'agrumiculture cubaine qui a perdu simultanément son
débouché majeur et aussi sa principale source d’intrants. Des
plantations ont été abandonnées et la production a décliné
pour passer sous la barre des 250 000 t en 1994. Un programme
de relance, axé sur 'industrie car la filiere n'avait ni le capital ni
les intrants nécessaires pour étre pleinement concurrentielle
sur le marché international du frais, a été mis en place et piloté
par le GEF. Il s’appuyait, en plus de mesures d’ordre technique,
sur le développement de nouvelles structures de production
plus motivantes pour les employés et sur l'injection de capital
privé étranger. La production s’est redressée durant la
deuxieme partie des années 1990 et a dépassé les 300 000 t. Une : ‘
série d’ouragans dévastateurs a drastiquement réduit la pro- S ——
duction entre 2001 et 2005. Les méthodes de lutte biologique 98/99 00/01
sont couramment utilisées pour répondre a une pression sani- Source : USDA
taire relativement forte en raison du climat. R R SRR R B
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Calendrior de production et variétés

Le Marsh, en grande partie destiné a I'industrie, est la principale variété plantée. =,

Le Ruby Red est la variété colorée la plus diffusée. Le Rio Red, intro- . . e -

duit dans le courant des années 1990, est aussi présent. La 0 powelo - C“WWM”{“P"W%%A =

récolte des fruits destinés a I'exportation démarre généra- cub e i

lement vers la mi-ao(t, sauf sur I'lle de la Jeunesse ol des juin  Juil. Aot Sept. Oct. Nov. Déc. Janv. Fév. Mars Avil Mai 7
conditions pédoclimatiques particuliéres permettent une N Colsre I /
quinzaine de jours de précocité. Toutefois, ce calendrier a B Pleine saison |

souvent été retardé ces dernieres années, notamment par une
intense activité cyclonique sur I'Atlantique. Ainsi, les premiéres livraisons dans
I'Union européenne n‘ont généralement pas lieu avant la deuxiéme quinzaine de septembre.

| Focus romeLo |
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Débouchés

La transformation absorbe prés de 90 % des volumes, faisant de Cuba le
deuxieme producteur mondial de jus concentré les années de production

normale. Cinqg unités de transformation sont réparties dans le pays, les plus importantes étant situées
a Jaguey (province de Matanza) et Ceballos (province de Santiago). Une partie de la production est
constituée de jus biologique, simple ou concentré, élaboré dans les unités Ciego et Contramestre. La i
transformation a largement supplanté I'exportation en frais, qui absorbait pres de 70 % des volumes
jusqu’a la fin des années 1980. La consommation locale apparente est relativement élevée lors d’'une année §
de production normale (environ 3 kg/habitant). Une partie de la production est distribuée a prix modique
a la population par le GEF, le reste étant commercialisé sur les marchés agricoles.

© Denis Loeillet

Y
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Expormaom globales
L'export a été le principal débouché de la production jusqu’a la fin des années 1990, avec des
volumes compris entre 160 000 et 260 000 t durant la période 1985-1990. Les fruits étaient presque
intégralement destinés aux pays du bloc soviétique, princi-
palement URSS, Allemagne de I'Est, Tchécoslovaquie,
Pologne et Bulgarie, souvent dans le cadre de marchés de i
compensation peu exigeants sur la qualité. La perte de ces i 258
marchés, suite a I'effondrement du bloc de I’Est, a provoqué H
une chute aussi forte que brutale des quantités exportées.
Les volumes n’ont cessé de décliner depuis cette date, car le
manque d’intrants ne permet pas a une grande partie de la
production cubaine d'étre compétitive sur le marché inter-
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national. Les volumes, de I'ordre de 10 000 t depuis la fin des i ' ' O l > 40 40 20 20 5 6 11 4 4
années 1990, ont plongé a des niveaux extrémement limités | i L1
en 2002, et surtout en i 85/86 87/88 89/90 91/92 93/94 95/96 97/98 99/00 01/02 03/04 05/06
2004 et 2005 en rai- | Source : UDSDA

son de l'impact
des cyclones
sur la quantité et la qualité de la production. Les exportations se font au travers de deux
structures. Citricos Caribe SA a la charge de la production issue du secteur coopératif
(marques Conchita et Tesoro) et représente environ un tiers des volumes. Carmexco
exploite a I'export, conjointement avec I'Etat cubain, les fruits de la plantation de Jaguey
(marque Cubanita). L'UE est le principal marché, les fruits étant majoritairement expor-
tés vers les Pays-Bas, puis réexpédiés dans le reste de I'Union. Quelques volumes sont
aussi envoyés vers le Japon.
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: Source : Eurostat, USDA, douanes japonaises
Pk ettt ssasnsnnaessnsssssnseenesnennennenennt LES POMeElOs sont acheminés par la route
--"(')O' 7 jusqu’au port de Cienfuegos, situé a proximité‘\j’
252 4 . de la plantation de Jaguey, sur la facade sud de J‘?

Iekups J I'fle. lls sont généralement chargés en cale |

réfrigérée sur des bateaux spécialement

. . - affrétés. Le temps de transport vers
Cienfuegos Rotterdam, 12 a 15 jours I'UE est d’environ 12 a 15 jours
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A production espagnole, de I'ordre de 60 000 t
selon des sources professionnelles, est
relativement modeste. Le secteur, d’un
] développement récent et concentré autour
¥ d’un nombre limité d’opérateurs, est
principalement tourné vers le marché communautaire, ou
il peut exploiter des synergies commerciales avec ses autres productions

d’agrumes. Le verger du principal péle export, situé au sud de

la province de Valence et autour de Murcie, est en développement
mance Mais la disponibilité en eau de qualité est un facteur limitant.

Localisation

De développement récent, la culture du pomelo a été implantée dans les zones proches du
littoral, au climat chaud, encore disponibles pour I'arboriculture. On distingue deux grands
pbles qui se démarquent en termes de systeme de production. Les vergers de la cote orien-
tale, au climat sec, dominent nettement la production espagnole et sont les principaux a ali-
menter le marché du frais. lls se situent principalement au sud de la province de Murcie
(Campo de Cartagena, vallée du Guadalentin et autour d’Aguilas). Ceux situés au sud de la pro-
vince d’Alicante (principalement autour de Orihuela et Albatera) et au sud de la province de Valence
(autour de Oliva et Gandia) complétent la production du « Levant ». ’Andalousie est I'autre pdle important
du pays (vergers autour de Seville et Huelva). Le systeme de production est beaucoup plus extensif et le climat plus humide.

Une part importante de la récolte de cette région est orientée vers l'industrie du jus.

Méditerranée

P voduction

Le pomelo n’est pas une culture traditionnelle en
Espagne, a la différence des autres agrumes.
Développée a partir du début des années 1980
avec l'introduction dans le pays des variétés
rouges texanes, sa culture reste d’'une extension
limitée. Les professionnels estiment la produc-
tion a environ 60 000 t, chiffre semblant plus réa-
liste que les 30 000 t officielles. Les surfaces,
actuellement de 2 200 a 2 300 ha (toujours selon
des sources professionnelles) sont en développe-
ment en raison des nouvelles opportunités que
présente le marché européen (baisse de l'appro-
visionnement floridien) et des difficultés d’écoulement du citron, culture leader de la zone. Cependant, la faiblesse des res-
sources en eau, et plus encore en eau de qualité, est un facteur limitant dans la zone de Murcie/Alicante. Néanmoins, ce cli-
mat sec confére a cette région des atouts en matiere de pression phytosanitaire, a la différence de I’Andalousie, plus humide.
Le secteur, concentré autour d’environ 25 producteurs importants et d'une dizaine d’exportateurs, est représenté par un orga-
nisme interprofessionnel, AILIMPO.

© J.L. Albacete - Earmur

Calendrior de production et variétés

L'essentiel de la production est composé de variétés rouges. Le Star Ruby
) - domine, mais le Rio Red tend a se développer (surgreffage des Star,
ESWW’/ powelo - W‘”d&f‘m o qui deviennent d’une conduite délicate passé huit a dix ans). Le
Rosé (Ruby Red) est en perte de vitesse. Le White Marsh ne
représente plus que des surfaces trés limitées. La saison
démarre avec le Star Ruby durant la premiere décade d’octobre.
B Pleine saison Les premiers Rio Red sont disponibles mi-novembre. La saison se
termine fin mai-début juin.

Oct. Nov. Déc. Janv. Fév. Mars Avril Mai  Juin Juil.  Aolt Sept.

Rio Red [ e e S e e L ]
Star Ruby | I
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EARMUR
EARMUR. Plz. Agustinas, 6. 1°. 30005 Murcia (Spain). TIf: (+34) 968 297 300. EUREP-GAP CERTIFICATION FINE AND QUALITY FRUITS

Si buscas unos pomelos especialmente seleccionados y que hagan
D vibrar tus cinco sentidos, llamanos. La calidad de nuestras frutas
SCu re siempre te sorprenderd. Donde quieras y cuando quieras.
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Five Senses Group A.LE.
C/ Clavel s/n 41330 - Los Rosales - Sevilla - Espana
Tel.+ 34 902 374 902 - Fax.+ 34 902 374 903

Email. group@fsenses.com - Web. www.fsenses.com
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Débouchés

La production est commercialisée a pres de 90 % en frais. La majeure partie des volu-
mes est destinée a I'export. Cependant, le marché local absorbe des volumes en déve-
loppement et maintenant non négligeables, notamment depuis qu’il s’est reconverti,
depuis environ cinq ans, aux variétés colorées. Le secteur du jus, principalement alimenté

par les productions andalouses, transforme environ 5 000 a 6 000 t de fruits par an. Il bénéficie
d’un appui financier de I'UE.

Expormaom globales
Les exportations sont restées trés limitées et essentiellement composées de pomelos blancs jusque dans le courant des
années 1980. Elles ont commencé a se développer progressivement a partir de cette époque, avec la montée en puissance
de la production de fruits colorés. Les volumes exportés, de I'ordre de 20 000 t au milieu des années 1990, atteignaient les
30000 t ces dernieres campagnes (40 000 t selon des sources professionnelles). Le portefeuille de clientele
est en sensible évolution, notamment en raison de la baisse des apports floridiens. La France est
aujourd’hui la premiere destination, grace notamment a la multiplication des programmes
en direct avec la grande distribution, au détriment de la plupart des autres destinations.
L'Allemagne rétrograde en deuxieme position. La baisse est encore plus nette pour les
marchés moins rémunérateurs d’Europe de I'Est (République tcheque, Slovaquie,
Hongrie et surtout Pologne). Les envois vers la Belgique tendent a se développer.
Quelques volumes limités sont exportés vers le Portugal, les Pays-Bas et le
Royaume-Uni.

95-96 96-97 97-98 98-99 99-00 00-01 01-02 02-03 03-04 04-05

Campagnes / Source : Eurostat

Loﬂt/mqm/
La logistique est exclusivement routiere

8

pour la desserte des marchés de I'UE. Une =
partie des volumes transite par la plateforme 4. — 7

2

H
O
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de Saint Charles, prés de Perpignan en France.

Néanmoins, la plupart des fruits sont expé- H — — — =
diés directement vers le client final. Il faut o , - —— : : : : :
environ trois jours pour desservir 0 9596 96-97 97-98 98-99 99-00 00-01 01-02 02-03 03-04 04-05
le Royaume-Uni. = France = Allemagne Pologne

=== Rép . tchéque Italie = Autres

Campagne / Source : Eurostat
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Grown under the warm
tropical Florida sunshine, PRIDE® Ruby Red, Star Ruby, Flame
and White grapefruit are a taste sensation wherever they are sold.
DNE brands are recognized by customers everywhere as the
name for consistent quality in flavor and appearance.

PRIDE® — OCEAN SPRAY® - FLORIDA FAMOUS®
For information contact: J.J. Gilet

Sales International

DNE SALES INTERNATIONAL
1900 Old Dixie Highway, Fort Pierce, Florida 34946-1423, USA
TEL: (772) 465-7555  FAX: (772) 465-1207
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) INDUSTRIE floridienne cumule
les places de premier
producteur et premier
exportateur mondial, tant sur

le segment de marché du frais
que sur celui du jus concentré. Cette suprématie s’explique par

des conditions pédoclimatiques propices a la production de

pomelos tropicaux de qualité, notamment dans la région de I’Indian River, et par la forte
structuration d’une filiére qui s’est imposé des critéres qualitatifs parmi les plus élevés
au monde. Néanmoins, le secteur traverse depuis la saison 2004-2005 une des pires crises
de son histoire, le passage de plusieurs cyclones ayant généré une recrudescence

de problémes sanitaires et notamment du chancre citrique.

e KISSIMMEE CITRUS GROWERS ASSN. ™\,
Centre ' ' o
2685 ha LOC&L[MMLO/’(/ i

Indian River L'Indian River, bande littorale du sud-est de I'état située entre Daytona Beach et Palm
24468 ha Beach, concentre a elle seule prés de 75 % de la production, dont 70 % dans les deux
seuls comtés de Saint Lucie et d'Indian River. Moins urbanisée que la partie centrale de
la péninsule, elle est aussi moins sujette aux gelées, parfois dévastatrices, que les com-
tés situés plus au nord, de par sa proximité avec le tropique du Cancer et le Gulf Stream.
Source : FASS - 2004 De plus, les ressources en eau sont relativement importantes (nappe phréatique peu pro-
Commercial Citrus Inventory  fonde, pluviométrie assez abondante) et les sols sont plus riches que ceux moins argileux et
plus sableux de la zone centrale. Le reste de la production se concentre dans les comtés voisins
du sud (13 % avec Hendry notamment) et du centre (7 % avec Polk). Les producteurs financent, par une
taxe parafiscale, leur propre structure d’appui trés active, particulierement en matiére de marketing, le Florida Department

of Citrus (FDOC). lls disposent aussi de l'assistance d’autres organismes locaux (Florida Department of Agriculture,
Université de Floride, etc.) et fédéraux (USDA).

W olumes
Introduite dés 1823, la culture du pomelo n’a réellement
pris son essor qu’a la fin du 19éme siecle. La production
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a connu un développement fort et régulier entre le i ‘ . i | t

milieu des années 1960 et la fin des années 1970, ou elle I | § 1§ :\ ERER 1 » }i
atteignit le chiffre record de 55 millions de colis. Trés Lt 1 11 1 it ¢ 11 L
irréguliére durant les années 1980 ou elle a été touchée i = S 8 8
durement et a de multiples reprises par le gel, elle revint & 8 g 3

a des niveaux soutenus a partir de 1992-1993. Les surfa- Source : USDA
e s
partir de la fin des années 1990 et la production baissa régulierement pour atteindre 40 millions de colis en 2003-2004. Depuis
la campagne 2004-2005, la filiere traverse une des pires crises de son histoire, liée aux effets directs et indirects de plusieurs
cyclones qui ont engendré d’énormes pertes de production et I'aggravation des problemes de chancre citrique d'un verger
déja touché par la tristeza. Selon le FDOC, la production, qui a chuté de 12 millions de colis en 2004-2005, ne devrait pas
retrouver un niveau de 20 millions de colis avant 2010, d’autant qu’un nouveau probléme sanitaire sérieux, le greening, a fait
son apparition en 2005.
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Calendvier de production et varistés

Les fruits pigmentés dominent la production depuis le courant des années 1980, mais le White Marsh conti-
nue de représenter une part tres significative, environ 40 % des volumes
P ——— jusqu’en 2004-2005 et 25 % ces deux dernieres campagnes.
ide - Ppowmeld - Calendrierd&[}m%' o Les fruits rosés dominent, avec notamment le Ruby ou
plor < - Ruby Red, variété ancienne mais qui continue de
y constituer le coeur du verger floridien. Les varié-
tés rouges, telle Flame, sont en développement
assez sensible. Le Star Ruby n’est que peu planté
car il semble assez mal adapté aux conditions
pédoclimatiques. L'im-plantation de vergers dans le
Calendrier de disponibilité en Floride. sud de I'état a permis d’étendre la période de production,
Périodes différentes sur les marchés export. en démarrant plus précocement la saison.

Sept. Oct. Nov. Déc. Janv. Fév. Mars Avril Mai Juin Juil.  Aolt

\

Flame R e NSk R
White Marsh p— ——
Seedless s - e I e |
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Dsbouchss
Le secteur du frais, plus rémunérateur que celui
de la transformation, a la préférence des produc- \g
teurs. Néanmoins, il n’absorbait, jusqu’en 2003-2004, &
2005  que 40 % de la récolte. Les standards qualitatifs pour
pouvoir accéder a ce segment de marché, qui constituent la
clé de volte de la réussite floridienne, sont trés séveres et controlés sur le terrain par une équipe
d’inspecteurs. De plus, la demande est en baisse, en particulier sur e marché local (doute des consommateurs autour des
interactions négatives entre pomelo et médicaments). La consommation de pomelo frais est passée de 2.7 kg/hab/an en
1994-1995 a un peu moins de 1.9 kg en 2002-2003. La chute brutale de la production enregistrée depuis la saison 2004-2005
a conduit a une inversion de la répartition de la production par débouché.

9
.
£xpormtwm

Les exportateurs se concentrent autour de trois destinations principales. Ouvert en 1989 avec la signature du « Citrus and
Beef agreement », le marché japonais, trés exigeant au niveau qualitatif (gros fruits sans aucun défaut d’aspect) mais tres
rémunérateur, est de loin leader et absorbe 55 a 60 % des envois totaux. C'est la principale destination du White Marsh a
I'export, méme si le golt des consommateurs japonais pour les fruits pigmentés est chaque
année plus marqué. L'Union européenne vient en deuxieme position. Les fruits, entrant
majoritairement par la Belgique et la Hollande, sont ensuite répartis vers les principaux mar-
chés (France en premier lieu). Le Canada absorbe 8 a9 % des volumes. La filiere a aussi joué
un réle moteur dans l'ouverture de nouveaux mar-
chés. Les envois vers I'Extréme-Orient sont plus
modestes,
mais non
négligea- _— 25.3 25.6

. . L i
bles (princi- 21.9
palement &
Taiwan,
Corée du Sud, Hong Kong et Chine
depuis 2000). Quelques volumes sont
aussi exportés vers I'Océanie (Australie, o
Nouvelle-Zélande) et de maniere plus = :
marginale I'Europe de I'Est (Pologne) et 9495 95/9 96/97 97/98 98/99 99/00 00/01 0102 0203 03/04 04/05 05/06 :
I’Amérique latine. Source : FDOC :

208  9g9p 207 21.0
B 18.3

19.3 kg)

(env

| Focus POMELO |

L



SENSlTECH Q

COLD CHAIN VISIBILITY

Sensitech is the leading global provider of cold chain solutions
that enable Food and Retail companies to track and monitor
assets across the supply chain, protecting the integrity of their
temperature-sensitive products.

Decades of expertise within the Food and Retail markets has
lead to innovative, quality cold chain products and solutions
which will enable companies to:

@ Ensure quality and freshness
() Extend shelf life
() Increase bottom-line profits

Protect their brand

We're also expanding beyond traditional cold chain monitoring
to include track and trace solutions, a combination of services
we refer to as Cold Chain Visibility.
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tech Europe, Middle East and Africa (EMEA)
3 ¢ PO. Box 169 ¢ 2170 AD Sassenheim (Amsterdam) e The Netherlands
52 211 108 ® Fax: +31 252 231 032  E-mail: info@sensitech.nl

ch France
Zone des EntrepOts ¢ 1, rue des Tropiques ® Ent 133 » 94583 Rungis Cedex eFrance
145 12 36 56 * Fax: +33 1 46 87 23 44 * E-mail: tf@sensitech.nl




FLORIDE

Uilorida - Pomelo - Exportations par de:tmatwml

é 14 L [ .

25 1 . N /-——"""‘\/A\ 0.7 l/fftq(/{/&

3 c—?: 10 ~— La quasi-totalité des fruits exportés
g o 8 i vers I'Europe et le Japon est expédiée par
EZ 8 \ i conteneur. Les principaux ports de départ
P \ i sont Miami, Savannah et Charleston, les
= & Ay — i deux derniers cités étant situés plus au
S 2 —_— —— i nord, respectivement en Géorgie et
= 0 N i Caroline du Sud. Ils sont desservis par de

94/95 96/97 98/99 00/01 02/03 0405 i  nhombreuses compagnies maritimes,
Source : FDOC qui disposent de lignes régulieres

— P a destmatlon/de‘l Europe et
de l'Asie.

UE — Japon

H— TR NS ———— :
1AL

| principales lignes maritimes | T | observations

_Portdépart  Portamivée

i Charleston, Anvers, Rotterdam, ' | Nombreuses lignes

i Savannah, Miami Le Havre, Felixstowe 10 a 14 jours | (Maersk et Hanjin
| | notamment)

: Charleston, | Nombreuses lignes
Savannah, Miami Yokohama | 23 a 26 jours | (Maersk et Hanjin
[ . notamment)

AGRUMES DE
_ CONTRE SAISON

AGRUMES DE
CONTRE SAISON
Miles Import
5, rue de la Corderie

CENTRA 310
94586 RUNGIS CEDEX

Tél.: +33 (0)1 41 80 10 10
Fax : +33 (0)1 41 80 10 15

Contact : Guy Lesvenan
g.lesvenan@wanadoo.fr

Vore Epa;fe;;aire en pom/oy de ?/oﬁ%
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) INDUSTRIE du pomelo du Honduras,
principalement tournée vers l'export,
figure parmi les principaux fournisseurs
du marché européen durant la période
d’intersaison. Cependant, la production,

qui a accusé une baisse forte et brutale apres le
passage du cyclone Mitch en 1998, tend a s’éroder et

n’est plus que d’environ 15 000 t.

Le verger est stable, voire en léger développement, dans les

MerdesCaraibes plantations de type industriel situées a l'intérieur des terres,
Puertoortes @ruerto Castilla  mais décline dans les exploitations traditionnelles a la
La Ceiba

rentabilité aléatoire des zones trés humides du littoral.
GUATEMALA

Cortés at4ntida
Santa

Barbara HETeguciga
SALVADOR

L ] L]
Localisation
NICARAGUA Le Honduras est composé, trés schématiquement, d’une vaste zone monta-
gneuse au climat tempéré, bordée par une forét primaire couvrant une grande
part du nord-est. Les cultures tropicales comme le pomelo se concentrent dans
Océan pacifique deux zones de faible altitude du nord-ouest du pays, a la climatologie et a la dynami-
que d’évolution bien différentes. Les surfaces sont en récession sur I'étroite bande cotiére
des départements de Atlantidas et Colon, pdle traditionnel de culture encore récemment leader.
La lutte contre I'importante pression sanitaire, liée au climat tropical humide, gréve la compétitivité des exploitations, d’une taille
souvent moyenne a faible. A l'inverse, les surfaces sont stables, voire en Iéger développement, dans les exploitations de type indus-
triel des vallées au climat plus sec situées a I'intérieur des terres, dans les départements de Yoro et surtout de Santa Barbara.

.
Z 4 oduction
Les grandes sociétés bananie-
res établies dans le pays sont a

1 1 i 1 1 | | A port de pomelo blanc a permis

' o de donner un premier élan a

1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004 i Vindustrie dans les années

....................................................... SOUTCE : FAO | eeeresssnnt. 1960 L2 production s'est déve-

loppée plus sensiblement de la

fin de la décennie 1970 au début des années 1990, avec l'introduction de variétés colorées de

plus en plus prisées sur le marché international. La fin des années 1990 fut ponctuée par un événement climatique majeur, le cyclone

Mitch, qui engendra de fortes pertes de récolte directes et une réduction sensible des surfaces cultivées. La production, qui tend a
légerement s’éroder depuis le début des années 2000, était d’environ 14 000 a 15 000 t ces dernieres saisons.
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Calendrier de production et variétés
La production repose essentiellement sur les fruits rosés et rouges. Le

Rio Red, principale variété rouge plantée, tend a supplanter le " .
ﬂ"%@

Ruby Red. Le White Marsh est en nette perte de vitesse, WM:Po

mais reste présent dans les petites structures tradition- it

nelles. La production hondurienne est disponible Juin  Juil.  Aodt  Sept. Oct. Nov. Déc. Janv. Fév. Mars Awvril Mai
durant la période d’intersaison, entre la fin de la campa- io Red, Ruby Red . . /
gne de I'hémisphere sud et le début de celle de I'hémis- Wrisin ssison

phere nord. Les premiers fruits peuvent étre récoltés a partir
de mi-juillet, la pleine production étant atteinte mi-ao(t. La cueil-
lette prend fin au plus tard mi-novembre.
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L'export est pratiquement le seul débouché de la production. Le marché local du § =
pomelo frais est peu développé. Le produit, qui ne fait pas partie des agrumes tra- (&
ditionnellement cultivés dans le pays, n’est consommé que par une frange assez | g
réduite de la population, généralement les ménages urbains aux revenus élevés. Une ' £
i 0

unité industrielle de fabrication de jus, COFRUTCO, est présente sur le territoire, mais
traite quasi uniquement de l'orange.
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joo - éxpﬂrmaom jlobala:
1988 1990 1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004 Le développement du marché mondial et la présence sur

{ Source=Eurostat i place d'une logistique maritime dédiée au commerce bana-

F v G o TS s P e s o s ae e THTET D _incite los producteurs a se tourner vers I’export
dans les années 1960. Le développement s’est accéléré a la fin des années 1970 car le marché européen, débouché quasi unique
des exportateurs honduriens, s’est montré plus ouvert, du fait d'un intérét croissant pour les fruits colorés et d’'un manque de
fruits floridiens pour cause de gelées a répétitions. Les exportations ont plafonné a environ 15 000 t durant la majeure partie des
années 1990. Puis, la rentabilité du secteur a sensiblement baissé, en raison d’une concurrence croissante avec les autres origi-
nes sur le marché européen et entre exportateurs honduriens. Les volumes exportés ont nettement décliné, passant sous la barre
des 10 000 t en 2003. La baisse drastique des apports floridiens dans I'UE en 2004 et 2005 a permis de développer sensiblement les
envois. Néanmoins, le nombre de structures exportatrices, qui avait fortement baissé depuis le début des années 2000, reste trés
limité (plus que deux actives en 2006, dont une représentant plus de 80 % des volumes). Quelques faibles volumes, souvent de
fruits de deuxieme catégorie, sont dirigés vers les marchés voisins d’Amérique centrale.

000 tonnes

L . ]

Logistique
i Les palettes sont généralement conteneurisées -
g \ a la station de conditionnement et sont achemi-
nées par la route jusqu’au port de Puerto Cortes,
situé a I'extréme nord-ouest du pays. Quelques
volumes limités partent aussi de Puerto Castilla
dans le département de Colon. Ils sont chargés
sur les navires des lignes régulieres. Le
temps de transport pour I'Europe est
de 'ordre de 14 a 16 jours.
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Source : INE Honduras, Eurostat
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ZZTTr . ISRAEL

SRAEL est le quatriéme producteur mondial
de pomelo, avec des volumes moyens de
l"ordre de 270 000 t ces derniéres saisons,
complétés par environ 55 000 t de Sweetie.
La filiere, qui a traversé une période noire
entre la fin des années 1990 et 2002-2003, s’est
récemment redynamisée grace a un
contexte international beaucoup
plus porteur. Les exportations en frais, principalement dirigées vers I'UE, ont
repris de la vigueur. L'industrie de la transformation, premier débouché, a
retrouvé une meilleure santé. Les plantations ont redémarré de maniére
trés significative depuis 2004, mais le manque de main d’ceuvre reste un
facteur limitant.

L] L]
Localisation

Le verger de pomelo est disséminé dans la majeure partie du pays. Son extension totale était esti-
mée a 3 150 ha en 2004 (plus environ 1170 ha de Sweetie et 430 ha de pamplemousse). Les Vallées
du Nord, situées autour de la mer de Galilée et du Jourdain, et la bande cotiére du Sharon, comprise
entre le nord de Tel Aviv et Hedera, concentrent pres de 60 % des surfaces. Le reste du verger se situe
dans la région centrale (environ 15 % entre Rehovot et Jérusalem), le sud (18 %, dont environ 8 %
implantés assez récemment dans le désert du Negev) et I'extréme nord du pays (9 % sur le plateau du
Golan et Galilée). Le climat chaud et sec limite les problemes de maladies, la principale contrainte sanitaire
étant le controle de la population de mouche méditerranéenne. Les organisations agricoles de forme coopéra-

tive (Kibbutzs et Moshavs) détiennent environ les trois quarts des surfaces en culture.

LIBAN

CISJORDANIE

JORDANIE

SGYPTE

Al

Production
Cultivés en Palestine depuis le milieu du XIXeme siecle, les agrumes ont constitué un des piliers de 'économie du jeune Etat d’Israél. Cet
age d’or a vu la production de pomelo culminer a plus de 500 000 t au début des années 1980. Il fut suivi d’'une longue période noire ou les
revenus des producteurs baisserent fortement en raison notamment d’une concurrence croissante et d'un change
défavorable sur le marché européen.
La fin des années 1990 marqua le
point d’orgue de cette récession,
. en raison d’une situation clima-

tique et politique tres difficile (manque ?87
d’eau et de main d’ceuvre). Des arracha- i ‘ 259 255
ges massifs, notamment de pomelo b | B [ 994
e : blanc, firent tomber la production a = ‘: | 217
,E‘.f?ﬂ A . P S | 201 199

environ 250 000 t. La culture vit depuis | | i ke |

ces deux dernieres campagnes un vérita- y | |

ble renouveau. Les disponibilités en eau =____ 3 — — = =
t nliis Iagricult dce au 98/99  99/00  00/01  01/02  02/03  03/04  04/05
sont plus larges pour l'agriculture grace Soouitisa « 15tas| Plant Badid

recyclage des eaux, et le marché est nettement L enm prmsse e o B s
plus porteur, notamment dans I'UE (manque de fruits

floridiens et change favorable). Les plantations ont repris a un rythme d’environ 250 ha/an depuis 2004, en particulier dans les zones préco-

ces du nord du pays. Cependant, le manque de main d’ceuvre reste un facteur limitant important.

=

C Ler de pro Lon et varietes
Le White Marsh, qui fut pendant longtemps un des piliers de I'agrumiculture israélienne, a nette-
ment perdu du terrain. Néanmoins, il continue de représenter pres de la
moitié des surfaces en culture. Le Star Ruby, couramment baptisé

Sunrise, est pratiquement la seule variété colorée cultivée a
grande échelle. Il représente la quasi-totalité des jeunes

- Calendrier dp.,,
I;ML’P”W Prodiacy,,,

plantations. L'Oroblanco, vendu en grande partie vert Sept. Oct. Nov  Déc. Janv. Féw. Mars Avril Mai Juin Juil. Aot
sous l'appellation Sweetie, est en perte de vitesse mais White Marsh Seedless R B e L S e L

continue de représenter des volumes significatifs (envi- Star Ruby R e S T TR

ron 55 000 t). Le Volcani Center, centre de recherche israé- Sweetie [ S e R

B Pieine saison.

lien, travaille a la mise au point de nouvelles variétés telles
que pomelo coloré et pomelo doux, lequel devrait représenter des
volumes significatifs d’ici 2015.
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ISRAEL

|
D Ve /
ébouchés
La part de la production dédiée a I'exportation, déboudhé le plus rémunérateur, est de l'ordre de
30 %. Elle tend a se développer depuis la saison 2004-2005 én raison du manque de fruits floridiens sur
le marché international. La transformation a nettement perd terrain, mais reste le débouché princi-
pal, avec environ 150 000 a 170 000 t. Elle permet de valt carts de triage et une large part de la
production de pomelo blanc, principalement sous form n volumes plus limités, de segments
en conserve (gros fruits). Le secteur, en crise suite a la forte | oduction des années 1980-1990, s’est
concentré avec trois unités d'une capacité d’environ 80 000 a e en fonctionnement, contre dix au
milieu des années 1990. Il retrouve une meilleure santé financiére grace au nou ternational et a une restructuration
vers les produits a forte valeur ajoutée (jus simples, ardbmes et huiles essentielles de. qualité, etc.). Laccroissement de la popu-
lation a conduit a un net développement des volumes consommés localement, notamment apreés la vague d’immigration en prove-
nance de I'ex-bloc soviétique a la fin des années 1980 (environ 3.5 kg par habitant et par an).

MBI
saisons 2002 a 2004

101009

100 300

EXFOV tations ﬂlObﬂl&f 108561

Le secteur export reste trés concentré malgré sa libéralisation en
1991 et le développement d’'un nombre important de petites struc- ' o109 71032
tures ces toutes derniéres années, les deux principaux opérateurs ; o

représentant prés de 90 % des exportations. Le Citrus Marketing - & 53379 50qpp 204

Board of Israél, historiquement en charge de la commercialisation ‘fj‘

des agrumes au niveau international, continue d’assurer un réle de = el I

controle (agrément des exportateurs, respect des standards de qua- | = —— = T . . ;

lité, etc.), de représentation et de promotion de la filiere citricole 96/97  97/98  98/99  99/00  00/01 01/02 0203 03/04 04/05
(gestion de la marque « Jaffa » notamment, utilisable sous licence Source : CMBI :
par d'autres origines). Les volumes exportés ont suivi la baisse de la B vesimnsmmmsnsmvis maikeasivmens emsissdinme somsarpasen o n snansses A AR AR R eSS N eu e 3
production, passant de plus de 100 000 t a la fin des années 1990 a 50 000 t en 2002-2003. Aprés un léger rebond en 2003-2004, ils ont
dépassé les 70 000 t en 2004-2005 grace au nouveau contexte porteur du marché international. L'Union européenne absorbe les trois
quarts des volumes, déchargés principalement dans les ports de Marseille et d’Anvers. Environ 15 % des envois sont dirigés vers 'Europe
de I'Est. Les exportations de pomelo blanc vers le Japon sont significatives depuis la campagne 2003-2004 et sont appelées a se dévelop-
per. Cependant, le cot du fret, trés élevé vers ce marché actuellement, est un point déterminant.

92 400

tonnes

Logéftiqow

60 \

g
Les marchandises sont acheminées par la i E 50 N\, —
route vers les ports de Haifa et Ashdod (conte- g 40 N e

neurisées ou seulement palettisées). Les fruits i8 30

destinés a I'UE sont principalement exportés par 20
conteneurs (60 a 70 %) et sont déchargés dans les 10 ; 2 ;
ports d’Europe du Sud (principalement Marseille ou 0
Fos sur Mer, parfois Koper). lls sont ensuite réexportés 97/98 98/99 99/00 00/01 01/02 02/03 03/04 04/05
par la route vers leur destination finale. En pleine sai- : UE Europe de I'Est Asie USA Autres
son, des volumes sont aussi exportés vers Anvers ou

Source : CMBI

plus rarement Felixstowe. Les opérateurs utilisent les
lignes réguliéres ou les navires dédiés d’Agrexco. La
plupart des volumes destinés & I'Europe de I'Est
sont déchargés a Novorossiysk, ou sont ré-|
acheminés par la route via le port
d’Odessa.

10 jours
3 jours

(Ashdod) :
i jfr;kyo, Osaka Kobe, | 332435 jours
Yokohama :

4a7jours
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Fiche pays producteur
pays ph

E Mexique ne figure pas parmi les principaux

pays exportateurs, malgré sa place de troisiéme

pays producteur de pomelo et d’orange

de la planéte. Les fruits sont principalement

dirigés vers le marché local, fort de plus

de 100 millions de consommateurs, et vers
I'industrie. Toutefois, certaines zones
de production pourraient se convertir en

]

MEXIQUE

pobles exportateurs majeurs de pomelo de qualité tropicale, compte tenu

sonora " de l'important réservoir de production dont elles disposent
278 ha ueva Leon e :
/1384 ha et de la nouvelle donne sur le marché international.
/
% Tamaulipas =
¢ 1293 ha
e t [
ik L ocalisation

: 492 ha
e Frogresso |

Introduit récemment dans I'état d’Oaxaca (1940), le pomelo est cultivé depuis les
\ années 1960 dans une grande partie du territoire disposant d‘un climat tropical. Trois
e : grands poles regroupent plus de 80 % des 13 800 ha en culture dans le pays. Trés schéma-
3 Tabas;(, Cayrgff.cahe tiquement, environ 55 % du verger se trouve sur la bande littorale située a I'est face au
SAUIEE A e A s (E R rmAkcEon AR e golfe du Mexique, entre I'état de Vera Cruz et le Yucatan. Les principales plantations de cette
premiére zone sont situées dans I'état de Vera Cruz (environ 5 800 ha), notamment au nord,
autour des communes de Martinez de la Torre et de Gutiérrez Zamora. Le climat est trés humide
et chaud. La deuxieéme région de production importante se trouve au nord-est, plus a l'intérieur des
terres, dans les états du Tamaulipas (1 300 ha, particulierement autour de Ciudad Victoria) et du Nuevo Le6n
(1400 ha, notamment autour de Montemorelos). Cette zone est moins arrosée et, surtout, les hivers y sont nettement plus frais (gel occa-
sionnel dans le Tamaulipas). Le troisieme pole, beaucoup plus récent, est situé dans I'état du Michoacan, a I'ouest du pays
(environ 1 800 ha). Les plantations sont localisées dans une zone de plateau au climat semi-tropical assez sec, a envi-
ron 400 metres d'altitude, principalement autour de la commune de Nueva ltalia. Les surfaces se sont fortement
développées ces dernieres années. Quelques vergers d’extension trés limitée sont situés dans I'extréme nord-
ouest du pays, notamment dans I'état tres sec du Sonora.

Production

La période de boom de la culture des décennies 1960 et 1970
(substitution des orangeraies peu rentables) a été suivie par une
forte récession dans les années 1980. La production a repris son
développement depuis le milieu des années 1990, mais reste
assez irréguliere d’'une année a l'autre (problémes occasionnels
d’inondation, notamment dans la zone de Vera Cruz, de séche-
resse ou de gel dans le Tamaulipas et le Nuevo Ledn). Les syste-
mes de production sont différents et liés aux contraintes spéci-
fiques de chaque région. Les producteurs de I'état de Vera Cruz,
qui disposent souvent d’exploitations petites a moyennes et

Veracruz
5761 ha

gl RMEXICO
Michoacan =/ e
1772 ha

000 t

I |
d’une capacité d’investissement limitée, destinent générale- : 1.10 1;18 1,1‘2 ? ; { !
ment leur production a l'industrie (notamment au travers de ‘ g ‘ 1 ‘
contrats d’approvisionnement) ou aux gros centres urbains du i T T w ; w w w T ‘ i
pays, situés a proximité et assez peu exigeants sur la qualité. Les i  91/92  93/94  95/96  97/98  99/00  01/02  03/04  05/06 :
plantations du Tamaulipas et du Nuevo Ledn, généralement de i OUIE s L s :

taille plus importante, ou celles de type industriel du Yucatan
sont plus orientées vers I'export, mais alimentent aussi I'industrie et le marché local (notamment en contre-saison de Vera Cruz). Les
structures de production du Michoacan, petites mais qui tendent a se concentrer, se sont tournées partiellement vers I'export en 2006.

Calendri de production et variété
La diversité des conditions climatiques permet un grand étalement de la production dans le temps. Le Michoacén
peut couvrir la période d’avril a janvier, avec un pic de volumes entre mai et octobre. Les producteurs, qui récol-
taient préférentiellement entre avril et ao(t, cherchent maintenant a utiliser toute 'amplitude de ce calen-

drier, compte tenu de la nouvelle donne internationale. Les vergers de la frange
cotiere allant du Nuevo Leén a I'état de Vera Cruz alimentent la période

= " pomelo »cdmdrierd&fro%@% de fin octobre a fin mars. La récolte se concentre entre ao(t et

‘ M@M"w Y ety novembre dans la région du Yucatan-Campeche. La gamme

e W R L AR D e e variétale est variable d’ung région a l'autre. Cependa.nt, les

: : variétés colorées prédominent, avec a leur téte le Rio Red

'\C/Z:;agzz _— (baptisé localement Rio Star). Le Star Ruby compléte I'offre,

Rievolleon Emadlipas S avec le RubX Red dont les surfaces déclinent. Le. White
Yucatan - Campeche e Marsh ne représente plus que 15 a 20 % de la production

M Pieine saison
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;ﬂf:Market information for tropical fruit
and vegetable professionals

Independent economic analysis

'p_ecialised weekly newsletters
n litchi, mango, etc.

Quallty control

réé en 1994, FruiTrop est
un mensuel d'information
‘ et d'analyse sur les flux
commerciaux des fruits
tropicaux, légumes de contre-saison et agrumes,
frais et transformés.

Destiné aux décideurs économiques et politiques de ces filieres,
il est édité par le Cirad, en francais et en anglais.
Des rubriques régulieres :

® Revue de presse internationale

En 2005, Fruilrop

/ance la série FOCUS qui a
pour ambition de donner un
panorama complet sur les enjeux
d'une filiere. Il est complété par un
éclairage sur la culture et le post-
récolte du produit mis en avant.
Le premier numéro de cette série
est consacré au commerce
mondial de ['avocat.

* Dossier du mois
* Bilan de campagne
® Le point sur...
¢ Fiche produit

® Conjoncture Europe

° Les mercuriales européennes

* Agenda/annonces

Prix de l'abonnement : 180 euros HT

Informations et abonnements : Catherine Sanchez
odm@cirad.fr

Retrouvez les sommaires sur : http://passionfruit.cirad.fr



MEXIQUE
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Dsbouchss
Le marché local est de loin le principal débouché. La consommation par
habitant est tres soutenue, de 'ordre de 2.5 kg/an. Le prix est un critére
d’achat déterminant et les exigences en matiére de qualité sont en général
A assez basiques. Les fruits préférés des consommateurs sont ceux ayant
03/2004/2005 encore des reflets verts, synonymes de fraicheur. La transformation absorbe
des volumes importants et croissants. Lindustrie du jus est tres développée,
notamment pour traiter une production d'orange qui figure au troisiéme plan mon-
dial (environ 4 millions de tonnes). La fabrication de produits de 4¢éme gamme absorbe aussi des volu-

mes importants. Ainsi, la gamme « Sunfresh » de Del Monte, commercialisée aux Etats-Unis et au
Japon, est fabriquée au Mexique.

F3
v
gxpormtwm globales

Les exportations tendent a se développer ces derniéres années, mais restent d'un
niveau limité. Elles sont principalement dirigées vers le Canada (fruits du
Tamaulipas et du Nuevo Leén principalement). L'Union européenne vient en
deuxieme position (fruits du Yucatan et, depuis 2006, du Michoacan). La fenétre de  :
marché, jusqu’alors trés étroite et limitée aux mois de septembre et octobre en i —
raison de la concurrence des Ftats-Unis et des productions méditerranéennes, : 2002 2003 2004 2005
tend & s’ouvrir. Les exportations vers les Etats-Unis sont trés limitées, malgré les Source : Sec. Eco. Mex.

accords de libre échange (ALENA), en raison de mesures de protection phytosani— s
taire. Seuls les états du nord-ouest du pays, indemnes de mouches des fruits mais peu pro-
ducteurs de pomelo, ont le droit d’exporter sans restriction. Les autres états doivent pro-
céder a une désinsectisation par fumigation ou systeme thermique, seuls procédés agré-
mentés actuellement, et s’équipent rapidement compte tenu de la baisse de production
en Floride. De méme, les envois vers le Japon sont trés limités car seuls les fruits des
états indemnes de mouches des fruits sont autorisés. Cependant, les exportations vers
cette destination pourraient aussi se développer a moyen terme. En effet, un protocole
de désinsectisation est en cours d’agrément et un accord de libre échange, qui prévoit
des droits de douane nuls, a été récemment mis en place.

tonnes

i " Les envois vers le Canada sont expédiés par la'{
route, généralement depuis le Nuevo Leén et le

B
=
=}
He)

,———:’“'M ; ; i Tamaulipas (environ 5 a 6 jours de trajet) ou le
2002 2003 2004 2005 Yucatan (environ 7 a 8 jours de trajet). Les fruits du
USA Canada UE

Yucatan destinés au marché européen sont chargés au
port de Puerto Progresso, prés de Mérida. Des bateaux
conventionnels ont été spécialement affrétés en 2006
pour desservir les ports d’Europe du Nord. Les fruits
du Michoacan sont d'abord expédiés par la route

Source: Sec. Eco. Mex.

000003 jusqu’au port d’Altamira, ot ils sont ensuite  /
% chargés pour I'UE. Ce port d’'embarque- 4

. ment est aussi utilisé par les export
teurs de Vera Cruz.

Puerto Progresso  Vlissingen 12 jours

Altamira Anvers 14 a 18 jours

FRuIROPER2E
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£ Texas figure parmi les principales zones
de production dans le monde. Le verger,
concentré dans l'extréme sud de ['état
pour limiter le risque de gelées
25 dévastatrices, produit entre 190 000 et
240 000 t par an de pomelo rouge de haute qualité.
Cette origine, focalisée sur le marché local, était peu visible sur la scéne
internationale jusqu’en 2004-2005. La forte baisse des disponibilités
floridiennes a généré un net regain d'intérét pour cette origine, limitée
néanmoins dans ses potentialités de développement par la faiblesse
de ses ressources en eau.

L} Ll
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La carte de I'agrumiculture texane a été modelée par le gel. Les zones agrumicoles du nord-
est de I'état (principalement entre Galveston et Houston), dominantes dans les années 1920,
ont été pratiquement abandonnées. La production est, depuis les années 1930-1940, extréme-
ment concentrée dans la basse vallée du Rio Grande, partie la moins gélive de I'état. Cette
région, au climat subtropical mais a la pluviométrie limitée (500 a 750 mm/an), est largement dédiée
a I'horticulture depuis les années 1900, avec I'introduction de l'irrigation et le développement du
transport ferroviaire. Les plantations d’agrumes s’étendent sur environ 160 km, en remontant le fleuve
depuis son embouchure. Cette zone de delta dispose, en plus de ses atouts climatiques, de terres alluviales fertiles. Les sols
du comté d’Hidalgo, qui regroupe 85 % des surfaces de pomelo, sont dans une large proportion profonds, bien drainés et
riches. Le reste de la production se situe plus en aval dans le comté de Cameron. La tristeza est le principal probléme sani-
taire. Les producteurs, regroupés au sein du Texas Valley Citrus Committee, bénéficient de I'appui technique de bon nom-

bre d’organismes fédéraux ou de I'Etat, dont I'université Texas A&M.

Volumes
La production, significative a partir de la fin des années
1920, s’est rapidement développée dans les années 1940,
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pour culminer a prés de 800 000 t en 1947 et 1948. A partir ;&
de cette date, de fortes gelées, dévastatrices sur unezone i g 33
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de culture aussi concentrée, ont drastiquement réduit les
surfaces. Les deux derniéres en date, survenues en 1983 )
et 1989, ont fait passer le verger de 28 000 a 5 000 ha. Les ‘

surfaces en culture, remontées a 8 000 ha a la fin des 0.0 0.1

années 1990, sont stabilisées a 7 500 ha depuis 2002-2003 90/91 92/93 94/95 96/97 98/99 00/01 0203  04/05
pour une production comprise entre 190 000 et 240 000 t : Source : USDA

par an {entre 5.7 6t 6.6 millions de colis 06 80 [IVies - [Efa.  brmmsmmsmmmitsiississsism s s s 5
rence utilisée au Texas). L'urbanisation et surtout la forte concurrence autour de disponibilités limitées en eau sont des fac-
teurs limitants importants. Ainsi, les bassins de retenue internationaux d’Amistad et de Falcon, principales sources disponi-
bles, sont exploités conjointement par le Mexique et les Etats-Unis pour I'alimentation des villes
et I'agriculture. De plus, les colts de revient sont plus élevés qu’en Floride, en raison de rende-
ments sensiblement inférieurs et d’un besoin plus important en irrigation, rendue co(iteuse par
la taille seulement moyenne des exploitations.

t J sy 7/
Calendrier de production et variétés
Le Texas produit uniquement des variétés colorées. Les pomelos blancs, bien présents durant la premiere partie du XXeme
siecle, n‘ont pas été replantés apres les gelées survenues dans les années 1950-1960. Une grande

partie des variétés rouges cultivées de par le monde, et qui constituent le coeur
de la gamme texane, a été sélectionnée ou obtenue au Texas (travaux

24

o

_ powelo - Calendrier de ) : du Prof. Hensz, université A&M Kingsville-citrus center de
poxas - Producsy, 5

< Welasco). Ce sont d’ailleurs deux variétés rouges, le Rio Red et
Sept. Oct. Nov. Déc. Janv. Fév. Mars Avil Mai Juin Juil.  Aodt le Ruby Red, qui sont les plus plantées (respectivement envi-
Ruby-Sweet | ron 72 % et 17 % de la production totale). Elles sont commer-
Flame = cialisées sous le label Rio Stars®. Les variétés rosées, commer-

Rio Star e o P et e ol
cialisées sous le label Ruby Sweet®, sont principalement le
Calendrier de disponibilité. au Texas Henderson et le Ray Ruby, et représentent environ 11 % de la produc-

Périodes différentes sur les marchés export.

/B FRTROP

tion. La saison démarre en octobre et se termine en mai.
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Jébouchés

Les ventes en frais sur le marché local sont le principal débouché de la
production. Une part importante des volumes est commercialisée par trois
entités. Texas Sweet, bras armé du Texas Valley Citrus Committee en matiere de
marketing et financé par les producteurs, développe une communication visant
a démarquer les fruits texans de leurs homologues floridiens : fruits rouges, marque
déposée Rio Stars®, segmentation en deux niveaux qualitatifs avec le haut de gamme Texas Fancy, aux cotés du
Texas Choice. Les pomelos texans, traditionnellement commercialisés a I'ouest du Mississippi, tendent a se déve-
lopper sur les marchés de la cote est, notamment du fait du manque de fruits floridiens. Une unité de fabrication
de jus, Texas Citrus Exchange, basée pres de Mission, valorise les écarts de triage. Le regain de demande sur le
marché international, aprés la chute brutale de la production floridienne, a conduit les producteurs texans a

développer les volumes dévolus a I'export (de 4 % de la production en 2003-2004 a environ 13 % en 2004-2005).

Expormtiom

12
La vocation historique de la filiere texane n’est pas I'export. g
Les volumes expédiés hors de ’Amérique du Nord ont tou- S
jours été marginaux ou limités. lls oscillaient entre 250 000 = f
et 300 000 colis de 40 Ib (soit entre 4 500 et 6300 ) lors des | X &
dix dernieres campagnes qui ont précédé les problemesen | £ § 2485 2957 408 2737
Floride. La saison 2004-2005 marque une nette rupture et un % E

net regain d’intérét des marchés internationaux pour cette =3

origine. Les envois ont approché le million de colis (940 000 S

précisément). L'Europe et le Japon ont absorbé I'essentiel b=

des volumes, avec respectivement 600 000 et 300 000 colis.
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Source : Texas Valley Citrus Committee
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Observations  Les faibles volumes exportés vers
’Amérique latine partent du port de
- R = Brownsville, situé dans la vallée du Rio
~ Anvers, Rotterdam, | 10 2 14 jours Grande et proche de son embouchure. A
iami  Le Havre, 'inverse, les marchandises destinées a I'UE
i 5 et au Japon effectuent tout d’abord un
transit routier relativement long jusqu’a
ge! , Variable des ports de taille plus importante
el des cotes est (pour I'Europe) et
R ouest (pour le Japon).

Brownsville ~ Argentine, C
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A Turquie est devenue en moins de dix
ans un des dix premiers producteurs
mondiaux, avec une récolte moyenne
d’environ 200 600 tonnes, et un acteur

» majeur des marchés d’Europe de I'Est et
de I'Union européenne durant la saison d’hiver. Le
produit, aux qualités gustatives standard, a trouvé un
écho favorable pour alimenter les linéaires de distributeurs
recherchant des prix tres compétitifs. La production tend a se
stabiliser car les retours aux producteurs demeurent décevants.

Ll Ll

Localisation
La culture se concentre a I'extréme est de la cote méditerranéenne, prés d’Adana, dans la
région de la Cukurova (littéralement « plaine creuse »). La majeure partie du verger est
comprise dans un triangle délimité par les villes de Tarsus a I'Ouest, Ceyhan a I’Est
et Karatas au Sud, a I'intérieur des terres car les zones proches du littoral sont
trés humides et I'eau d'irrigation y est parfois saline. La richesse des sols,
GEORGIE I'abondance de main d’ceuvre et d’eau bon marché conferent a la Turquie
des avantages comparatifs en termes de co(t de revient. Cependant, les
ARMENIE  températures, quoique douces, sont souvent insuffisantes pour couvrir
les importants besoins en chaleur de la plante, et I'expression du poten-
tiel gustatif du fruit est assez fréquemment incompléte. Les structures de
IRAN - production sont plutdt moyennes a petites (quelques grandes exploita-
tions entre Adana et Ceyhan). Les exploitants vendent leurs fruits en ferme
(ou avec un prix minimum garanti) aux sociétés de conditionnement et d’ex-
portation qui, a quelques exceptions pres, ne disposent pas d’une production
importante en propre. La partie nord de I'ile de Chypre, sous contréle turc, com-
pléte la production avec 10 % de la récolte nationale, soit environ 25 000 tonnes, essen-

tiellement de pomelo blanc.

Mer Noire

BULGARI @Bartin
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Eroductwm
La culture du pomelo est trés récente (introduction en L 175+
1945), contrairement a celle des autres agrumes. La produc- 153 ) -
tion, marginale jusque dans les années 1960, s’est dévelop- I B
pée lentement dans les années 1970, pour atteindre 30 000 t
a la fin des années 1980. Les surfaces plantées ont rapide-
ment et fortement progressé dans les années 1990, a la : 43 = ™
faveur de la diffusion du Star Ruby trés demandé sur le mar- [ k‘j [\ | [

5 : ; - g 8§ ¥ ¥ € Y 1
ché international et du transfert des cultures traditionnelles U e W e N W A

T T T T i T T T T T T T T T T T 1

de coton vers les nouveaux périmetres irrigués du sud-est | o991 0203 9495 9697 9899 0001 0203 0405 0607 |
de I'Anatolie (projet GAP). Les volumes, encore inférieurs a : Smubte: CLAN® Esfimuiean :

60 000 t jusqu’au milieu des années 1990, ont dépassé les
150 000 t en 2003-2004, puis les 230 000 t durant I'exception-

nelle campagne 2005-2006. Les surfaces tendraient a se stabiliser, voire a décliner, face a des retours économiques décevants a I'ex-
port et a I'absence de perspective sur le marché local (reconversion du verger au profit des variétés tardives d’orange et de petits
agrumes). Ainsi, la production moyenne devrait rester de I'ordre de 200 000 t dans les années a venir. Les principaux problémes sani-
taires sont le Phytophthora et les poux de Californie. La filiere tend a s’organiser : de nombreuses associations de producteurs ont
vu le jour avec I'appui du gouvernement (dont Aytiib, qui regroupe un nombre d’adhérents important dans la région d’Adana).

Calendrier de production et variétés

La part des variétés colorées, minoritaires dans les ﬂes 1990, est maintenant de l'ordre de 65 a 75 %. Le Star Ruby reste le
cultivar le plus planté, mais le Rio Red se développe. Le White Marsh décline mais représente encore des volumes significa-
tifs. La saison export démarre au début de la deuxiéme décade d'octobre et se termine fin avril ou cou-
rant mai, en fonction du potentiel a écouler. La tenue des fruits est a surveiller en
y pome Calendrwdekm% = fin de saison, car les hivers sont souvent pluvieux et parfois froids. La
7 technique du stockage prolongé en caves naturelles, tres utilisée

pour le citron, n’est pas pratiquée pour le pomelo.

57 59 53 58

A TM‘W
Oct. Nov. Déc. Janv.  Fév. Mars Avril Mai  Juin  Juil. Aodt Sept.
Star Ruby, | z
Ruby Red S LR R s ; T M Pleine saison|
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TURQUIE

rché local

L'export est de loin le débouché majeur de la production turque. Les volumes consom-
més localement sont limités et ne se développent que peu. lindustrie touristique
absorbe des quantités significatives, mais la population turque préfere les oranges et petits
agrumes au pomelo qui ne fait pas partie des productions traditionnelles. Les volumes orien-
tés vers le secteur de la transformation ne sont pas connus avec exactitude, mais sont limités. Il
n’existe pas de fabrique de jus simple ou concentré d'importance significative dans la région de la Cukurova. Les uni-
tés de transformation, qui ne sont pas spécialisées dans le traitement des agrumes, sont loca-
lisées dans la partie ouest du pays (Bursa notamment). La Turquie produit 20 000 a 22 000 t de
segments en boite, exportés principalement vers le Royaume-Uni. :

2 saisons 2003/2004
2005/2006

=
.

f;fmimmwijhda'
Les volumes exportés se sont fortement et régulierement
développés ces dix derniéres années. Ils sont passés d’envi-
ron 55 000 t au milieu des années 1990 a un niveau compris
entre 90 000 et 110 000 t depuis 2001-2002, soit un quasi-dou-
blement en cinq ans, notamment grace au développement
des variétés colorées. Les envois ont méme atteint le niveau
exceptionnel de 150 000 t en 2005-2006. L'Europe de I'Est, prin-
cipal marché, absorbe environ 60 % des volumes. Elle pré-

S HER g W TR el ptk e T el 8 94195 95/96 96/97 97198 98/99 99/00 0001 0102 0203 03/04 04105 05/06
tique est moins colteuse et les paiements se font en ferme, Source : CLAM

souvent via la représentation sur place de I'eXpOrtateur, GAZE  fi...iiceeeeieeseeeeisssssssasseieesesssssassssase e sessssesss s
de sécurité supplémentaire. Les principaux pays de destina-

tion sont la Russie, la Pologne et la Roumanie (marché moins exigeant au niveau qualitatif que les deux précédents). L'UE a perdu

sa place de premiere destination au début des années 2000, mais continue d’absorber entre 35 et 40 % des volumes. Les princi-
paux marchés sont I’Allemagne, oti la Turquie est devenue un des principaux fournisseurs du hard discount, le Royaume-Uni et

la France. Quelques volumes sont exportés vers le Moyen-Orient (pays du Golfe persique). La filiere bénéficie par ailleurs de
mesures incitatives du gouvernement de plus en plus limitées (prime d’environ 40 US$ par tonne en 2005 selon 'USDA, sous
forme d’exonération de taxes diverses). Sa représentation au niveau international est assurée par I’AKIB, coordinateur pour les
fruits et légumes de I'Union des exportateurs.
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Les fruits destinés a la Russie et a I'Ukraine sont tout 18 — 7 B U ——
d.aborq acheminés par la ro.ute jusqu’aux por.ts de la Mer’ 94/95 6/97 98/99 00/01 0203 04/05
noire (Sinop, Zonguldak, Bartin). lls sont ensuite embarqués Source : CLAM
sur des bateaux a destination de Novorossiysk (Russie), Odessa ou ‘ ’
llichevsk (Ukraine). Le temps de transit moyen vers ces deux pays —UEA5 —Filtape de I'Bst 4 10 Aoimeais ats membres . Atties
eSt de SiX jours. Les autl’es pays dlEurope de [IESt et IIEurOpe Centrale ................................................................................................................................................
sont desservis par une logistique routiére (Bulgarie, Roumanie, ele
Hongrie, Slovaquie, Pologne et Pays baltes). Les fruits destinés a I'UE il
sont eux aussi majoritairement exportés par la route (a environ 80 % 56009

en 2005-2006). Il existe plusieurs itinéraires, via I'Europe centrale ou
I'ltalie. Le temps de transit moyen est de six jours. La logistique
purement maritime ne concerne que 20 % des volumes. Les
fruits sont chargés dans les ports de Mersin et Iskenderun et
expédiés vers les ports de Méditerranée (Marseille) ou
plus couramment du Royaume-Uni (Thamesport,
Sheerness) ou d’Europe du Nord (Anvers,
Rotterdam).

| Mersin, Felixstowe, Sheerness | 12 a 14 jours
| Iskenderun Anvers 11a15 jours
Rotterdam 12 a 15 jours

" FOCUS POMELO i

I FR//ROPIRZ



Premier importateur frangais de Pomelos de Floride,
\ Lorigine leader en qualité et notoriéte,
truidor OutreWer vous propose également

une offre Mu(ti-ori@ines tout au long de 'annde.

OUTRE-MER
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[} : ¢ 84953 CAVAILLON

'S . . Tel:: +33.(0)4.90.04
Floride, Argentine, Mexique, Texas, B f 330490056618

Bahamas, Cuba, Chypre, Israél... Qg c! @ hruidor.cd
w g Site www.fruidor.fr
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, UNION européenne est le
premier marché d’importation E“ROPEENNE

de la planéte, devant le Japon, =

avec environ 300 000 t en 2004-

2005. Pourtant, la
consommation moyenne par habitant, de ['ordre
de 900 g/an, n’est que d’un niveau assez modeste
et en forte récession depuis la fin des années 1990. La structure
d’approvisionnement de ce marché est en recomposition depuis
I"automne 2004, en raison de la baisse drastique de la production
de son fournisseur principal, la Floride.

AWOMMW -

Le marché du pomelo s’est fortement développé durant les
décennies 1960 et 1970 grace a une offre croissante de pomelo
blanc, notamment israélien, et a I'émergence de nouveaux mar-
chés, comme la France et I’Allemagne, aux c6tés du Royaume-
Uni. Une mutation s’est amorcée a la fin des années 1970 : le
pomelo coloré, dont les arrivages en provenance de Floride
étaient en forte progression, a progressive-
ment remplacé le blanc, dont les disponibi-
lités déclinaient en Israél et a Chypre. Les I
importations ont oscillé entre 450 000 et 0= R S — - ‘
500 000 t jusqu’a la fin des années 1990, des 96/97  97/98  98/99  99/00 00/01 01/02 02/03  03/04 04/05 :
problémes récurrents de gelées en Floride Campagnes / Source : Eurostat, FAO :
contrebalancant le développement d'autres 1 Production mImport i
orig]nes (Afrique du Sud, Turquie)_ Le mar- T,
ché traverse depuis cette date une période de forte récession principalement liée a une baisse de la demande, dans un
contexte d’approvisionnement plus limité (importations floridiennes bridées par un change défavorable, période de
déclin de la production israélienne et, depuis 2004, forte baisse de la production floridienne). L'UE reste néanmoins le
premier marché d'importation de la planéte, avec environ 300 000 t. La production communautaire ne joue qu’un rble
limité et se concentre principalement en Espagne et depuis 2004 a Chypre (quelques volumes vendus localement en
Italie, Grece et Corse).

000 tonnes

7 )
© Denis Loeillet

V% rincipanx pays fournissenrs
La chute drastique des arrivages de Floride depuis la campagne 2003-2004 a profondément modifié la structure d’approvi-
sionnement d’un marché communautaire encore actuellement en recomposition. Les pomelos méditerranéens, dont les
~ = _== TEF TN LS principaux fournisseurs sont Israél, la
UE - Pomelo - Importations et introductions ... Turquie et dans une moindre mesure
3 i e : - Chypre et I'Espagne, dominent main-
tenant l'offre durant la saison d’hi-
ver (octobre a avril-mai). La Turquie
et Israél, dont les productions ten-
: dent a croitre ou rebondir, ont
— i R notablement développé leurs envois
; en 2004-2005 et 2005-2006. D'autres ori-
gines de complément sont apparues,
notamment la Chine, avec une variété de
pamplemousse proposée en substitution du
pomelo. L'Afrique du Sud et I'Argentine ali-
mentent une campagne d’été qui démarre

OOOtonnes

0. S R . S S I
96/97 97/98 98/99 99/00 00/01 01/02 02/03 03/04 04/05 plus précocement, l'approvisionnement étant
Campagnes / Source : Eurostat plus léger durant la saison d’hiver. Malgré ce contexte de

m—— Etats-Unis === Afrique australe Israél Turquie marché plus ouvert, les apports argentins ont sensiblement
= Argentine ====Espagne — Autres décliné en 2005-2006, en raison d’une recrudescence du

chancre citrique. Le Honduras, Cuba et le Mexique alimen-
tent le marché d’intersaison, allant de mi-ao(t au démarrage de la campagne d’hiver. Les volumes cubains ont été conjonc-
turellement trés limités en 2003-2004 et 2004-2005 (production pratiquement anéantie par des cyclones), alors qu’a I'inverse
la saison mexicaine tend a déborder sur la période d'hiver.

| Focus pomELo






UNION EUROPEENNE
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Environ 45 % des importations entrent par les grands ports des Pays-Bas et de Belgique, qui servent de plaque tournante et réex-
pédient la majeure partie de ces volumes vers les grands marchés de I'UE. La France et le Royaume-Uni, les deux premiers pays
consommateurs de I'UE, ne dépendent que partiellement de ce flux intra-communautaire, car ils
importent directement une part significative de leur approvisionnement (de I'ordre de 60 %
et 85 % respectivement). En revanche, I'alimentation du troisieme pays de consommation
de I'UE, I'’Allemagne, repose a plus de 80 % sur des réexpéditions en provenance du
Benelux et dans une moindre mesure de I’Autriche, un des points de redistribution
essentiel des fruits turcs. L'ltalie et la Pologne, qui sont aussi des marchés impor-
tants, dépendent également a 50-60 % de réexpéditions du Benelux. Certains
pays producteurs du sud de I'Europe, comme I'Espagne et dans une moindre
mesure la Gréce, jouent aussi un réle croissant, mais encore limité, de redis-
i tribution de marchandises en provenance de I'hémisphére sud, dans une

logique de « category management ».

000 tonnes

0 T T T T T T T T T T T T T
1988 1990 1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004
Source : Eurostat
France UEBL Pays-Bas
= ltalie UK Autres

Comommaﬂom

La consommation annuelle moyenne par habitant, stabilisée a environ 1.2 kg durant la majeure partie des années 1990, a commencé
a enregistrer une baisse forte et réguliere a la fin de la décennie. Ce mouvement s’est amplifié depuis 2004-2005 en raison d’une
diminution marquée de l'offre (probleme de production en Floride). Ainsi, la consommation par habitant était inférieure a 900 g/an
en 2005, nettement en deca de celle des autres grands marchés mondiaux comme les Etats-Unis et le Japon.
Ce mouvement de baisse a été particulierement prononcé pour la France et plus encore I’Allemagne,

alors que I'ltalie et le Royaume-Uni ont été moins touchés. La France continue néanmoins d’étre

le seul pays nettement surconsommateur de I'UE. Le Royaume-Uni et le Benelux affichent aussi
un niveau légérement supérieur a la moyenne. La majeure partie des pays d’Europe du Sud,
pourtant souvent producteurs, et '’Allemagne sont assez nettement sous-consommateurs.
Le niveau de consommation des pays de I'Est ayant intégré I'UE en 2004 est disparate, mais
globalement proche de la moyenne des pays composant I'ex-Europe des 15.
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INnformation...
yvour weak [ink"?

Reefer Trends is an independent news and information provider,
financed exclusively by revenue from subscriptions.

First published in 20083, it provides a number of services for users along
the reefer logistics chain: the Reefer Trends weekly charter market brief is
the benchmark publication for the specialist reefer business — it tracks the
charter market for reefer vessels, as well as fruit and banana production and
market trends that influence charter market movement.

The weekly publication has close to 200 paying subscriber companies
from 34 countries worldwide. The list of subscribers includes all the major
reefer shipping companies and reefer box operators, the major charterers,
reefer brokers, banana multi-nationals, the major banana exporters in
Ecuador, Costa Rica, Panama and Colombia, terminal operators in the
US and Europe, the world’s leading shipping banks and broking houses

as well as trade associations, cargo interests and fruit importers on all
continents. It is also circulated within the European Commission and the
World Trade Organisation.

As well as the weekly Reefer Trends report it provides a separate online
daily news service, covering developments in the global fruit, banana and
logistics industries. The daily news is e-mailed direct to the desktops of
several thousand subscribers worldwide.

Reefer Trends’ consultancy clients include shipbuilding yards, banana
majors, banks, brokers and equities analysts. Reefer Trends provides sector
reports and forecasts for brokers and charterers. It has also acted as an
expert witness in a chartering dispute.

For more information on subscriptions, please contact:

info@reefertrends.com or visit www.reefertrends.com

reefertrends
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Calendrier diapprovisionnement
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Etats-Unis e AR e |
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Turquie T O e R ]
Espagne | A e

Chypre [ B e o e R s S|

Chine

Corse

Afrique austale | R e
Argentine EEeiEree|

\\ Honduras I |

B Pleine saison

Conditions dincces aw marché
Pomelos et pamplemousses ne font pas partie des produits normalisés (le réeglement 1799/2001, fixant la
norme de commercialisation applicable aux agrumes, comprend exclusivement les petits agrumes, oran-
ges et citrons). lls doivent néanmoins respecter les régles générales qui s’appliquent a tous les fruits et
légumes frais, notamment en termes de résidus de pesticides. Des dispositions concernant la tracabilité
sont entrées en vigueur le 01/01/05. Le respect de nombreux cahiers des charges privés est souvent exigé. Les ¢
grands distributeurs imposent de maniére croissante la certification EUREP-GAP a leurs fournisseurs, notam
ment en Europe du Nord ol elle est parfois une condition d’acces obligatoire (hard discount allemand).

"Kedem Hadarim” specializes
in the exportation of top quality
fresh fruit & vegetables grown
in the sunny land of Israel.
"Kedem” brand Citrus is a high

quality product, labeled ‘Jaffa”
- the top quality trademark.

White & Red grapefruit (Sunrise)

KEDEM

Kedem Hadarim lid.

More in Citrus:

Exotic (White Pomelo, Red Pomelo,
Kumgquat, Limequat, Lime)
-]

Easy Peelers (Suntina, Migneola, Or, Mor, Mandor)
Orange (Shamouti, Valencia, Navel)

Tel: +972-8-9401680 Fax: +972-8-9401521
www.kedembadarim.com




rgentine
Cuba
Turquie
Kspagne
Honduras
Chine

Du pomelo
toute Pannée

SNC P.Desmettre et fils

14 rue d’Agen Bat A2

94591 RUNGIS Cedex O?W 72 2reved Stz 72

Tél: 0145606140
Fax: 0146879934
alexisroman@desmettre.com



— FRANCE

A France est le marché phare de I"'Union
européenne. La consommation, quoique
en nette récession notamment depuis la
fin des années 1990, reste la plus élevée
du vieux continent (90 000 t, soit environ
1.5 kg/hab). La Floride domine
I"approvisionnement, car le pomelo tropical occupe
une place a part dans ce pays. Cependant, la crise que traverse
cette origine depuis 'automne 2004 conduit & une recomposition
de la structure d’approvisionnement de ce marché, au profit
des nombreuses origines méditerranéennes présentes.

Eovolution e —
de la comsommation . | [ w

132 134

)

125 124 124 1

8 | ®
Le marché a commencé a se développer au début des g [& Eg i w -
années 1960, simultanément a celui de I'Allemagne, é g ;, i ‘ w103 6a
avec la montée en puissance des arrivages de pomelo i © | ‘; | - N 96
blanc d’Israél. A partir du milieu des années 1970, le i “f‘ \i' fé I § | ; ‘{: E - 8f’
pomelo rosé de Floride (Ruby Red), dont les apports { | l@ L! 3 {1 1Y 1 \&’ T i B i
ASREEERERRERERE

se développaient, s'est substitué progressivement au i 1 Y Y O
pomelo blanc. La consommation a pris un nouvel élan 1988 1989 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005

et a évolué au diapason des aléas de production de Source: Eurostat, FAO

B e o e e
voir le produit, et du change euro/dollar. Les volumes absorbés ont progressé pour dépasser les 150 000 t a la fin des années 1990,
conférant au marché francais la premiére place en termes de quantité consommée. Le gel de I'hiver 1989-1990 en Floride et ses
conséquences sur les récoltes suivantes I'ont fait décliner progressivement pour atteindre 125 000 t en 1993. Sa consommation a pla-
fonné a ce niveau jusqu’a la fin des années 1990. A partir de cette période, le taux de change franc/dollar a pesé fortement sur les
importations jusqu’en 2003-2004, dans un contexte de demande morose. La consommation a accusé un nouveau repli pour passer
sous la barre des 100 000 t en 2002, puis sous les 90 000 t depuis 2005 avec le début de la crise de production floridienne.

L |

éFl’W’ Pomelo - Principales origines. ......................... Z)VU’LW OVL?M

>0 i Le panel des origines présentes en France est large, dix pays
4 i fournissant plus de 1000 t chacun, dont sept plus de 5000 t. La
. i Floride, pour qui la France est de loin le premier marché de
g 35 I'UE, ne conserve sa position de leader que d’une courte téte,
23 : depuis la chute drastique de sa production en 2003-2004. Les
g 25 origines méditerranéennes dominantes, telles qu’lsraél et
- depuis 2005-2006 la Turquie, ont nettement développé leur pré-
sence dans l'hexagone depuis cette époque. De méme,
- I'Espagne figure depuis
0% : T 2003-2004 parmi les cing
00/01 01/02 02/03 03/04 04/05 . .
USA Israél premiers pays fournisseurs

et Chypre, focalisée sur le
marché anglais jusqu’en
2001-2002, est aussi plus
visible. Des origines émer-
gentes comme la Syrie ou la
Chine (1200 t de pample-
mousse réceptionnées en
2003-2004) complétent I'of-
fre aux c6tés du Maroc. La
fin précoce de ces campagnes d’hiver l[égéres permet aussi aux
origines d’été majeures, Afrique du Sud et Argentine, d'étre
plus présentes. Le Honduras domine durant l'intersaison. Le
Mexique, qui démarre sa campagne un peu plus tardivement
(en septembre), tend a étre davantage présent, d’autant que

Origines secondaires

Afrique du Sud
Source : douanes francaises

000 tonnes

S Cuba a été plus discrete en 2004 et 2005 faute de production.
00/01 01/02 02/03 03/04 04/05

= Argentine Espagne Honduras

= Autres Turquie

Source : douanes francaises
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Pruneplum
afrique du sud / Maroc /
Italie / Argentine
South Africa / Morocco /
Italy / Argentina

Avocatavocado
Israel / Mexique / Pérou /
Chili / Kenya / AFS
Israel / Mexico / Peru /
Chile / Kenya / South Africa

grappe

Afrique du sud / Chili . ltalie

South Africa / Chile  ltaly

PO

Agrumescitrus fruits

/Poire

pear

Afrique du Sud / Chili / Argentine
South Africa / Chile / Argentina

eur d'énergie

QN“'), =

Agrumescitrus fruits
Afrique du sud ' Maroc / Israel /
Etats-Unis / Italie / Argentine
South Africa ' Marocco / Israel /
USA / Italy ' Argentina

Tomatetomato
Maroc / ltalie / Israel
Marocco | Italy /Israel

 du sud / Maroc |/ Israel /
-Unis / ltalie / Argentine
Africa / Marocco / Israel /
USA/ Italy /Q;geriﬁqa

- Manguemango
Afrique du sud / Brésil / Pérou /
Cote d'lvoire /Israel
South Africa / Brazil / Peru /
Ilvory Cast / Israel

Litchilychee
Afrique du sud /
Madagascar | Israel

South Africa
Madagascar | Israel

Légumesvegetables
idradll Maroc | ltalie
Sk Marocco / Italy
PN ek
3




FRANCE

# ' 7

ermtemﬁqw du marché

La grande distribution privilégie les calibres 40 ou 45/48 pour sa ligne vrac, présente toute 'année. Un nombre croissant d’enseignes
propose en paralléle une référence premier prix composée de fruits plus petits préemballés (calibres 50/55, en général d’origines
méditerranéennes, souvent présentés en filets de 2 kg). Les fruitiers spécialisés
recherchent les gros fruits (calibres 32, 36 ou 40, généralement de Floride en
hiver et d’Afrique du Sud en été). Le hard discount s’oriente avant tout vers les
premiers prix en jouant sur le calibrage (petits fruits, généralement préembal-
lés chez Aldi) ou sur l'origine pour les enseignes proposant des fruits moyens
en vrac comme Lidl. La politique d'achat de la RHD est aussi basée sur les prix,
privilégiant les grammages supérieurs a 300 g/piece. Le marché francais est pra-
tiquement le seul de I'UE a commercialiser des fruits rosés, empreinte de la
prédominance historique du Ruby Red floridien. Le blanc représente vraisem-
blablement moins de 5 % des volumes écoulés (uniquement sur le segment de
marché haut de gamme pour la Floride). La demande est saisonniére et bat son
plein début janvier et en mars/avril, ol des opérations promotionnelles d’en-
vergure ont lieu dans la grande distribution. Elle est particulierement calme
durant la période allant de mi-juillet a fin septembre et plus encore en décem-
bre (changement de gamme au profit des exotiques et concurrence des autres
agrumes)

© Denis Loelllet

Evance - Pomelo - Prix maoyen toutes variétes et on_'gin&'
Stade import

0.96
P . 5 092

rex o 0.83 %
Les prix culminent aux périodes d'intersaison, ou I'offre est plus modérée. 2
Ainsi, on observe un pic en octobre avec la fin de la campagne d’été et le i % 0.71 ~71
démarrage progressif de la campagne d’hiver. Le développement des arri- 063 B 2%
vages en novembre, puis la forte baisse de la demande en décembre i
(changement de gamme dans la grande distribution) font baisser sensible- % %k & @ _

ment les cours, qui restent ensuite assez stables en début d’année, malgré
les opérations de mise en avant de janvier (écoulement des stocks). Ils
repartent a la hausse a partir de mars, avec le déclin de la campagne de
certaines origines et une nouvelle vague de mises en avant. Ils remontent
en mai, durant l'intersaison hiver-été, pour baisser sensiblement entre mi-
juillet et ao(t, la demande se focalisant sur les fruits d’été. Mais, la forte
baisse de I'approvisionnement durant la saison d’hiver, liée a la baisse de . ) - — .
la production floridienne, a fait fortement évoluer ce scénario depuis deux France - POI/I/L&[O - Prix M/LO)/% MM
ans. Une profonde distorsion est apparue entre un prix _ftm L"W(f,ort

98/99 99/00 00/01 01/02 02/03 03/04 04/05 05/06
Campagnes / Source : Cirad

moyen en forte hausse durant la saison d’hiver depuis : ) o
2004-2005 et celui, sans évolution majeure, pratiqué :
durant la saison d’été. Le différentiel de prix dont
bénéficie la Floride par rapport aux origines méditerra-
néennes s’est accentué pour passer de 10-20 %
jusqu’en 2003-2004 a 20-40 % en 2004-2005 et 2005-2006.
Un mouvement trés sensible de baisse du cours moyen
s'opére maintenant en mars/avril, avec le déclin pré-
coce de la campagne floridienne. A I'inverse, le démar-
rage plus tardif de cette origine tend a accentuer le pic
de prix d’octobre.

euros/kg

O N D J F M A M J J A S
03/04 sm——04/05 (05106

Source : Cirad
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CRENO %3

Ensemble, construisons le frais de demain

Fruits
et
légumes frais

. &% L.l des Iscles B.P. 46 Tél : 04 90 24 33
CRENO e 13834 Chdteaurenard Fax : 04 90 90 09
LT http : www.creno.fr E-mail : siege@cren

Ste SEDIFEL
2/4/6, rue de Carpentras
Fruileg 403
94632 Rungis Cedex

Otockages
E H B H i N
FROID DIRIGE
STOCKAGES A FACON

Fruits & Légumes
E B B

Tél: 0146877142

Fax : 01 46 86 52 61
Email : sedifel@club-internet.fr




FRANCE
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Mode de distribution
| Total grande 10Ut cOmme les autres agrumes et les fruits peu fragiles, le pomelo est sur-repré-
~—_distribution senté dans la grande distribution (hypermarchés, supermarchés et supérettes).
68 % Ce canal assurait encore en 2004 la commercialisation de pres de 70 % des volu-
mes écoulés en France, les supermarchés tendant a gagner des parts de marché
Supermatcicl sur les hypermarchés. Toutefois, la part de ce mode de distribution a sensible-
8% ment décliné en 2005, principalement en raison de la concurrence du hard dis-
count. Ces enseignes, qui distribuaient environ 8.5 % des volumes entre 2001 et
2003, ont vu leur part de marché grimper a 11 % en 2005. Toutefois, le pomelo reste
sous-représenté dans ce type de magasins qui distribuent environ 13.5 % des fruits

Hypermarchés
38 %

Total spécialistes
21 %

Supérettes 5 i 1 Yo ; y
Z% en France. La part de marché des détaillants spécialisés dans les fruits et légumes
Source : Secodip 2005 tend a baisser fortement depuis deux ans, vraisemblablement en raison de la baisse de
Elaboration : CTIFL I'approvisionnement en fruits floridiens, principale origine sur le créneau haut de

gamme en hiver. Elle est passée de 22-23 % entre 2001 et 2003 a 19.5-20.5 % en 2004 et
2005. La baisse affecte surtout les marchés de plein vent, les boutiques de primeurs ten-
dant a mieux résister.

P rofil du consommatenr -

L WV
La saveur du pomelo est assez typée, principalement du fait de son amertume dont l'inten- ¥,
sité peu aller de tres subtile pour les fruit d’origines tropicales a prononcée pour certaines "“,»_1 Ouest
zones de production de Méditerranée. Ainsi, le taux de pénétration du produit dans les ménages,

leader du rayon fruits, constitué par la pomme, I'orange et la banane. Il arrive en 8¢éme position en ter-
mes de volumes consommeés, avec environ 4 % des achats totaux de fruits, au niveau de produits beau-
coup plus saisonniers comme la péche et la nectarine et derriere le raisin. Son classement est encore
plus modeste en valeur. Il arrive en 11éme position, toujours derriére la péche et la nectarine et au
niveau du kiwi et de I'avocat. Ses caractéristiques gustatives particulieres expliquent aussi en grande “ e >
partie le profil du consommateur. Les familles avec enfants sont nettement sous-consommatrices. Le "=~ K g
client type figure parmi les plus de 50 ans et méme plut6t parmi les plus de 65 ans, a des revenus supé- e

rieurs a la moyenne et vit en couple. Son mode de préparation habituel, coupé en deux, fait qu’il est trés

peu prisé des hommes vivant seuls, a la différence des femmes célibataires, consommatrices moyennes,

vraisemblablement sensibles aux aspects diététique et santé largement véhiculés par la presse féminine. Au

niveau géographique, les régions de I'Ouest, et en particulier le Grand-Ouest, sont nettement sur-consom-

matrices. A l'inverse, le sud du pays, et plus encore I'est, sont sous la moyenne.

 Erance - Pomelo - Niveaw de consommation,
par régiow en indice (100 = moyerne)

el

Nord 9%
Est 80
Région parisienne 103
Ouest 119
Centre-Ouest 106
Centre-Est 100
Sud-Est 89
Sud-Ouest 92

Source : Secodip 2005 - Elaboration : CTIFL — /

FRuIROPEEES
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Expertise, Agréage, Audit, Formation, Logistique

des filiéres fruits et Légumes A

Benoit _everrier

Ingénieur Agronome
Expert prés la Cour dAppel
Réfrencé aupres
des assureurs

Expertise Une expertise de vos lots
de marchandises en cas de

déficience qualitative ou
de litige

Agréage Des agréages et constats
qualitatifs réguliers sur les

flux import-export annuels
ou saisonniers

Un réseau de correspondants (consultants indépendants spécialisés
en fruits et légumes) basés dans les principaux points d'importation de
84460 Cheval Blanc - France

marchandises :

Sud Est (Marseille, Fos sur Mer et région), région parisienne (Rungis, Tel/Fax: +33(0)4 90 04 76 87

aéroports), région Nord (Anvers, Dunkerque). _ Gsm: +33(0)6 03 81 58 10
SO p Email: benoit.leverrier@wanadoo.fr

Autres destinations sur demande et devis.

BP 30017 Rte des Taillades

réé en 1994, FruiTrop est
un mensuel d'information
et d'analyse sur les flux
commerciaux des fruits

tropicaux, légumes de contre-saison et agrumes,
frais et transformés.

Destiné aux décideurs économiques et politiques de ces filieres,
il est édité par le Cirad, en francais et en anglais. '

Des rubriques régulieres :

* Revue de presse internationale

: En 2005, Fruilrop
lance la série FOCUS qui a
pour ambition de donner un
panorama complet sur les enjeux
d'une filiere. Il est complété par un e Fiche produit
éclairage sur la culture et le post- » Conjoncture Europe
récolte du produit mis en avant. | e Les mercuriales européennes
Le premier numeéro de cette série  Agenda/annonces

e Dossier du mois
e Bilan de campagne

e e point sur...

est consacre au commerce Prix de I'abonnement : 180 euros HT

5 1l
mondla/ de / avocat. Informations et abonnements : Catherine Sanchez
odm@cirad.fr

Retrouvez les sommaires sur : http:/passionfruit.cirad.fr
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I TALILE

Emarché italien est le quatrieme de

I"'Union européenne en termes de
volumes consommés. Cependant, la
consommation par habitant reste limitée,
notamment en raison du poids d’une
production fruitiére locale qui figure parmi les premiéres
d’Europe. Le marché est tres singuli

le White Marsh gardant une place significative et les fruits

de petit calibre étant privilégiés elo est souvent consommé en jus. Il est aussi pluriel,

surtout en raison des fortes disparités économiques existant entre le nord et le sud du pays.

2T o>

Euvlmfwm o
de la comommmm

La consommation annuelle a été d’envnron 300008
35 000 t entre le milieu des années 1990 et le début

des années 2000. Elle tend a se développer légére-

ment depuis 2003, vraisemblablement en raison — ~ . — = . == s

d’une filiere import moins concentrée. Le nombre 1994 1995 1996 1997 1998 1999 . 2000 2001 2002 2003 2004
d’opérateurs controlant le marché, longtemps trés :
réduit, a sensiblement augmenté notamment depuis
le changement réglementaire qui a permis l'entrée
de marchandises par voie terrestre a la fin des années 1990. Néanmoins, la consommation par habitant, de I'ordre de 650 g par an, reste d’un
niveau modeste et sensiblement inférieur a la moyenne européenne. Le développement du marché des fruits d'importation est freiné par

le poids de la production fruitiere locale, qui figure parmi les premleres d’Europe. Le pomelo est principalement consommé sous forme de
jus, notamment hors foyer.

000 tonnes

Sources : Eurostat, FAO

000 tonnes
— N N
(6)] ] vl

=
(=]

1988 1990 1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004 ment 14

t i3
or %LI’L&(
es exercent un quasi-
ent du marché d’hiver.
mine et dispose d’une
rcialisation (canal uni-
keting Board). Chypre
pagne, et plus récem-
velopper leurs parts de
o CTIE N astat marché. La ofide et Gue trés Deu présente (colt de
——Afr. australe —Israél ——Chypre ——Espagne — Turquie —Argentine revient éle/v{e, accentue par les frai‘S'"(?{’approche). L’offre\:'
est complétée par quelques productions locales (6 000 a

------ 7 000 1), principalement de White Marsh provenant de
Sicile et de quelques lots de Star Ruby de Calabre. 'Afrique du Sud domine nettement durant I'été. LArgentine est trés peu
présente. Les origines d’intersaison comme Cuba ou le Honduras n’entrent qu’occasionnellement.

OCUS POMELO.



LTTALLE

mectéré:tiqm duw marché

Le marché est marqué par de fortes spécificités régionales. De maniére tres schématique,
la Toscane et les provinces situées plus au nord sont nettement surconsommatrices.
Les fruits petits et moyens sont les plus recherchés (calibres 45 et surtout 50, le
55 tendant a perdre du terrain notamment en White Marsh). Supermarchés
et hypermarchés assurent la majeure partie de la distribution (de 50 a 60 %
des volumes). Le pomelo fait partie des articles proposés toute I'année,
avec en général deux références, fruits blancs et fruits rouges. Le vrac
est le mode de présentation le plus répandu (présence parfois
de filets ou de barquettes contenant 3 ou 4 fruits). La consom-
mation est peu développée dans le Sud (pouvoir d’achat plus
limité, concurrence des importantes productions fruitieres
locales, frais d’approche élevés). La distribution est essen-
tiellement assurée par des détaillants spécialisés, les grands
distributeurs n’assurant la commercialisation que d’environ
20 % des volumes. Le pomelo blanc, dominant dans les années
1990, a nettement perdu du terrain au profit des fruits colorés.
Néanmoins, ses parts de marché semblent s’étre stabilisées a un
niveau tres significatif ces dernieres années (environ 30 %), faisant de

I'ltalie le premier marché de I'UE pour le White Marsh. Les fruits rouges sont maintenant
dominants (essentiellement Star Ruby), le rosé n’étant pas dans les habitudes de consommation.
Les standards qualitatifs figurent parmi les plus élevés d’Europe, en particulier en termes d’aspect des fruits.

FRyAROP
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== ALLEMAgNE

VEC ses 80 millions d’habitants, % 1,69 0.990.69 1.49/1.29 1.99 1491761690

I’Allemagne est un des tout premiers

pbles de consommation de I’'Union
européenne, malgré des volumes

absorbés par habitant inférieurs a la
moyenne communautaire. Le poids des hard discounters,
qui privilégient les produits standard, influe fortement sur la structure du marché,
que ce soit en termes de sélection des origines présentes ou de politique de segmentation
de I'offre.

Evolution
de o consommation

Avec une consommation annuelle de I'ordre
de 60 000 tonnes (moyenne 2004-2005),
I'’Allemagne est, a égalité avec le Royaume-
Uni, le deuxiéme marché de I'UE aprés la
France. Néanmoins, cette place en haut de
classement est essentiellement liée aux 80
millions d’habitants du pays, car la consom-
mation par habitant est sensiblement infé-
rieure a la moyenne européenne, soit envi-
ron 700 g par an, ce qui représente deux fruits
de calibre moyen. Les volumes commerciali-
sés sont restés tres stables et de l'ordre de
80 000 a 85 000 tonnes jusqu’a la fin des
années 1990. L'érosion de la consommation,
qui a touché la globalité de I'UE entre 2001 et
2004, a été sensiblement plus marquée que
sur les autres marchés communautaires
(environ - 25 %, contre --17 %). Le pomelf) Seies : Furostt :
conserve une trés bonne image ANS PESPITL  frreieieiee ]
des consommateurs. Cependant, le renchérissement du cofit de revient du pomelo stade import, en liaison notamment avec un dollar fort
au début des années 2000, a vraisemblablement eu un impact négatif trés important sur un marché ou les distributeurs privilégient les pro-
duits bon marché, particulierement dans le contexte de crise économique qu’a traversé le pays.

m/ Pomdo Comommm%on/

99

000 tonnes

1988 1990 1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004

70

60 P

50 \v/ \
40 P n'ncépalef origines &

30 i Le poids du hard discount influe fortement sur la composition du
20 i panel de pays fournisseurs. Ainsi, les origines proposant les prix les
i plus attractifs sont trés présentes. La Turquie tend a gagner des parts

10 o %W i de marché durant la saison d'hiver. Israél est le deuxiéme pilier durant

0i - ‘ —————— | cette période de 'année. La Floride perd du terrain, faute de produc-
96/97 97/98 98/99 99/00 00/01 01/02 02/03 03/04 04/05 tion. Durant la saison d’été, I'Afrique du Sud domine nettement. Un

i nombre trés limité de distributeurs travaille les fruits argentins. Cuba

et le Honduras sont présents durant I'intersaison. L'obligation de r
pecter le cahier des charges EUREP-GAP, imposée depuis débu
par la quasi-totalité des distributeurs allemands a tous leurs
seurs, pourrait modifier sensiblement la palette des origines al
tant le marché. Prés des trois quarts des pomelos consommés en Allemagne transitent par les pays I|m|trophe5A
Communauté : grands ports des Pays-Bas ou de Belgique pour les fruits sud-africains notamment, France pour ceux d’Isra
Autriche pour ceux provenant de Turquie par la route. / .

Source : Eurostat
=== Intra UE hors Espagne === USA === Espagne
e Turquie =mmm Autres

I FRmTROP
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ALLEMAGNE

.
Prix
Le schéma d’évolution des prix est peu spécifique et trés classique. Les évolutions ont essentiellement
lieu durant les intersaisons (fin de printemps, avant le démarrage de la saison d’été, et début d’automne,
avant le démarrage de la saison d’hiver). Ces périodes sont particulierement sensibles en raison de
possibles changements marqués des niveaux d’approvisionnement. Les prix n’évoluent en revanche

qu’assez peu hors de ces périodes. Les prix de détail suivent de trés pres I’évolution des prix pratiqués
au stade import. Cette relation tout a fait caractéristique du marché allemand permet une relance rapide

de la consomvﬁ‘ﬁi‘q@ 2

Source : TWMC/GFK
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Le: h/ard discount est de loin le principal acteur dans I.a distribution du} Qomelo, et pIL/xs Source : TWMC/GFK
généralement dans celle de tous les produits alimentaires. Seule une référence est présente

dans les linéaires de ces distributeurs : le conditionné en 3, 4 ou 5 fruits, généralement de petite taille

(50/55 voire 45 quand les prix sont suffisamment attractifs). Certains hard discounters, comme Aldi, ne référencent pas le pro-
duit quand les prix sont élevés, notamment a certaines périodes du printemps ou de I'été. Hypermarchés et supermarchés
représentent a eux deux un peu plus d’un tiers des volumes distribués. Ils proposent en regle générale deux références : un
filet « premier prix » et du vrac (fruits moyens, type calibre 40, a gros fruits, type calibres 32/35/36). Quel que soit le mode de
distribution, les acheteurs recherchent quasi exclusivement des fruits rouges (Star Ruby). Les fruits rosés ne percent que si leurs
prix sont suffisamment attractifs ou faute de rouge. La présence du pomelo blanc est trés marginale (quelques supermarchés
et détaillants spécialisés). Les campagnes de mises en avant promotionnelles sont trés concentrées dans le temps et ont prin-
cipalement lieu en janvier.
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I Fiche marché I

£ pomelo est un produit bien connu des
consommateurs des pays d’Europe de
I'Est, depuis le développement des
échanges entre Cuba et le bloc
soviétique dans les années 1980.

' Les importations, comprises entre 60 000 et
65 000 t ces derniéres années, représentent un peu

moins de 10 % du commerce mondial. La Pologne, forte
de pres de 40 millions d’habitants, est le principal marché, suivie de la République tcheque.
Le niveau de consommation par habitant est similaire voire supérieur a la moyenne
européenne, sauf dans les pays baltes et en Hongrie ot les importations tendent

a se développer sensiblement.

Nouveaux Etats Membres de I'Union europée

A’ EUROPE DE L

“Population

Entonnes 1999 | 2000 ' 2001 2002 2003 2004 2005
Pologne | 31396 34133 3333 37533 30076 31324 27765
Rép.tcheque 9026 8624777092, 9443 19659 13110 7526
' Hongrie 3005 3611 3163 3677 13993 4486 4978
Slovaquie 4962 4464 37014 5680 5155 5379 3659
Lettonie 998 ' | 1879 | 129711910 173Ze 2227 2248
Slovénie 1090, [ 17198 1183 15127 ~1488 2221 1854
Lituanie =@ ) 641 |® 738 927 - 1290+ 1156 1753 1670
Estorlie™ 359 ¢ 378\ 278> " 367 " 3590658 489
Totalwy 51477 54525 50978 61412 53 615 61159 50 189

\ Source : EUROSTAT, FAQ 20 Ba* )&
Wan il S50 " | &
\ J

Consommation

(en millions d’habitants) apparente
‘ <=/ (en g/habjan)
Pologne 38.6 765
Rép. tcheque 10.2 1012«
Hongrie 9.9%, W8 %
Slovaquie , 54 _ 837
Lettonie } 2% “5 973
Slovénie 2.0 1019
Lituanie 3.4 v 3353503 A A
Estonie . 1.3 A\ S Seadt
S E7A) \ 7%,

@urce : EUROSTAT, FAO -
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Etats-Unis

G5 o |

En tonnes 2004
Pdys-Bas .- 13239~k 16666~
Turquie 1809 " 13.763
Israél 7 5440 e A8565
Espagne /T3 5313
Allemagne 1,983 . 3.666
| Chypre ~ 1616097 3329
_Belgique~ " | 1,006 1941
Rép.tcheéque ~ 7510 1429
_Atalie /” 20 544 1413
“Autriche < 433 1148
-2Grece, * » 1121 873
WV ErANge % 274 722
~Etats-Unis 4770 568
~«Slovaquie 114 513
Hongrie 19 230
Autres 910 904
Total 64 002 61 043
Source : EUROSTAT




Fiche marché

£ Royaume-Uni, pays pionnier dans
la commercialisation du pomelo en
Europe, figure parmi les trois
premiers marchés de consommation
de I'UE, malgré une forte baisse
d’intérét pour le produit durant les années 1990.
Ce marché se singularise par une grande stabilité /
des prix de détail et une segmentation relativement o
poussée, notamment gréce a la place encore
importante réservée au White Marsh.

Evolution
de la consommation

Le Royaume-Uni est le marché précurseur du pomelo en Europe, en raison de ses liens privilégiés avec Chypre et Israél. Les importations en
provenance de ces pays, initiateurs de la culture en Méditerranée, ont commencé a se développer dés les années 1950-1960. Le Royaume-
5’;‘; Uni a gardé la place de premier pays consommateur jusqu’au milieu des années 1970. Les volumes commercialisés annuel-
" lement sont restés stables, de I'ordre de 75 000 a 85 000 t durant la décennie 1990. Par la suite, le changement des habitu-
, des alimentaires au profit de produits plus pratiques a consommer, notamment sur le segment du petit déjeuner tres
&, important pour le pomelo, a entrainé une diminution forte et
réguliere des volumes absorbés. Le mar- . e e 2 o e St
ché d’été parait avoir mieux résisté a o KO/VW'M/’LI/ = POWt&lO - Consomumation

, cette baisse que celui d’hiver. La
84
78
@ g
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53 ! i

000 tonnes

péenne.

© Denis Loeillet

des volumes par habitant de I'ordre
supérieur a la moyenne euro- ’ ’

88
consommation semble s’étre stabili-
L sée entre 55 000 et 60 000 t ces der- 81 -
_ niéres années, ce qui correspond a 24 75
de 1 kg/an, chiffre sensiblement ’
1990 1992 1994 1996 1998 2000 2002 2004

Source : Eurostat

PV . ] f Al .
La gamme de pays fournisseurs alimentant le marché d’hiver a peu changé depuis le début des années 1990. Toutefois, les
volumes exportés par ces origines vers le marché anglais ont considérablement
évolué, au gré des modifications de leur production et de la
baisse d’intérét des consommateurs pour le White Marsh.

Ainsi, Chypre, fournisseur historique et longtemps leader, ne
détient plus qu’une part limitée du marché. De méme, les

: D=4 - - Etats-Unis ont perdu la place de premier fournisseur qu’ils
5 . Y e occupaient depuis le milieu des années 1990, apreés I'effon-
i 8 drement de leur production en 2004-2005. Les opérateurs
g 15 - israéliens ont bénéficié de ce contexte porteur et du rebond
é de leur production pour accroitre nettement leur part de
9 40 - marché ces derniéres années, d’autant que leur organi-
sation commerciale correspond bien aux attentes des
5 distributeurs anglais. La Turquie occupe une place
importante, mais son développement est

0 r -

bridé car elle ne parvient pas a percer
dans certaines chaines de distribu-

tion. L'Afrique du Sud regne
. pratiquement sans partage sur
le marché d'été. Cuba est
: . généralement présente
S e VDO . SN s L . ! | durant l'intersaison.

220 FRiIROP

96/97 97/98 98/99 99/00 00/01 01/02 02/03 03/04 04/05
Source : Eurostat
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ROYAUME-UNI

1
Prix
Les prix pratiqués au stade import sontréktroitement corrélés aux volumes disponibles. IIs culminent durant
" les intersaisons (mai-juin puis septembre-octobre) et sont au plancher au coeur des saisons d’été et d'hi-
ver. A l'inverse, les prix de détail sont pratiquement statiques. Cette spécificité du marché du Royaume-Uni
est liée au mode particulier de contractualisation entre principaux distributeurs et importateurs. Les gran-

- des chaines de distribution négocient avec leurs fournisseurs des contrats d’approvisionnement de lon-
gue durée, pouvant couvrir jusqu’a I'intégralité de la saison.
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0.34 : . . ; ; i ; ; ; ; : : ! Mois/Source: TWMC
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L'approvisionnement repose principalement sur les fruits colorés, le rosé déclinant faute de production floridienne. Les parts de
marché du White ont fortement décliné durant les années 1980-1990, mais se sont stabilisées a un niveau encore trés significatif de
l'ordre de 30 %. Les hypermarchés et supermarchés dominent la distribution de maniére encore plus écra-
sante que sur le continent, les « big 4 » (Tesco, Safeway, Morrisons et Asda) représentant une trés large part
| des ventes. Le hard discount, qui ne propose le produit que sporadiquement, et le commerce spécialisé
|| n’écoulent que des volumes trés limités. Le marché est assez segmenté, comme pour les autres fruits et
L légumes. Les distributeurs proposent généralement deux références en vrac, fruits blancs et fruits colo-
rés, généralement de calibres 40/45. La gamme comprend aussi systématiquement un filet de plusieurs
fruits (trois a quatre en général, de calibres 40/45), qui ne représente toutefois qu’une part assez limitée
. des ventes. Quelques distributeurs proposent aussi en complément des filets « spécial jus » composés de
| petits fruits (généralement calibres 55 a 60). Les mises en avant promotionnelles ont principalement lieu
en janvier et février.
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- ETATS-UNIS

£ marché des Etats-Unis figure parmi les
premiers de la planéte en termes de
volumes consommeés. Son
approvisionnement repose quasi
uniquement sur la production locale.

Toutefois, la consommation de pomelo frais et
de jus a enregistré une chute vertigineuse depuis la fin des
années 1990, du fait d’une crise de la demande suivie d’un
effondrement de la production locale depuis I"automne 2004.

Evotution
de la consomumation

L'approvisionnement repose presque intégralement sur la production
locale. La consommation est restée relativement stable durant la majeure
partie des années 1990, la légére érosion des volu-
mes absorbés par habitant étant en partie compen-
sée par |'accroissement de la population. La situa-
tion s’est nettement dégradée a la toute fin de la
décennie. D’une part, la gamme des fruits concur- .
= P , 1Production ® Import

rencant le pomelo durant la période d'hiver s’est :
nettement élargie. D'autre part, les habitudes de ..., Campagnes/Source:USDA =~
consommation ont évolué au profit de fruits ou de
ply i produits a base de fruits plus faciles a consommer. Enfin, et surtout, la mise en évidence de potentielles interactions
¢ sa £ N 7. nuisibles pour la santé entre le pomelo et certains traitements médicamenteux (cf. partie nutrition) a semé le doute
w‘,umuum&mmm.hwﬂ; \}n dans l'esprit des acheteurs, en particulier dans la frange surconsommatrice des seniors. Ainsi, la consommation a

= perdu prés de 200 000 tonnes durant la courte période allant de 1997-1998 a 2002-2003, les volumes annuels par habi-
tant passant de 2.6 kg a environ 1.8 kg. La situation s’est aggravée depuis 2004-2005, non plus en raison de la baisse
de la demande mais de I'effondrement de la production (1.1 a 1.3 kg/an/habitant). Cette baisse drastique
a aussi fortement touché le marché du jus, dont les ventes sont passées de 550 a 340 millions de litres
en 2003-2004 et a moins de 230 millions en 2004-2005.

L] L] . .
L P rincipales origines
Les importations sont trés faibles. La production nationale permet d’assurer
i un approvisionnement continu du marché tout au long de I'année. La Floride
et le Texas, principaux états producteurs, sont les fournisseurs du marché
i d’automne et d’hiver. La Floride continue de dominer, mais a perdu des parts
de marché en raison de la forte baisse de sa production et, plus récemment,
de la décision de I'USDA d’interdire la commercialisation des fruits floridiens
dans les autres états producteurs d’agrumes (Californie, Texas, Arizona,
Louisiane), pour lutter contre la propagation du chancre citrique. La Californie, qui
représente environ 20 % de

| Etats-Unis - Pomelo - Consomumation

000 tonnes

0r———
90/91 92/93 94/95

96/97 98/99 00/01 02/03 04/05

Etats-Unis Pomelo

Floride

- —— " la production nationale 2700ha

'.” = Etm’%w /A Prowoii,r [Wrtfﬂté@{“‘ 7 = : avec notamment ses Vergers Source : saison 2004/2005 in Citrus Reference Book 2006
i de Riverside, occupe les créneaux
du printemps et de I'été. La petite production

7 d’Arizona (comtés de Maricopa, Yuma et Pinal) s’'ajoute a l'offre
/’\ i durant cette méme période. Les importations proviennent essentiel-
/
/
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=
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\ i lement des Bahamas, afin de compléter 'approvisionnement du

\ marché durant la période de creux de la production nationale, avant

j .~ i lapleine campagne floridienne et texane. Les volumes du Mexique

/ i sont croissants, mais demeurent mesurés (réglementation phytosa-

e i nitaire contraignante contre la mouche des fruits). Quelques fruits

5 israéliens entrent aussi sur le marché, principalement a destination
i dela communauté juive.

15

10 e

0 | T T T T T T T T
1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005
Autres

======== Bahamas
Source : USDA
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ETATS-UNIS
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A ovisLonmnement e o
Californic NN~ |

W Picine saison

P rex

Efﬂff’[/llﬂif > pomdo, Prix stade dp/j,/o; . Les prix évoluent en fonction des fluctuations de la production

i locale. lls restent a un niveau plancher de novembre-décembre a
30 i avril, durant la période de pleine récolte des deux principaux
i bassins de production que sont la Floride et le Texas. Ils remon-

PN i tent progressivement au printemps, quand lI'approvisionnement

25—
/A i bascule sur les productions plus limitées de Californie (complé-

i tées par quelques lots d’Arizona). Un pic marqué est apparu en

\_/ : N i octobre 2004 et 2005, en raison d’un démarrage de la saison flori-

dienne différé par une forte activité cyclonique. L'effondrement

15 i dela production depuis les ouragans de I'automne 2004 explique
M i Iimportante remontée des cours intervenue depuis octobre de
i cette méme année. Des disparités régionales assez marquées

10 _ : : o ; :
existent, en fonction de la proximité des bassins de production.
Ainsi, les prix sont sensiblement plus bas durant la saison d’hiver

$/colis (de 42 Ib)

5 T T T T T T T T T T sur les marchés de la cote est, proches de la Floride, que sur ceux
d F M A M d J A S 0 N D du centre ou de la cbte ouest.
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— 2005 2006
Source : TWMC
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Les variétés colorées représentent pres de 95 % de l'offre. La | Source : TWMC

tendance est au développement des variétés rouges (Flame,

Rio Red, Star Ruby) au détriment des rosées. La gamme propo-

sée est classique et constituée de deux références : le vrac, nettement dominant, et le conditionné (filet de
2.5 kg le plus souvent). Les exigences des acheteurs de la grande distribution en matieére de cosmétique des
fruits sont moins élevées que celles des exportateurs. Le pomelo est un produit plutdt urbain, surcon-
sommé dans le nord-est du pays. Le profil du consommateur tend a se rajeunir : il reste majoritairement
consommé par les seniors, mais les adolescents sont davantage enclins a I'acheter depuis quelques années.
De méme, les habitants d’origines hispanique et asiatique sont plus consommateurs, méme si la majorité
des achats est encore réalisée par la population blanche. Ainsi, le taux de pénétration du produit est sensi-
blement remonté par rapport au début des années 2000, mais reste relativement bas (36 % en 2006). Les
ménages a revenus modestes sont nettement sous-consommateurs.
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— JAPON

£ pomelo occupe une place a part sur un
marché japonais pourtant peu
consommateur de fruits par tradition. Les
volumes absorbés par habitant, de l'ordre
de 1.6 kg/an en 2005, font de ce pays le
deuxieme marché d’ importation de la planéte, avec
un peu plus de 205 000 t. Malgré I'attractivité que
représentent ses 120 millions de consommateurs a hauts
revenus, le Japon n’est alimenté que par un nombre limité de
pays fournisseurs car son marché est des plus exigeants. Les problemes rencontrés par la FIorlde,
origine protagoniste et initiatrice de ce marché, ont conduit a une forte baisse de
I'approvisionnement durant la saison d’hiver.

278 284 - 285 289
Evolution = 262 2= 27
: 230
de la consommation -
Le pomelo ne fait pas partie de la gamme des agrumes pro-
duits localement, essentiellement composée de petits agru-
mes (Mikan). La suppression des quotas d’importation qui ‘ ‘ ‘ ‘

frappaient ce produit, apres les accords commerciaux de : " T T T T T T T T T T 1
1971 sur le beeuf et les agrumes avec les Etats-Unis, a permis | 1995 19% 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005
au marché de décoller. Les volumes, marginaux en 1970, ont Source : douanes japonaises

dépassé les 90 000 t en 1972 et n‘ont cessé de croitre par la
suite, notamment grace a la baisse progressive des droits de
douane prévue dans l'accord et aux actions de promotion menées par le Florida Department of Citrus. lls se sont stabilisés a un niveau de
275 000 t entre la fin des années 1980 et 2004, oscillant Iégérement au gré du change yen/dollar et des aléas de la production floridienne.
Malgré une forte baisse des apports en 2004-2005, le pomelo reste le deuxieéme fruit importé en termes de volume. La consommation
annuelle par habitant, qui a chuté de 2.2 kg a un peu plus de 1.6 kg, reste néanmoins a un niveau élevé.

000 tonnes

P rincipales origines
l'acceés au marché est réglementé par des mesures de protection sanitaire et phytosanitaire réputées comme les plus stric-
tes au monde. Un contrdle drastique est effectué, dans un nombre limité de ports habilités, afin de vérifier que les fruits
sont conformes a la Plant Protection Law et a la Food Sanitation Law. Les Etats-Unis, qui ont tres largement contribué a
construire ce marché, continuent de dominer considérablement I'approvisionnement, malgré une baisse des apports
depuis la fin des années 1990 (dollar fort face au yen). La Floride est de loin le principal fournisseur durant la saison d’hiver.
Néanmoins, les volumes en provenance des autres origines tendent a se développer depuis la saison
2004. Israél, qui n’exportait jusqu’alors que du Sweetie sur un marché chaque année plus étroit, a pu
reprendre des parts de marché en proposant du White
Marsh (un peu plus de 2 200 t en 2004-2005 et 2005-2006).
Quoique toujours modérés, les arrivages texans ont sensi-

300 blement progressé et le calendrier ..
250 s’est élargi des mois de décembre-jan-i &
" vier a novembre-mars. La Californie et -*
o 200 I’Arizona proposent aussi quelques kR
§ 150 volumes a partir de janvier. =" -
= L'Afrique du Sud domine . B
< 100 durant I'été et a fortement
développé ses envois depuis le milieu’,
50 = o i des années 1990. Le Chili et Cuba com- J
0 ——— ‘ : < , i pletent l'offre. :
95 9 97 98 99 00 O1 02 03 04 05 °:
Etats-Unis =—=Afrique australe Israél

Source : douanes japonaises
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JAPON
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Le marché japonais est exigeant, mais rémunérateur. Le prix stade import des marchandises provenant des Etats-Unis
était, ces derniéres campagnes, supérieur d’environ 10 a 15 % a celui pratiqué dans I'Union européenne. Néanmoins,
ce différentiel s’est nettement atténué par rapport a la fin des années 1990, ou il atteignait 30 a 40 %. Tout comme dans
I'UE, la saisonnalité des cours est beaucoup plus nette depuis qu’a débuté la crise en Floride, a I'automne 2004. Le dif-
férentiel de prix est maintenant trés marqué entre la saison d’été et celle d’hiver, d’autant
que l'approvisionnement en fruits sud-africains a été beaucoup trop important en 2005. On s N S S e e
note aussi deux sursauts durant la saison d’hiver, liés a des périodes de 5 ]WK/ ~ Powmelo - Prix _qu d&ﬁl’m"
forte demande (Noél et la « Golden Week » fin avril). Les prix de détail EgER e USROS ISl SbtA il s i :
d’un fruit de calibre 32/36 étaient de l'ordre de 130 a 150 JPY en novem- :

bre-décembre 2005 (soit environ 1 euro). %g
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Le marché des fruits est particulier, en raison du caractéere tres traditionnel de la société japonaise. A la différence des légumes,
les fruits ne font pas partie de la diéte habituelle. Leur consommation tend a se développer grace a la reconnaissance de leur
intérét nutritionnel, mais reste limitée (40 kg/hab/an en 2000). Etant encore souvent considérés comme des
produits de luxe, les fruits font I'objet d’exigences qualitatives tres élevées de la part des consommateurs,
tant au niveau de la fraicheur, de 'apparence que des aspects sanitaires ou gustatifs. Ainsi, les gros fruits
restent privilégiés (calibres 27/32/36), mais la gamme est segmentée afin de proposer des produits d'un
prix plus accessible (filets de 4 a 5 fruits de calibre 40 ou plus). Les pomelos colorés, qui représentaient
environ 20 % de |'offre au milieu des années 1990, supplantent maintenant le White Marsh avec 60 % de
I'offre environ en 2004-2005. La consommation de pomelo est saisonniére. La période de Noé&l marque
un pic de commercialisation, les fruits étant souvent offerts en cadeau. Le printemps est le cceur de la
saison. En effet, a cette période les productions concurrentes locales

telles que pommes ou petits agrumes sont terminées et les quali-
tés organoleptiques des pomelos de I’'hémisphere nord sont
optimales. La « Golden Week », qui démarre le 29 avril et est
chémée pour une bonne partie de la population, est une
période de forte activité. Les circuits commerciaux tendent
a se rationaliser, mais restent longs. Le secteur grossiste,
souvent composé de deux niveaux, reste prépondérant.
Les ventes de produits alimentaires sont principalement

. réalisées par les petits magasins spécialisés de proximité. La
pomeld ,Calendrwabqffmumb el i & i sdep
waww’ % grande distribution, surtout représentée par des super-
marchés de taille moyenne, n’assure qu’environ 40 %
Sept. Oct. Nov. ‘'Déc. Janv. Fév. Mars Avril Mai Juin Juil.  Aolt Sept. des ventes.
Etats-Unis [ . |
Israél Bl s e R e e i

Afrique australe

M Pleine saison |
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o RUSSIE

Emarché de la Fédération de Russie n’a
plus son envergure du début des années
1990. Néanmoins, ce pays demeure le
premier pole de consommation d’Europe
de I’Est, avec environ 40 000 t importées
~en 2004 et 2005. La croissance rapide du PIB
devrait permettre de populariser plus
largement ce produit, a I'image encore élitiste, et
d’exploiter I'important réservoir de développement
pour le commerce mondial que représente ce pays
avec ses 140 millions d’habitants
nettement sous-consommateurs.

000 tonnes

Evolution
i . .
30 324 des importations
7 28.1
1.9 i Le marché du pomelo a commencé a se
167 188 200 181 i développer 2 la fin d ses 1970. C
i . 138 : pper a la fin des années - Ce
produit était devenu assez courant a la
' ' ' l ' fin de I'ére soviétique, grace aux rap-
i ports privilégiés qu’entretenait I'URSS
']992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 : avec Cuba (systtme de troc entre ces
.................. Source : FAO i deux pays, dont le pomelo faisait partie).
Les importations, qui dépasserent les
80 000 t en 1986, culminérent a 120 000 t en 1990, soit un niveau de consommation annuel par habitant de plus de 400 g. Le
démantelement du systéme soviétique, puis la crise économique, entrainerent un effondrement des volumes durant la
décennie 1990, qui tombérent sous la barre des 15 000 t en 1999 et 2000. Les importations ont repris progressivement de la
vigueur au début des années 2000 et sont d’environ 40 000 t depuis 2004. La consommation annuelle par habitant, de l'ordre
de 280 g, devrait continuer de progresser. D’une part, la croissance rapide du PIB devrait permettre de rendre plus populaire
ce fruit encore assez élitiste, dont le prix de détail reste élevé par rapport a celui des autres agrumes et des fruits locaux.
D’autre part, sa diffusion géographique, actuellement encore limitée aux supermarchés des
principaux centres urbains, devrait progressivement s’étendre.
Afrique
Israél australe
10998 t 63

Chine
3 78 P ays fou/mlfsemfs

Argentine L'approvisionnement du marché d’hiver repose a plus de 80 % sur la Turquie et

3553t Israél. Néanmoins, la part du pamplemousse chinois est croissante, avec environ
Atitres 12 % des volumes en 2005, soit pres de 3 800 t. 'Afrique du Sud domine durant I'été,
Turquie 1486t aux cétés de I’ArgenFine. Le M.exiq uea récemment fait -
14759 t son apparition pour alimenter l'intersaison. -

Source : douanes russes

P rincipales
st [ 7,
caractéristiques du marché
L'offre est composée de gros fruits (calibres 28 et 32, voire exceptionnellement
35). Seules les variétés colorées sont proposées, et le Star Ruby est largement domi-

nant. Les fruits sont vendus a la piéce. La distribution repose quasi uniquement sur la grande distribution,
qui propose le produit toute I'année.
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O n note deux grandes phases dans le développe-
ment du marché international du jus de pomelo.
Jusqu'a la fin des années 1960, les échanges de jus sui-
vaient l’évolution générale de la production de
pomelo. A partir du début des années 1970, et de
facon plus marquée encore a partir de 1978, les
échanges internationaux de jus se sont développés
de maniere fulgurante, alors que production et
échanges mondiaux de fruits frais tendaient a stagner.
Entre la fin des années 1970 et le début des années
2000, les exportations ont été multipliées par pres de
trois. Les origines qui jouent un réle de tout premier
plan dans ce commerce ne sont pas légion. Elles

-

A production mondiale de
pomelo a deux prin-
cipaux débouchés :

le marché du fruit frais
(70 %) et la transfor-
mation (30 %), principalement en jus et

accessoirement en segments en conserve.
Le marché du jus a I'exportation est estimé
par la FAO a pres de 200 millions d’euros,

pour un volume échangé de I'ordre de 250 000 tonnes (en équivalent jus
concentré). Le marché de la conserve est, quant a lui, beaucoup plus modeste.
Les importations de I’"Union européenne, principal marché, sont limitées a
quelques milliers de tonnes (19 000 tonnes en 2005). Actuellement, la Turquie,
Israél ainsi que le Swaziland détiennent le monopole de I’approvisionnement du
marché européen. Le Royaume-Uni, I’Allemagne et I'lrlande en sont les
principaux pays consommateurs. Dans ce secteur, les développements sont

surtout attendus du cété de la quatrieme gamme.

se trouvent pour la grande

majorité dans I'hémisphere nord

(80 %). Les Etats-Unis, et plus précisé-
ment la Floride, Cuba et le Bassin
méditerranéen, avec Israél notam-
ment, sont les fers de lance de cette
industrie. Le Mexique et Belize com-
pletent I'offre. Dans I’hémispheére
sud, 'Argentine et I’Afrique du Sud
sont deux des rares sources d’ap-
provisionnement. Cette relative
simplicité, voire pauvreté, en termes
de sources d’approvisionnement
donne une physionomie tres particu-
liere au marché du jus de pomelo.

FRuIROPEEZS
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Un marché
tveés sensible

En effet, il est extrémement sensible a
toute variation de production dans les
zones qui alimentent le marché inter-
national. Les récentes crises climati-
ques en Floride ou a Cuba ont des
impacts commerciaux trés séveres sur
le long terme. Le prix mondial du jus
concentré de pomelo, qui était sans
grand dynamisme et n’avait pas arrété
de chuter depuis la fin 2000 pour évo-
luer ces derniéres années un peu au-
dessus de 1 000 USD/tonne stade
import UE, a triplé a partir de la fin sep-
tembre 2004, date a laquelle trois cyclo-
nes majeurs ont touché les deux plus

6.5
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Etats-Unis - Jus de pomelo
Prix de détail

importantes zones de production : la
Floride et Cuba. Fin 2005, le Market
News Service (UNCTAD/WTQO) annon-
cait des niveaux de prix import de I'or-
dre de 2 800 a 3 200 USD/tonne fot UE,
pour du concentré congelé de pomelo
de type blanc de Cuba, et de 2 400 a
2 570 USD/tonne pour le type rose.

'augmentation du prix international va-
t-elle favoriser, notamment aux Etats-
Unis, les transferts de volumes du mar-
ché du fruit frais vers celui de la trans-
formation ? On peut d’ores et déja affir-
mer que cet arbitrage entre frais et jus
n‘aura pas lieu. En effet, les revenus nets
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Concentrvé 58° brix - Powmelo blanc - Prix stade £mfort Europe

percus par les agrumiculteurs floridiens
lorsqu’ils commercialisent leur fruit vers
le marché du frais (marché domestique
ou exportation) sont éminemment plus
importants que ceux qu’ils peuvent
espérer retirer du marché du jus. Pour la
saison trés particuliére 2004-2005, le rap-
port est seulement de deux contre un
en faveur du fruit frais, mais il a souvent
dépassé le facteur dix au cours de ces
derniéres années !

A limportation, on note une tres forte
prédominance du marché européen.
Selon les années, 'UE capte jusqu’aux
trois quarts des importations mondia-
les de jus de pomelo. Le Japon, les
Etats-Unis et le Canada complétent le
panorama a I'importation.

Les risques de variation soudaine des
disponibilités mondiales, du fait du

petit nombre d'origines et de leur
exposition a des dégats climatiques
majeurs, ne rendent pas ce produit trés
attractif pour les industriels des jus. En
effet, comment calculer le colt de
revient d'une boisson alors méme que
le prix de l'ingrédient principal peut
varier du simple au triple en quelques
mois et, pire, qu'il est tout simplement
indisponible a l'achat sur le marché
international ? Fait aggravant, le ren-
chérissement de ce jus face a ses
concurrents directs (pomme, orange,
ananas, etc.) entraine sa substitution,
notamment dans les cocktails de jus
de fruits, mais aussi une réduction de
la gamme pur jus de pomelo. D’autres
filieres ont fait les frais de ce
phénoméne de défiance, comme par
exemple celle du jus de fruit de la
passion.
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Des ﬁfwv:
a la consommation

Ce n’est pas non plus du co6té du
consommateur que le secteur trouvera
son salut. En effet, la trés forte commu-
nication autour de possibles interac-
tions néfastes entre certains médica-
ments et le jus de pomelo a eu un
impact phénoménal sur sa consomma-
tion aux Etats-Unis. Celle-ci a été divi-
sée par trois depuis la fin des années
1990. La baisse est continue, sans aucun
signe de reprise. Et ce n’est pas non
plus du coté des professionnels flori-
diens qu'il faut attendre quelque initia-
tive que ce soit. Les budgets de
promotion ont quasiment disparu.
L'importante augmentation du prix de
détail a aussi largement contribué a la
baisse de la consommation aux Etats-
Unis et ailleurs dans le monde. Il a

Processus de prodm,tiow du Jus de pomelo

grimpé de 40 % au cours de la derniére
décennie pour dépasser les 6 USD/gal-
lon. Il faut ajouter a cela une concur-
rence exacerbée dans le rayon
concerné ol les boissons énergisantes/
sportives et surtout I'eau réalisent les
plus fortes progressions. Ainsi, en 2005
aux Etats-Unis, les jus de fruits (tous
types confondus) ne représentaient
plus que 7 % des ventes en volume du
rayon boisson. Pire, les ventes de jus de
fruits baissent aussi bien en valeur
qu’en volume : - 1.3 % entre 2000 et
2005 en volume et - 1.8 % en valeur.

Déboussolé entre baisse de consom-
mation, hausse des prix de détail, et a-
coups de I'approvisionnement, le mar-
ché est désormais entré dans une
phase de spéculation. Les conjectures
sur le niveau des stocks réels en Floride
provoquent beaucoup d'attentisme de
la part des importateurs et industriels
des boissons qui reportent leurs achats

concentrvé
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dans l'attente d’une
baisse de la matiere pre-
miere. D’autant que, en ce

tout début de saison 2006-2007, les
autres origines affichent leurs ambi-
tions en termes de capacité de produc-
tion. Méme si la désinformation reste
une des armes commerciales favorites
dans le secteur des jus, le Mexique et
Cuba annoncent un potentiel de pro-
duction plutét bon cette année.

Difficile d’envisager quel sera le futur
a moyen terme du marché du jus
de pomelo. Il dépendra certes de
la rapidité du retour en production
des grands fournisseurs que sont la
Floride et Cuba, du développement
des origines considérées actuellement
comme secondaires (Afrique du Sud,
Mexique, etc.), mais surtout d’'un déve-
loppement plus serein de la consom-
mation.

Denis Loeillet, Cirad
denis.loeillet@cirad.fr
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ost-récolte

E pomelo est un fruit non-climactérique.
Il se récolte a maturité alors que ses
qualités organoleptiques et sa coloration
sont au plus proche des standards de consommation propres
a chaque variété. Le ratio extrait sec soluble (TSS) / acidité (TA) est I'un

des principaux critéres pris en compte dans le choix de la date de récolte.
Ce ratio varie selon la région de production et la variété, et se situe
généralement autour de 5 a 7. La teneur en jus est également un critere a
considérer. Exprimée en pourcentage du poids, elle doit atteindre 30 a 40 %.
Si la coloration caractéristique du fruit (jaune a rosée selon les variétés) doit
atteindre au moins deux tiers de la surface du fruit a la récolte, elle n’est pas
toujours un bon indicateur de la maturité interne. Un fruit non totalement

déverdi a la récolte peut étre parfaitement mar et délectable.
. Apres la récolte, le fruit ne marit plus a I'inverse

LN

des fruits climactériques, il ne peut que rester

en 'état ou se dégrader. Les fruits récoltés

trop tardivement sont moins riches en jus

et perdent de I'arébme.

La peau est épaisse, consti-
tuée a I'extérieur d’un exocarpe ciré (flavelo), dou-
blée a lintérieur d'un mésocarpe spongieux
(albedo). Elle constitue une bonne protection
contre les dommages de la récolte et la dessiccation
pendant la conservation. L’évolution physiologique
des fruits apres récolte est relativement lente. Aussi,
dans la mesure ou la récolte, le conditionnement et
le transport des fruits sont réalisés dans de bonnes
conditions, le pomelo est un fruit robuste qui pré-
sente une longévité de conservation de six a huit
semaines. Apres un stockage prolongé, I'acidité du
fruit diminue du fait de sa respiration et il devient
insipide. Les températures de stockage sont de 10 a
15°C selon les variétés et les régions de production.
En dessous de 10°C, le pomelo est trés sensible au «
chilling injury ».

Les attaques fongiques sont les principales sources
de dégradation des fruits aprés récolte. Elles ne
deviennent visibles que lorsqu’il est trop tard pour
agir. La lutte contre le développement de ces mala-
dies passe par I'état de propreté des parcelles, le
soin accordé a la récolte et a la manipulation des
fruits, I'intégration de mesures prophylactiques lors

(22 FR;ROP
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du conditionnement des fruits et, dans la station
d’emballage, I'utilisation de fongicides adaptés.

Conditionnement

Il existe de nombreux types de stations de condi-
tionnement, intégrant différentes technologies et
faisant appel a plus ou moins de main d’ceuvre. Elles
sont en général organisées autour d’'un méme
schéma qui se résume comme suit.

Alentrée de la station de conditionnement, un pre-
mier tri est effectué pour écarter tous les fruits hors
calibre ou visiblement endommagés et éliminer les
débris végétaux. Les fruits sont ensuite lavés avec
une eau savonneuse ou contenant un détergent.
Pour cette étape, il est préférable d’éviter I'immer-
sion des fruits dans des bacs, procédé qui favorise
la dissémination des spores de champignon et la
contamination des fruits. Les pomelos sont ensuite
rincés, brossés et séchés. Un second tri est alors
effectué pour éliminer tous ceux présentant des



Oléocellosis

© E. Laville

! Pomelo — Colisages les plus couramment utilisés dans I’'Union européenne 1

traces de dégradation (blessures et meurtrissures,
piqlres d'insectes, maladies fongiques ou physio-
logiques apparentes). lls recoivent ensuite un trai-
tement fongicide puis une application de cire et
sont lustrés. Ils sont alors calibrés et emballés.
L'ensemble de ces opérations doit étre réalisé avec
soin pour éviter de blesser la peau des fruits, toute
blessure étant une porte d’entrée des infections
fongiques.

Lorsque les fruits sont turgescents (cueillette par
temps humide), un ressuyage apres le lavage est
nécessaire pour procéder a une légére déshydrata-
tion des fruits. En effet, la turgescence
rend les pomelos plus sensibles,
en particulier a I'éclatement
> des glandes a huile essen-
tielle de la peau, éclatement
responsable de taches sur
I’épiderme, l'oléocellosis.
De plus, I'hnumidité superfi-
cielle favorise le dévelop-
pement de champignons
pathogenes.

Le traitement antifongique doit
étre réalisé le plus rapidement possible
apres la récolte. Outre I'utilisation de fongicide chi-
mique, un traitement a I'eau chaude par bain (50-
53°C pendant 2 a 3 minutes) ou trempage (55°C
pendant 20 a 30 secondes) assure une bonne désin-
fection de surface. Des températures plus faibles,
35-38°C, resteraient efficaces contre certains cham-
pignons comme Penicillium et Botrytis.

l'application de cire permet de remplacer la cire
naturelle de la peau, dégradée par le lavage et le
brossage. Tout en protégeant I'épiderme des peti-
tes blessures, elle diminue la déshydratation des
fruits pendant leur phase de conservation.
Certaines cires peuvent également modifier les
échanges respiratoires des fruits et avoir un impact
sur leur conservation et leur résistance au « chilling
injury ». Un antifongique est parfois incorporé a la
cire et se substitue alors au traitement fongicide.
Selon le type de cire utilisée, un séchage par souf-
flage d’air chaud suivra (cire en phase aqueuse) ou

Type d’emballage

Campagne d’hiver

Floride Carton
Israél Plateau
Espagne Plateau
Turquie Plateau
Chypre Plateau
Corse Plateau
Campagnes d’été et d’intersaison

Argentine Plateau
Mexique Plateau
Honduras Plateau
Afrique du Sud Plateau

précédera (cire dans un solvant non aqueux) I'ap-=
plication de cire. Dans ce second cas de figu
fruits seront de nouveau séchés par soufflag

imparfaitement colores presentant une coulear

jaune vert ou lalgsgnt apparaltre desf’artles plus :

e :

traitement saccompagne d: un{znellhssement plus
; 7~ .

rapide de la"peau et d’une plus grande sens+b|||t

sources d’i
fruits.

’pas de-normes internationales
omelos, chaque région de pro-
es habitudes de travail. Les coli-
sages et les calibrages les
plus couramment utilisés
sont repris dans le ta-
'}Q bleau ci-dessous. Le chif-
fre utilisé pour identifier
chaque calibre corres-
pond au nombre de
fruits par colis (40 fruits dans un colis de calibre 40).
Ainsi, le poids et la taille d'un fruit d'un méme cali-
bre peuvent étre différents d'une origine a l'autre,
car le poids des colis est variable. La taille des pla-
teaux, ou « open top », est de 60 x 40 x 16.5 cm. Ce
type de conditionnement est le plus utilisé. La taille
des cartons « télescopiques », ou bushel, est de
45 x 29 x 26 cm. Ce type de colisage est trés utilisé
en Floride, mais peu dans les autres zones de pro-
duction.

Poids net Calibre
16-17 kg 32, 36, 40, 48, 56, 64
15-16 kg 35, 40, 45, 50, 55
14- 15 kg 32, 36,42, 48, 54
12.5-14 kg 35, 40, 45, 50, 55
14-15 kg 35, 40, 45, 50, 55
14.5-15 kg 34, 36, 40, 45, 48, 56
16-17 kg 35, 40, 45, 50
15-16 kg 30, 35, 40, 45, 50, 55
15.5-16 kg 32, 36, 40, 48, 56
14.5-15 kg 35, 40, 45, 50, 55
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Stockage

Dés la fin de leur conditionnement, les fruits doi-
vent étre mis en chambre froide. En ralentissant les
échanges respiratoires et la transpiration, la baisse
de température permet de ralentir le vieillissement
des tissus et la déshydratation des fruits. Elle réduit
également le développement de certains micro-
organismes. Cette baisse est limitée par la sensibi-
lité du pomelo au « chilling injury » qui se mani-
feste aux alentours de 10°C.

Le maintien d’une forte humidité relative pendant
le stockage (85 a 95 %) est nécessaire pour éviter la
déshydratation des fruits. Elle favorise malheureu-

sement le développement de certaines maladies
fongiques.

Les normes de température et d’humidité pour la
conservation des pomelos peuvent différer d'une
région a l'autre, y compris pour une méme variété.
Elles tiennent compte des conditions climatiques
et des techniques culturales. Elles peuvent étre
différentes selon les saisons en particulier du fait
des variations de sensibilité au « chilling injury ».
Les importateurs devront s’informer aupres de
leurs fournisseurs des caractéristiques propres a
chaque lot de fruits. Le tableau suivant reprend cer-
taines recommandations pour la conservation du
pomelo.

" Pomelo - Température et hui | ]
pour la conservation selon la région de production

iidité recommandées

Température (°C)

Californie et Arizona

Espagne
Israél

Humidité relative (%) Durée de conservation
e [(semaines)
85-90 6-8
85-90 6-8
90-95

90-95

D’apres « La protection des fruits tropicaux aprés récolte » Etienne Laville — CIRAD COLEACP - 1994

Atmosphére controlée

Cette technique a peu d'intérét pour les pomelos,
d'autant plus que son co(t est élevé. Elle peut avoir
des effets négatifs si les concentrations en O2 sont
inférieures a 3 % et celles en gaz carbonique supé-
rieures a 10 %. La raréfaction de I'oxygéene et I'accu-
mulation de CO2 peuvent provoquer la formation
de taches nécrosées en surface, des débuts de
fermentation et le développement d’ar6mes indési-
rables.

Altérations majeures
du fruit a surveiller

Le pomelo est un fruit robuste et les altérations
recensées lors des agréages a l'arrivée sont plutot
rares lorsque le conditionnement est correctement
réalisé. De l'avis des importateurs, le pomelo n’est
pas un fruit a problémes. Nous vous proposons un
rappel des altérations majeures du pomelo qui doi-
vent étre maintenues sous surveillance, notam-
ment le « chilling injury », les taches de Penicillium
et les marques sur la peau liées au vent.

Chilling injury

L'apparition de ce symptéme peut traduire un fonc-
tionnement de la chaine du froid pendant le condi-
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tionnement et le stockage des
fruits. Un diagnostic rapide permet
de rechercher les causes de ces
perturbations.

Les premiers symptomes intervien-
nent aprés quelques jours d’exposition
a des températures inférieures au

seuil de tolérance du fruit. De petites Chilling injury

taches brunes, déprimées, parfois _  ©F Laville
entourées d’un halo plus clair, ‘
apparaissent sur l'épiderme. Elles
sont réparties au hasard, certaines
pouvant se rejoindre et prendre
une teinte rougeatre. Les glandes a
essence peuvent également éclater
provoquant de petites nécroses
brunes.

bt

Le seuil de tolérance du fruit dépend de la variété,
mais également de ses conditions de développe-
ment sur l'arbre (sol, nutrition, climat). Ainsi la sen-
sibilité au « chilling injury » varie selon les saisons,
comme en Floride ou les pomelos récoltés avant
janvier doivent étre stockés autour de 15°C pour
éviter son apparition, alors que les récoltes plus tar-
dives peuvent étre stockées a 10°C. Un léger stress
hydrique survenant avant la récolte peut également
diminuer la sensibilité des fruits aux basses tempé-
ratures. Le ressuyage avant conditionnement rédui-
rait leur sensibilité. L'application de cire est égale-
ment un moyen de diminuer la sensibilité des
pomelos au « chilling injury ».
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Pourriture verte et pourriture bleue cielle de la peau provoque une réaction du péri-
derme, la peau ne se colore pas correctement et

Ces deux pourritures restent la principale source  développe une meurtrissure marron claire a fon-
de dégradation des fruits apres récolte. Dés que les  cge. Dans les régions subissant des vents violents
conditions de récolte deviennent défavorables (tempéte, ouragan) comme en Floride, la propor-
(pluie) ou que les fruits sont emballés en étant  tion de fruits touchés peut étre importante. Les
légerement humides, ce champignon fait son appa-  fryits atteints sont écartés au triage pour étre desti-
rition. Cependant, les dégats restent mineurs et ngs a la production de jus ou seront commerciali-
ponctuels lorsque le conditionnement est correcte- g5 en seconde catégorie. Au champ, I'implantation

ment réalisé. Ces pourritures sont le fait de cham- de brise-vent permet de diminuer la virulence de
pignons : Penicillium digitatum (pourriture verte) et g|ui-ci.

Penicillium italicum (pourriture bleue).

Penicillium
digitatum

= .. (pourriture
verte)

© E. Laville

Brilures de I'épiderme causées par des
produits de traitement au champ

ou sur la chaine de conditionnement
© E. Laville

Penicillium italicum
(pourriture bleue)

Penicillium digitatum est un champignon parasite
de blessure. Le risque de contamination au verger
est mineur et I'essentiel des infections survient
dans la phase post-récolte. Les symptdmes sont trés
caractéristiques : la zone atteinte de l'épiderme
s’éclaircit puis se ramollit et un fin mycélium blanc
se développe de facon circulaire. Le centre de cette
tache se couvre de spores vertes. Progressivement,
tout le fruit est recouvert. Dés le départ de I'infec-
tion, le fruit prend une saveur indésirable. Les spo-
res sont rapidement transportées par l'air et conta-
minent les fruits blessés voisins.

Autres altérations moins courantes

Penicillium italicum s'attaque a I'épiderme intact
autant qu’au fruit blessé. Il est donc plus redouta-
ble que Penicillium digitatum. Les symptdmes sont
semblables mais les spores sont bleues. La contami-
nation des fruits se produit par air ou directement
par contact. Pourriture verte et pourriture bleue
peuvent cohabiter sur un méme fruit, I'apparition
de la pourriture bleue suivant celle de la verte.

Phomopsis
© E. Laville

La lutte passe par l'utilisation de fongicides curatifs
et préventifs. Ces pourritures développant facile- Diploidia
ment des résistances aux fongicides, il est donc natalensis
indispensable d’organiser une alternance des ©F. Laville
molécules de fongicides utilisées. La lutte passe
également par le maintien de I'état sanitaire de I'en-
semble de la chaine post-récolte jusqu’au consom-
mateur, les soins apportés lors de I'emballage pour
éviter la contamination des fruits sains, l'absence
d’humidité superficielle des fruits (pluie, rosée,
lavage) qui favorise leur développement.

Mélanose due
a Diaporthe citri
© E. Laville

Marques de la peau liées au vent

Le vent est un des principaux facteurs de dégrada-
tion de l'aspect extérieur des fruits. Il provoque des
griffures de la peau des jeunes fruits par les feuilles Septoria
et les branches. Cette abrasion de la partie superfi- © L. Laville
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Pomelo — Chaine de conditionnement

type (diaprés Grierson et al, 1978)
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Nutvition

e pomelo posséde une bonne image nutritionnelle qui en fait un fruit phare des régimes ali-
mentaives spécialisés. S Uintérét de ce ﬁfm,t pour la nutrition est véel, il convient de le relativiser,
en rappelant quil west pas spécifiquement différent des autves agrumes. Le pomelo est un fruit
modérément calorique, ayant une bonne tenenr en vitamine C, antonr de 32 mq pour 100 4 de
pudpe. Une moitié de pomelo couvre anw moins 60 % des besoins quotidiens diun adulte. Protégée par le miliew acide et la
peau; cette vitamine C ne se dégrade pas ow pew pendant la. conservation du fruit. Les pomelos roses et rouges présentent égale-
ment des tenewrs intéressantes en caroténoides. Parmi ceux-ci, on note la présence de béta-caroténe, un trés bow précursenr de
la vitamine A. Atnst les pomelos colorés sont sources de vitnmine A & raison de 1150 IU (International Unit) pour 100 4 de
pdpe, soit environ 20 % des besoins quotidiens dun adulte. La teneur en calcivm de 12 4 22 mq pour 100 g de pulpe, bien que
modérée, est i :owl'%w car le rapport calciumy/phosphore supérieur & 1 en fudata Lassimilation. Par ailleurs, la teneur éle-
vée en vitamine C et en acides orqaniques favorise Lassimilation générale du calcium par Lorganisme. Sa richesse en acide
organigue (essentiellement sous la forme citvique,) lui confere des propribtés alcalines. Les acides organiques se combinent
avec des minbranx et libbrent des composants alcalins. Le pomelo contribue ainsi Céquilibre acido-alcalin de Lorga-
nisme. Ces acides organiques favorisent également la dc_’gatiom Les ﬁéra:, essentiellement contenumes dans les
membranes des quartiers et Lalbédo, sont maoyennement abondantes. Cependant, elles sont constituées en
partie par de la pectine, ﬁér& soluble intervenant dans la dt'ﬂ&:tééélété des aliments. Plus largement,
le pomelo par sa composition en vitamines et en minbraux contribue de
fagon now spécifique a Léguilibre alimentaive général.

Santé

Au-dela de leurs qualités nutritionnelles, les pomelos interviendraient également sur la santé essentiellement au travers de
trois familles de composants : les flavonoides (naringine et hespérétine en moindre quantité), les limonoides (limonine et

en quantité plus faible nomiline, obacunone) et, pour les pomelos rouges et roses, les caroténoides (béta-
caroténe et lycopéne essentiellement).

Par leur pouvoir antioxydant, ces trois familles abaisseraient les taux de cholestérol et de triglycérides
dans le sang et donc assureraient une meilleure prévention par I'organisme des maladies cardiovas-
culaires. Les flavonoides et les limonoides ainsi que I'aurapténe, composé de la famille des couma-
rins présent dans le pomelo, seraient également bénéfiques pour la lutte contre plusieurs cancers.
Cependant, les mécanismes en jeu sont complexes et encore peu connus. lls sont parfois contro-
versés, en particulier sur les caroténoides, et les recherches se poursuivent. Néanmoins I'activité
antioxydante, qui est élevée chez le pomelo, est reconnue comme bénéfique pour la santé.

Les teneurs de ces composants sont variables selon la variété et le climat (région de production et

saison). Ces composants sont également inégalement répartis entre la pulpe, la membrane des quar-
tiers, les pépins et la peau du fruit
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Interactions entre pomelo et médicaments

Des interactions entre I'absorption de jus de pomelo et certains médicaments ont été mises en évidence. Il s’agit en particu-
lier de médicaments agissant sur le taux de cholestérol, la tension artérielle, certains immunodépresseurs, des inhibiteurs
de protéines utilisés dans les traitements du SIDA ou encore d’anti-anxiolytiques et d’antihistaminiques. Cette liste ne se
i~ veut pas exhaustive et il est recommandé de consulter son médecin pour discuter de ces interactions.

. Le plus souvent I'ingestion de jus de pomelo augmente I'absorption de ces médicaments par |'orga-

nisme. Leurs actions ainsi que leurs effets secondaires sont décuplés, ce qui peut provoquer des
effets indésirables. Des informations complémentaires sont disponibles sur un site dédié mis en

Tableaw de composition des po%wlos blancs et colorés, pour 100 g de pulpe

r Rouge et rosé Blanc 1

pomelo cru pomelo cru
Nutriment Unités toutes origines toutes origines
Ecarté : 49 % Ecarté : 51 %
(peau, pépins, (peau, pépins,
membrane et coeur) membrane et coeur)
Valeur énergétique kcal 42 33
kj 176 138
Eau 88.06 90.48
Protéines g 0.77 0.69
Lipides g 0.14 0.10
Cendres g 0.36 0.33
Hydrates de carbone (par différence) g 10.66 8.41
Fibres g 1.6 1.4
Glucides g 6.89 7.31
Minéraux
Calcium mg 22 12
Fer mg 0.08 0.06
Magnésium mg 9 9
Phosphore mg 18 8
Potassium mg 135 148
Sodium mg 0 0
Zinc mg 0.07 0.07
Cuivre mg 0.032 0.050

Manganése

Autres

Carotene, béta mcg 686 14
- Caroteéne, alpha mcg 3 8

Cryptoxanthine, béta mcg 6 3

Lycopene mcg 1419 0

Lutéine + zéaxanthine mcg 5 10

Source : d'aprés US Department of Agriculture, Agricultural Research Service, USDA National Nutrient Database for
Standard Reference, Release 18 (2005), Nutrient Data laboratory Home Page, J

http://www.ars.usda.gov/Main/site_main.htm?modecode=12-35-45-00
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