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Village :
Nom et Prénom :

Premiére assiette :

Echantillon 1

0 : Mauvais
| : Passable Il : Trés bon

Evaluation avant
pilage




au pilage

Evaluation par les
dégustateurs

Evaluation sensorielle de 4 variétés
d'igname améliorées

Note moyenne

Laboko TDr747 TDr205 TDr544 TDr 158
Variété
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Transfert et quarantaine sur Pigname au CIRAD
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Tubercules de 16 cvs
s fin 2006







1aux de brisur

Globalement les pertes ont ét¢ plus
importantes a Maleté (6.2 %) qu’a
Ouedéme (1.4 %). Effet variétal et mode
tranchage-précuisson NS,
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TEST SENSORIEL DE PREFERENCE COSSETTES
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Les tests de dégustation

Remplissage des questionnalres

Malété: village de C'f




ement pas d'effel variéal

»Effet traitement (découpe-précuisson marqueé)

*Interaction variéé x traitement S































