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Ce groupe de variétés est probable-
ment issu d'une hybridation entre Ci-
trus deliciosa et une orange. Son succes,
trés notable en Méditerranée, est lié
aux caractéristiques intéressantes des
fruits (absence de pépins en plantations
pures, bonne coloration et saveur) as-
sociées a une longue période de com-

mercialisation. En effet, les clémentines o= .
sont présentes sur les marchés de I'hé- SETEEN,
misphére nord de la fin septembre a la

fin février, grace aux différents cultivars | '

(Marisol, Oroval, Oronules, Nules, Com-
mune ou Fine, Hernandine, Nour, etc.).

Présent sur les marchés de mi-no-
vembre a janvier, ce fruit de taille

moyenne est issu d’'un croisement de ’
clémentine commune et de Tangelo.
Ses qualités sont intéressantes : colora- 3 e

tion prononcée de son épiderme, pulpe
d'un orange profond, tendre, juteuse,

dépourvue de pépins, a la saveur sucrée s -ﬂ!r“ -

et peu acide. Toutefois, le fruit doit étre 4 g
cueilli rapidement pour éviter le gonfle- . %
ment de son épiderme. Il est largement M " ‘
planté en Espagne (Clemenvilla), en Is- ' o S

raél (Suntina) et au Maroc.

Hybride de Tangerine et de pomelo, ce
gros fruit rond se caractérise par une ex-
croissance prononcée sur sa partie su-
périeure. L'épiderme, tres lisse, est d'une
couleur rouge orange particulierement
soutenue. La pulpe, qui comporte peu
de pépins, a une saveur trés particuliére.
Cette variété est principalement plan-
tée en Israél et Turquie.
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Originaire des Acores, la Valencia
Late est la variété la plus plantée au
monde. Cette blonde tardive, de calibre
moyen, a une forme ronde légerement
oblongue. Son écorce, fine et bien colo-
rée, est légérement granuleuse. Sa chair
est tres juteuse et renferme 2 a 4 pépins.
Elle est aussi connue sous le nom de
Maroc Late (origine Maroc) et de Jaffa
Late (origine Israél).

Cette orange a dessert, de forme ronde
a ovale, est surmontée d'un ombilic
tres développé. La peau, d'une texture
granuleuse, est peu épaisse et assez
bien colorée. La chair est croquante,
fine et assez peu juteuse. Les cultivars
précoces (Naveline) et tardifs (Navelate,
Lane Late) qui en sont issus permettent
au groupe des Navel d'étre présent d'oc-
tobre a mai sur les marchés de I'hémis-
phére nord.

Cette orange pigmentée de haute qua-
lité est presque exclusivement plantée
dans la région du Cap Bon en Tunisie, ou
le terroir lui permet d'exprimer pleine-
ment ses grandes potentialités. Son ca-
libre est moyen et sa forme légérement
ovale. Son écorce, douce, est légeére-
ment granuleuse et facilement pelable.
Sa chair, tendre et tres juteuse, est assez
peu colorée pour une sanguine. Sa sa-
veur est particulierement agréable, sa
douceur étant balancée par un bon ni-
veau d'acidité.

Trés populaire en Espagne, cette orange
blonde ajus est de calibre moyen a gros.
Son écorce, moyennement épaisse,
comporte de fines granulations. Sa
chair est tendre, douce et d'un go(t tres
agréable. En outre, elle ne recele aucun

pépin.
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Cette variété, peu plantée en Méditer-
ranée, représente l'essentiel de la pro-
duction mondiale. Elle est trés répan-
due dans I'hémisphere sud. Le fruit, de
taille moyenne, est de forme elliptique
a oblongue et se termine par un mame-
lon moyennement développé et fin a la
base. Sa peau est fine a moyennement
épaisse. Sa pulpe, généralement sans
pépins, est riche en un jus d’'un acidité
élevée.

Ce cultivar, qui domine la production
espagnole, est trés développé dans la
région de Murcie. Le fruit est de forme
réguliere, sphérique ou ovale. Son ma-
melon est plus court que celui du Verna.
Sa peau est fine et lisse. Sa pulpe, qui
contient 5 a 8 pépins, est plus juteuse
que celle du Verna.

Le fruit est moyen a gros et posséde un
mamelon large a la base et trés déve-
loppé. L'épiderme, de texture rugueuse,
est plutot épais. L'acidité du jus est éle-
vée, mais le rendement a l'extraction
n'est que moyen. C'est une des princi-
pales variétés espagnoles.

La lime Tahiti (Citrus latifolia), variété
triploide, est la plus répandue des limes
acides. Son épiderme, d'une couleur
vert jaune a jaune pale, contient une
huile essentielle ayant une odeur tres
typique. La pulpe, généralement dé-
pourvue de pépins, est jaune vert et
riche en un jus trés acide. La lime mexi-
caine (Citrus aurantifolia) est peu expor-
tée en raison de son grand nombre de
pépins.
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