
La Spectrométrie dans le Proche 
infrarouge
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La technique en pratique

La Spectrométrie dans le proche infrarouge

La SPIR permet de caractériser rapidement la composition chimique
d’un fourrage, et donc de piloter son exploitation en temps réel.

En déterminant les teneurs en azote, phosphore et potassium du
fourrage, elle permet d’ajuster la fertilisation des prairies. De même, en
connaissant sa valeur alimentaire, il est possible d’adapter la ration au
plus près des besoins des animaux.

La spectrométrie est une technique qui permet de
déterminer la composition de la matière à partir de la
lumière qu’elle émet ou renvoie.

Les infrarouges sont des rayonnements lumineux qui
réagissent très bien avec les matières organiques. Leur
utilisation permet de quantifier les molécules organiques
présentes dans un échantillon (médicaments, textiles,
produits alimentaires …).
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Quelle utilisation pour l’élevage ?

Quand on envoie un rayon infrarouge sur un échantillon, une partie
de ce rayon est absorbée par la matière, et l’autre est réfléchie.
L’analyse du rayon renvoyé au récepteur produit un spectre
d’absorbance. Ce spectre permet de déterminer la composition
chimique de l’échantillon (teneurs en fibres, protéines …).
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