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Diversité des légumineuses dans les systèmes de production : Quelles ressources génétiques ? Quels modes de cultures adaptées ? 
Quels services écosystémiques produits ?

Modes de culture des légumineuses
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   Communications orales Suite Parallèle 1 - Thème 3 - Systèmes de production

P1-T3-14

Effets des méthodes de séchage et des variétés sur la teneur en aflatoxine de l’arachide au Sénégal
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L’arachide est une culture stratégique pour de nombreux pays dans le monde. Sa grande importance est liée à 
sa valeur marchande et sa contribution à la satisfaction des besoins protéiques de nombreux ménages démunis. 
Cependant, sa consommation est accompagnée de risque de maladie due à la présence d’aflatoxine sécrétée par des 
champignons du genre Aspergillus. La contamination des arachides par l’aflatoxine peut se produire avant récolte 
en cas de pratiques culturales inadéquates ou d’utilisation de variétés sensibles et après récolte lors du séchage et/
ou du stockage. Cette étude a pour objectif d’évaluer l’effet de la variété et la technique de séchage sur la teneur en 
aflatoxine chez l’arachide. L’étude a été conduite à la ferme de l’Université Gaston Berger de Saint Louis en utilisant 
un dispositif en split plot avec deux facteurs : variété (grandes parcelles) et technique de séchage (petites parcelles). 
Les trois variétés d’arachides (V1 = Hâtive de sefa, V2 = GC8-35 et V3 =55-435) ont été cultivées et séchées après 
récolte selon quatre techniques de séchage (T0= séchage en petits tas (pratique paysanne) ; T1= séchage gousses en 
l’air au sol ; T2= Séchage gousses en l’air sur bâti surélevé ; T3 =séchage en andain). Les aflatoxines ont été extraites, 
purifiées par colonne d’immunoaffinité et quantifiées par spectrofluorimétrie. Les résultats de l’analyse de variance 
ont montré une différence significative entre les variétés pour le nombre et le poids des graines par plant. Pour les 
techniques de séchage, une différence significative a été notée uniquement pour la teneur en eau des gousses. 
Néanmoins, la technique de séchage gousses en l’air sur bâti surélevé a donné la teneur en aflatoxine la plus faible 
avec une valeur moyenne de 5,67 ppb tandis que la pratique paysanne a donné la teneur la plus élevée avec une 
moyenne de 9,13 ppb. Il est noté également une corrélation positive entre la teneur en aflatoxine des arachides et 
la teneur en eau des gousses à la récolte. Une corrélation significative et négative est remarquée entre la biomasse 
des fanes et la teneur en aflatoxine ainsi qu’entre la teneur en eau des gousses à la récolte et la biomasse. Tester 
ces techniques de séchage en milieu paysan en réévaluant leur efficacité sur la réduction des teneurs en aflatoxine, 
le coût et le temps de leur mise en œuvre permettrait de proposer la méthode la plus efficace et accessible aux 
producteurs.
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