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LES 'BASES VE L'EVALUATION VARIETALE 

Les caractéristiques variétales qui figurent dans les fiches suivantes, ont été établies à partir 
des observations réalisées sur les parcelles du CIRAD FLHOR uniquement lors du cycle en 
production classique (taille en août et récolte en décembre) et complétées par des données 
relevées chez les viticulteurs. Les cépages sont classés par ordre de précocité. 

Parcelles Année de Altitude Densité Type de Irrigation Superficie 
CIRADFLHOR plantation palissa2e 
Grandbois 1989 200m 4200 ceps/ha Vertical simple Goutte à 475 m" 

goutte 
Piton Saint Leu 1991 250m 4200 ceps/ha Vertical simple Goutte à 650 m2 

goutte 
Pierrefonds 1992 50m 3300 ceps/ha Vertical simple Micro-jet 1360 m" 

et arceaux 
Bassin Martin 1994 300m 2400 ceps/ha Vertical simple Goutte à 1200 m2 

et pergola goutte 

DUREE VU CYCLE: 

Elle représente la durée qui s'écoule entre la date de débourrement (50% des bourgeons 
débourrés) et la date moyenne de récolte (50% du volume de récolte). L'intervalle de 
confiance correspond aux variations observées en fonction de l'altitude de la parcelle (50 à 
300 m) et des variations de rendement. 

SOMME VE TEMPERA TURES : 

Elle correspond à la somme des températures moyennes quotidiennes nécessaire au 
déroulement complet du cycle de production. Elle est calculée pour les cépages plantés sur les 
parcelles de Pierrefonds et de Bassin Martin, sur la base d'un zéro de végétation égal à 10°C. 
Elle représente une constante variétale pour un rendement moyen, elle est donc susceptible 
de varier en fonction des fluctuations de rendements (augmente dans le cas d'une production 
excessive). 

J. réco lte 

L ((Tmax + Tmin) /2 - 10) 

J. débourrement 

L'utilisation de cette formule permet d'estimer la date de maturité d'une variété à partir des 
données climatiques moyennes de la zone de culture envisagée, en sachant que le 
débourrement se produit 15 à 20 jours après l'application de Dormex suite à une taille réalisée 
au début du mois d'août. 



CôMPô'RTEMENT : 

La fertilité correspond au nombre d'inflorescences dénombrées pour 100 bourgeons 
débourrés sur les bois sélectionnés lors de la taille (coursons et/ou baguettes). La fertilité des 
cépages cultivés sur le littoral de l'Ile de la Réunion est généralement inférieure à celle 
observée en métropole sous climat tempéré. 

Le potentiel de rendement est évalué sur la base des volumes de production et sur la 
régularité des performances des cépages. Les rendements précisés sont des poids bruts (les 
déchets n'ont pas été estimés). 

Le poids moyen des grappes représente l'intervalle dans lequel se situent les grappes 
principales (les grappillons non commercialisables ( <70g) issus du filage de certaines 
grappes, n'ont pas été comptabilisés). 

Le niveau de maturité est estimé sur un échantillon représentatif de la récolte (200 baies), 
par la mesure de l'indice refractométrique ( degré brix) qui renseigne sur la teneur en sucre 
et par un dosage de l'acidité totale à la soude (0,1 N) exprimée en gramme d'acide sulfurique 
par litre (0.49*Volume soude (ml) pour neutraliser 10 ml de jus de raisin; virage à la 
phenolphtaleine ). 

ASPECTS PflYTôTECflNIQUES · 

Le mode de taille le plus adapté est précisé en fonction des conséquences sur les aspects 
quantitatifs et qualitatifs de la récolte. Sachant qu'une taille longue souvent plus productive 
présente de nombreux inconvénients (réalisation plus délicate, épuisement des ceps, 
entassement des grappes et développement de la pourriture). 

Les données relatives aux porte-greffe doivent être consultées avec prudence. En raison de la 
diversité des sols, il est difficile d' extrapoler sans risque les observations des parcelles 
d'essais. Hormis certaines incompatibilité qu' il convient d'éviter (Muscat de Hambourg sur 
SO4 par exemple), le choix du porte-greffe doit tenir compte des contraintes pedo-climatiques 
de la parcelle (se référer à la fiche technique de la culture). 

La sensibilité à la coulure est très variable selon les cépages et sera directement à l'origine 
de la présentation des grappes (lâches ou compactes). On aura donc pour objectif de limiter ou 
de favoriser ce phénomène suivant les cépages afin d' obtenir des grappes homogènes tout en 
limitant le risque de développement des pourritures. 

La sensibilité vis à vis des maladies fongiques et des ravageurs a été estimée par une 
simple appréciation de la précocité des attaques, de leur intensité et des dégâts occasionnés 
sur la récolte. 
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Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'Re de la Réunion 

. CEPAGEô'RA 
ORIGINE : Cinsaut (N) X Perle Csaba (B) X Cardinal (R) 

► Description : Cépage blanc très précoce 
► Durée du cycle: 90 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1040°C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : moyenne 
► Fertilité : 60 % 
► Potentiel de rendement : moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en k2/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 11997 11998 
Pierrefonds 2.1 11.8 11.6 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes: 250 à 350 g 
✓ Composition à maturité : 16 à 17 °Brix et acidité : 4 à 5 g 

H2SO4/l 
✓ Couleur : jaune doré à maturité 
✓ Baies de taille moyenne, juteuses et pellicule fine. Saveur agréable 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne, tenue au transport moyenne ( éclatement et égrenage) 

ASPECTS PtlYTOTECtlNIQUES 

► Mode de taille : longue (taille Guyot) 
► Porte-greffe conseillé : Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure : ne pas écimer durant la 

floraison pour favoriser une coulure naturelle et 
limiter sa tendance à produire des grappes 
compactes ( développement de la pourriture acide) 

► Sensible au millerandage (nécessite un ciselage 
approprié) 

NOTRE APPRECIATION : 

Maladie ou rava~eur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

Sensibilité 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Forte 
Faible 
Moyenne 
Moyenne 
Très forte 

Le principal atout de ce cépage moyennement productif réside dans sa grande précocité qui permet de 
le récolter aux environs du 15 novembre (pour une taille début août) avant l'arrivée du Cardinal et 
surtout à une période généralement caractérisée par de très bonnes conditions climatiques. Les 
grappes apparaissent toutefois à tendance compacte dans les conditions climatiques de l'île de la 
Réunion et ses aptitudes en post-récolte sont assez limitées (conservation et tenue au transport). 
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Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l'lle de la Réunion 

CEPAGE VELH.Rô 
ORIGINE : non précisée 

► Description : Cépage noir très précoce 
► Durée du cycle: 95 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : non précisée 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : moyenne 
► Fertilité: 40 à 60 % 
► Potentiel de rendement : faible 

Rendement observé Taille fin juillet 

en k2/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 l 1997 11998 
Grandbois 0.4 l 1.3 10.7 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 150 à 250 g 
✓ Composition à maturité : 17 à 18 °Brix et acidité : 5 à 6 g 

H2SO4/l 
✓ Couleur : noire intense 
✓ Baies de taille moyenne, pépins gênants et pellicule fine. Saveur neutre, un peu d'astringence 
✓ Aptitude à la commercialisation : non précisée 

ASPECTS Ptl.YTOTECtl.NIQUES 

► Mode de taille: longue (taille Guyot) 
► Porte-greffe conseillé: R110 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure : faible, ne pas écimer 

durant la floraison pour favoriser une coulure 
naturelle et limiter sa tendance à produire des 
grappes compactes ( développement de la 
pourriture acide) 

► Sensible au millerandage (nécessite un ciselage 
approprié) 

Maladie ou rava~eur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOTRE APPRECIATION : cé:p~~ 

Sensibilité 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Faible 
Moyenne 
Non observée 
Moyenne 

Malgré une précocité intéressante (premier cépage noir sur le marché), cette variété peu 
productive et aux qualités organoleptiques médiocres ne semble pas adaptée au contexte de 
l'ile de la Réunion. 
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Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l'Re de la Réunion 

CEPAGE CARDINAL 
ORIGINE : Flame Tokay (R) X Ribier (N) 

► Description : Cépage rouge très précoce 
► Durée du cycle : 100 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1170 °C du débourrement à la récolte 

CôlvlPô'RTEMENT: 

► Vigueur : moyenne à forte 
► Fertilité: 60 à 100 % 
► Potentiel de rendement : moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kJ!/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 1.9 2.4 0.9 
Grandbois 2.3 2.7 1.1 
Bassin Martin 7.0 0.9 0.7 
Piton Saint-Leu 1.3 1.3 0.5 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 200 à 350 g 
✓ Composition à maturité : 14 à 15 °Brix et acidité : 3 à 4 g H2SOJ1 
✓ Couleur: rouge-violacé à maturité 
✓ Baies de grosse taille à peau croquante, pulpe ferme et charnue, saveur agréable peu acide 
✓ Aptitude à la commercialisation : assez bonne, résistance correcte au transport 

ASPECTS PH.YTôTECH.NIQUES 

► Mode de taille : courte ( double Cordon de Royat) 
► Porte-greffe conseillé : SO4, si sol peu fertile et 

sensible à la sécheresse: Rl 10 ou Ru140 
► Sensibilité à la coulure : importante, écimer durant la 

floraison pour limiter la coulure naturelle et ne pas 
favoriser une trop grande vigueur pendant la floraison 

► Sensible au millerandage (surtout en taille longue) 
► Très sensible à l'éclatement des baies après un épisode 

pluvieux lors de la maturation 

Maladie ou ravageur Sensibilité 
Mildiou Moyenne 
Oïdium Moyenne 
Anthracnose Moyenne 
Pourriture acide Forte 
Pourriture grise Moyenne 
Thrips Forte 
Tarsonèmes Forte 
Mouche des fruits Forte 

Cépage qui présente un potentiel de production moyen mais qui bénéficie de qualités 
gustatives appréciées par les Réunionnais et d'une grande précocité (limitation du risque 
cyclonique et étalement de la période de commercialisation). Attention toutefois à des 
rendements excessifs (fréquents les premières années) qui conduisent rapidement à un 
épuisement des ceps. 
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Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'lle de la Réunion 

CEPAGE LIVAL 
ORIGINE: Alphonse Lavallée (N) X Lignan (B) 

► Description : Cépage noir précoce 
► Durée du cycle: 107 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1260°C 

COMPORTEMENT : 

► Vigueur : moyenne 
► Fertilité : 10 à 60 % 
► Potentiel de rendement : moyen à très faible 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Bassin Martin 0.9 2.1 0.0 
Grandbois 0.1 0.3 0.2 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 200 à 300 g 
✓ Composition à maturité : 15. 5 à 17 °Brix et acidité : 3. 5 à 4. 5 g H2SO4/l 
✓ Couleur : bleu-noir à maturité 
✓ Baies de taille moyenne, grappes homogènes, bonne coloration, pellicule épaisse. Saveur neutre 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne, bonne tenue au transport 

ASPECTS PtlYTOTECtlNIQUES 

► Mode de taille: longue (taille Guyot) 
► Porte-greffe conseillé : Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure et au millerandage : 

faible, ne pas écimer durant la floraison pour 
favoriser une coulure naturelle et limiter sa 
tendance à produire des grappes compactes 
( développement de la pourriture acide) 

Maladie ou ravageur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fiuits 

NOTRE APPRECIATION : c.ép~~ 

Sensibilité 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Faible 
Forte 
Non observée 
Moyenne 

Malgré une précocité intéressante et des grappes de bonne présentation, ce cépage métis semble avoir 
hérité de la faible fertilité du Lignan, qui rend très aléatoire sa culture sur l'ile de la Réunion, même 
s'il est conduit en taille longue. 
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Fiche d'évaluation variétale-
Culture de la vigne de table sur l 'lle de la Réunion 

CEPAGE VANUT A 
ORIGINE : Dattier de Beyrouth (B) X Sultana Moscata (B) 

► Description : Cépage blanc apyrène de précocité moyenne 
► Durée du cycle: 110 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1340 °C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : moyenne 
► Fertilité : 0 à 25 % 
► Potentiel de rendement : faible à très faible 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 0.5 1.0 0.0 
Piton Saint Leu 00 00 0.0 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes: 350 à 700 g 
✓ Composition à maturité : 15 à 17 °Brix et acidité : 3.5 à 4.5 g H2SO4/l 
✓ Couleur : jaune doré à maturité 
✓ Baies de taille moyenne sans pépins. Saveur agréable 
✓ Aptitude à la commercialisation : non précisée 

ASPECTS Pff.YTOTECH.NIQUES 

► Mode de taille: longue (taille Guyot) 
► Porte-greffe conseillé : Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure et au millerandage : 

faible, ne pas écimer durant la floraison pour 
favoriser une coulure naturelle et limiter sa 
tendance à produire des grappes compactes 
( développement de la pourriture acide) 

Maladie ou ravageur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOTRE APPRECIATION : e,é;p~~ 

Sensibilité 
Movenne 
Moyenne 
Non observée 
Forte 
Faible 
Non observée 
Non observée 
Non observée 

Ce cépage, comme la plupart des variétés apyrènes implantées sur l'ile de la Réunion, est caractérisé 
par une très faible fertilité et des grappes très boudinées sensibles à la pourriture grise. Les 
rendements sont très nettement insuffisants pour envisager son développement sur l'ile. 

CIRAD-DIST 
Unité biblioth~que 
Lavalette 

,. 
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Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l'Re de la Réunion 

CEPAGE PERLETTE 
ORIGINE: Muscat Reine des vignes(B) X Sultanine (B) 

► Description : Cépage blanc précoce 
► Durée du cycle: 115 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1350°C 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : forte à très forte 
► Fertilité : 15 à 65 % 
► Potentiel de rendement : faible à moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 3.2 3.1 0.9 
Piton Saint Leu 0.2 0.2 0.2 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 250 à 450 g 
✓ Composition à maturité : 15 à 16 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2S04/l 
✓ Couleur : blanc 
✓ Baies de petite taille, grappes extrêmement boudinées, pellicule croquante, saveur agréable 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne sauf si grappes compactes ( éclatement et pourriture) 

ASPECTS PtlYTOTECtlNIQUES 

► Mode de taille : longue (taille Guyot) 
► Porte-greffe conseillé : Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure : très faible, ne pas 

écimer durant la floraison pour favoriser une 
coulure naturelle et limiter sa tendance à produire 
des grappes compactes. 

► Sensible au vent 

Maladie ou ravageur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOTRE APPRECIATION: cép~~ 

Sensibilité 
Forte 
Moyenne 
Forte 
Très Forte 
Forte 
Très Forte 
Forte 
Forte 

Malgré une précocité intéressante et de bonnes qualités gustatives (absence de pépins), les 
grappes extrêmement boudinées de ce cépage présentent généralement un très mauvais état 
sanitaire (pourriture acide) avant d'atteindre un bon niveau de maturité, même lorsque les 
conditions climatiques sont très favorables. Les traitements d'éclaircissage chimique à base 
de Gibbérelines donnent des résultats insuffisants. 



Fiche d'évaluation variétale-
Culture de la vigne de table sur ['Ile de la Réunion 

CEPAGE Cf{,ASSELAS 
ORIGINE : Indéterminé 

► Description : Cépage blanc précoce 
► Durée du cycle: 115 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1350°C 

COMPORTEMENT : 

► Vigueur : moyenne 
► Fertilité: 60 à 110 % 
► Potentiel de rendement : faible à moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kf!/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 11997 l 1998 
Bassin Martin 1.1 lu 10.9 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 100 à 200 g 
✓ Composition à maturité : 15 à 16 °Brix et acidité: 4 à 4.5 g H2S04/l 
✓ Couleur : blanc dorée 
✓ Baies de petite taille, grappes boudinées, pellicule fine, saveur agréable 
✓ Aptitude à la commercialisation : correcte sauf si grappes compactes ( éclatement et pourriture) 

ASPECTS PH.YTOTECH.NIQUES 

► Mode de taille : courte (taille Cordon de Royat) 
► Porte-greffe conseillé: Rl 10 ou Ru140. Eviter 

S04 
► Sensibilité à la coulure : faible, ne pas écimer 

durant la floraison pour favoriser une coulure 
naturelle et limiter sa tendance à produire des 
grappes compactes 

► Très sensible au millerandage : nécessite des 
pulvérisations foliaires d'oligo-éléments en 
encadrement de la floraison 

Maladie ou ravaeeur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOTRE APPRECIATION : cé:p~~ 

Sensibilité 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Forte 
faible 
Forte 
Non observée 
Moyenne 

Ce cépage ne semble pas adapté aux contextes pedo-climatiques de l'ile de la Réunion. En effet, il 
présente régulièrement un mauvais état végétatif sur la plupart des sites d'observation (Saint Paul, 
Bassin Martin, Bras Sec (cirque de Cilaos)) qui se traduit par un très fort taux de millerandage, des 
grappes de petites tailles et un retard de maturité. 

■ 



Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'Ile de la Réunion 

CEPAGE MUSCAT VE flAMBôURG 
ORIGINE : Indéterminé 

► Description : Cépage noir de précocité moyenne 
► Durée du cycle : 120 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1470 °C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : moyenne à forte 
► Fertilité : 60 à 80 % 
► Potentiel de rendement : moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 11 3.1 1.3 
Grandbois 1.2 2.1 1. 7 
Bassin Martin 1.7 2.9 1.2 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes: 200 à 350 g 
✓ Composition à maturité : 17 à 18 °Brix et acidité : 4 à 5.5 g H2S04/l 
✓ Couleur : noir bleuté à maturité 
✓ Baies de petites tailles à peau épaisse, pulpe juteuse, très bonnes qualités gustatives (saveur musquée) 
✓ Aptitude à la commercialisation : tenue médiocre au transport mais bonne conservation 

ASPECTS PtlYTOTECH.NIQUES 

► Mode de taille: courte (double Cordon de Royat) 
► Porte-greffe conseillé: Rl 10 ou Ru140. Eviter SO4 
► Sensibilité à la coulure : sensible, ne pas favoriser une 

trop grande vigueur pendant la floraison 
► Tendance à produire de nombreux grappillons 

difficilement commercialisables (inférieur à 70 g) 
► Mauvaise coloration des baies et dessèchement de la 

rafle si trop chargé ( conduite en taille longue) 
► Nécessite un ébourgeonnage soigneux car tendance à 

un entassement du feuillage défavorable à l'état 
sanitaire des grappes 

NOT'RE APPRECIATION 

Maladie ou rava2eur Sensibilité 
Mildiou Forte 
Oïdium Forte 
Anthracnose Moyenne 
Pourriture acide Forte 
Pourriture grise Faible 
Thrips Movenne 
Tarsonèmes Moyenne 
Mouche des fruits Moyenne 

Du point de vue gustatif, le Muscat de Hambourg apparaît comme l'une des meilleures variétés 
noires du marché. Néanmoins sa culture demande beaucoup de soin et une limitation volontaire 
des rendements est nécessaire pour obtenir un produit de qualité. A l'heure actuelle, les qualités 
supérieures de ce produit semblent difficilement valorisables sur le marché du raisin de table 
réunionnais caractérisé par un prix de vente au consommateur déjà très élevé. 

■ 



Fiche d'évaluation variétale-
Culture de la vigne de table sur ['Re de la Réunion 

CEPAGE VAN LAS 
ORIGINE: Dabouki (B) X Chasselas (B) 

► Description : Cépage blanc de précocité moyenne 
► Durée du cycle : 120 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1490 °C du débourrement à la récolte 

CôMP<9'RTEMENT: 

► Vigueur : très forte 
► Fertilité : 90 à 140 % 
► Potentiel de rendement : très élevé 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 5.9 10.0 6.0 
Grandbois 3.6 8.5 3.6 
Bassin Martin 4.9 4.9 5.2 
Piton Saint-Leu 1.8 1.6 0.7 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 250 à 450 g 
✓ Composition à maturité : 15 à 17 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2SO,Jl 
✓ Couleur : jaune-vert, baies translucides à maturité 
✓ Baies de taille moyenne à peau fine, très juteuse, saveur neutre 
✓ Aptitude à la commercialisation : raisin fragile, tendance à l'éclatement 

ASPECTS PH.YTôTECH.NIQUES 

► Mode de taille : longue (Guyot simple ou double) Maladie ou ravae:eur Sensibilité 

► Porte-greffe conseillé : R110 ou Ru140, SO4 si planté 
sur un sol riche ( diminution du risque de filage) 

► Sensibilité à la coulure : très faible, ne pas écimer 
durant la floraison pour favoriser une coulure naturelle 
et limiter sa tendance à produire des grappes compactes 

► Rameaux très fragiles en début de cycle ( attention aux 
sites ventés, palissage régulier, brise-vent) 

Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 

Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NôT'RE APPRECIATION : cép~v~ 

Très forte 
Forte 
Forte 
Forte si 
grappes compactes 
Faible 
Forte 
Movenne 
Forte 

Cépage très productif mais une grande sensibilité aux maladies fongiques et des grappes très 
fragiles au stade de la maturation rendent sa conduite délicate. Sa culture demande un bon 
niveau technique. 

CIRAD-DIST 
Unité bibliothèque 
Lavalette 

■ 



Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l' Ile de la Réunion 

CEPAGE SUPERiôR SEEVLESS 
ORIGINE : non précisé 

► Description : Cépage blanc apyrène de précocité moyenne 
► Durée du cycle : 122 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1510°C 

COMPORTEMENT : 

► Vigueur : forte à très forte 
► Fertilité: 15 à 20 % 
► Potentiel de rendement : faible à très faible 

Rendement observé Taille fin juillet 

en k2/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 11997 11998 
Pierrefonds 1.0 1 1.2 10.2 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 250 à 500 g 
✓ Composition à maturité : 15 à 16 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2S04/l 
✓ Couleur : blanc 
✓ Baies de tailles moyennes, charnues et peu juteuses, grappes boudinées, pellicule fine 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne sauf si grappes compactes 

ASPECTS P1l.YTOTEC1l.NIQUES 

► Mode de taille : longue (type Guyot) 
► Porte-greffe conseillé : Rll0 ou Ru140 
► Sensibilité à la coulure : très faible, ne pas 

écimer durant la floraison pour favoriser une 
coulure naturelle et limiter sa tendance à produire 
des grappes compactes 

Maladie ou rava2eur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOTRE A PP'RECIA TION : cép~ ~ 

Sensibilité 
Moyenne 
Movenne 
Très forte 
Forte 
faible 
Très Forte 
Non observée 
Non observée 

Les qualités organoleptiques de ce cépage sont assez surprenantes (baies très peu juteuses). Ses 
rendements sont insuffisants et il apparaît très sensible à l' Anthracnose et aux dégâts de Thrips 
(Scirtothrips aurantii). 

,. 

■ 



Fiche d 'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'Ile de la Réunion 

CEPAGE A'LPI-tôNSE LAVALLEE 
( o-wRI13IER) 

ORIGINE : indéterminée 

► Description : Cépage noir de précocité moyenne 
► Durée du cycle : 125 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1530 °C du débourrement à la récolte 

COMPô'RTEMENT: 

► Vigueur : forte 
► Fertilité: 80 à 140 % 
► Potentiel de rendement : moyen à élevé 

Rendement observé Taille fin juillet 

en k2/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 2.8 4.9 1.3 
Grandbois 2.8 6.8 1.9 
Bassin Martin 2.7 2.7 1.7 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 200 à 350 g 
✓ Composition à maturité : 16 à 17 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2S04/l 
✓ Couleur : noir très intense à maturité 
✓ Baies de grosse taille à peau épaisse (astringente si manque de maturité), pulpe ferme et charnue, 

saveur neutre 
✓ Aptitude à la commercialisation : Très bonne, raisin très robuste qui présente une bonne tenue 

ASPECTS PJ-!YTOTECJ-!NIQUES 

► Mode de taille : courte (double Cordon de Royat) 
► Porte-greffe conseillé : Rll0 ou Ru140 Maladie ou rava2eur Sensibilité 

► Sensibilité à la coulure : importante, écimer durant la 
floraison pour limiter la coulure naturelle et ne pas 
favoriser une trop grande vigueur pendant la floraison 

► Sensible au millerandage (surtout en taille longue) 
► Nécessite un ébourgeonnage soigneux car tendance à 

un entassement du feuillage défavorable à l ' état 
sanitaire des grappes 

Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture 2:rise 
Thrios 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOT'RE APPRECIATION : cé:p~v~ 

Movenne 
Forte 
Forte 
Faible 
Faible 
Movenne 
Très forte 
Faible 

Cépage qui présente régulièrement un bon niveau de production mais qui peut toutefois être 
significativement réduit en cas de forte coulure. Malgré des qualités gustatives moyennes, la 
résistance de ses grappes, avant et après la récolte, en font un cépage bien adapté aux 
conditions climatiques et aux circuits de distribution de l'ile de la Réunion. 

CIRAD-DIST 
Unité bibliothèque 
Lavalette ■ 



Fiche d'évaluation variétale-
Culture de la vigne de table sur l 'lle de la Réunion 

CEPAGE VATTIER VE BEYRôUTTl 
ORIGINE : Indéterminé 

► Description : Cépage blanc tardif 
► Durée du cycle : 130 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1600 °C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : forte 
► Fertilité : 50 à 80 % 
► Potentiel de rendement : moyen à fort 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kl(loied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 2.0 3.6 2.6 
Grandbois 1.7 1.8 3.6 
Piton Saint-Leu 0.3 0.6 0.1 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 400 à 600 g 
✓ Composition à maturité : 16 à 18 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2SOJ 1 
✓ Couleur : blanc doré à maturité 
✓ Baies elliptiques de grandes tailles (forme de datte), peau croquante, saveur neutre mais agréable 
✓ Aptitude à la commercialisation : tenue au transport et conservation satisfaisante 

ASPECTS PtlYTOTECH.NIQUES 

► Mode de taille : longue obligatoire (type Guyot) 
► Porte-greffe conseillé : R110 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure : très variable dans 

les conditions de l' ile, favoriser les grappes 
lâches car cépage sensible à la pourriture 

► Apprécie les situations chaudes (basse 
altitude) 

► Sensible au vent 

NOTRE APPRECIATION: 

Maladie ou rava2eur Sensibilité 
Mildiou Forte 
Oïdium Forte 
Anthracnose Movenne 
Pourriture acide Forte 
Pourriture grise Très forte 
Thrips Movenne 
Tarsonèmes Movenne 
Mouche des fiuits Forte 

Une bonne présentation des grappes associée à une saveur agréable, constituent un atout 
commercial pour ce cépage. Néanmoins sa productivité irrégulière et une maturité tardive 
peuvent représenter un handicap pour ce cépage très sensible à la pourriture grise. On 
réservera son implantation aux zones chaudes et ensoleillées des bas de l'île (altitude 
inférieure à 200 mètres). 

■ 



Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'Ile de la Réunion 

CEPAGEVATAL 
ORIGINE: Dattier de Beyrouth (B) X Muscat d'Alexandrie (B) 

► Description : Cépage blanc tardif 
► Durée du cycle : 130 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1600 °C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : forte 
► Fertilité : 30 % (taille courte) à 60 % (taille longue) 

► Potentiel de rendement : élevé 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 
(taille courte/taille longue) 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 2.9 / 4.8 3.7 / 7.2 1.6/3 .7 
Bassin Martin 2.6 / - 2.5 / - 0.8 / -

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 500 à 700 g 
✓ Composition à maturité : 16 à 17 °Brix et acidité :3.5 à 4.5 gH2S04/l 
✓ Couleur: jaune-vert à maturité 
✓ Grosses baies fermes à peau croquante, pulpe charnue et pépins discret, saveur légèrement musquée 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne tenue au transport 

ASPECTS P1lYTOTEC1lNIQUES 

► Mode de taille : courte ou longue, parfois trop productif 
en taille longue ( entassement des grappes, développement 
de la pourriture, flétrissement des baies) 

Maladie ou rava2eur 

► Porte-greffe conseillé: Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure : très faible, ne pas écimer 

durant la floraison pour favoriser une coulure naturelle 
et limiter sa tendance à produire des grappes 
compactes ( développement de la pourriture acide) 

► Peu Sensible au millerandage 

NOTRE APPRECIATION 

Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

Sensibilité 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Très forte 
Faible 
Moyenne 
Moyenne 
Forte 

Le Datai présente des atouts commerciaux intéressants : grappes de belle taille, grosses baies 
fermes et juteuses, saveur agréable à maturité complète. Sa conduite en taille courte permet 
d'obtenir régulièrement des rendements satisfaisants, alors que la taille longue, plus productive, 
est défavorable à la qualité du produit. Néanmoins, il est parfois difficile de conserver un bon état 
sanitaire (pourriture acide) des grappes jusqu'à la maturité compte tenues de la compacité des 
grappes et d'une maturité tardive. La maturation nécessite par conséquent des conditions 
climatiques optimales. 



Fiche d'évaluation variétale-
Culture de la vigne de table sur l 'lle de la Réunion 

·cEPAGE VANAlvl 
ORIGINE : Dabouki (B) X Muscat de Hambourg (N) 

► Description : Cépage blanc tardif 
► Durée du cycle : 130 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C) : 1600 °C du débourrement à la récolte 

CôlvtPô'RTEMENT: 

► Vigueur : forte 
► Fertilité : 40 % (taille courte) à 70 % (taille longue) 

► Potentiel de rendement : élevé à très élevé 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kg/pied Récolte en décembre 
( taille courte/taille lonm 1e) 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 2.9 / 2.6 5.3 / 9.9 1.5 / 5.0 
Piton Saint Leu 1.0 / 1.9 - / 2.1 - / 1.6 
Bassin Martin - / 6.3 2.2 / 5.7 - / 3.0 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 600 (taille courte) à 1000 g (taille longue) 

✓ Composition à maturité : 15 à 16.5 °Brix et acidité : 3 à 4 g H2SO4/l 
✓ Couleur : jaune doré à maturité 
✓ Baies de taille moyenne, qualité gustative moyenne (saveur neutre) 
✓ Aptitude à la commercialisation : tenue au transport moyenne (chute des baies et éclatement) 

ASPECTS Ptl.YTôTECtl.NIQUES 

► Mode de taille : courte. En taille longue ce cépage 
produit des grappes trop grosses (> 1 kg) dont la 
maturation est très hétérogène et dont les baies ont 
tendance à flétrir et à chuter. 

► Porte-greffe conseillé: Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure : faible, ne pas écimer durant 

la floraison pour favoriser une coulure naturelle et 
limiter sa tendance à produire des grappes compactes 
( développement de la pourriture acide) 

► Sensible au millerandage 

NôT'RE APP'RECIA TiôN 

Maladie ou rava2eur Sensibilité 
Mildiou Movenne 
Oïdium Movenne 
Anthracnose Movenne 
Pourriture acide Movenne 
Pourriture grise Faible 
Thrips Forte 
Tarsonèmes Movenne 
Mouche des fruits Forte 

Le Danam fourni des rendements satisfaisants de manière régulière mais d'une maturité un peu 
tardive. La taille parfois excessive de ses grappes constitue un inconvénient majeur. Les qualités de 
la récolte sont grandement dépréciées lorsque les rendements sont excessifs (taille longue), on 
observe dans ce cas là une maturation hétérogène des grappes, un flétrissement des baies et une 
saveur très médiocre (goût insipide). Sa conduite demande impérativement une limitation 
volontaire des rendements. 

CIRAD-DIST 
Unité bibliothèque 
Lavalette 

,. 

Il 



Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'Ile de la Réunion 

CEPAGE RIBôL 
ORIGINE : Alphonse Lavallée (N) X Olivette (B) 

► Description : Cépage noir tardif 
► Durée du cycle : 130 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1600°C 

COlvf PC!YRTElvfENT : 

► Vigueur : moyenne à forte 
► Fertilité: 10 à 30 % 
► Potentiel de rendement : faible à très faible 

Rendement observé Taille fin juillet 

en k2/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Bassin Martin 0.5 0.7 0.1 
Grandbois 0.3 0.5 0.2 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes: 200 à 350 g 
✓ Composition à maturité: 17 à 18 °Brix et acidité: 4.5 à 5 g H2SO4/l 
✓ Couleur : bleu-noir à maturité 
✓ Baies de taille moyenne, grappes homogènes, bonne coloration, pellicule très épaisse. Saveur neutre 
✓ Aptitude à la commercialisation : très bonne, très bonne tenue au transport 

ASPECTS PtlYTOTECtlNIQUES 

► Mode de taille: courte (cordon de Royat) 
► Porte-greffe conseillé: Rll0 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure et au millerandage : 

faible, ne pas écimer durant la floraison pour 
favoriser une coulure naturelle et limiter sa 
tendance à produire des grappes compactes 

Maladie ou ravaeeur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

NOTRE AWRECIATION : cé:p~~ 

Sensibilité 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Très faible 
Très faible 
Moyenne 
Non observée 
Faible 

Ce cépage est doté de très bonnes aptitudes en post-récolte (conservation et tenue au transport) grâce 
à une pulpe charnue et une pellicule épaisse. Cependant, sa faible productivité associée à une maturité 
tardive sont des inconvénients majeurs pour son développement sur l'ile de la Réunion. 

■ 



Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l 'Re de la Réunion 

CEPAGE ITALIA (ÜU'IdéaLJ 
ORIGINE : Bicane (B) X Muscat de Hambourg (N) 

► Description : Cépage blanc tardif 
► Durée du cycle : 130 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1630 °C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : forte 
► Fertilité : très faible 20 à 40 % 
► Potentiel de rendement : faible à moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kf!/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 1.2 2.8 1.0 
Grandbois 0.7 0.9 0.9 
Bassin Martin 1.6 2.0 1.4 
Piton Saint-Leu 0.9 0.8 0.3 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 300 à 550 g 
✓ Composition à maturité : 16 à 17 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2S04/l 
✓ Couleur : jaune doré à maturité 
✓ Baies de grosse taille à peau croquante, pulpe ferme et charnue, saveur légèrement musquée 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne, très bonne tenue au transport 

ASPECTS PtlYTOTECtlNIQUES 

► Mode de taille : longue obligatoire (Guyot double) 
► Porte-greffe conseillé: Rl 10 ou Ru140 
► Sensibilité à la coulure : très faible, ne pas écimer 

durant la floraison pour favoriser une coulure naturelle 
et limiter sa tendance à produire des grappes compactes 

► Peu Sensible au millerandage 
► Sensible au filage des inflorescences 

NOTRE APPRECIATION : 

Maladie ou rava2eur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture grise 
Thrips 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

Sensibilité 
Moyenne 
Forte 
Moyenne 
Moyenne 
Moyenne 
Forte 
Moyenne 
Moyenne 

Malgré des qualités attrayantes vis à vis du consommateur (baies croquantes de grande taille, 
grappes de gros calibre), ce cépage soufre d'une fertilité très faible sur l'île de la Réunion qui 
rend très aléatoire son potentiel de production (1 à 4 grappes/cep) en fonction du site 
d'implantation. 

■ 



Fiche d'évaluation variétale -
Culture de la vigne de table sur l'Ile de la Réunion 

CEPAGE MUSCAT V'ALEXANVRIE 
ORIGINE : Indéterminé 

► Description : Cépage blanc tardif 
► Durée du cycle: 130 ± 5 jours 
► Somme de températures (base 10°C): 1630 °C du débourrement à la récolte 

COMPORTEMENT: 

► Vigueur : moyenne à forte 
► Fertilité : 30 à 80 % 
► Potentiel de rendement : faible à moyen 

Rendement observé Taille fin juillet 

en kf!/pied Récolte en décembre 

Parcelle 1996 1997 1998 
Pierrefonds 2.5 2.2 0.5 
Piton Saint Leu 0.2 0.5 0.1 
Grandbois 0.1 1.9 1.3 

► Caractéristiques de la récolte 
✓ Poids moyen des grappes : 300 à 450 g 
✓ Composition à maturité : 17 à 18 °Brix et acidité : 4 à 5 g H2SO4/l 
✓ Couleur: jaune doré à maturité 
✓ Baies de grande taille, charnues et croquantes. Saveur muscatée très agréable 
✓ Aptitude à la commercialisation : bonne, bonne tenue au transport 

ASPECTS Ptl,YTOTECtl,NIQUES 

► Mode de taille: longue (taille Guyot) 
► Porte-greffe conseillé: Rl 10 ou Ru140. 
► Sensibilité à la coulure et au millerandage : faible 
► Très sensible à l'échaudage des baies (l'exposition 

directe aux rayons solaires provoque une nécrose en 
coup de pouce suivi du dessèchement des baies). On 
évitera de procéder à l'effeuillage avant la véraison. 

► Développement fréquent de Cochenilles (lcerya 
seychellarum) sur la rafle des grappes 

► Débourrement tardif 

NOTRE APPRECIATION 

Maladie ou rava2eur 
Mildiou 
Oïdium 
Anthracnose 
Pourriture acide 
Pourriture mise 
Thrios 
Tarsonèmes 
Mouche des fruits 

Sensibilité 
Movenne 
Moyenne 
Forte 
Forte 
Faible 
Movenne 
Forte 
Très forte 

Du point de vue gustatif, le Muscat d'Alexandrie apparaît comme l'une des meilleures variétés 
blanches du marché. Cependant, ses rendements sont très irréguliers suivant les sites 
d'implantation et sa maturité est tardive. Il semble que ce cépage s'exprime mieux dans les 
conditions chaudes et ensoleillées des bas de l'île (altitude inférieure à 200 mètres). On évitera les 
parcelles ombragées ou situées en bas-fond. A l'heure actuelle, les qualités supérieures de ce 
produit semblent difficilement valorisables sur le marché du raisin de table réunionnais 
caractérisé par un prix de vente au consommateur déjà très élevé. 

■ 
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