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2. Processing 

NRI Royaume-Uni 
UNA Venezuela 
UND-FSA Benin 
UNIV ALLE Colombie 

CIRAD 

Mots-des: cereale; manioc; mas; produit alimentaire; propriete physico-chimique; sorgho; technologie 
alimcntaire; traitement 

2.7 
Norn de l'institution: CIRAD-FLHOR 

Titre du projet : Valorisation agro-industrielle des fruits. 
(Projet n. 1995/55/DP/97 mene par le departement CIRAD-FLHOR. Direction des operations) 

Type de projet : Recherche appliquee - Developpement 
Date de debut : 1994/01 
Date de fin : 1998/ l 2 

Resume 
Developper, optimiser et adapter des procedes de valorisation agro-industrielle concernant, souvent en 
association, des fruits de diverses especes cultivees (done plusieurs programmes). 

Operations 
I. Etude des parametres physiques de la qualite des fruits en vue de /eur transformation. - VALENTE 

- France - Operation en cours 
2. Optimisation et developpement de procedes de confisage, semi-confisage, pe/age et depulpage des 

fntits tropicaux. - REYNES - France - Operation en cours 
3. Developpement d'un procede de cylindrage de l'ananas. - REYNES - Operation termine(e) 
4. Adaptation des procedes de confisage et semi-confisage aux jus pulpeux. - VAILLANT - Colom hie 

- Operation en cow·s 
5. Developpement de lignes artisanales de transformation et condilionnement. - VAILLANT -

Colombie - Operation en cours 
6. Enzymage et production de jus clairs et concentres aromatiques de datte. - REYNE,";; - France -

Operation en cours 
7. Desamerisation desjus d'agrumes. - France - Operation termine(e) 
8. Valorisation des peaux de fruits de la passion : pectines, ar6mes. - VAILLANT - Colomhie -

Operation en cours 
9. Mise au point de procedes de fermentation : vinaigre de papaye. - REYNES - Burundi - Operation 

termine(e) 
10.Hui/es essentiel/es et procedes d'extraction. - ODOUX - France - Operation en cours 
11.Systemes physiques d'extraction de molecules aromatiques : jystemes physiques, vapeur. -

LOZANO - ODOUX - France - Operation en cours 
I 2. Valorisation des ecarts de triage de bananes par la fabrication de chips. - REYNES - France -

Operation en cours 
13.Optimisalion de la qualite des fruits seches. - REYNES -France - Operation en cours 
14.Adulteration et authentification des jus d'agrumes. - LOZANO - ODOUX - France - Operation en 

cours 
15.Enzymage et production de jus clairs dans lesfruits andins. - VAILLANT- Colombie - Operation 

en cours 
I 6.Maitrise de la refrigeration de la banane. - JOAS - Martinique - Operation termine(e) 
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2. Processing ClRAD 

J 7. Valorisation de la datte. - REYNES - France - Operation en cours 
J 8. Utilisation des terpenes a usage non alimentaire. - ODOUX - France - Operation en cours 
19.Production de concentre aromatique de mangue. -LOZANO -France - Operation en cours 

Partenariat 
CIRAD : 
CIRAD-SAR 

Organismes externes : 
Firmes agro-industrielles 
SAMARIA Colombie 
UNIVALLE 

Mots-cles: fruits; qualite; confisage; depulpage; enzymage; procedes de fermentation 

2:8 
Norn de !'institution : CIRAD-SAR 

Titre du projet : Etude et optimisation de l'operation unitaire de friture. Application a la 
valorisation de produits vegetaux et animaux (Amylacees, fruits oleagineux, dechets 
d'equarrissage). 
(Projet n. 1995/65/GT AA/78 mene par le departement CIRAD-SAR . Unite de recherche 
GT AA - genie et technologie agroalimentaire ) 

Type de projet : Recherche appliquee - Developpement - Recherche fondamentale 
Pays concernes : BENIN; CAMEROUN; COLOMBIE; NOUVELLE-CALEDONIE 
Date de debut : 1993/02 
Date de fin : 1996/02 
Responsable du projet : WACK Anne-Lucie 

Resume 
Le procede de friture est applique : - au sechage de produits oleagineux (pulpe de coco et d'avocat, 
dechets d'equarrissage ), avant pressage et extraction d'huile, - a la fabrication de "chips" de fruits et 
legumes destines a une consommation directe ou a une seconde transformation. L'objectif des 
recherches est d'etudier et d'optimiser le precede de friture, dans le but d'ameliorer ks techniques 
traditionnelles, de mettre au point des couples "procede / produits nouveaux" et des equipements 
adaptes. 

Operations 
J. Sechage-Jrilure dans l'huile de coco. Financement CO/U)/~T - IJUMAS - Nouvelle-Caledo11ie -

Operation termine(e) 
2. Optimisation du procede de friture. A1P CIRAD. - WACK - Benin - Cameroun - Colomhie -

Operation en cours 
3. Unite pilote de sechage friture a Ouvea. Financement Province des iles. - DUMAS -

Nouvelle-Caledonie - Operation prevu(e) 
4. Elude du procede de sechage-friture en continu de dechets d'equarrissage en vue du transfer! de 

technologie a d'autres secteurs. - WACK - France - Operation en cours 
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