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Qualité et Technologie des Bois
du CIRAD-Forét

Les matériaux bois et dérivés. Enjeux pour les pays en
développement et exemples d’interactions entre recherches
alimentaires et non alimentaires.

. Principaux avantages de la classe des matériaux bois et
dérivés (panneaux, papier, carton).

. Role des matériaux bois et dérivés dans le développement
et la réponse a quelques besoins fondamentaux.

. Enjeux principaux dans les pays du sud.
. Le bois dans I’emballage des aliments sous les tropiques.

. Le procédé de friture et I’utilisation des bois ronds.



PRINCIPAUX AVANTAGES DE LA CLASSE DES MATERIAUX BOIS ET
DERIVES (PANNEAUX, PAPIER, CARTON)

ABONDANCE (Plus d’un milliard de tonnes par an)

CARACTERE RENOUVELABLE avec un impact tres positif sur le stockage de CO, (1/2 tonne
de carbone par tonne de bois) et les économies d’énergie fossile (souvent 2 tonnes de pétrole par
tonne de matériau bois).

FACILITE D’USINAGE avec des outils simples.

DIVERSITE DES USAGES : structure, revétement de sol, décoration, mobilier, outils,
instruments de musique...), liée a la grande diversité naturelle des bois.

ATOUTS TECHNIQUES : bon rapport résistance sur poids, bonnes capacités d’isolation et de
régulation du confort hygrothermique, qualités esthétiques

NOTA : LES BESOINS SONT EN CROISSANCE CONSTANTE (au minimum la
consommation suit la croissance démographique)




ROLE DES MATERIAUX BOIS ET DERIVES DANS LE DEVELOPPEMENT

ET LA REPONSE A QUELQUES BESOINS FONDAMENTAUX :

SE NOURRIR :
- Bois de feu, charbon de bois
- Emballage des aliments
- Outils pour le travail du sol
- Batiments et hangars pour le bétail et le stockage des produits

SE LOGER : ,

- Eléments de structure (charpentes, piliers, planchers ...)
de menuiserie (portes, fenétres ...)
de revétements (bardage, lambris ...)
de mobilier (table, chaise, literie ...)

S’ INSTRUIRE ET SE CULTIVER :
- livres, journaux
- instruments de musique
- ornements et oeuvres d’art




ENJEUX PRINCIPAUX DANS LES PAYS DU SUD

DEFI : Répondre a des besoins croissants avec des surfaces forestieres en réduction

v
A - Lutter contre le gaspillage des ressources a toutes les étapes :

. Pertes en forét

. Rendement matiere dans les procédés de transformation
. Durée de vie a I’usage

. Recyclage

B - Favoriser ’adéquation entre les besoins et les ressources
(Par exemple : fronts pionniers <> bidonvilles) par des actions :

. Techniques

. Commerciales
. Educatives

. Politiques




2 EXEMPLES D’INTERACTION ENTRE RECHERCHES ALIMENTAIRES
ET NON ALIMENTAIRES :

] - LE BOIS DANS L’EMBALLAGE DES ALIMENTS SOUS LES
TROPIQUES

2 - LE PROCEDE DE FRITURE ET L’UTILISATION DES BOIS RONDS






I emballage bois

Le respect du gout, le partenaire de la qualité

‘“Le bois c’est I’emballage idéal
pour défendre le goiit.”

Bernard Fournier, cuisinier restaurateur,
commissaire général d’Eurotoques,
initiateur de la Premiére Féte de la Cuisine.
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Faites confiance a I'emballage bois, aidons la forét.



Le sondage BVA* réalisé au mois de juillet 1996 montre la convergence des
opinions du grand public et des professionnels en faveur de I'emballage bois.

Sondage grand public*

BVA

Parmi les matériaux d’emballage que sont le carton, le plastique et le bois, quel est celui qui selon
vous conserve le mieux la fraicheur et la saveur...

Selon vous, lequel de ces trois maté-
riaux d’emballage (le carton, le plas-
tique ou le bois) convient-il le mieux
aux produits du terroir ?
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...du fromage ?

Carton Plastique non prédsé
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...des huitres?

| | L | - B
Carton Plastique non prédsé

Selon vous, le bois est-il le matériau
qui remplit le mieux les conditions
indispensables pour la protection des
produits frais ?

o3 B8888838

--------------------------------------------------------------------------------------

Sondage grands chefs cuisiniers**

Parmi les matériaux d’emballage sui-
vants, quel est celui qui conserve le
mieux la fraicheur et la saveur des fruits
et légumes ?
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Pour les grands cuisiniers, I’emballage
bois est, de tres loin, le matériau qui se
marie le mieux avec lart culinaire.
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* Sondage grand public réalisé par BVA les 26 et 27 juillet 1996 sur un échantillon national représentatif de 1006 hommes et femmes de 15 ans et plus.
**Sondage grands chefs cuisiniers réalisé par ie SIEL auprés de 152 grands chefs cuisiniers sélectionnés dans les guides Gault Millau et Michelin 1996.




LE BOIS DANS L’EMBALLAGE DES ALIMENTS SOUS LES TROPIQUES

Motivations :

. Urbanisation, nécessité de transporter les aliments du producteur au consommateur
en limitant les pertes.

. Abondance et disponibilité du bois pour réaliser différents types d’emballage (bois
de forét primaire ou secondaire, mais aussi bois de plantations villageoises).

. Tradition de ’emballage bois dans tout le pourtour méditerrané€en, savoir faire,
technologies rustiques, preuve de I’adéquation du bois pour une multitude
d’usages. (tonnellerie, boites a fromage, cageots pour fruits et 1égumes, bourriches
pour les huitres, caisses a poissons...).

. Existence de compétences locales complémentaires : maison de la technologie du
CIRAD, Université + CNRS, Industriels manufacturiers pour I’emballage a Béziers
et Carcassonne, Industries de I’emballage dans le Roussillon et la Vallée du Rhone.



THEMATIQUES A DEVELOPPER

1 - Intéractions aliments/bois - développement ou mhibition des microorganismes
dangereux pour la sant€ en milieu tropical.

2 - Aptitude a I’utilisation en emballage de la ressource foresticre dans quelques régions
cibles (déroulage et fabrication de cagettes en bois blancs mal valorisés, utilisation des
bois de plantation comme le Gmelina ou les Eucalyptus pour les cagettes et les
palettes ...)

3 - Choix et conception d’emballages adaptés au contexte socio-économique de ces
régions cibles.

4 - Analyse et proposition de chaines de fabrication d’emballage bois a partir de
I’expérience existante en régions méditerranéennes.



LES BOISRONDS

1 - Définition

Portions de tronc d’arbre simplement €corcées et plus ou moins mises au rond
(ébranchages, rabotage des bosses et méplats principaux) de diamétre assez faible
(quelques cm a quelques décimetres) et de longueur pouvant aller  du métre a
quelques dizaines de metres.

2 - Usages

. Poteaux : lignes €lectriques et t€léphoniques, €éléments de construction, étais de mine
. Perches : tuteurs divers pour les cultures et le maraichage

. Eléments constructifs (charpentes, plafonds, palissades, glissieres...



3 - Intérét

. Ressource pouvant €tre produite rapidement dans le contexte rural : plantations
villageoises ou arbres d’alignement en bord de parcelles a partir d’espéces a
croissance rapide récoltées au bout de 2 a 10 ans.

. Pieces et techniques ne demandant pas de gros moyens de levage ou d’usinage,
facilement maitrisables au niveau du paysan.

4 - Problemes

. Fentes en bout et latérales dues a 1’anisotropie du tronc d’arbre
. Durabilité en extérieur face aux champignons et aux termites

. Assemblages de pieces a géométrie mal définie.
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LE PROCEDE DE FRITURE

Définition :

Technique d’1immersion de produits agricoles dans I’huile chaude (120 a 180°C) afin
de les déshydrater et de les modifier par voie thermique.

Pourquoi la friture du bois ?

1 - procédé de séchage rapide
2 - couplé a un traitement thermique a haute température du bois d’abord humide

3 - permettant en fin d’opération d’obtenir un “huilage” a coeur du bois.



THEMATIQUES A DEVELOPPER

. Cinétique de séchage, détermination des parametres pertinents a entrer dans les
modeles de transfert de masse et de chaleur.

. Couplages hygrothermo-Mécanique lors de ’opération, analyse des risques de
fissuration et de I’intérét d’usinages ciblés (percage en bout, saignées).

. Modification du produit par I’imprégnation d’huile : comportement mécanique,
reprises d’humidité et variations dimensionnelles, durabilité face aux champignons
et aux termites, selon la nature de 1’huile utilisée.

. Conception d’une chaine de traitement rustique et bon marché.

Coopérations prévues :
Programmes Agroalimentaire et Bois du CIRAD, CNRS/UM2, ENGREF, ENSTIB,

Industriels.
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