CIHEAM

Options Méditerranéennes

Rapport de synthése de I'atelier "Technologie et qualité de la datte"
Benchabane A.
in

Ferry M. (ed.), Greiner D. (ed.).
Le palmier dattier dans I'agriculture d'oasis des pays méditerranéens

Zaragoza : CIHEAM
Options Méditerranéennes : Série A. Séminaires Méditerranéens; n. 28

1993
pages 209-214

Article available on line | Article disponible en ligne a I’adresse :

http://om.ciheam.org/article.php?2IDPDF=9660589 1

To cite this article /| Pour citer cetarticle

Benchabane A. Rapport de synthése de I'atelier "Technologie et qualité de la datte". In : Ferry M.
(ed.), Greiner D. (ed.). Le palmier dattier dans l'agriculture d'oasis des pays méditerranéens . Zaragoza :
CIHEAM, 1993. p. 209-214 (Options Méditerranéennes : Série A. Séminaires Méditerranéens; n. 28)

CIHEAM

e
rtsiilisty et e et

http://www.ciheam.org/
http://om.ciheam.org/

CIHEAM



http://om.ciheam.org/article.php?IDPDF=96605891
http://www.ciheam.org/
http://om.ciheam.org/

CIHEAM - Options Mediterraneennes

Etude du probléme de la maturation de la datte dans la palmeraie de Marrakech

Koulla L.*, Diaeddine M.*, Saaidi M.**

Les besoins thermiques pour la maturation de la datte ne sont pas satisfaits a
Marrakech. Par conséquent, la majorité des fruits ne marissent que difficilement. Dans
le but d’améliorer la production de cette palmeraie, nous avons testé I'effet de quatre
poliens choisis pour leur précocité. Deux de ces 4 pollens ont été sélectionnés.
L’ensachage des dattes par du papier Kraft a été également utilisé ; les sachets
ouverts permettent un bon développement des fruits. Par ailleurs, un apport exogéne
de lacide abscissique a montré que cette hormone ne stimule pas la maturation de
la datte.

*Faculté des Sciences-Semlalia, Laboratoire de Physiologie Végétale, B.P. S15, Marrakech, MAROC
**Institut National de la Recherche Agronomique, Centre Régional du Haouz Pré-Sahara B.P. 533,
Marrakech, MAROCC

Identification des aromes de trois variétés de dattes

Reynes M.*, Lebrun M.*, Shaw Ph.”

La détermination des composés aromatiques des 3 variétés de dattes, ‘Deglet
Nour’, ‘Alligh’ et ‘Kentichi’, a été effectuée en mettant au point une technigue d’analyse
réalisée en espaces de tétes. Les principaux composés déterminés ont permis de
vérifier en relation avec un programme statistique qu’une différenciation pouvait
apparaitre selon les variétés.

*CIRAD-FLHOR, B.P. 5035, 34032 Montpellier Cédex 1, FRANCE

Procédé de préparation d’un jus de dattes

Reynes M.*, Monod A.*, Fonteneau L.**, Terlecki D.*

La mise au point d’'un procédé de fabrication d’'une boisson a base de datte a
permis de proposer une ligne polyvalente de traitements pouvant soit produire de la
pate de datte, soit produire une boisson a base de daties.

*CIRAD-FLHOR, B.P. 5035, 34032 Montpellier Cedex 1, FRANCE
*IMECA, Laboratoire oenotechnique, Zone Industrielle, 34800 Clermont 'Héraulf, FRANCE
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