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. · · . . . · . . Introduction . · . 

La calidad es el criterio mas importante para negociar el precio del café en el mercado intemacional. Para el Arabica, el precio puede variar entre 40 y 300 dolares 
por saco dependiendo de su notoriedad. 

DefIn1cIon de la câl1dad . 

Una vez descatados los defectos ocasionados par le beneficio del café (fermentacion, sobre secado, granos danados .. etc), se puede definir la calidad segùn: 

1. Caracteristicas fisicas : 
Tamaiio del grano oro 
Homogeneidad del café 
Color 
Densidad 

. Cuatro temas de estudI0 

2. Caracteristicas organolepticas 
Aroma 
Cuerpo 
Acidez 
Amargo 
Astringencia 
Preferencia a la taza 

1. Caracterisaci6n de terrufios 
Los metodos son las encuestas en las cuales se toman en cuenta las caracteristicas de: 

Suelo Clima Variedad Practicas culturales 

Par media de analisis multivariables, se logra definir relaciones entre la calidad de la bebida y esas caracteristicas. El 
objetivo es dar una definiciôn duradera de una calidad particular y associarla con caracteristicas de regiones 
cafetaleras bien definidas que podrân a lo largo del tiempo tener un contenido comercial. 

Ejemplos de estudios que se estan desarollando sobre este tema: 
Estudios hechos por ANACAFE/CIRAD 
Definici6n de terruiios en Honduras (IHCAFE/CIRAD) 
Regionalizaci6n en Costa Rica (ICAFE) 
Estudio de la calidad en funcci6n de las zonas cafetaleras (UNICAFE/CIRAD/CATIE) 

2. Seleccion de variedades para la calidad 
El genotipo define el potencial de la planta. Se busca seleccionar variedades mejores que el estandar Caturra. 
Se estudia: 

el impacte de la introgression de genes del Canephora (Robusta) sobre la calidad (Catimores versus Caturra) 
el efecto del vigor hibrido sobre la calidad (F1 veisus lineas puras) 
la posibilidad de mejorar la calidad usando cafés silvestres de Etiopia. 
el efecto de varies porta-injertos sobre la calidad. 
las interacionnes de los genotipos con el rnedio (mediante una red de ensayos regionales) 

El objetîvo es recommendar variedades y/a porta-injertos optimos en funccion del ambiente. 

Ejemplos de estudios: 
comparaci6n de la variedad CR95 veisus Caturra (ICAFE/CIRAD) 

• efecto de la injertaci6n sobre la calidad (ICAFE/ANACAFE/PROCAFE/CIRAD) 

3. Fisologia de la planta 
El objetivo es la definicién de las condiciones optimales para la produccion de un café de calidad. 
Midiendo la cantidad de luz recibida, la carga de fruta, la fotosintesis, las necesidades de la planta, se pueden deducir 
las prioridades de allocacion de carbohidratos para llegar a un llenado y una composicién bioquimica adecuados de 
los truies que permitan desarollar una calidad optimal de la bebida. 

Ejemplos de estudios: 
Efectos de la carga fructifera y de la sombra sobre la calidad (CATIE/ICAFE/CIRAD) 

• Efecto del microclima sobre la fisiologia de la planta y sus consecuencias sobre la calidad (CATIE/Cl RAD) 

4. Metodos de contrai de la calidad 
Al Mejoramiento de los métodos de anB/isis sensoria/ 

Capacitaciôn de los jueces (catadores) 
• lmplementaci6n de normas de analisis sensorial y de métodos estadisticos 

Ejemplos: 
Capacitaci6n de catadores de PROMECAFE/CIRAD 

• Capacitaci6n de catadores en el laboratorio del CIRAD de Montpellier (6 jueces) 

BI AnBlisis bioquimicos 

El objetivo es relacionar los contenidos bioquîmicos (trigonelina, rr0teria grasa, cafeina, saccarosa, âcidos 
clorogénicos) con la calidad a la taza para poder controlar esta ültima. 

Ejemplos de estudios: 
identificaci6n de variedades y de estadio de maduraciôn mediante el anâlisis NIRS (espectro infrarojo) 

• identificacién de origenes par media de anâlisis bioquimicas. 

Discriminaci6n de Ires variedades de café 
a lravés de 1.rn, anâlis.is rhUtiveriablc de 
20 cortcnidos bioqUmicos 

Mecici6nes de fotosintesis en U1a 
associaslon de café con Euca/l;ptus 

Taller de capacitaci6n de catadores en Costa Rica 
organizado por PROMECAFE/CIRAD 
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