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RESUME: 
Les objectifs de la mission étaient d'identifier le lieu d'affectation du qualiticien dans la filière porcine au 
Vietnam, de rencontrer les partenaires et d'identifier leur demande sur la qualité sanitaire dans la filière porcine 
et de réfléchir sur des projets et thématiques de recherches à mener en lien avec les partenaires du PCP-PRISE. 
La demande en matière de qualité sanitaire des produits d'origine animale est très importante au Vietnam, 
comme l'attestent les mesures gouvernementales récentes (Décision du MARD n°28/QD), les professionnels 
(Entretiens, démarches de labels) et les consommateurs (Ginhoux, 2001). 
Les principales conclusions de la mission sont : 
1- Le lieu d'affectation proposé pour le chercheur sur la qualité sanitaire dans la filière porcine est l'Institut 
National de Recherche Vétérinaire (NIVR), au service d'hygiène alimentaire, où un laboratoire est déjà 
fonctionnel. Une réflexion a été menée sur la création d'une plate-forme analytique de la qualité dans les filières 
porcine, laitière et halieutique, en relation avec les laboratoires vietnamiens concernés, les partenaires du PCP
PRISE et les partenaires européens (AFSSA, INRA, universités .. . ). 
2- Projets identifiés : - Renforcement des capacités du laboratoire du NIVR (formations, locaux, matériel, 
équipements ... ). - Projet d'intensification de la production porcine dans la province de Thaï Binh (volet qualité 
sanitaire) en relation avec la Mission Économique de Hanoi. - Projets communs avec le PCP-MALICA (partie 
analytique) - Démarche qualité des fabricants d'aliments pour porcs (volet sanitaire et appui analytique). 
3- Thématiques de recherche envisageables : Salmonella, Listeria et Campylobacter dans la filière porcine 
(prévalence, facteurs de risque, résistance aux antibiotiques, typage moléculaire ... ), résidus (antibiotiques, 
anabolisants .. . ) et contaminants (pesticides ... ). Les relations et complémentarités entre partenaires (NIVR et 
NIAH, laboratoires de contrôle et de santé humaine, Institut Pasteur ... ) ont été discutées. 
4- Bailleurs potentiels rencontrés (Banque Mondiale, Mission Économique). 
5- Valorisation des données obtenues sur la filière porcine (prévalence d'agents pathogènes, par exemple) : 
confidentialité et mode de transmission des données sensibles, réflexions avec l'ICARD, centre informatique 
pour l'Agriculture (anciennement Centre d'Information pour l'Agriculture). 



SOMMAIRE 

INTRODUCTION .............................................................................................................................................. 5 

OB.TECTIFS DE LA MISSION (Annexe 1 : termes de référence) ..................................................................... 5 

AGENDA DE LA MISSION (Annexes 2 et 3) .................................................................................................... 5 

PREMIERE PARTIE: ETUDE du CONTEXTE ................................... ....................................................... 6 

1-

2-

3-

4-

5-

CONTEXTE GÉNÉRAL ................................................................................................................... 6 

SANTÉ PUBLIQUE ........................................................................................................................... 7 

INTOXICATIONS ALIMENT AIRES AU VIETNAM .................................................................... 8 

FILIÈRE PORCINE VIETNAMIENNE : BREF ÉTAT DES LIEUX ........................................... 10 

DANGERS ZOONOTIQUES POUVANT ÊTRE LIÉS À LA FILIÈRE PORCINE .................... 11 

DEUXIEME PARTIE: REFLEXIONS et PROPOSITIONS ........................................................................... 14 

1- INSTITUTS DE RECHERCHE À HANOI IMPLIQUÉS DANS LE DOMAINE DE LA 
QUALITÉ SANITAIRE DANS LA FILIÈRE PORCINE . ........................................................................ 14 

2-

3-

4-

5-

6-

7-

AUTRES PARTENAIRES ............................................................................................................... 17 

PLATE-FORME ANALYTIQUE QUALITÉ {PROJET EN ANNEXE 4) .................................... 20 

PROJETS ATTENDUS ................................................................................................................... 21 

TRÉMA TIQUES DE RECHERCHE POSSIBLES ........................................................................ 21 

BAILLEURS .................................................................................................................................... 22 

EXPLOITATION ET DEVENIR DES RESULTATS .................................................................... 23 

CONCLUSIONS .............................................................................................................................................. 24 

REMERCIEMENTS ......................................................................................................................................... 25 

REFERENCES BIBLIOGRAPHIOUES .......................................................................................................... 25 

ANNEXES ............................................................................................................................ 28 

Annexe 1 : termes de référence de la mission .................................................................................... 29 

Annexe 2 : Organismes visités et personnes rencontrées ................................................................... 31 

Annexe 3 : Agenda de la mission (Points abordés avec les personnes rencontrées) .......................... 35 

Annexe 4: Proiet de renforcement du laboratoire d'hygiène alimentaire du NIVR ........................... 41 

TABLEAUX 

Tableau 1 : productions animales en 1996 à Hanoi et évolution de la consommation entre 1996 et 2020 : ...... 6 

Tableau 2 : Principales maladies au Vietnam .................................................................................................... 7 

Tableau 3 : Nombre de toxi-in{ections alimentaires déclarées au Vietnam entre 1997 et 2001 : ....................... 9 

Tableau 4 : Inventaire sommaire des dangers zoonotiques potentiellement rencontrés dans la filière porcine 
........................ ....... ......................................................... ................................................................................. 12 



INTRODUCTION 

Cette mission avait pour objectif de rencontrer un maximum d'acteurs de la filière porcine pour déterminer leur 
attente en matière de qualité sanitaire et pour réfléchir sur les modalités de coopération lors de projets 
communs. Le NIVR et le NIAH, instituts de recherche partenaires de PRISE, ont été les principaux 
partenaires sollicités lors de cette mission. La recherche d'éléments pour le choix de l'institut d'accueil du 
qualiticien de la filière porcine, des réflexions sur des projets/financements, sur des thématiques de recherche 
et sur la création d'une plate-forme analytique de la qualité dans les filières de productions animales au 
Vietnam étaient au programme de la mission. 
Ce rapport comprend une partie bibliographique sur le contexte vietnamien (population, agriculture, produits 
animaux, santé publique, intoxications alimentaires, actions des pouvoirs publics, filière porcine et dangers 
zoonotiques potentiels). La deuxième partie tente de dresser un bilan des réflexions menées avec les partenaires 
rencontrés et l'équipe en place. 

OBJECTIFS DE LA MISSION (Annexe 1: termes de référence) 

;,;,- Rencontre des partenaires du PCP-PRISE concernés par la qualité sanitaire dans la filière porcine. 

;,;,- Clarifier la demande des partenaires en matière de qualité sanitaire dans la filière porcine. 

;,;,- Discuter et proposer le partenaire privilégié pour l' accueil du qualiticien de la filière porcine. 

~ Décider de la forme, des partenaires impliqués, de la localisation et du fonctionnement de la 
structure analytique envisagée au service de la qualité dans les différentes filières . 

;,;,- Identification de projets et de thématiques de recherche entre le CIRAD, les partenaires 
vietnamiens et les partenaires du nord sur la qualité sanitaire dans la filière porcine. 

;,;,- Récolte de données bibliographiques et d'informations sur les problèmes de santé publiques au 
Vietnam dus aux zoonoses et aux intoxications alimentaires (dangers zoonotiques identifiés 
comme prioritaires en matière d'action de santé publique Quelle est la part de zoonoses 
susceptible de provenir de la filière porcine?). 

AGENDA DE LA MISSION (Annexes 2 et 3) 

La liste des organismes visités et des personnes rencontrées est présentée en Annexe 2. L'agenda de la mission 
est présenté en Annexe 3. 
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PREMIERE PARTIE : . ETUDE du CONTEXTE 

1- CONTEXTE GENERAL 

D'après le rapport 2000 de la FAO sur l'insécurité alimentaire dans le monde, le Vietnam est classé dans la 
catégorie 4 (sur 5) en fonction de la proportion de la population sous-alimentée. Cette proportion a été estimée 
à 22 % (16,5 millions de personnes sous-alimentée pour une population de 76,4 millions d'habitants) par la 
FAO entre 1996 et 1998, par rapport à 33 % entre 1979 et 1981 (en Thaûande, la proportion 96-98 était de 21 
%, au Laos de 29 % et au Cambodge de 33 %). Dans le régime alimentaire, la part des céréales, tubercules et 
racines dans la disponibilité énergétique alimentaire totale est en moyenne de 76 % (2000). Le Vietnam 
comprend donc encore une forte proportion de personnes sous-alimentées, même si cette proportion diminue 
chaque année et doit donc être inférieure aujourd'hui. 

La population vietnamienne est en forte augmentation (de 65 millions en 1990, plus de 80 millions en 2003 à 
110 millions environs prévus en 2030). C'est la population urbaine qui connaît la plus forte augmentation en 
proportion par rapport à la population rurale, bien que le Vietnam reste encore à prédominance rurale 
(aujourd'hui 75 % de la population est en zone rurale). Ainsi, à Hanoi, la population passerait de 2,5 millions 
en 1999 à 5 millions en 2020 (3,7 millions en 2003). Cet "exode rural" s'accompagne d'un accroissement de la 
pauvreté urbaine estimée aujourd'hui à environ 30 % de la population de Hanoi (2003; Quang, 1999). 

L'augmentation de population entraîne un accroissement de la demande en produits agricoles, nécessitant une 
adaptation de la production. Ce sont les productions animales qui connaissent la plus forte augmentation, dont 
les estimations jusqu'en 2020 sont données par type de production dans le tableau 1. Entre 1995 et 1997, les 
productions animales ont augmenté de 11,3 % par an, alors que l'accroissement global de l'agriculture n'était 
que de 3 % par an durant cette période (Quang, 1999). Le nombre de porcs au Vietnam devrait passer de 19,5 
millions en 2000 à 30 millions en 2010 (PRISE, 2002). Même si l'accroissement de la production ne pourra 
absorber totalement la demande, on attend également une augmentation des exportations dans les prochaines 
années. 
Les pratiques alimentaires évoluent également au cours du temps et en fonction du niveau social des 
consommateurs: De 1984 à 1995, la consommation de viande à Hanoi est passé de 37 à 94 g/personne/jour, la 
consommation de lait, d'œufs, de poissons et fruits de mer a également augmenté, alors que celle de légumes et 
de riz a légèrement diminué. La même différence se fait sentir entre classes sociales de Hanoi (Binh, 2002 ; 
Quang, 1999). 

Tableau 1: productions animales en 1996 à Hanoi et évolution de la consommation 
entre 1996 et 2020 : 

d'après (Ouang, 1999) 

produit 

Porc 
Boeuf 

Volailles 
Œufs 
Lait 

Poisson 

production (tonnes) 
1996 

30 000 
310 

7100 
22 500 oeufs 

1 700 
5 600 
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demande (tonnes) 
1996 2020 

97 000 250 000 
8 500 400 000 
18 000 66 500 

92 tonnes 650 tonnes 
5 500 1000000 

32 000 992 000 
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Beaucoup de produits animaux sont ainsi importés à Hanoi et les produits étant acheminés de plus en plus loin 
du lieu de consommation, les prix ont tendance à augmenter en passant par une chaîne de distribution de plus 
en plus complexe. Les coûts de transport auront également tendance à augmenter ainsi que les difficultés de 
conservation des produits. Ce phénomène est valable également pour d' autres villes : L'exportation croissante 
des productions vers Ho Chi Minh ville depuis les provinces du nord, par exemple. 

L'ouverture croissante du pays (convention commerciale vietnamo-américaine, participation prévue à l'OMC, 
entrée dans la zone de libre échange ASEAN prévue pour 2006 ... ) et la mise en place d'une économie de 
marché nécessitera d'améliorer les connaissances sur les normes de qualité, d'hygiène et de sécurité des 
aliments (2002c). L'ouverture du marché vietnamien vers l'extérieur (taxe d'importation pour le porc réduite à 
5 % en 2002, par exemple) exercera une concurrence beaucoup plus importante sur la production 
vietnamienne. Il faudra donc diminuer les coûts de production tout en améliorant la qualité afin d'éviter 
l'invasion massive par des produits importés de moindre coût (PRISE, 2002) . 

2- SANTE PUBUQUE 

Les principales maladies répertoriées au Vietnam sont retranscrites dans le tableau 2. On peut constater que 
d'après le ministère de la santé dont sont issues ces statistiques, le nombre de cas de diarrhées est très élevé, 
venant en deuxième position après les infections à Influenza. 

Tableau 2 : Principales maladies au Vietnam 
(2002d) 

Maladie Nombre de cas en 2002 
Choléra 317 

Shigellose 45 715 

Amoebiase 24747 

Diarrhées 1062440 

Typhoïde 7090 

Peste 5 

Diphtérie 66 

Tétanos . 410 

Polio 208 

Dengue 28 728 

Encéphalite virale 1 634 

Hépatite virale 8 421 

Influenza 1 612 303 

Bronchite aiguë 378 921 

Pneumonie 389 657 

Suicide 17 310 

Rage 445 466 

Empoisonnement 36 301 

Sx.ehilis 2 749 

Un suivi récent des diarrhées infantiles (jusqu'à l'âge de 5 ans) dans la région du fleuve rouge en zone rurale 
(nord-ouest de Hanoi) a permis de détecter 1 à 3 cas par enfant et par an par surveillance passive et 2-3 cas 
par surveillance active durant la même période. Cette dernière incidence de diarrhées infantiles est 
intermédiaire entre la Thaïlande (0,9 cas/enfant et par an) et le Bangladesh (4-6 cas/enfant et par an). Les 
diarrhées infantiles sont soumises à trois paramètres majeurs : • zone rurale/zone urbaine, • âge (<12 mois, 
>4 ans), • période de l'année (impact des inondations en saison des pluies suite à la contamination de l'eau de 
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boisson par les eaux usées). Sur 2160 prélèvement fécaux réalisés lors de diarrhées infantiles, 484 (22,4 %) 
contenaient des bactéries pathogènes : Campylobacter Jejuni (26 % des isolats), Campylobacter coli (5 %), 
Shigella (30 %), ETEC (29 %), EIEC (5%), Salmonella (4 %), autres (1 %). L'importance des diarrhées au 
Vietnam a été confirmé par des publications américaines (1960 à 1970 : les principales admissions en hôpital 
étaient dues à des diarrhées), où Shigella et Vibrio cholerae étaient les pathogènes les plus fréquemment 
isolés, suivis par E. coli et Salmonella. (lsenbarger et al., 2001). 
La résistance aux antimicrobiens a été testé sur certaines souches isolées au Vietnam et en Thaïlande entre 
1996 et 1999 (lsenbarger et al., 2002). Cette étude a montré des différences de profils de résistance entre les 
deux pays (imputables sans doute aux modes d'utilisation des antibiotiques variables selon les pays), entre les 
souches étudiés et les antibiotiques testés. Dans l'ensemble, la résistance aux antibiotiques est en forte 
progression dans ces deux pays. Les résistances à la thriméthoprime-sulfaméthoxazole, à l'ampici/line, au 
chloramphénicole et aux tétracyclines sont communes avec des résistances multiples parmi des Shigella, 
Salmonella et E. coli (ETEC). Plus rares sont les résistances aux quinolones, bien qu'en Thailande elle soient 
fréquentes parmi Campylobacter et Salmonella -la résistance de certaines souches de Campylobacter serait 
passée de O à 84 % de 1990 à 1995, (Hoge et al., 1998)- Au Vietnam, les isolats de Campylobacter coli ont 
montré une plus grande résistance aux quinolones que pour Campylobacter jejuni. 

Ces données sont précieuses en raison de la rareté des études menées dans ce domaine. Elles permettent de 
confirmer que les diarrhées représentent un des problèmes majeurs de santé publique au Vietnam et que 
certains agents pathogènes sont prédominants. La forte augmentation de la proportion de souches résistantes 
aux antimicrobiens décrite par certaines études est préoccupante et semble devoir encore s'aggraver avec 
l'utilisation croissante des antibiotiques en médecines humaine et vétérinaire. Le Vietnam semble ainsi suivre la 
tendance de la Thaïlande, où les résistances ont fortement progressé en peu de temps. Des études 
complémentaires, notamment dans le secteur des productions animales où quasiment aucune données ne sont 
encore disponibles, seraient nécessaires pour évaluer l'évolution de ce phénomène et proposer des utilisations 
raisonnées des antibiotiques. 

NB : Le Professeur Cam du NIHE, co-auteur des publications précitées -(Isenbarger et al., 2001 ; Isenbarger 
et al., 2002)- est vivement intéressé pour collaborer avec le CIRAD sur les études concernant les productions 
animales, à mener en relation avec les autres partenaires de PRISE. 

3- INTOXICATIONS ALIMENT AIRES AU VIETNAM. 

Il existe au Vietnam un réseau national de surveillance épidémiologique passif pour les maladies diarrhéiques 
d'origine alimentaire (toxi-infections alimentaires), par la collecte de données venant des dispensaires du pays. 
L'incidence vraie des maladies d'origine alimentaire est inconnue actuellement au Vietnam, mais le nombre de 
diarrhées, comprenant également les diarrhées d'origine alimentaire, est élevé (tableau 2). Les foyers de toxi
infections alimentaires collectives sont gérés par le département santé du district et de la province. Des 
questionnaires et des prélèvements de selles sont effectués chez les patients, mais en raison de l'absence de 
repas témoins, il n'y a pas de prélèvements sur les aliments consommés. Les données disponibles sur les 
intoxications alimentaires au Vietnam depuis 1997 sont reportées dans le tableau 3. Ces données sont 
certainement largement en dessous de la réalité (représentant 1 % de la réalité selon une estimation de l'OMS), 
en raison de la structure du réseau de surveillance des maladies d'origine alimentaire. L'OMS a proposé un 
projet de renforcement de ce réseau (2002b). 
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Tableau 3: Nombre de taxi-infections alimentaires déclarées au Vietnam entre 1997 et 
2001: 
{2002a ; 2002b) 

Année Foyers Cas Décès 

1997 585 6500 46 
1998 266 6700 41 
1999 327 7576 61 
2000 213 4233 59 
2001 227 3814 63 

Les causes des Toxi-infections alimentaires sont mal connues, car le système de surveillance n'est pas basé sur 
des analyses de laboratoires, bien que la plupart des laboratoires nationaux aient la capacité de réaliser les 
analyses nécessaires. Toutefois, des analyses limitées ont permis d'évaluer que 70 foyers (33 %) survenus en 
2000 étaient d'origine microbienne et 37 (17,5%) d'origine chimique-phytosanitaires, colorants etc.- (2002a; 
2002b). 

Quelques exemples de rapports de foyers d'intoxications alimentaires montrent leur importance au Vietnam 
(2002e): 

• Une épidémie de fièvre typhoïde à Ho Chi Minh ville a touché 370 personnes ayant consommé du pain ou 
du "pho" contaminés par Salmonella typhi. 

• Deux foyers d'intoxications alimentaires dans une Province du nord en avril et mai 1998 ont touché 300 
personnes qui ont dû être hospitalisées, à la suite de la consommation de "nems" contenant de la peau de 
porc contaminée par Salmonella Enteretidis . 

• D'autres intoxications ont eu lieu avec des pesticides (NIN, 1999), par des produits ajoutés aux aliments 
(formaldéhyde dans le "pho" par exemple, colorants dans les pâtés de porc ou la viande rôtie etc.), des 
toxines (tétrodons), etc. 

Les pouvoirs publics sont très volontaires pour améliorer la qualité, l'hygiène et la sûreté alimentaires et ont 
lancé des programmes de recherches (appels d'offre récente destinée aux instituts de recherche dont le NIVR), 
des plans d'actions etc. (rapport du Comité de pilotage national pour la mise en place de la Directive 
08/1999/CT-TTG sur la gestion de la qualité, hygiène et sûreté des aliments : plan d'actions 2002). De 
nouvelles réglementations ont été instaurées sur l'hygiène et la qualité des aliments par les ministères 

. concernés. On n'en citera ici que quelques exemples : Directive 08/1999/CT-TTg du Premier Ministre 
concernant le renforcement des activités d'assurance de la qualité, de l'hygiène et de la sécurité alimentaires ; 
Décision N° 2027 du 31 mai 2001 du Ministère de la Santé sur la promulgation des réglementations 
temporaires des normes de qualité, d'hygiène, de sûreté alimentaires ; Décision N° 71/2001/QD TTg du 
Premier Ministre approuvant le programme national de prévention et de lutte contre certaines maladies 
sociales (y compris qualité et hygiène des aliments) de 2001 à 2005 ; Dans le plan d'actions 2002, on trouve 
une liste des actions menées en 2001 dans le domaine de l'hygiène alimentaire et des actions à mener en 2002 
(2002c): 

• Renforcer les lois et règlements 
• Développer des systèmes de gestion de l'hygiène, la qualité et sûreté alimentaire (HQSA), notamment 

systèmes HACCP et GBPH 
• Renforcer les contrôles (abattoir, produits finis) 
• Fonnation et diffusion des connaissances 
• Collaborations internationales (OMS, ADB, TICA sont cités) 
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• Renforcer les analyses (bactéries, résidus, aflatoxines, antibiotiques, métaux lourds .. . ) 
• Sujets de recherche sur l'hygiène de l'abattage : enquêtes dans l'ensemble du pays et mise en place de 

modèles d'abattage de démonstration en différentes tailles, modèles de traitement des déchets . 
• Assurer l'hygiène des produits animaux : hygiène environnementale, d'abattage et surveillance des 

maladies transmissibles des animaux aux être humains (zoonoses). 
• Mettre en place les modèles de production légumes sains et porcs propres 
etc. 

Le MARD cite comme recherches à réaliser en matière de HQSA (2002a): 

• Etudes du niveau de TIAC et des dépenses pour leur traitement 
• Etudes sur les causes et les solutions 
• Evaluer les politiques et programmes actuels 
• Etudier le lien alimentation et santé 

4- FIUERE PORaNE VIETNAMIENNE : BREF ETAT DES UEUX 
(Le Coq et al., 2003 ; PRISE, 2002; Tuan, 2003) 

La production porcine est de loin la plus importante des productions animales vietnamiennes (en 2000, 76, 7 % 
des productions de viande est du porc-1.400.000 tonnes) . 
La consommation de porc est aussi très supérieure aux autres produits animaux camés -en 1999, 17 kg par 
personne en moyenne, soit 46 % des produits animaux et 77 % des produits camés consommés- (Le Coq et 
al., 2003 ; Porphyre in PRISE, 2002). 

Le sud du Vietnam et particulièrement le delta du Mekong possède une production plus orientée vers le 
marché. Dans le delta du fleuve rouge, dans l'Est, le Nord et les zones de montagnes du pays, on trouve 
principalement une agriculture de subsistance, avec un grand nombre de foyers produisant peu. L'accessibilité 
aux marchés y est donc réduite, également en raison du manque de qualité des produits et de la fluctuation des 
prix du marché. La diversification des activités agricoles est une réponse possible à cette fluctuation. Il est 
également judicieux de combiner deux stratégies : Production pour l'exportation et pour le marché intérieur. 
L'exportation de produits bruts est en effet très dépendante des fluctuations de prix et participe peu à la 
réduction de la pauvreté (Tuan, 2003). 

Les études menées dans le delta du fleuve rouge ont révélé que les éleveurs de petite échelle sont majoritaires -
80 % des éleveurs sont engraisseurs, 60 % des engraisseurs possèdent moins de 6 porcs et utilisent l'élevage 
comme moyen de valorisation des sous-produits et comme moyen d'épargne-. Seulement 15-25% des 
engraisseurs exercent une activité rentable parce qu'ils ont pu réduire les coût de production, essentiellement 
liés au coût de l'alimentation. De plus la qualité -génétique, zootechnique et sanitaire- et le prix des porcelets 
achetés aux producteurs sont fluctuants (Le Coq et al., 2003). 

En ville, il existe une demande importante et croissante de viande de porc de qualité supérieure -c'est-à-dire 
présentant un faible taux en gras, viande "maigre"-. Il est nécessaire pour satisfaire cette demande du marché 
urbain d'adapter la production des petites unités familiales par l'organisation des producteurs -organisations 
paysannes- (Tuan, 2003). Dans ce cas l'évolution de la consommation joue un rôle moteur sur la production. 

L'intensification des productions animales devra répondre également au défi de l'alimentation animale : le 
déficit en matières premières produites au Vietnam (maïs, tourteaux de soja, farines de poisson et 
compléments) pour l'alimentation animale aura tendance à s'accroître fortement dans les 10 prochaines années. 
Les importations de sources protéiques augmenteront (en 2010, les besoins en aliments pour animaux auront 
doublé alors que seulement 70 % pourront être produits localement). Le Vietnam sera donc fortement 
tributaire des prix des aliments, prix qui représente déjà une forte part dans les coûts de production (80 %). 
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Les systèmes d'alimentations à base de sous-produits, comme les systèmes riz, maïs ou canne à sucre seront 
encore à améliorer par des recherches en nutrition (PRISE, 2002, p .20). 

Il est important de rappeler qu'une amélioration de la qualité sanitaire de la production porcine est essentielle 
dans le cadre de l'ouverture du marché vietnamien : demande de qualité et sensibilisation croissante des 
consommateurs urbains, concurrence croissante des produits importés (diminution des taxes, application 
contraignante des accords SPS en prévision d'une entrée à l'OMC ... ), satisfaction du marché export 
(notamment vers les pays voisins comme la Chine, Singapour, Taïwan, Hong Kong, la Corée ... mais aussi 
pour l'ouverture d'autres marchés) et bien sûr pour obtenir une diminution des importantes intoxications 
alimentaires (accompagnement des acteurs de la filière dans le but de satisfaire les nouvelles normes mises en 
place par le gouvernement pour assurer la sécurité des consommateurs). Un programme de recherches 
d'accompagnement de la filière est indispensable dans ce domaine pour donner les moyens aux différents 
acteurs d'améliorer les conditions sanitaires. 

5- DANGERS ZOONOTIQUES POUVANT ETRE LIES A LA FILIERE PORONE 

Parmi les dangers cités dans le tableau 4, peu d'études ont été menées actuellement dans la filière porcine 
vietnamienne. De plus, on remarque une grande difficulté à se procurer des données qui sont très sensibles. 
Toutefois, quelques études ponctuelles ont été réalisées et le ministère (MARD, Services Vétérinaires .. . ) doit 
posséder quelques données dans la matière : une étude réalisée sur un marché de Hanoi, citée dans le rapport 
de Quang (Quang, 1999), rapporte une contamination importante des produits animaux : présence dans 100 % 
des échantillons de germes aérobies (viande et lait) et de E. coli (bœuf), de Salmonella dans 60 % des 
échantillons de bœuf et dans 40 % des échantillons de porc, de résidus antibiotiques dans 100 % des 
échantillons de poulet (taux 22 fois supérieur à la norme), de DDT dans 28 % des échantillons de porc et 100 
% dans les œufs et de métaux lourds (plomb, cadmium et mercure) dans la viande et les produits laitiers à 
raison de 2 à 10 fois au dessus de la norme. Le NIHE a lancé une étude sur la présence de certains agents 
pathogènes (Campylobacter, Salmonella, E. coli) dans les fécès d'animaux (porcs, volailles et bovins). Ces 
études sont à favoriser pour dresser un état des lieux dans les filières, point de départ de l'évaluation du risque 
nécessaire pour prendre des mesures éventuelles d'accompagnement de la production en matière de qualité 
sanitaire. 
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Tableau 4 : Inventaire sommaire des dangers zoonotiques potentiellement rencontrés 
dans la filière porcine 

Type de danger 

CHIMIQUE 
Résidus 

Antibiotiques 
Facteurs de croissance 

Contaminants 
Pesticides 
métaux lourds 
Dioxines 

MICRO BIOLOGIQUE 
Bactérien 

Salmonella enterica 
Campylobacter 
Listeria monocytogenes 
shigel/a 
Yersinia 
Clostridium 
E.coli 
Leptospirrl 

Parasitaire 
Trichinellose 
Cysticercose 

Fasciolose 
Ascaridiose 

Toxoplasmose 
Cyclosporose 

fongique 
Mycotoxines 

Viral 
Nipah 
GriEE.':: 

Dangers zoonotiques potentiels concernant la filière porcine 
Exemp_les Référence/commentaires 

Chloramphénicol, quinolones .. . 

Carbaryl, DDT, Lindane ... 
PB, Hg, Cd 

Agent orange 

S. Typhimuriurn, S. Enteritidis 
C. jejuni, C. coli 

S. boydii, S. flexneri 
Y. enterocolitica 
C. perfringens 

EHEC 
L. icterohaemorrhagiae 

Trichine/la spiralis 

Fasciolopsis buski 
Ascaris suum?? 

Toxoplasma gondii 
Cyc/ospora cayetanensis3 

Aspergi /lus flavus 

Crainte principale des consommateurs urbains 
(Ginhoux, 2001) 

(Trang et al. , 2001) 
(Trang et al., 2001) 

Nombreuses références dans la presse1 

(Blaha, 1997 ; Nielsen et Wegener, 1997) 

Très peu d'étude concernant la filière porcine 
au Vietnam 

(Quang, 1999) 

(Boqvist et al. , 2003) 
(Gambie, 1997) 

(2001) 
(Roman et al. , 2000 ; Willingham et al., 

2003) 
Surtout dans les élevages intégrés 

porc/poisson du Sud-Vietnam 
(Deetal. , 2003 ; Yoshiharaeta/. , 1999) 

(Gamble, 1997) 
cf. Prof. Cam, NIRE 

Contamination à travers l'alimentation 
animale (maïs et tourteaux d'arachide) 

(Phung, 2002) 

(Chew et al. , 2000 ; Goh et al. , 2000) 
(Boidieux et al., 1998 ; Naffakh et al.,2002) 

1 NATIONAL ACADEMIES 23/01/03 Agent Orange Linked to One Form ofLeukemia, Résumé: 
http://www4.nationa1academies.org/news.nsf7isbn/0309086167?0penDocument ; SCIENCE DAIL Y 28/08/03 Study Shows 
Agent Orange Contamination Of Food ln Vietnamese City : 
http://www.sciencedaily.com/releases/2003/08/030828073513 .htm ; liste hygiène : http://www.liste- · 
hygiene.org/arcinspecvietnam.html 
2 Zoonose project, literature review, Dr. S.D. Angus : http://www.spc.int/rahs/Projects/zoonoses3E.htm 

3 Etude épidemiologique de la cyclosporose à cyclospora cayetanensis à Hanoi- Vietnam, http://wwwbibli .vet
nantes. [r/theses/2 000/thligneOO. htm 
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Plusieurs études ont montré que les consommateurs sont très sensibles à la qualité sanitaire des produits qu'ils 
achètent, notamment vis à vis des facteurs de croissances parfois distribués dans l'alimentation des porcs. 
Quand on les interroge, peu de gens connaissent l'existence de maladies transmissibles à l'homme (zoonoses) : 
entre 40 et 67 % des consommateurs répondent qu'ils ne savent pas. Sinon le porc ladre est cité par 13 à 20 % 
des personnes interrogées. Des maladies comme la fièvre aphteuse, la leptospirose, la pasteurellose et la 
"varioloïde" sont citées -parfois d'ailleurs à tort, puisque la fièvre aphteuse n'est qu'une zoonose mineure ne se 
transmettant pas à l'homme par l'alimentation- , mais un travail de sensibilisation important semble encore à 
réaliser (Binh, 2002; Ginhoux, 2001) . 

Par rapport aux dangers cités précédemment, il est important de dégager des priorités dans les recherches à 
mener, prenant en compte des critères de santé publique, économiques, politiques, sociologiques etc. Une grille 
de lecture objective pour le choix des sujets à étudier peut être intéressant à développer. 
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DEUXIEME PARTIE : REFLEXIONS et PROPOSITIONS 

1- INSTITUTS DE RECHERCHE A HANOI IMPLIQUES DANS LE DOMAINE DE 
LA QUALITE SANITAIRE DANS LA FILIERE PORaNE. 

National Institute of Veterinary Research <NIVR} 

Le NIVR est un institut de recherche dépendant du MARD. Il est composé d'un laboratoire central, à Hanoi, 
de 6 centres régionaux et d'un centre producteur de vaccins et de médicaments situé à Ha Tay. 
Ses missions sont : la recherche sur les maladies animales et la qualité des aliments, la production de vaccins 
et la formation des personnels techniques de plusieurs niveaux. 
Le NIVR bénéficie d'un appui de la coopération japonaise, Australie, Suède et de la Belgique (Domenech, 
2003). 

Le NIVR est présumé comme partenaire principal parmi les partenaires de PRISE dans le domaine de la 
qualité sanitaire dans la filière porcine. Les arguments suivants ont étayé cette proposition : 

• Le NIVR possède un laboratoire fonctionnel dans le domaine de l'hygiène alimentaire effectuant des 
analyse:. dans la filière porcine et dans d'autres filières (bovine, aviaire, laitière ... ) . L'activité a été lancée 
en 1996 par le Dr. Hanh, responsable de l'équipe et ayant passé une partie de sa formation en Allemagne 
(dont un PHD à Hambourg en microbiologie alimentaire). 

• Le laboratoire nécessiterait une mise à niveau des locaux et équipements mais les compétences du 
personnel de l'équipe Hygiène Alimentaire semblent bonnes (11 personnes dont 2 PHD en microbiologie et 
2 Masters, personnes spécialisées sur Salmonella, sur E. coli, sur Clostridium perfringens, etc). Comme 
on peut lire dans le dernier rapport de J. Domenech : "Le NIVR possède des locaux vastes, relativement 
bien conçus et en assez bon état pour certains d'entre eux. Des aménagements internes de certaines pièces 
permettraient d'exercer des activités de recherche de bonne qualité" (Domenech, 2003). 

• De nombreuses études ont déjà été menées sur des financements des Ministères (MARD et MOST 
principalement) et en collaboration avec d'autres instituts comme le National Institute of Hygiene and 
Epidemiology (NIHE): - Résidus antibiotiques et aflatoxines dans le lait (ELISA et HPLC), -étude de 
l'influence des conditions de conservation de la viande sur sa contamination microbienne, - Hygiène et 
qualité du lait (Campylobacter, Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, brucellose et tuberculose ... ), -
échantillons prélevés en abattoir et sur des marchés, -microbiologie de l'eau de boisson et des eaux usées 
des abattoirs ou des élevages, -études sur les flores compétitives chez les poussins etc. Certains projets sont 
menés également en collaboration avec les Japonais (JICA) ou avec les Allemands (Universités, DAAD ... ). 

• Les recherches menées sont complémentaires aux recherches ciblées uniquement sur la Santé Publique et 
réalisées par des instituts médicaux (comme le NIHE, par exemple). Le NIVR mène des recherches sur 
l'ensemble de la filière, de la production aux produits finis, ce qui correspond tout à fait à l'approche que 
nous défendons au CIRAD en matière de qualité dans les filières de productions animales. 

• Le NIVR a proposé 3 sujets de recherche au gouvernement dans le cadre de l'appel d'offre de fin 2003 
sur des recherches en Hygiène Alimentaire : - Contaminations bactériennes des produits, -Zoonoses 
(tuberculose, brucellose, listeriose ... ), -Résidus et contaminants. 

• Mrs. Hanh, responsable de l'équipe hygiène alimentaire, est très motivée pour accueillir un chercheur du 
CIRAD dans les locaux du NIVR et pour construire des projets communs en relation avec les autres 
partenaires de PRISE, dans la mesure où actuellement aucun partenaire étranger n'est présent au sein de 
l'équipe d'Hygiène Alimentaire. De même Mr. Truong Van Dung, Directeur du NIVR connaissant bien le 
CIRAD, est très intéressé pour accueillir un qualiticien porc (entretien avec J.-C. Maillard). 

• Dans le but d'éviter de concentrer l'ensemble des chercheurs PRISE sur un même lieu de travail dans un 
même institut, il apparaît plus intéressant de diversifier les lieux d'accueil, afin de maximiser les relations 
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avec les partenaires (il semble important de ne pas dépasser une masse critique chez un partenaire au 
Vietnam). 

• Le NIVR correspond en quelque sorte au CNEVA français (ancienne structure de l'AFSSA) si bien que 
les échanges avec l'AFSSA, partenaire privilégié du CIRAD sur la qualité sanitaire dans les filières, 
seraient particulièrement fructueux, d'autant plus que ces relations existent déjà en Virologie. 

Un "draft" de projet (Annexe 4) est en discussion actuellement et serait un bon point de départ pour lancer des 
études communes sur la base d'un outil analytique performant. Mrs. Hanh souhaite mettre dans un premier 
temps l'accent sur les recherches sur Salmonella, où un besoin de formation complémentaire du personnel a été 
exprimé (notamment sur les techniques de typage -phage, PFGE, PCR-). Les normes utilisées sont : normes 
ISO pour la recherche et l'identification (sérotypage également réalisé) de Salmonella, normes allemandes pour 
Campylobacter, la technique des trois tubes pour E. coli. La plupart des protocoles et milieux de culture 
utilisés proviennent d'Allemagne. 

Nous n'avons malheureusement pas encore pu obtenir de données concrètes sur le laboratoire et l'équipe (CV, 
liste des techniques utilisées, normes, publications ou rapports, liste de l'équipement, du matériel etc). Il 
semble que des informations écrites ne sont pas facilement disponibles au Vietnam, ce qui constitue une 
difficulté importante pour la mise en place de formations complémentaires ou de nouveau matériel. 

National Institute of Animal Husbandry <NIAH} 

Le NIAH, comme le NIVR, est un institut de recherche qui reste plutôt technique (par rapport au V ASI ou à 
l'Université). Le NIAH est plus tourné vers l'élevage et la production que le NIVR. Le NIAH ne possède pas 
de structure analytique en hygiène alimentaire. Il existe un laboratoire qui prépare des échantillons pour des 
analyses de composition dans le cadre de la station expérimentale pour la volaille : nous avons eu l'occasion de 
visiter l'abattoir de volailles, les installations d'élevage des palmipèdes pour la réalisation de foie gras. Des 
procédés de transformation sont aussi mis au point, comme une soupe de poulet lyophilisée de qualité 
supérieure. Un laboratoire de nutrition est également présent au NIAH et vient de recevoir une accréditation 
ISO (cérémonie pendant la période de la mission). Un laboratoire en biologie moléculaire est également 
fonctionnel (analyses de génétique moléculaire supervisée par J.-C. Maillard). Ces structures analytiques ne 
sont par contre pas du tout tournées vers la microbiologie alimentaire. 

Par contre, dans la mesure où les analyses en matière de qualité du lait comprennent une part importante 
d'analyses physico-chimiques, de qualité dite "non sanitaire", le laboratoire d'analyse de la qualité du lait 
pourrait être localisé au NIAH, comme il avait déjà été question. Il resterait à définir dans ce domaine si des 
analyses seraient aussi réalisées au NIVR (analyses microbiologiques, par exemple, puisque le NIVR effectue 
déjà des recherches sur le lait : bactériologie, zoonoses et résidus) ou si l'ensemble du laboratoire de la qualité 
du lait se situerait au NIAH, en relation avec le NIVR et le laboratoire porc. Il n'est pas non plus forcément 
nécessaire de scinder les activités des laboratoires et des instituts par type de filière. Au contraire, il est 
intéressant d'envisager toutes les solutions : répartir par type d'analyses, par type de filières, en fonction des 
partenaires (partie amont, partie aval de la filière) etc. 

Même si le qualiticien de la filière porc est basé au NIVR, le NIAH restera un partenaire majeur lors de la 
réalisation de projets communs, dans la mesure où il garde un lien très fort avec les éleveurs et les 
professionnels de la filière (quelques visites en abattoirs ont été organisées par exemple par le NIAH). En effet, 
le lieu d'affectation au NIVR permettrait d'être au plus proche de l'outil analytique, sans que cela n'exclue la 
réalisation d'analyses ponctuelles dans certains domaines au NIAH, selon la nature du projet et les spécialités. 
Lors des entretiens, le NIAH semblait par exemple très motivé pour réaliser les analyses de présence de 
résidus . Dr. Vu Chi Cuong rappelle que des études de résidus (antibiotiques) et contaminants (métaux lourds) 
sont une priorité pour le gouvernement (MARD). Il sera nécessaire de bien déterminer le rôle de chacun afin 
que chaque partenaire y trouve son compte : trop disperser les lieux d'analyse serait sans doute moins 
productif. Toutefois, il est possible d'envisager plusieurs types de travail en commun qui resteront à définir 
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lors de la réalisation de projets. 

Le NIAH nous a confirmé que la demande en recherches sur la qualité sanitaire était très importante, 
notamment de la part du gouvernement (le MARD lance un programme de recherche "Food safety" en 2004 
qui devrait durer jusqu'en 2010), le porc étant la filière prioritaire d'étude. La filière aquacole est également 
prioritaire, mais dépend du Ministère des Pêches. 

Le NIAH a montré un vif intérêt à la construction de projets sur la thématique qualité : Vu Chi Cuong s'est 
interrogé sur les seuils à appliquer pour la qualité des produits, sur les capacités de contrôle de cette qualité et 
les ressources humaines correspondantes. Il a encore insisté sur le fait que la qualité dans la filière porcine est 
une priorité. La qualité est à considérer sur l'ensemble de la filière, c'est-à-dire qu'elle commence au stade la 
production (et de l'alimentation animale), en passant par la transformation jusqu'à la vente des produits. Les 
sujets de la qualité cités ci-dessous intéressent le NIAH : 

• Résidus de métaux lourds 
• Pesticides 
• Antibiotiques 
• Bactériologie 

Mr. Nguyen Van Haï sollicite un appui dans le cadre de la construction d'un abattoir expérimental pour porcs, 
sur le même principe que l'abattoir volaille, dans le but de fournir un abattoir industriel modèle proposant des 
formations aux professionnels et des expérimentations sur certains produits transformés et sur différentes 
techniques de conservation. Il nous semble que ce type d'appui s'éloigne un peu de problématiques de 
recherche et que les recherches sur les procédés de transformation correspondent plus aux compétences du 
département AMIS, qui pourrait être sollicité dans le cadre de ce projet. Des partenaires français spécialisés 
dans le contrôle en abattoir (Service Vétérinaires) ou dans les produits transformés (CTSCCV) pourraient 
également être sollicités. Par contre, une recherche d'accompagnement sur la qualité des carcasses ou des 
produits transformés peut être dans les compétences d'un qualiticien porc. Les modalités et financements 
resteraient à définir. 

National Institute of Hygiene and Eoidemiology <NIHE) 

Le NIHE est un institut de recherche en épidémiologie et en santé publique rattaché à l'Institut Pasteur. Le 
laboratoire est équipé de manière analogue à un laboratoire européen. Les équipes sont divisées en : 
Bactériologie, Virologie, Epidémiologie, Parasitologie et Production de vaccins (hépatite B, encéphalite 
japonaise, rage, poliomyélite ... ). Nous avons rencontré le prof. Phung Dac Cam, responsable de l'équipe 
"Enteric Infections" . 

L'équipe du Prof. Cam comprend une bonne part de Master et de PHD (Danemark, USA). Des posters et des 
publications nous ont été présentés (études portant sur différents problèmes de santé publique 
(Campylobacter, Salmonella, E. coli - par exemple traçage de souche par PFGE-, Shigella, Cyclospora, 
Cryptosporidium). Les partenaires de l'équipe sont principalement : Japon, Danemark (essentiellement sur les 
problèmes de Campylobacter), l'Université de Nantes (Cyclospora). Financement JICA et DANIDA 
essentiellement, en plus du Ministère de la Santé. 

Nous avons pu assister à un court congrès organisé avec les Danois (Veterinary Institute) sur Campylobacter. 
Les contacts ont été fructueux et des possibilités de projets sont à envisager dans le domaine des 
Campylobacter. 

Bien que des études comprennent ponctuellement des analyses sur les porcs, bovins et volailles, le NIHE est 
plus orienté vers la médecine humaine et la santé publique vue du côté médical. Le projet principal de 
recherche concerne les eaux de boisson et les eaux usées. Les autres activités (petits projets sur l'alimentation 
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animale et sur certaines bactéries dans les filières) sont plus réduites. C'est pourquoi il nous a semblé 
particulièrement intéressant de pouvoir collaborer avec le NIHE sur certains projets en lançant des recherches 
sur les filières de manière complémentaire. Le NIVR a déjà des projets communs avec le NIHE et ce lien nous 
semble précieux, étant donné les capacités du laboratoire du NIHE. 

National Institute of Nutrition (NIN) 

Le NIN dépend du Ministère de la Santé et réalise des recherches, formations et activités de développement en 
nutrition, alimentation et hygiène alimentaire dans tout le Vietnam. Le NIN travaille en collaboration avec 
l'UNICEF, l'OMS, la FAO et d'autres organisations internationales ainsi que des instituts de recherche, dont 
l'IRD sur les aspects de complémentations alimentaires. L'institut est divisé en 9 départements dont le 
département de science de l'alimentation et de sécurité sanitaire des aliments. Des analyses sont analysées en 
microbiologie alimentaire (Salmonella, E. coli, S. aureus et B. cereus, par exemple), en chimie (lipides, 
protéines ... ) et pour la recherche de résidus et pesticides dans les aliments (thé, végétaux et fruits). Les normes 
et techniques utilisées sont celles de AOAC International (USA). Il n'a pas été possible d'avoir des 
publications des recherches réalisées dans l'institut, bien qu'il semble mené des recherches en hygiène 
alimentaire. Le NIN participerait au développement de laboratoires de référence en hygiène alimentaire et 
sécurité sanitaire des aliments et contribuerait au développement de la réglementation dans ces domaines. 

Nous n'avons pas pu avoir d'entretien avec le Directeur de Département "Food science and food safety", le Dr. 
Ha Toi Anh Dao. L'entretien avec Mr Khoi fut bref et nous ne pouvons pas exactement évaluer le type de 
partenariat que nous pourrions construire avec le NIN. 

2- AUTRES PARTENAIRES 

Gouvernement (services concentrés} 

Pendant la période de la mission -période de débats parlementaires-, nous n'avons pas pu obtenir d'entretien 
avec les représentants du MARD, notamment Mr. Kim, responsable du département de la sécurité sanitaire 
des aliments, ou du MOH. Ces autorités seront nécessairement à aborder dans nos activités dans la mesure où 
nous devons garder à tout moment leur aval au cours de nos recherches (données sensibles !). De plus, le 
MARD finance de nombreux projets de recherche dans le domaine et il est important de le consulter pour 
lancer des demandes de financements de projets. Le NIVR et le NIAH sont d'ailleurs sous la tutelle du MARD. 

Services vétérinaires 

Nous avons été reçu par le Directeur du laboratoire du Centre d'Inspection du Département vétérinaire. Le 
laboratoire que nous n'avons pas pu visiter, possède apparemment un équipement assez complet 
(chromatographie gazeuse, HPLC, absorption atomique) et est accrédité ISO 17025. Il effectue des analyses 
de contrôle sur différents produits animaux (lait, poisson, miel, porc etc), essentiellement pour l'exportation. 
10 000 échantillons environ sont analysés par an. Des prélèvements sont aussi réalisés sur des marchés et dans 
des abattoirs pour le marché intérieur mais la préoccupation majeure est l'export. Analyses réalisées : 
mycotoxines, bactéries (E. coli, Staphylococcus, Campylobacter, Listeria, Salmonella, Vibrio etc), résidus 
(AB, métaux lourds). Il existe un programme national de contrôle de la qualité des produits animaux, en 
collaboration avec l'UE sur le miel (résidus,) -5 000 tonnes de miel par an sont exportées du Vietnam vers 
l'Union Européenne-. La plupart des échantillons sont prélevés sur de la viande de porc. 30 000 tonnes de porc 
par an sont exportées (Malaisie, Singapour, Hong Kong, Macao, Chine, Laos, Cambodge) . 
Ce laboratoire peut constituer un appui logistique pour certaines analyses dans le cadre de projets, comme 
l'étude de prévalence de résidus dans les produits porcins, par exemple. Les modes de collaboration restent à 
définir. 
Les agents des services vétérinaires (non rencontrés) représentent un lien précieux avec les élevages, sur les 
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marchés ou dans les abattoirs, ce qui peut constituer un appui au cours d'études sur le terrain. 

Professionnels 

Nous n'avons pas eu le temps de visiter des élevages de porc. Toutefois, nous avons pu voir un abattoir à 
Hanoi pendant l'abattage, une chaîne d'abattage(+ transformation) à Haî Phong et une à Tuai Binh. 

L'abattoir visité à Hanoi est assez petit. Les porcs sont étourdis par électro-narcose, saignés verticalement au 
trocart, puis échaudés (cuve simple), épilés, flambés et grattés. Le reste de l'habillage de la carcasse s'effectue 
à deux postes de travail. Un poste de parage et un poste d'éviscération. Les boyaux sont récupérés dans une 
salle à part. Nous n'avons pas vu d'inspection vétérinaire mais il semble qu'il y ait un contrôle. Une table 
permet de faire de la découpe pour les carcasses qui ne sont pas vendues tel quel au marché. Sinon, les porcs 
sont vendus le matin même au marché local. Les carcasses sont souvent transportées sur des motos sans 
protection. Il existe également des camions mais pas de chaîne du froid. Ces conditions n'engendrent pas 
réellement de danger si le flux reste bien tendu, comme c'est le cas en général. Si au cours de l'intensification 
de la production les lieux d'abattage s'éloignaient des lieux de consommation ou si les carcasses devaient être 
conservées plus longtemps, les conditions d'abattage actuelles seraient alors largement insuffisantes et 
deviendraient risquées. 

A Haî Phong, dans l'usine de transformation visitée, 150 à 300 porcs sont abattus par jour et 1 400 t sont 
transformées par an. Les porcs sont abattus entre 38 et 45 kg. Cette entreprise vend exclusivement pour 
l'export, principalement vers Hong Kong. Des agents de Hong Kong font des contrôles sévères dans les 
élevages -certification d'élevage- et dans les abattoirs/découpe. Des prélèvements sur les carcasses sont 
réalisés et envoyés en laboratoire. Les porcs sont congelés après abattage et exportés seulement si les analyses 
sont favorables. Les porcs sur pied qui ne correspondent pas aux critères sont rendus aux éleveurs. Les 
carcasses ( ou lots ? - chaque carcasse est marquée à l'encre avec un numéro d'éleveur et en fonction du type 
d'aliment distribué) refusées (après analyse, délais de 4 j) sont vendues sur les marchés locaux (cas de 2-3 % 
des carcasses). 12 éleveurs environ dans 6 provinces sont les fournisseurs de l'entreprise. La sélection des 
éleveurs est réalisée par l'importateur (Hong Kong) en fonction des races, de l'alimentation et des résultats lors 
d'essais d'abattage. 
Ce type de structure tournée exclusivement vers l'export dépend entièrement des exigences de l'importateur. La 
mise à niveau d'un certain nombre d'éleveurs pour satisfaire à ces exigences serait une possibilité pour tirer 
vers le haut la qualité de la production. Toutefois, en tout cas dans un premier temps, ce genre d'action n'a pas 
de retombées sur la consommation locale, ce qui est préjudiciable, dans la mesure où on crée une qualité à 
deux niveaux. Ceci dit, l'idéal serait que certaines entreprises diversifient leurs activités en faisant une partie 
export, une partie en vente locale (c'est déjà le cas pour certaines structures apparemment). Car les produits 
issus d'entreprises qui ont un agrément pour l'export ont une bonne réputation et peut attirer les clients 
localement, ce qui permet en plus de vendre à bon prix. 

A Tuai Binh, l'abattoir visité fonctionne toute la journée. Des porcelets sont abattus et congelés pour l'export 
également, mais essentiellement vers Singapour. L'agrément pour l'export sur Singapour avait été perdu pour 
quelques temps et il est maintenant retrouvé moyennant quelques travaux dont un SAS d'entré (photos page 
suivante). Il serait intéressant de modifier ces locaux pour les adapter à l'abattage de porcs standards, puisque 
le potentiel génétique des porcs abattus pour l'instant n'a pas vraiment le temps de s'exprimer pleinement (cf. 4. 
Projets attendus : discussion avec la Mission Économique et la Province de Tuai Binh pour la construction 
d'un abattoir adapté à l'abattage d'animaux > 80 kg). 

Il est nécessaire de rester en relation avec les fabricants d'aliments (entretien Nutriway -filiale vietnamienne 
d'une entreprise française de conseil en alimentation- voir aussi des fabricants vietnamiens et étrangers à 
l'avenir) car l'alimentation conditionne une grande partie de la qualité du produit final -mycotoxines mais aussi 
Salmonella, par ex.-

Au cours des entretiens, tous les professionnels étaient très sensibilisés aux problèmes de qualité sanitaire et 
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étaient demandeurs d'expertise ou de recherche dans le domaine. Il reste à confirmer pour les fabricants 
d'aliments s'ils seraient motivés pour monter une filière d'aliments de qualité. 

Abattoir de Tuai Binh : Saignée, habillage, système de congélation et SAS d'entrée 

~' - ___... ; 
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3- PLATE-FORME ANALYTIQUE QUALITE (PRO.JET EN ANNEXE 4) 

Même si l'objet de la mission était focalisé sur la filière porcine, une réflexion a été menée sur un outil 
analytique commun à la qualité dans plusieurs filières . En effet, la construction de cette plate-forme analytique 
de la qualité doit considérer toutes les filières, si bien qu'une réelle dynamique de groupe de la qualité pourra 
émerger au sein de PRISE entre les chercheurs (qualiticien lait, poisson -Lionel Dabbadie- et porc). Cette 
dynamique permettra le partage de techniques, de données et éventuellement de locaux, dans le but de répondre 
à une demande très forte pour les filières de productions animales. Eric Cardinale pourra donner un appui 
concernant la filière volaille, pour laquelle il a déjà acquis une grande expérience au Sénégal, afin de lancer 
des études si la demande s'en fait sentir. A moins qu'un qualiticien ne soit engagé au Vietnam dans ce domaine. 

Un début d'action avait été mené pour la mise en place d'un laboratoire dans la filière lait, au sein du NIAH. 
Le départ de Yann Villaggi n'a pas permis de réaliser complètement ce projet. Pourtant d'après l'étude 
bibliographique présentée au début de ce rapport et d'après les partenaires rencontrés, on sent un vif intérêt 
pour cette filière qui est en plein démarrage (voir les prévisions pour 2020 sur l'évolution de la production et 
de la demande en lait, voir également l'enthousiasme de la compagnie de Tuai Binh pour les premiers résultats 
de l'appui technique pour les croisements Holstein X race locale). De plus, d'un point de vue analytique, de 
nombreux points communs existent entre les filières, notamment sur les analyses microbiologiques, pour 
lesquelles les techniques diffèrent peu en fonction du produit analysé. C'est pourquoi les analyses sur la qualité 
doivent se faire d'une manière concertée. Le remplacement rapide de Yann Villaggi est donc très attendu. La 
concertation sera également importante avec les équipes de CIRAD-AMIS, au programme agro-alimentaire 
notamment, et la plate-forme analytique sera en relation avec le laboratoire de la maison de la technologie à 
Montpellier. La participation à des projets fédérateurs regroupant plusieurs équipes CIRAD sur le thème de la 
qualité est aussi prévue (projet Qualicert, par exemple). 

Le démarrage des activités qualité au sein de PRISE nécessite de procéder par étapes successives. La première 
de ces étapes est de posséder un outil analytique adéquat, fonctionnel et fiable. Dans l'optique de démarrer une 
activité sur le porc au NIVR, il est nécessaire de commencer au plus vite la mise à niveau du laboratoire sur 
les techniques requises. Un certain nombre de connaissances seraient à compléter par des formations à 
organiser sur place ou en France. Une demande de bourse DESI est en cours pour une formation à l'AFSSA de 
Ploufragan d'un jeune chercheur du NIVR sur Salmonella. La deuxième étape serait la mise aux normes du 
laboratoire pour un certain nombre de secteurs d'activités et à terme la mise en place d'une assurance qualité. 
La question des financements des rénovations et des équipements est à résoudre en premier lieu. En tout cas, le 
laboratoire est l'outil qui constitue la base de travail en qualité des produits animaux. Sur cette base il est 
possible d'envisager de lancer des études -recherches d'accompagnement- dans le cadre de différents projets. 
Dans ces projets seront impliqués différents instituts européens et vietnamiens, dont les partenaires de PRISE. 

Les recherches menées sur la qualité doivent considérer l'ensemble de la filière et commencer dès la 
production. C'est précisément par les connaissances particulières des vétérinaires -ou en tout cas spécialistes 
de l'élevage et de la santé publique- (instituts partenaires etc) que nous pouvons adopter cette vision globale. 
L'intérêt étant de démarrer la qualité le plus précocement possible, sans négliger l'aval qui conditionne bien sûr 
l'amont. Nous devons également rester en lien étroit avec l'aspect médical de la Santé Publique qui oriente les 
recherches vers les problématiques de santé prioritaires. En cela nous sommes complémentaires avec les 
instituts de recherche médicale (NIHE, NIN etc) . 
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4- PROJETS ATTENDUS 

Les échanges avec les acteurs rencontrés ont permis de penser à des projets réalisables en s'appuyant sur la 
plate-forme analytique, sur les partenaires de PRISE et nos partenaires européens : 

Projet de renforcement des capacités du laboratoire d'hygiène alimentaire du NIVR, mise en place 
d'une plate-forme d'analyse de la qualité (ceci peut faire l'objet d'un projet ou être intégré dans un 
autre projet plus spécifique et lié à une thématique de recherche, Annexe 4). Financement? 

Projet d'accompagnement de l'intensification dans la province de Tuai Binh. La province de Thaï Binh 
est une région d'élevage (800 000 porcs actuellement) et le porcelet issu de la région bénéficie d'une 
bonne réputation auprès des clients. La province a un projet de construction d'une usine de 
transformation et de modification de l'abattoir pour une production de porc charcutier standard. Les 
locaux (abattoir de porcelets et usine de transformation) sont en effet très insuffisant actuellement, y 
compris en matière d'hygiène. Un projet d'analyse d'hygiène pourrait accompagner cette réalisation. 
Une réunion avec la mission économique a permis de préciser les modalités de réalisation d'un tel 
projet. Financement : Province de Tuai Binh par l'intermédiaire de la Mission Economique de Hanoi, 
demande de financement à la région Bretagne ? 

Projet d'appui aux fabricants d'aliments pour la réalisation d'une filière qualité (dans le cadre d'une 
filière propre, par exemple). Discussion avec Nutriway, à préciser avec les fabricants vietnamiens ou 
étrangers. Financement : privé. 

Projets d'études en commun avec le PCP MALICA qui ne possède pas actuellement à Hanoi d'outil et 
d'expertise analytique sur lesquels appuyer ses recherches. La mise en place d'une structure au NIVR 
est donc un bon moyen de répondre à cette demande. 

Il reste à discuter dans quelle mesure nous pourrions participer à un projet d'abattoir de porc 
expérimental au NIAH. 

Collecte nationale de données en lien avec l'ICARD et le projet MISPA (cf 7. Exploitation des 
résultats). 

5- THEMATIQUES DE RECHERCHE POSSIBLES 

Une réflexion commune au sein de l'équipe qualité a déjà eu lieu au cours de réunions ou d'échanges ponctuels. 
Un certain nombre de thématiques de recherche s'en sont dégagées. Ces thématiques sont à considérer comme 
des orientations possibles à préciser en fonction des partenaires et du contexte du pays. Ceci dit, on peut 
penser que les thématiques suivantes seront pertinentes au Vietnam : 

Salmonella, Campylobacter, Listeria : pour ces agents pathogènes zoonotiques, plusieurs sujets 
d'étude sont possibles dans la filière porcine : - Etude de prévalence dans toute la filière, -Facteurs de 
risques d'apparition aux différents stades de la production, transformation ou distribution, - Traçage 
de souches par typage moléculaire, études épidémiologiques, - Etude de la résistance aux 
antimicrobiens des souches isolées, - Etude de l'influence des pratiques d'abattage sur la contamination 
des carcasses, - Recherche sur la mise en place de protocoles de détection adaptés au contexte local, -
études de l'évolution microbiologique des produits au cours de la transformation et/ou du 
transport/stockage. 

21 
Rapport de mission au Vietnam du 1 ï au 28 Novembre 2003, C. le Bas 



Résidus (antibiotiques, hormones de croissance, etc) : - Etude de la présence de résidus de 
médicaments vétérinaires dans les produits porcins en fonction des pratiques d'élevage, - Utilisation ou 
non d'hormones de croissance/ Utilisation d'antibiotiques ou de produits (probiotiques, utilisation 
raisonnée etc) : Etude comparée des prix de revient à la production, étude de l'impact de bonnes 
pratiques d'élevage etc. 

Contaminants (pesticides, colorants, métaux lourds, etc) : - Etudes de présence (qualitatif + 
quantitatif) dans les produits porcins, - Etude de d'alternatives et de plans de contrôle de 
contamination, - Réflexions sur la normalisation (accompagner la filière face à la réglementation 
nationale et internationale) etc. 

Autres : - Etudes sur les déterminants de la qualité et les coûts de la "non qualité", - identification des 
principaux agents zoonotiques présent dans les produits porcins et évaluation de leur impact sur la 
santé publique et sur l'économie de la filière, - Etude des répercussions économiques sur la filière de la 
réalisation d'une filière porcine propre (impact sur les consommateurs, niches de marché .. . ) 

NB : Il est fait référence à des études économiques ou socio-économiques parce que ces approches nous 
semblent indissociables de la mise en place durable d'une production de qualité, dans la mesure où l'Etat ne 
pourra assumer d'indemnisation (cas des MRC -maladies réputées contagieuses- en France, par exemple, dont 
la lutte est à la charge de l'État) ou de subvention directe des éleveurs, comme c'est le cas en Europe. De plus, 
imposer des normes aux éleveurs par l'intermédiaire de contrôles officiels des services vétérinaires n'est pas 
forcément le moyen le plus efficace pour obtenir une production de qualité (surtout que les contrôles sont 
minimes en rapport avec le peu de moyens). Il faut plutôt compter sur une motivation des professionnels de la 
filière, et principalement des éleveurs, par des actions de recherches économiques (micro-économie) et 
sociologiques (par exemple sur les consommateurs) qui prouvent un avantage à mieux produire (bien que cet 
aspect soit éthiquement discutable concernant la qualité sanitaire) . Ceci montre que les interactions entre 
chercheurs (sociologues, économistes et "pathologistes") sont primordiales. Ainsi, à Hanoi, par exemple, le 
V ASI, partenaire de PRISE, est impliqué dans des projets sur l'organisation des éleveurs pour la production de 
viande porcine de qualité (viande "maigre") et pourrait être associé dans d'autres projets sur les aspects socio
économiques dans les filières . 

6- BAILLEURS 

• La banque mondiale ne dispense pas de prêt directement à des organismes de recherche ou d'expertise 
mais prête au gouvernement vietnamien (par exemple au MARD) sur certains projets sélectionnés. Les 
perspectives de financement sont bouclées d'ici 2006, mais il reste la possibilité, via les partenaires 
vietnamiens impliqués, de se greffer sur une composante d'un projets en cours (ex projet diversification 
agricole en zone pluviale). Mais L. Mselatti rappelle que ces projets comportent déjà de nombreuses 
composantes à dynamiques complexes et que les chances sont minimes de créer une branche sécurité 
sanitaire des aliments, par exemple. La banque mondiale est toutefois certainement intéressée par cette 
thématique. Il semble suite à l'entretien que la stratégie à adopter soit de se ranger du côtés de nos 
partenaires pour faire des demandes auprès du gouvernement qui sera susceptible d'emprunter à des 
bailleurs (Banque mondiale, ADB, Mission économique etc) . 

• Il serait intéressant de rencontrer O. Gillard de l'AFD, bien que le mode de fonctionnement des prêts 
ressemble à celui de la banque mondiale. 

• La demande de prêt préférentiel à la Mission Economique suit une procédure particulière : -demande de 
la part des autorités vietnamiennes, - Etude de faisabilité du projet, - Accord de principe du Ministère Plan 
et Investissement, - Expertise du projet par la Mission Economique, - Négociation tripartite finale. 

• Des démarches sont envisagées auprès de la région Bretagne, notamment dans le cadre du projet avec la 
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province de Tuai Binh. 

• Il est toujours envisageable d'obtenir des sources de financements privés. 

7 - EXPLOIT A TION ET DEVENIR DES RESULTATS 

Il est important de commencer tout de suite une réflex.ion sur la transmission et l'exploitation des données 
recueillies sur la sécurité sanitaire des aliments. Comment ces données doivent être gérées et doivent remonter 
aux différents ministères et acteurs ? Comment éviter une mauvaise interprétation des données par les médiats, 
par exemple. 
L'ICARD, le Centre d'information pour l'Agriculture et le Développement Rural dépendant du MARD, joue 
un rôle primordial dans ce domaine, puisqu'il s'occupe de collecter, synthétiser, analyser et diffuser 
l'information sur l'Agriculture dans le but de formuler des stratégies et des politiques de développement. 
Le projet MISP A, Mobilisation de l'information au service des politiques agricole (voir aussi le site 
http://www.agroviet.gov.vn/), lancé conjointement par le MARD et le Ministère des Affaires étrangères français, 
représente un appui important à l'ICARD. Ce projet comprend 3 volets : 

• Appui à l'ICARD, renforcement des capacités (scientifique, gestion, organisation ... ) 
• Etudes spécifiques sur l'agriculture et le développement rural : Fond d'étude qui finance 8 études dont 4 

études sur la compétitivité des produits de certaines filières (café, alimentation du bétail, sucre et lait). 
• Appui à la gestion du projet : groupes de travail sur différentes thématiques (compétitivité, 

développement rural, filière café etc) . 

[ Résumé des questions principales à l'issues de la mission : 

• Articulation de la plate-forme analytique sur la qualité ? Répartir par filière, par type d'analyse, 
selon les partenaires ou centraliser chez un partenaire ? 

• Comment orienter le projet de développement du laboratoire du NIVR (outils analytique), par une 
présentation aux bailleur d'un projet de rénovation du laboratoire ou en introduisant des éléments 
sur les locaux et matériels dans un projet spécifique (par exemple sur Salmonella). Quels bailleurs 
solliciter ? 

• Quels sont les systèmes d'analyse pouvant effectuer une priorisation des dangers dans la filière 
porcine? 

• Sur quel levier motiver les producteurs concernant la qualité sanitaire ? Levier contrôles 
(hasardeux dans un pays où les contrôles sont assez limités), plus-value liée à un marché pour une 
"filière propre", économies liées à une meilleure gestion d'élevage ? -Nécessité de réaliser des études 
socio-économiques. 

• Relations avec certains partenaires restent à préciser (NIN, Services Vétérinaires, NIAH ... ) 
• Positionnement du CIRAD sur les thématiques de la qualité sanitaire : recherche d'appui au 

gouvernement, aux services vétérinaires, aux producteurs, aux industriels, aux entreprises (fabricants 
d'aliments etc) ? 

• Gestion des données de Santé Publique obtenues à la suite des recherches réalisées ( confidentialité, 
transmission et publication, positionnement claire nécessaire, rejoint la question précédente). 
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CONCLUSIONS 

La demande concernant la qualité sanitaire est très importante : les données de santé publique sur les zoonoses 
et les toxi-infections alimentaires attestent de l'enjeu majeur dans ce domaine au Vietnam, principalement pour 
la filière porcine qui est de loin la plus importante des productions animales actuellement. Le gouvernement en 
a pleinement conscience et dans le cadre de l'ouverture du marché vietnamien, il a pris des dispositions 
législatives importantes en matière de sécurité sanitaire des aliments . Des études auprès des consommateurs 
ont montré qu'ils sont très sensibilisés à la qualité sanitaire, principalement pour les produits porcins . Ainsi, les 
professionnels que nous avons rencontrés suivent cette tendance et sont très motivés par les aspects qualité, 
pour développer des nouveaux débouchés export ou pour être présent sur de nouvelles niches de marché 
qualité (filière propre). 
Le partenaire d'accueil du qualiticien de la filière porcine de PRISE proposé à l'issue de cette mission est le 
NIVR. Le démarrage des activités qualité dépendra ainsi de l'évolution du laboratoire d'hygiène alimentaire 
présent au NIVR : l'amélioration de ce laboratoire (locaux, matériel, formations du personnel, normes etc) 
pourrait faire l'objet d'un projet à soumettre à des bailleurs potentiels. Cet outil serait la première étape de la 
création d'un plate-forme analytique de la qualité, englobant les filières de productions animales (porc, lait, 
poisson). Dans ce cadre il est urgent de commencer dès maintenant à réfléchir sur l'articulation de cette plate
forme avec les partenaires PRISE. Une des priorité est de pourvoir rapidement le poste de qualiticien lait 
devenu vaquant et d'organiser une mission d'expertise sur la qualité du lait (G. Loiseau, par exemple) devant 
déterminer les analyses à réaliser dans le domaines, les études (projets, thématiques de recherche) 
envisageables et le lieu d'accueil du laboratoire lait. Ainsi la mise en place de cette plate-forme suivra une 
démarche logique: 1- mise en place de l'outil 2- Lancement d'études et de recherches . Les liens avec les autres 
partenaires de PRISE resteront bien sûr importants lors de la réalisation de projets en commun : le NIAH 
pourra fournir un appui par ses relations avec le terrain ou pour une partie des analyses, le V ASI et 
l'Université pourront apporter une vision plus large et moins technique, aspects socio-économiques par 
exemple qui sont essentiels en matière de qualité. 
Les bailleurs restent à cibler pour le projet de renforcement du laboratoire, dans la mesure ou la banque 
mondiale, l'ADB ou l'AFD fournissent des prêts aux gouvernements sur des projets sélectionnés sur 
présentation par les autorités . Il est également possible d'inclure la mise à niveau du laboratoire dans un projet 
plus spécifique. 
Cette mission a permis de voir se dessiner un certain nombre de projets et de thématiques de recherche, ce qui 
devrait faire gagner du temps sur place pour la mise en route de la thématique qualité porc. 
Des échanges ont maintenant commencé avec les partenaires principaux et nous espérons que les recherches 
PRISE sur la qualité pourront démarrer bientôt dans le contexte vietnamien, où les productions animales 
connaissent un essor considérable. 
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Annexe 1 : termes de référence de la mission 

INTRODUCTION 

QUALITY AND FOOD SAFETY IN PIG SUBSECTOR: 
MISSION in Vietnam from November 17th to 291

\ 2003 
Cédric Le Bas, Cirad 

TERMS of REFERENCE 

The frame of this mission is the future action of the CIRAD in the topic "quality and food safety in the 
pork subsector" . This activity will be driven by the PCP-PRISE and will be approached in close 
collaboration with V. Porphyre, already working in the Vietnamese pig sub-sector. lt will also be in 
relationship with quality experts of other sub-sectors (milk, aquaculture, poultry ... ) and with socio
economists, in particular of the MALICA research Co-operation partnership . 
Quality and food safety in the pig sub-sector is one of the aspects to be considered within the systemic 
approach of animal production intensifying. While the pig production in Vietnam was nearby dubbing 
between 1991 and 2000 (workshop p. 63), it seems that the demand for food safety is growing too. 
This demand concerns consumers, producers and authorities . The production intensifying is susceptible 
to enhance some food safety and zoonose risks, which could be the origin of increased human pathologies 
and decreased confidence in the pig production, on the export or national market. Thus, it seems 
necessary to focus on this aspect early enough, to prevent major public health concerns and economical 
cns1s . 

OBJECTIVES of the MISSION 
The aims of the mission are to : 

1- Meet the possible Vietnamese partners (production, transformation, consumers, institutions, 
public health related authorities .. . ) involved in the pig sub-sector and public health issues . 

2- Clarifythe demand of the various partners concerning quality and safety in the pig sub-sector: 
what kind of quality preoccupation for which partner ? 

3- Discuss on the future partnership and identify the existing analytical structures for this topic 
(NIVR, NIAH and others) . 

4- Discuss with the CIRAD local taskforces and with the partners about common projects, actions 
and research topics. 

5- Approach of the most public health and/or economically relevant hazards in the pig production 
(do the stakeholders have already a representation of the existing hazards?) 

6- Approach of the pig production stakeholders: organisation and typology of the sub-sector. Which 
production type is to be considered for pilot studies (industrial, small scale, familial...)? 
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EXPECTED RESUL TS 

o Meet the major stakeholders in the pig sub-sector and conceming public health. 
o Identified the demand of the stakeholders in quality and food safety in the pig sub-sector. The 

role of the public authorities . 
o Precise the possibility of focusing on: a production type and a more important hazard or hazard 

type (residues, bacterial, parasitical hazard ... ) 
o Discuss on the opportunity of actions in food safety, interests of the production channel, 

Pertinence of economical studies, and how the producers would get advantage of providing a 
better quality. 

o Come forward on the partnership (NIVR or NIAH) and on the possible collaborations for 
various projects. 

o Start to define research topics and future collaborations with northem and regional partners . 

Hanoi, November 13th, 2003 
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Annexe 2 : Organismes visités et personnes rencontrées 

Programme mission (résumé) 

Date 
Ml9 NIVR - Mme Tran Thi HanhNet Hyg Dpt 

National Centre for Veterinary Hygiene Inspection : Mrs Hoa, vice director 

120 NIAH (VCCuong, NQCoi, NVHai) 
Déjeuner au NIAH 

National Institut ofHygiene and Epidemiology/IP, Prof. Cam 

V21 MISPA/ICARD- Carole Ly 

Mission Économique - Lan & B.Tauziede 

Réunion au CIRAD Representative office, commission de site 
Train to Sapa 

L24 Arrivée à Hanoi 
Seminaire CampylobacterNeterinary lnstitute du Danemark 

Dîner D. Thibault, GRET 
M25 Abattoir d'état Hanoi (CT Luong Yen) 

Abattoir privé Haiphong (Kien An district) 
Abattoir Thai Binh 

M26 Reunion PRISE 

Déjeuner E.Brunier, Nutriway (Forest Ruong, Au Co) 

National lnstitute of Nutrition (NIN), Bui Muy Khoi, chief of Food Control 

127 Restitution NIVR, rédaction de projet et thématiques de recherche prioritaires. 

Raf Somers : programme de coopération belge sur les zoonoses parasitaires au Vietnam. 

V28 Visite abattoir NIAH 

Restitution NIAH 

Déjeuner Mselatti, WB (Hoa Sua) 

Réunion officielle à la Mission Économique de Hanoi : Province de Thai Binh, représentants et 
chercheurs du CIRAD. 
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Personnes rencontrées/non rencontrés (absentes ou faute de temps) 

Ore:anisme visité Personnes rencontrées Poste/fonction 

• CIRAD 
CIRAD/MALICA Muriel Figuié 

Paule Moustier 
CIRAD/DREI Gilles Mandret Directeur régional 

CIRAD/PRISE J.-C. Maillard 
P. Salgado 
M. Balard 
M . Pedrono 

• Instituts de Recherche 
NIAH Vu Chi Cuong Vice-directeur 

Nguyen Van Hai Dir Food Technology Dpt 

NIVR Mme Tran Toi Hanh Head ofVet Hygiene dpt 
Truong Van Dung Director 

VAS/ Vu Trang Binh DSA 
Dao TheAnh DSA 

HAUI (Université de Hanoi) 
IP/lnstitut Hygiène et Prof. Phung Dac Cam Head of Division ofEnteric 
épidémioloe:ie Diseases 
NIN Dr. Bui Muy Khoi responsable du département Food 

Control 

• Instituts de contrôle 
National Centre for Veterinary Bui Toi Phuong Hoa Vice Directeur 
Hyeiene Inspection 
DSV District Nguyen Ngoc son Chef bureau Vet district 

DSV Nationale (DAH) Bui Quanh Anh Directeur 
8685460, 8696788 
auanJZanh. dah@ fnt.vn 

DSV Provinciale Nguyen Xuan Vui Vice Head, resp Epidemio 
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• Professionnels de la filière porcine 
Alimentation animale 

Nutriway Eric Brunier Représentant Nord Vietnam 

Proconco Chuong Directeur nord Vietnam 

Guyomarc'h Christophe Guillaume Directeur Vietnam 

Production 
Elevages 

Abattage/transformation 
Abattoirs Hanoi 

Hai Phong 
Abattoir/ usine de Tuai Binh 
transformation 

Distribution 
Marché de Hanoi 
Métro 

• ONG 
GRET Damien Thibault Représentant Vietnam 

VSF Patrice Gautier Représentant Vietnam 

• Ministères, Ambassades 
Food administration, Ministere Mme Kim Directeur 
de la Santé, Mr. Lap Vice director 
Ministère de ['Agriculture 
MARD 

Service de la santé preventive de MNguyen Manh Hung 
Hanoi 36 nguyee chi thanh 

tel. 834 35 37 
Ambassade de France Serge Snrech Conseiller culturel 

Philippe Biberson Chargé Santé 
Carole Ly Coord MISP A, ICARD (Centre 
7340876 d'information pour l'Agriculture et 
Carole.ly@agroviet.gov.vn le Développement Rural) 

Ambassade d'Italie Luigi Politano (GB) Representant ONG GVC au 
Vietnam 

Tel/Fax: 0240 851806 
leoli tan@hotmai !. com 

• Bailleurs 
WorldBank Laurent Msellati Rural sector coordinator 

63 LyThai To 
93466 00 
Lmsellati@worldbank.org 

Mission Économique Mme Béatrice Tauziède Attachée Commerciale, secteur 
agriculture et agro-alimentaire. 
Assistante sectorielle 
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Mme Le Lan 

ADB 
AFD Olivier Gilard 823 67 64 Chargé de mission 

• Organisations Internationales 
OMS 
FAO 

• Coopération : pays autres que France 
Université de Ghent, Belgique RafSorners Co-ordinateur de projet 
Mikroelektronik Centret, Anders Wolff leader de projet (diagnostic puces 
Danemark ADN, microélectronique et 

microchimie etc) 
Danish veterinary Laboratory Dang Duong Bang Chercheur microbiologiste 

spécialiste des Camovlobacter 
Danish Veterinary Institute Mogens Madsen Head of Departrnent of Poultry, 

Fish and Fur Animais 
Université de Melbourne, Norman Anderson 
Australia 

34 
Rapport de mission au Vietnam du 17 au 28 Novembre 2CXX3, C. Le Bas 



Annexe 3 : Agenda de la mission (Points abordés avec les personnes 
rencontrées) 

Lundi 17 Novembre 

AGENDA DE LA MISSION 
du 17 au 28 Novembre 2003 

~ Voyage Montpellier/Paris/Bangkok/Hanoi (Arrivée 19h30 Mardi 18 Novembre) 

Mardi 18 Novembre 
)" Hanoi 19h30 - Accueil par V. Porphyre 
)" Discussions avec V. Porphyre : Prioriser les dangers dans la filière, demande en qualité 

sanitaire, marchés export ou interne, quantification de la non-qualité .. . 

Mercredi 19 Novembre 

Matin 
)" Visite du National Institute of Veterinary Research (NIVR) : entretiens et réunions avec Dr. 

Tran Thi Hanh, Directrice adjointe et responsable du département d'hygiène vétérinaire. 

Visite du laboratoire et rencontre du personnel en bactériologie : responsable E. coli, Salmonella, 
Streptococcus . 

Rencontre avec Dr. Nguyen Tien Dung, responsable du département virologie. 

Midi 
)" Délégation CIRAD : Rencontre de G. Mandret 

Après-midi 
)" National Center for Veterinary Hygiene Inspection n°1 : Rencontre du Directeur, Mr. Bui 

Thi Phuong Hoa. 

Jeudi 20 Novembre 

Matin 
)" National Institute for Animal Husbandry (NIAH) : Réunion avec Dr. Vu Chi Cuong, vice

directeur, Mr. Nguyen Van Hai, responsable du département « Animal products and Poultry 
processing research Station», Dr. Nguyen Que Coi, responsable du département « small 
livestock research department » et Dr. Pham Sy Tiep, vice-directeur du département 
scientifique. Visite du laboratoire de technologie alimentaire. 

)" Remise officielle de la certification ISO du laboratoire de nutrition animale 
)" Discussions avec J.C. Maillard: rapport annuel d'activité du PCP-PRISE, plateforme 

analytique transversale pour la thématique qualité au Vietnam, projet de collaboration avec le 
NIVR et réhabilitation du laboratoire. 
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Après-midi 
>-- National Institute of Hygiene and Epidemiology (Institut associé au réseau des Instituts 

Pasteurs) : Rencontre du Dr. Phung Dac Cam, responsable de la « Division of Enteric 
Infections ». Discussion sur les collaborations possibles avec le PCP-PRISE, des activités, 
projets et partenaires actuels de l'Institut. Visite du laboratoire et rencontre du personnel : 
Mrs. Do Thuy Trang, en thèse sur l'épidémiologie des infections diarrhéiques en lien avec 
la gestion des eaux usées ; Mrs. Bui Thu Mien, en thèse sur les agents pathogènes associés 
aux diarrhées humaines (lien entre les germes isolés dans les fecès chez l'homme et chez 
l'animal, prélèvements effectués dans des élevages porcins, aviaires et chez des bu:ffies, 
projet de traçage de souches d' E. coli par PFGE) ; Mrs. Phan Thu Phuong, en thèse sur les 
aspects de la qualité sanitaire en productions aquacole et Mrs. Nguyen Thuy Tram, en 
thèse sur Cyclospora dans l'eau de boisson. 

>-- CIRAD, MALICA: rencontre avec M. Figuié : bibliographie et discussions d'un label 
« porc propre», influence des pratiques des consommateurs sur la qualité sanitaire des 
produits porcins, études en commun en relation avec la future plate-forme analytique de la 
qualité). 

Vendredi 21 Novembre 

Matin 
>-- Centre d'information pour l' Agriculture (ICARD) du Ministry of Agriculture and Rural 

Development (MARD) : rencontre avec C. Ly, teclmical adviser. L'ICARD fournit des 
informations sur l'agriculture et le développement rural au Vietnam afin de fommler des 
recommandations aux politiques. Discussion des possibilités de transfert des données issues 
d'études sur la qualité dans les filières de production animale vers le MARD. Projet de 
renforcement des capacités commerciales (PRCC). Regroupement d'entreprises françaises 
sur les questions de label ECOCERT. 

Après-midi 
>-- Mission économique de Hanoi : discussion avec Mrs. B. Tauziède, attachée commerciale 

secteur agriculture et agro-alimentaire et Mrs. Le Lan, assistante sectorielle. Discussion du 
projet d'intensification de la production porcine dans la province de Thaï Binh: Association 
ME/PRISE/Province pour l'investissement d'entreprises françaises dans 
l'abattage/transformation de viande porcine dans le but de développer la production dans la 
province Tai Binh et possibilité d'expertises et recherches menées par le CIRAD en parallèle. 

Soir 
>-- Départ pour Sa Pa, commission de site. 

Du Samedi 22 au lundi 24 Novembre: commission de site 
>-- Départ dimanche 21h00, arrivée à Hanoi à 6h00 
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Lundi 24 Novembre 

Matin 
~ 6h00 : Arrivée de Sapa 
~ 9h00 à 12h00 : Séminaire Campylobacter au National Institute of Hygiene and 

Epidemiology in the presence of Dr. Phung Dac Cam et l'ensemble de son personnel. 
Rencontre et discussion avec le Dr. Dang Duong Bang, spécialiste Campylobacter et le Dr. 
M. Madsen, responsable du département des poulets, poissons et animaux de fourrure, du 
Danish veterinary Institute. Visite approfondie du laboratoire et nombreux échanges sur les 
partenariats possibles France/Danemark/Vietnam en microbiologie des aliments. 

Midi 
~ Repas et Discussions avec V. Porphyre 

Après-Midi 
~ Discussions, Réflexions et rédation du compte-rendu de mission et du projet NIVR. 

Mardi 25 Novembre 

Matin 
~ 2h15 : Départ pour visite de l'abattoir d'Hanoï : pas de photo possible mais début de 

l'activité d'abattage. Porcs destinés à la distribution sur les marchés urbains dans la journée. 
~ 3h30-5h30 : voyage pour Haiphong 
~ 5h30-6h00 : petit déjeuner 
~ 6h00-8h00 : attente à Haiphong 
~ 8h00-10h40: Visite de la chaîne d'abattage porc de l'entreprise SPC de Hai Phong, 

exportant des porcs de 35-40 kg vers Hong-Kong (1400 tonnes par an). Rencontre et 
entretien avec Mrs. Pham Thi Bip. 

~ 1 Oh40-l lh30 : voyage pour Tuai Binh 

Après-midi 
~ 13h00 : Foire agricole de Thaï Binh : Présence de la Tuai Binh foods export import 

company, entreprise de transformation et conditionnement de produits porcins . 
~ 14h00-16h30 : Visite d'un abattoir pour porcelets destinés à l'exportation pour Singapour 

dans la province de Thaï Binh. Rencontre et discussions avec le Directeur et le Directeur 
adjoint de la compagnie responsable de l'abattoir et de l'atelier de transformation. Vif intérêt 
pour la qualité sanitaire et pour mener des études en coopération. 

~ 16h30-18h30: retour Hanoi. 

Mercredi 26 Novembre 

Matin 
~ Réunion du PCP-PRISE ammee par J.-C. Maillard en présence de V. Porphyre, M. 

Pedrono, M. Bolard et Tran Min Chau: points abordés : Budget, compte-rendu de l'état 
d'avancement de la mission et principales conclusions, préparation de la réunion avec la 
mission économique et la province de Tuai Binh, rapport annuel d'activité, visite de la 
Direction Générale du Cirad, stagiaires, Biodiva, FFEM, organisation en UR, UPR et URP. 

Après-midi 
~ National Institute of Nutrition (NIN) : rencontre du Dr. Bui Muy Kl10i, responsable du 

département Food Control. La visite du laboratoire n'a pas été possible et nous a été 
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proposée pour une prochaine visite (plus possible au cours de cette mission). Le NIN 
travaille en collaboration avec l'UNICEF, l'OMS, la FAO et d'autres organisations 
internationales ainsi que des instituts de recherche, dont l'IRD. L'institut est divisé en 9 
départements dont le département de science de l'alimentation et de sécurité sanitaire des 
aliments . Des analyses sont analysées en microbiologie alimentaire (Salmonella, E. coli, S. 
aureus et B. cereus, par exemple), en chimie (lipides, protéines .. . ) et pour la recherche de 
résidus et pesticides dans les aliments (thé, végétaux et fruits) . Les normes et techniques 
utilisées sont celles de AOAC International (USA). Il n'a pas été possible d'avoir des 
publications des recherches réalisées dans l'institut, bien qu'il semble mené des recherches en 
hygiène alimentaire. Le NIN participerait au développement de laboratoires de référence en 
hygiène alimentaire et sécurité sanitaire des aliments et contribuerait au développement de la 
réglementation dans ces domaines . 

>- Préparation de la réunion de restitution et rédaction du « draft » du projet de plate-forme 
analytique pour la qualité sanitaire dans la filière porcine. 

Jeudi 27 Novembre 

Matin 
>- NIVR : restitution des partenaires rencontrés et des principaux partenaires rencontrés. 

Midi 

Discussion avec le Dr. Tran Thi Hanh et son personnel : proposition de l'affectation du 
qualiticien de la filière porcine au NIVR, sous réserve d'un accord commun 
CIRAD/PRISE/NIVR. Accord verbal de Mme Hanh ; discussions autour d'un projet de 
renforcements du laboratoire en vue de la création d'une plate-forme analytique de recherche 
en qualité sanitaire dans la filière porcine, en relation étroite avec les partenaires de PRISE 
(NIAH, V ASI, UHU) et les qualiticiens des filières halieutiques et laitières : locaux, matériel, 
équipement, formations, thématiques prioritaires, thématiques de recherche utilisant. 
Possibilité pour le NIVR de créer à terme un laboratoire de référence régional sur certains 
agents pathogène zoonotiques alimentaires. Possibilité de mise aux normes sur ces 
techniques spécifiques et construction commune de projets de recherche avec les partenaires 
de PRISE et du NIVR ( essentiellement les universités allemandes : Universitiit Leipzig, 
Bundesamt fur Risikobewertung in Berlin, Bundesinstitut fur V eterinarmedizin und 
gesundheitlicher Verbraucherschutz Berlins, Zoonosen Institut Ienas, Tropische 
Veterinarmedizin Fachuniversitiit Berlins und Institut fur Veterinarmedizin Berlins). 

>- Déjeuner avec Dr. E. Brunier de Nutriway, entreprise conseil en matière d'alimentation 
animale au Vietnam:, Directeur de la filiale de Hanoi. Présentations et discussions sur 
l'intérêt des fabricants d'aliments pour porcs vietnamiens (privés et publics) et étrangers de 
réaliser des études sur la qualité sanitaire de leurs aliments. Intérêt sans doute élevé pour les 
fabricants désirant se lancer dans une démarche de fabrication d'aliment de qualité, dans un 
contexte où le gouvernement favorise les recherches et les contrôles sur la qualité sanitaires 
dans les productions animales, dès l'amont de la filière, y compris l'alimentation animale. 
Intérêt d'une coopération de Nutriway avec le CIRAD sur certaines études envisageables sur 
la sensibilisation des éleveurs et des vétérinaires à l'utilisation des antibiotiques en élevage 
etc. 
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Après-midi 
)"" NIVR : échanges de publications avec Mme Hanh et photographies du laboratoire. 

)"" Rencontre de R. Somers, coordinateur d'un projet vietnamo-belge. Coopération entre 
l'Université de Ghent et le NIVR sur les zoonoses transmises du porc à l'homme: le projet 
concerne essentiellement la cysticercose, avec un affichage également de la trichinellose et de 
l'encéphalite japonaise. 

Soir 
)"" Préparation de la réunion du vendredi à la Mission économique et comptabilité des dépenses 

de la mission avec J .-C. Maillard et V. Porphyre. 

)"" Dîner avec P . Salgado 

Vendredi 28 Novembre 

Matin 
)"" NIAH: Restitution . 1- Compte rendu de la visite de Tuai Binh: filière porc de qualité avec 

construction d'une usine de transformation et amélioration ou construction d'un abattoir. 
Expertise et recherche CIRAD en accompagnement sur la qualité sanitaire des carcasses en 
abattoir, en amont en production ou sur les produits transformés. 2- Partenariat NIVR, 
construction d'une plate-forme centrale d'analyse pour mener des recherches sur la qualité 
sanitaire dans les filières de productions animales . 3- Positionnement du NIAH en temps que 
partenaire incontournable dans une partie production d'un projet. 4- Laboratoire d'analyse 
du lait basé au NIAH ? Mr. Vu Chi Cuong a souligné la volonté de répartir entre partenaires 
les types d'analyses réalisables au cours d'un projet. Ainsi le NIAH ciblerait ses analyses sur 
les résidus et contaminants . Toutefois, le NIVR possède également le matériel pour faire ces 
analyses . 

Midi 
)"" Banque Mondiale: Déjeuner avec L. Mselatti. La banque mondiale ne passe pas d'accord 

direct avec des instituts d'expertise mais prête au gouvernement vietnamien (le l'occurrence 
le MARD) sur certains projets . Discussions sur les filières porcines (aspect élevage, 
écopathologie et aspects qualité sanitaire) et laitière. Mr. Mselatti a demandé à rester informé 
sur les différents projets du CIRAD. Toutefois, les projets sont déjà définis jusqu'en 2006. 
Peut-être est-il possible de se greffer sur un projet en cours, mais en passant par les 
partenaires et le gouvernement vietnamiens . 
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Après-midi 
>- Mission économique : réunion entre la Mission Économique (ME) de Hanoï et la Province 

de Tuai Binh (Mr. C. Saillard, responsable de la ME Mrs. B. Tauziéde, Mrs . Le Lan de la 
Mission Économique ; Mr. Khang ?? , Directeur de la compagnie de Thaï Binh et Mr. 
Chieu ?? , responsable de la filière aquaculture pour la compagnie de Thaï Binh; G. 
Mandret, J.-C. Maillard, M. Bolard, V. Porphyre et C. Le Bas de PRISE). 1- Présentation 
des projets de la compagnie de Thaï Binh gérant l'intensification de l'élevage dans la 
province (subventions du MARD essentiellement pour la filière porcine, mais également 
filière laitière et aquacole). Projet de diversification de la filière aquacole, projet 
d'accroissement de croisements Holstein X race locale, projet de construction d'usine de 
transformation pour la filière porc). 2- Mr. Saillard : Priorité de la ME est la transformation 
des produits alimentaires (pas d'intervention directe en santé/qualité/génétique). Conditions 
et procédure d'obtention d'un prêt de la ME française pour la réalisation d'un projet 
vietnamien. Étude de faisabilité et étude technique. 3- CIRAD : projet TILAPIA, bivalves ; 
projet filière lait ; filière porc : bonne réputation déjà existante des porcelets de Thaï Binh, 
amélioration des structures d'abattage pour des porcs de 70-100 (au lieu de porcelets) et 
construction d'une usine de transformation. Appui et études du CIRAD possibles sur la 
qualité sanitaire des carcasses en abattoir en lien avec l'amont (production) et au niveau de 
la transformation, en relation avec le NIVR (projet de renforcement de la structure 
analytique) et les autres partenaires de PRISE. 3- Recherche de financements des régions 
(notamment la région Bretagne). 

>- 18h00 : départ pour l'aéroport 
>- 20h30: Hanoi-Bangkok 

Samedi 29 Novembre 

Matin 
>- 00h05 : Bangkok-Paris CDG 
>- 11h15 : Paris CDG -Montpellier 
);> 12h40 : Arrivée à Montpellier 
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Annexe 4: Projet de renforcement du laboratoire d'hygiène alimentaire du 
NIVR 

STRENGTHENING Project 
for the NIVR FOOD HYGIENE LABORATORY: 

PRISE Project 

PRELIMINARY PROPOSAL 

Cirad-Emvt 
Département d'élevage 
et de médecine vétérinaire 
TA30/A 

Novembre 2003 

Campus International de Baillarguet 
34398 Montpellier cedex 5 
FRANCE 
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Context 

Food hygiene and quality from farm to fork is a big concern in Vietnam (Decision Nr. 28/QD 
for instance). Many projects are driven in this topic now, as it is a stake for the state, for the 
producers (new market opportunities, export) and also for the consumers (pig is the major 
concem within animal products). A strong demand is identified from various stakeholders and 
principally from the government, which is particularly involved through regulation, control and 
research investments in this topic. Public health consequences, cost of non quality and the 
necessity to meet international standards are the major reason of the increasing preoccupation 
for food safety. The intensification of animal productions in Vietnam leads to an increasing 
demand of sanitary quality management along the production chains of the various subsectors. 
PRISE partners (Cirad, NIVR, NIAH, V ASI and HAUI) are therefore directly concerned by 
this problematic and will soon dispose of new task forces in the quality management in different 
animal subsectors of Vietnam (Pig, Milk and aquaculture). 

The National Institute ofVeterinary Research (NIVR) in Hanoi is a research Institute depending 
from the Ministry of Agriculture and Rural Development (MARD) and also becoming some 
funding from the Ministry of Science and Technology (MOST) for specific projects. The food 
hygiene activities in the N1VR started in the year 1996 on the impulse of Dr. Tran Thi Hanh, 
Deputy Director and Head of Veterinary Hygiene Department. Following research topics have 
been approached, in collaboration with other Vietnamese or foreign institutes, like the 
veterinary hygiene center, for instance. Samples have been taken from pork, chicken, beef, milk 
or water. The samples came from slaughterhouse or market for the meat samples. Researches 
have been done for bacteria (E. coli, Salmonella, Clostridium perfringens, Campylobacter) and 
zoonotic pathogens (Brucellosis, Tuberculosis or parasites). Since the Cirad-EMVT is launching 
an activity on the quality on animal products (pig, milk and fish) in Vietnam, the existing 
laboratory of the NIVR already working in this topic is an opportunity to build a partnership in 
food hygiene, in the frame of PRISE, in which N1VR is officially involved. The aim of this 
partnership is to associate complementary knowledge and experiences in order to build common 
proposais for projects, common researches and publications, to reinforce the structure of the 
laboratory with the help of funding . In addition, the CIRAD would represent a link with 
partners in France or other European countries (AFSSA, INRA for instance). 
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General Objectives 

To belong an analytical structure for the quality of animal products in Vietnam and in the 
region (South-Eastern Asia) . 
To drive applied researches and projects in the frame of PRISE for the development of 
the Vietnamese animal productions, in the tapie of food safety, from farm to fork. 

Specific objectives 

Strengthen of the laboratory equipments and material 
Modify the structures in order to meet specific standards 
Curriculum improvement for technical staff and researchers 
Launch common projects with the field stakeholders and other PRISE partners on the 
tapie food safety and quality management for animal production subsectors 

Justification 

Researches on quality and hygiene of food products of animal ongm from production to 
consumption as an integrated approach can only be driven on the basis of a solid analysis 
structure, i.e. a laboratory with enough equipment and space. The results of this kind of 
research will be valuable and comparable on an international level only if the laboratory meets 
the corresponding standards. Reinforcing the existing laboratory of the NIVR would allow 
research on veterinary food hygiene, i.e. the preoccupation of public health concerns due to 
food consumption of animal products, starting at the production level, at the slaughterhouse and 
during the process. Since some public health issues appear already at the production level, it 
seems important to involve veterinary research institutes in researches on food hygiene, in order 
to manage food safety as early as possible within the food production chain. Zoonoses 
(bacterial/non bacterial), residues and contaminants are tapies in which veterinary research is a 
priority, in collaboration with human public health research institutes and laboratories. 
The NIVR is already driving researches on various public health relevant tapies 
(Campylobacter, Salmonella, E. coli in animal production chains). The existing team owns 
large skills in food safety and it would be very useful to put in common the competences of the 
NIVR and other taskforces (CIRAD, NIAH, VASI, HAUI, AFSSA, INRA etc), in order to 
have an integrated approach ( technical, socio-economical, etc) of the quality. 
There is a need to lead studies on the prevalence of specific pathogens in the production chain, 
on the risk factors of the presence of these pathogens, on epidemiology, specific detection etc, 
in order to find the best risk management option. This kind of research is necessary to have a 
scientific approach of the risk management to justify restriction measures on the international 
market, for instance (import restriction for food safety reasons, SPS agreement based on the 
codex standards and the codex risk analysis approach). But it is also necessary in order to prove 
the actions taken to decrease the presence of specific hazards in the food chain. These action 
plans and control programs are the basis of safe production that unable the opening of export's 
markets. At the same time, safer food can be afforded for local consumption, which is an 
important development action. 
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Activities 

A 1- Extension and/ or renovation of the buildings 

A2- Equipments and materials 

A3- Curriculum improvement for technical staff and researchers 

Expected short time applications (project participation) 

Pl- National project on food safety (Proposa! from the MARD) 

P2- Quality management on the pig subsectors in the Thai Binh and Haî Duong Provinces 

P3- Analytic support of MALI CA project : impact of consumer practices on food safety of pork 
products 

Expected long time applications (new projects) 

NP 1- Food zoonotic pathogens (Salmonella, Campylobacter, Listeria) : prevalence studies, 
risk factors of appearance along the production chain, tracability of the strains through 
molecular typing, studies on antimicrobial resistance of the strains, studies on specific detection 
protocols and control programs 

NP 2- Food residues ( antibiotics, hormones, etc) and contaminants (heavy metals, pesticides, 
etc) : studies of prevalence, economical ( cost/benefit) studies at the production level, studies on 
the impact of good practices. 

NP 3- Cost and determinants of the non-quality of food products 

Working strategy 

• One PRISE Researcher at the NIVR (quality manager on the pig subsector) 
• Analyses program and corresponding standards required 
• Program of additional education for staff 
• lnvestment program for buildings and equipments 
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Rooms 

Already avaible 

room 1 : bacteriological sample analysing 
room 2 : HPLC analysing 

room 3 : aflatoxin analysis and solvant use 

Equipment 

Already avaible 

room 1 : 2 clean benches, 2 Incubators, . . . .. . . 
room 2 : HPLC, .. . .. 

room 3 : 2 clean benches in bad state 

COST ESTIMATING 

needed ( according to the selected standards, to 
be defined} 

room 1 : reception of samples 
room 2 : preparing and analysing of samples 

room 3 : preparing of culture media 
room 4 : cleaning and decontaminating 

room 5 : solvant and chemical use 
room 6 : PCR room 

needed ( according to the selected standards, to 
be defined} 

room 1 : .. . ... . 
room 2 : . ..... . 
room3: .. .. . . . . 
room4 : .. ... .. . 
room 5 : . . .... . 
room 6 : .. . . . . . 
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