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Nombre de nécroses par fruit
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% de chancre mesuré en mmirisserie
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% de chancre mesuré en mmirisserie

% de chancre observé en miirisserie
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Anthracnose des bananes

Traitement fongicide apres la récolte.

Gaine classique en poly

éthylene, avec perforations

Risque phytosanitaire élevé

traitement recommandé
- K
T) i

Risque phytosa
pas de traite

Trempage des fruits pour I'écoulement du latex.

Muarisserie industrielle
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