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avancées du végétal, de l'ingénierie 
des bioproduits ainsi qu'à l'analyse 
des substances naturelles. 

1 faut prendre en compte 
à la fois les attentes de 
consommateurs de plus 

en plus exigeants, la qualité des 
matières premières et leur aptitude 
aux transformations. La maîtrise 
des réactions, des procédés et des 
équipements favorise la conservation 
et la formulation des aliments. 
Il est nécessaire d'étudier les 
propriétés physiques, chimiques 
et fonctionnelles, notamment des 
micro-constituants des plantes 
alimentaires. Ceci est rendu possible 
grâce au développement de la 
génomique et des biotechnologies 
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Les progrès spectaculaires de 
la biologie moléculaire, de la 
bio-informatique et de diverses 
technologies comme le séquençage 
à haut débit ou l'analyse d'images 

La SPIR 

d'alimentation 
Les utilisations de €a SPIR (spectroscopie dans le 
proche infrarouge) au laboratoire d'alimentation 
(Cirad) concernent les domaines suivants: 
• Prédiction de la composition chimique des 
échantillons utilisés en alimentation animale: 
matières premières, fourrages, aliments complets; 
• Prédiction de paramètres nutritionnels (énergie, 
digestibilité) â partir des aliments ou des fèces 
• Classification et discrimination des population 
d'échantillons, sur la base de l'information 
spectrale; 
• Recherche sur la prédiction de la. qualité 
(nutritionnelle, sanitaire) ou de la contamination 
des échantillons : contamination par les 
mycotoxines, qualité du lait, etc. 
L'utilisation pratique de cet outil en recherche 

tre un potentiel très important. La SPIR permet en effet l'analyse de grands 
nombres d'échantillons, autorisant des dispositifs expérimentaux ambitieux: 
t?uisas dans le temps, dans l'espace, étude de la variabilité des réponses, etc. 
Le laboratoire valorise, par cet outil, ses bases de données propres 
(60 000 échantillons) et contribue à des tables d'alimentation générales 
(AFZJIO- la banque de données pour l'alimentation animale, plus d'un million 
de résultats sur 2 000 matières premières) et régionalisées (tables locales dama 
les pays du Sud). Ces bases de données permettent une gestion efficace de 
'alimentation et de la formulation des rations. 
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