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ajoutée en relation avec la demande 
du consommateur, 
(iii) l'évaluation et la maîtrise 
des dangers microbiologiques 
alimentaires en vue de garantir des 
produits sains et ce en s'appuyant sur 
une démarche intégrative prenant 
en compte la chaîne complète de 
transformation. 
Ces recherches mettent en oeuvre 
des disciplines variées dans les 
domaines des sciences des aliments 
(physiologie, nutrition, biochimie, 
chimie), du génie des procédés et 
du génie industriel, organisées par 
projet, laboratoire ou équipement 
pilote et halle de technologies. 

I] UPR IMPAQ (Identification, 
mesure, production et valorisation 
d'attributs de qualité: une approche 
intégrative appliquée aux produits 
tropicaux à usages agro- industriels 
et, en particulier, aux produits issus 
de cultures pérennes) fournit des 
connaissances, outils et méthodes 
(i) nécessaires à l'adaptation de 
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l'offre aux exigences qualitatives 
croissantes, (ii) orientés pour 
que cette évolution qualitative de 
l'offre bénéficie à tous les acteurs 
de la filière, dont les producteurs 
tropicaux, et (iii) adaptés aux 
spécificités de ces produits agro-
industriels, notamment ceux issus 
des cultures pérennes. 
L'UPR QUALITER (Qualité et. 
territoires : qualification territoriale, 
réseaux d'acteurs et innovation 
agroalimentaire) cherche à répondre 
à deux questions: 
• Quels sont les dispositifs 
permettant de valoriser les 
ressources spécifiques (produits, 
savoir-faire, organisations, acteurs 
économiques) dans des processus 
de développement local et de 
différenciation des productions? 
• Quelles sont les opportunités et les 
risques de cette différenciation des 
produits, compte tenu de l'évolution 
des marchés et des nouvelles formes 
et nonnes de distribution et de 
consommation? 

L'ENSIA-SIARC s'intéresse également 
à l'ingénierie des agro-produits 
tropicaux en prenant en compte 
l'ensemble des spécificités des 
populations des pays du Sud. Il 
s'agit alors d'analyser, comprendre 
et améliorer les processus 
traditionnels de transformation 
pour augmenter la disponibilité 
alimentaire sur les marchés locaux 
des pays du Sud et de développer 
de nouveaux procédés pour 
ajouter de la valeur à des produits 
locaux destinés à l'exportation. 
Un axe de recherche concerne 
en particulier l'étude de l'impact 
des traitements technologiques 
sur la biodisponibilité des 
micronutriments dans les 
aliments finaux. eve 




