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RAPPORT D’ACTIVITES N°2

Le présent rapport couvre la période postérieure à la mission Cirad n°2 de Ph. Vernier (qui 
délimitait le rapport technique Cirad n°l) soit novembre 2005 à la fin du premier trimestre 
2006. Cette période comprend notamment la récolte des essais agronomiques de 2005 et la 
mise en place de ceux de 2006 ainsi que les autres activités conduites durant le second 
trimestre 2006 par Denis Cornet et Philippe Vernier, agronomes Cirad, dans le cadre du projet 
TCP.

1 Rappel des objectifs du projet FAO/TCP/BEN/3002

L'objectif global du projet est de contribuer à améliorer la sécurité alimentaire et l’état 
nutritionnel de la population par une augmentation durable de la production et de la 
productivité des ignames. Les principales actions du projet permettront d’accroître les revenus 
des producteurs en général et ceux des femmes et des jeunes en particulier. En ce sens, le 
projet vise la réduction de la pauvreté notamment parmi les couches les plus sensibles.

L’objectif spécifique du projet est (i) de mettre en place des systèmes sédentarisés de cultures 
à base d’igname, peu ou pas dépendant des défrichements sur brûlis, pénalisants pour 
l'environnement et (ii) de diffuser des systèmes post-récoltes améliorés de conservation et de 
transformation afin de mieux valoriser la production d'ignames au niveaux des petits 
producteurs.

Les actions qui seront menées dans le cadre de ce projet permettront notamment de :

1. Adapter en milieu paysan des itinéraires techniques permettant l’intégration de la culture de 
l’igname dans des systèmes de cultures stabilisés et économiquement performants évitant le 
recours à la pratique de la défriche-brûli.

2. Identifier de façon participative les contraintes (temps de travaux, pénibilités, gestion des 
feux/bétail...) et les performances des différents itinéraires techniques améliorés proposés 
avec les acteurs de la production (agriculteurs, groupement de producteurs, vulgarisateurs) au 
sein d'espaces de concertation (GV, associations de producteurs, ONG).

3. Mettre en place des dispositifs de systèmes de cultures améliorés dans des sites pilotes 
représentatifs des zones où l'on observe un déclin des rendements de l'igname.

4. Former des formateurs et des groupes d’agriculteurs aux méthodes participatives 
d’évaluation et de diffusion des améliorations techniques.

5. Former un groupe de professionnels et de techniciens de la recherche agricole et des 
services de vulgarisation à la conception et à la conduite de systèmes de cultures sédentarisés 
à base d'igname.
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6. Multiplier et diffuser du matériel de plantation issu de clones améliorés, sélectionnés par la 
recherche.

7. Editer et diffuser du matériel de vulgarisation concernant la pratique d'une culture durable 
de l'igname.

8. Former un jeune cadre du projet pour collecter des informations sur les performances des 
variétés de l'igname, les insérer dans la base de données HORTIVAR de la FAO, et mettre en 
place un système d’information sur la production de l’igname.
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1.1 Activités a la charge du Cirad

Objet 1 : Aider à la définition des systèmes de cultures améliorées à tester et à 
l'élaboration des dispositifs pilote et pour assurer un accompagnement scientifique des 
actions programmées.

Tâches à accomplir :
> Missions d'appui d'un agronome système CIRAD senior spécialiste en Racines et 

tubercules en début de projet, à mi-parcours et lors de l'atelier final de restitution.
> Appui et suivi réguliers des dispositifs pilote réalisés par l'agronome junior CIRAD basé 

au Bénin.

Résultats attendus :

> Rapports d'expertise sur la définition des dispositifs en début de projet et rapport 
d'évaluation technique à mi-parcours et fin de projet.

> Rapports de suivi trimestriels des dispositifs pilotes

Objet 2 : Fourniture de matériels de plantation améliorés d’igname et de technologies 
post récolte.

Tâches à accomplir :
> Sélectionner, multiplier et fournir aux paysans-expérimentateurs du matériel de 

plantation issu de variétés d'ignames adaptées aux systèmes de cultures sédentarisées.
> Tester chez les agriculteurs-expérimentateurs du matériel de post-récolte (ex. : 

éminceuse) permettant d'améliorer la qualité des produits transformés (cossettes 
émincées) destinés aux marchés urbains.

> Tester l'impact de ces technologies sur la qualité organoleptique des produits (tests 
sensoriels)

Résultats attendus :

> 4 variétés améliorées/adaptées multipliées et distribuées auprès d'au moins 30 
agriculteurs.

> Equipement post-récolte fourni et mis en œuvre chez les agriculteurs.
> Tests de conservation post-récolte organisés sur les sites pilote et taux de pertes 

mesurées en fonction des technologies utilisées (niveau de protection, fertilisation) avec 
au moins deux groupements de producteurs.

> Tests sensoriels d'évaluation de la qualité organoleptique organisés en milieu villageois 
dans au moins trois villages avec 30 testeurs par tests.

Objet 3 : Encadrement scientifique, la mise en œuvre des formations et l’organisation 
des voyages d’étude.

Tâches à accomplir :
> Organisation par l'agronome basé au Bénin de l'animation des journées (un jour/ 

session) de formation (formateurs, agriculteurs-expérimentateurs).
> Participation (organisation-animation) à l'atelier de restitution final.
> Appui technique et scientifique au jeune cadre professionnel FAO
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Résultats attendus :
Formations et visites organisées.
Atelier de restitutions organisé et son compte-rendu publié

Objet 4 : Production d’un fdm documentaire et d’une publication sur les techniques de 
sédentarisation des systèmes de cultures à base d'igname.

Tâches à accomplir :
Définition d'un scénario, tournage, et postproduction d'un film documentaire de 

qualité professionnelle sur les techniques de sédentarisation de l'igname.
Rédaction en français d'un ouvrage pédagogique sur les techniques à mettre en œuvre 

pour développer de systèmes de cultures sédentarisées à base d'igname-

Résultats attendus :

Un film documentaire de 30' sur DVD.
Un ouvrage de vulgarisation avec photos couleur et dessins de 30 pages environ.

1.2 Calendrier d'activité pour 2006 :

Objet Activités programmées Jalons (milestone)
1. Améliorer les 
systèmes de cultures

Mise en place d'essai de SCV de la campagne 
2006

Mise en place des 
essais entre mars et 
mai 2006

Analyse des essais des 2 campagnes 2005 et 
2006

Fin 2006

2.1 Fourniture de 
matériels de
plantation

Multiplication de variétés améliorées en 
collaboration avec l'INRAB

Mise en place des 
essais entre mars et 
mai 2006

Assainissement et multiplication de variétés de 
D. alata originaires du Pacifique au Cirad 
Montpellier avant introduction

Terminé pour début 
2006

Signature d'un MTA (material transfert 
agreement) ou contrat de transfert de bio
matériel entre le Benin et le Vanuatu

début 2006

Transfert de clones de D. alata in vitro assainis Mai 2006
Sevrage et transfert au champ des vitroplants sur 
la station IITA de Cotonou

mai à décembre 
2006

Remise des tubercules à l’INRAB pour 
multiplication et évaluation des cultivars en 
2007

Décembre 2006

2.2 Test de transfert 
de technologies post 
récolte.

Réalisation de test de tranchage pour la 
production de cossette en milieu villageois

Début 2006

Test organoleptique avec les cossettes de 
tranches

Avril 2006

3. activités de 
formation d’étude

Définition du programme 2006 avec l'INRAB 2e Trimestre 2005
Visite de champs expérimentaux septembre-octobre 

2006
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4. Film
documentaire et
publications 
techniques

Identification d'une société de production et d'un 
scénario

2T 2006

Prises de vue régulières en interne Courant 2006
Montage d’un maquette du DVD en français Mi-octobre 2006
Finalisation de la post production et traduction 
en langue vernaculaire avec l’INRAB

Fin 2006

Journées d’échanges avec les producteurs d’igname à Dassa et visites de parcelles organisées 
par la cellule R/D de l’INRAB de Savé.
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2 ACTIVITES EXCECUTEES DURANT LA PERIODE NOVEMBRE 2005 A JUIN 2006

2.1 Objet 1 : Développement de systèmes de cultures améliorés

2.1.1 Missions d'appui d'un agronome système Cirad senior spécialiste en racines et 
tubercules

3er mission de P. Vernier : 19 au 30 juin 2006 : Cette mission a été réalisée et financée dans 
le cadre du projet CORAF igname mais elle a permis de visiter les essais conduits dans le 
cadre du projet TCP igname et d’interagir avec l’équipe INRAB de la R/D Savé et avec 
l’agronome Cirad Denis Cornet. Cette visite a permis également de participer (Cornet + 
Vernier) à la journée d’échanges avec les producteurs d’igname à Dassa organisée par la 
cellule R/D de l’INRAB (M. Maliki) de Savé le 22 juin. (cf. résumé du rapport de mission en 
annexe 1).

2.1.2 Appui et suivi réguliers des dispositifs pilote réalisés par l'agronome junior 
CIRAD basé au Bénin.

La formation de six techniciens de l’INRAB (CRA-Centre) aux méthodes d’observations et la 
reconnaissance des principales maladies présentant des symptômes sur feuille de l’igname a 
été réalisée (tableau d’identification des principales maladies observées sur feuilles d’igname 
en Afrique de l’Ouest présenté en annexe). Les mêmes techniciens ont été formé à la 
reconnaissance et l’observation de l’enherbement en champ.

2.1.3 Dispositif expérimentaux réalisés par le Cirad :

2.1.3.1 Résultats 2005 des essai de plantation d'igname dans les SCV (système 
sous couverture végétale) à base de pueraria

Une série d'essais en milieu paysan ont été conduit dans la région proche de 
Glazoué. Au total 5 dispositifs ont été réalisés dans le cadre des études sur la mise 
au point de systèmes de culture sous couverture végétale de Pueraria.

Village de Sowé (Glazoué 1)

• plantation à plat sous mulch mort, tuteuré (MM)
• plantation à plat sous mulch vivant tuteuré (MV)

Village de Kpakpazoumè (Glazoué 2)

• Système traditionnel sur butte après jachère longue, (TJL, témoin)
• plantation à plat sous mulch mort, tuteuré (MM)
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• plantation à plat sous mulch vivant tuteuré (MVt)
• plantation à plat sous mulch vivant non tuteuré (MVst)

Dans chacun des 6 essais 3 variétés d’igname (2 espèces) sont comparées (cf. 
protocole en annexe 2). Des données agronomiques mais aussi économiques sont 
collectées afin de pouvoir réaliser un bilan économique complet des différents 
systèmes.

Le même dispositif sur 3 parcelles (TJL, MV et MM) est également conduit en 
parallèle dans le Nord du Bénin à Fo-Bouré (Borgou) dans une zone à pluviométrie 
monomodale sur financement Coraf et Cirad.

En 2005 les essais de Glazoué ont souffert d'une forte irrégularité des pluies en 
début de cycle qui a ralenti la croissance de l'igname et a accentué l'effet de 
concurrence des adventices. Dans ces conditions la première récolte n'a pas été 
possible sur la variété précoce Kpouna et toutes les variétés ont été récoltées en une 
fois courant décembre 2005.

Les premiers résultats de la campagne 2005 montrent une augmentation du 
rendement total et commercial (poids frais des tubercules > 600g) dans les systèmes 
SCV quelque soit la variété ou le mode de gestion (figure 1).

Rendement commercial de trois variétés d'igname en fonction du 
système de culture (MM = mulch mort, MV = mulch vivant, t = tuteuré, nt = non 

tuteuré, TJL = système traditionnel)
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La variété Kpouna, a priori la plus exigeante en termes de fertilité, a eu un bon 
comportement dans les SCV par rapport au témoin et aussi en valeur absolue 
(jusqu'à 16 t/ha) ce qui constitue un résultat très encourageant. Par contre les 
rendements du cv Kokoro sont faibles probablement en relation avec une qualité de 
semence médiocre.

Afin de réaliser le suivi parasitaire (sur feuillage et tubercule) et celui de 
l’enherbement, un technicien formé à cet effet par le CIRAD est amené à réaliser 3 à 
4 jours de formation avec les techniciens de l’INRAB. Des fiches d’identification des 
principaux parasites de l’igname ont été distribuées aux techniciens de l’Inrab. Trois 
guides d’identification des principales plantes adventices d’Afrique de l’Ouest ont été 
distribués aux techniciens de l’Inrab.

Dans les essais conduits en 2006, une plus grande attention sera apportée à la 
forme des tubercules récoltes (longueur, largeur, prise de photographie, ...).

Les résultats des essais de 2004 et de 2005 feront l’objet d’une communication au 
14e symposium de l'international Society For Tropical Root Crops (ISTRC) du 20 au 
26 novembre à Thiruvananthapuram (Kerala), Inde. Le résumé de la communication 
accepté par l'ISTRC est donné en annexe.

2.1.3.2 Campagne 2006

Le même dispositif de 6 parcelles a été reconduit en 2006. Les dates de plantation 
ont été les suivantes :

A Sowé le 9 mai plantation à plat sous couvert végétal (MV et MM) 
A Kpakpazoumè (MVt, MVst, MM et TJL ) les 7 et 8 mai.

• Système traditionnel après jachère longue,
• système traditionnel en cours de rotation,
• plantation à plat sous mulch mort,
• plantation à plat sous mulch vivant tuteuré,
• plantation à plat sous mulch vivant non tuteuré.

Comme en 2005, 3 parcelles expérimentales (TJL, MM et MV) ont été également 
installées en région Nord dans le village de Fo-Bouré dans le cadre du projet 
CORAF.
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2.2 Objet 2 : Fourniture de variétés d’igname et de technologies post récolté
AMELIOREES

2.2.1 Action 2.1: Multiplication de variétés améliorées en collaboration avec 
l'INRAB

Le matériel de plantation suivant a été fourni par le Cirad au Programme R/D de l'INRAB 
basé à Savé :

-4 variétés de D. rotundata (hybrides provenant de l'IITA) et le cultivar Florido (D. alata) 
multipliées en 2005 ont été distribuées aux producteurs de la région de Glazoué en début de 
campagen 2006.

cultivars Nombres de semenceaux
TDr 747 900
TDr 205 1100

TDr 95/18544 1000
TDr 95/19158 260

Florido 1000

Une évaluation sensorielle sous forme d'igname pilée des 4 cvs de D. rotundata (Laboko 

comme témoin d equalité, TDr 747, TDr 205, TDr 95/18544) a eu lieu en fin d'année 2005 

dans 2 village Miniffi et Akpéro sous la conduite du Dr Noël Akissoe, de al FSA-UAC 

associé au projet.

Les différents test sensoreils indiquent que les deux variétés TDr205 et TDr747 se 

rapprochent de Laboco du point de vue de leur aptitude à donner une igname pilée (foutou) 

correspondant aux attentes des consommateurs.

Le rapport complet des tests est donné en annexe 3
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2.2.2 Introduction de variétés de D. alata originaires du Pacifique

Le Cirad au travers du Centre de Transit des Plantes à Racines - Tubercules (CTRT - 
responsable Denis Filloux) basé à l'UMR BGPI (Biologie et génétique des interactions plantes 
- parasites pour la protection intégrée) de Montpellier a indexé et assaini pour les virus 
(potyvirus) une cinquantaine de cultivars de l'espèce D. alata originaires du Vanuatu. Ces 
cultivars ont été sélectionnés entre 1998 et 2000 par le projet INCO SPYN (South Pacific 
Yam Network) coordonné par Vincent Lebot, généticien de l'UR «amélioration des plantes à 
multiplication végétative du Cirad ».

L’accord de transfert de biomatériel (MTA - Material transfert agreement) entre le Vanautu 
(Minagri) et le Bénin (Inrab), pour lequel le Cirad a servi de facilitateur, a été signé le 18 avril 
(par le Bénin). Le jeudi 18 mai, 83 vitroplants d’igname représentant 42 cvs différents de D. 
alata en provenance de la collection SPYN ont été réceptionnés par D. Cornet à la station 
IITA de Cotonou (cf annexe 4).

Vingt vitroplants étaient mort suite aux conditions de transport (milieu liquéfié). Après 4 jours 
en chambre froide, les 63 vitroplants restant en chambre d’acclimatation ont été transplantés. 
Sur ces 63 vitroplants, 25 sont mort pendant l’acclimatation. Le 23 juin les 38 plantules 
survivantes en pot tuteuré ont été transplantées dans des conteneurs plus grands et laissées en 
serre insectproof. Leur développement fait l’objet d’un suivit régulier.

Liste des 28 variétés survivantes fm juillet. Il y a 10 doublons.

No Var No Var No Var
3 VU 705A 22 VU 643A 51 VU 750A
4 VU 554A 25 VU 605A 54 VU 047A
5 VU 705A 27 VU 408A 57 VU 408A
7 VU 551A 28 VU 534A 58 VU 590A
9 VU 751A 29 VU 760A 63 VU 753A
10 VU231A 33 VU 443A 66 VU 520A
11 VU 573A 34 VU 751A 71 VU 495A
14 VU551A 40 VU 753A 72 VU 754A
15 VU 750A 43 VU 472A 73 VU 534A
16 VU 443A 45 VU 231A 75 VU 573A
17 VU 755A 47 VU 755A
18 VU 689A 49 VU 028A 21 VU 497A stade 1 

feuille
20 VU 679A 50 VU 684A 61
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Vitroplants de D. alata assainis pour les virus en cours de sevrage en serre insecproof à la 
station IITA de Cotonou

2.2.3 Technologie post récolte :

La transformation de l'igname en cossettes par précuisson et séchage naturel à l'air libre est 
une technique traditionnelle de conservation très répandue au Bénin. La qualité, tant 
microbiologique qu'organoleptique, des cossettes et des préparations culinaires qui en 
découlent, sont très dépendantes de la rapidité du séchage. Celui-ci dans le système 
traditionnel est lié à la sécheresse de l'air atmosphérique. Cette dépendance limite les zones 
géographiques et les périodes où la fabrication des cossettes est possible à la présence de 
l'harmattan.

Des études réalisées par la FSA et le Cirad au cours de projets précédents (Projet valorisation 
de l'igname -Valima et Incoyam) ont montré que la découpe mécanique en tranche fine ou en 
bâtonnet accélérait considérablement le séchage et avait un effet positif sur la qualité de 
l'amala (pâte de farine de cossette) obtenu en réduisant le brunissement et l'amertume du 
produit.
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Un test en milieu paysan a été organisé en collaboration avec le CERNA-FSA (Dr Noël 
Akissoe) de janvier à avril 2006, époque où l'air atmosphérique est généralement très sec 
(harmattan) et durant laquelle se fait traditionnellement la transformation en cossettes des 
tubercules d'igname. Le test avait pour objectif de tester la faisabilité d'une production de 
cossettes par découpe mécanique des tubercules (trancheuse) et d'évaluer la qualité 
organoleptique des produits obtenus par cette méthode au moyen de tests sensoriel.

Quatre variétés ont été utilisées :

> Florido (D. alata)
> Alakodjèhoué ou Ala (D. rotundata)
> Gnidou (D. rotundata)
> Kokoro (D. rotundata)

Pour chaque variété, trois modalités de fabrication de cossettes ont été testées : Forme 
traditionnelle (témoin, T) ; Découpe mécanique en tranche de 2 cm + précuisson (DP) ; 
Découpe sans précuisson (DSP)

Le test a été réalisé en janvier avec des transformatrices dans 2 villages de la région de Savé 
(Maleté et Oudémé). Il a été suivi de tests sensoriels de type hédonique en avril. L’objectif 
était de vérifier l’intérêt de la découpe mécanique qui permet d’accélérer le séchage sur la 
qualité des produits obtenus (farine et amala).

Si le temps de séchage est raccourci grâce au tranchage, la précuisson des tranches (DP) a été 
trop faible et a provoqué une couleur très foncée des produits (farine, pâte appelée amala) 
rejetée par les consommateurs les moins traditionnels de l’amala qui sont la cible à privilégier 
pour étendre la consommation du produit à de nouvelles catégories de consommateurs.

De nouveaux tests seront réalisés lors de la prochaine saison avec une précuisson plus 
énergique équivalente à celle de la méthode traditionnelle. Les résultats de 2006 ayant montré 
une absence d’interaction entre techniques de découpe et variétés utilisées, le test pourra être 
reconduit avec un nombre plus faible de cultivars (1 ou 2) mais en faisant varier l’intensité de 
la précuisson.
Le rapport d’expérimentation complet est donné en annexe 5.
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Préparation de l’amala pour les tests sensoriels à partir de cossettes de l’essai tranchage

2.3 Objet 4 : Production d’un film documentaire et d’une publication sur les 
TECHNIQUES DE SEDENTARISATION DES SYSTEMES DE CULTURES A BASE D'IGNAME.

L'objectif est de réaliser un film pédagogique sur les technologies améliorées concernant les 
systèmes de culture à base de plantes de couverture et les techniques post-récolte (trancheuse) 
actuellement testées et diffusées dans la zone du projet.

L'année 2006 est consacrée aux prises de vues complémentaires, notamment celles concernant 
les technologies post-récolte, par rapport à celles déjà réalisées en 2005. L’essentiel de ces 
prises d’images est réalisé en interne (D. Cornet) au fur et à mesure du déroulement des 
activités du projet sur le terrain. L’objectif est de terminer l’acquisition des images en 
septembre 2006 pour lancer les opérations de post production début octobre 2006. Une 
première maquette sera réalisée en français. Les traductions en langues locales pourront 
ensuite aisément y être ajoutées au fur et à mesure du travail de traduction. La post production 
sera assurée par le CIRTEF à Cotonou. Le DVD de 30’ devra être prêt pour présentation à la 
réunion finale du projet prévue en février 2007.

Prise de vue sur essais SCV pour la 
réalisation du DVD
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3 Conclusion

Le projet TCP/Fao avait débuté en février 2005 et se terminera fin 2006. La seconde 
campagne d’activité est en cours :

> Les dispositifs de culture durable de l'igname sur mulch de Pueraria ont donné des 
résultats encourageant en 2005 et sont reconduit en 2006 pour une récolte en fin d’année.

> Le Cirad a introduit une cinquantaine de cultivars de D. alata originaires du pacifique et 
assainis pour les virus par le CTRT (Centre de transfert des RT du Cirad) de Montpellier 
sous forme in vitro dans le cadre de l’accord de transfert de biomateriel signé entre le 
Vanuatu et le Bénin. Ces cultivars sont en cours d’acclimatation à la station IITA de 
Cotonou et seront remis en fin d’année 2006 à l’INRAB pour évaluation au champ et 
multiplication.

> Formation aux technologies nouvelles : Un test de tranchage mécanique des tubercules 
d’igname pour faciliter leur séchage en cossette a été réalisé en janvier et suivi d’un test 
de sensoriel avec un panel de transformatrices traditionnelles et de consommateurs de 
cossettes d’igname.

> Production d’un film documentaire et d’une publication sur les techniques de 
sédentarisation des systèmes de cultures à base d'igname. L'objectif est de produire un 
support pédagogique de formation sur les techniques de production durable de l'igname 
sous forme d'un film DVD de 30 mn. Les activités de prises de vues se poursuivront 
durant toute la campagne 2006 afin de compléter les prises de vues déjà réalisées l’année 
précédente. Les travaux de post production et de montage seront réalisés en fin d’année 
afin de présenter le DVD lors de la réunion de fin de projet programmé en février 2007 
selon l’accord conclue entre le FAO et l’INRAB

*********

Découpe des tubercules avec une trancheuse mécanique pour le test tranchage

Rapport d'activités n°2 du CIRAD Projet FAO-TCP- Bénin -igname Novembre 2005 - Juin 2006 17



ANNEXES DU RAPPORT D'ACTIVITES N°2
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Annexe 1 : CR synthétique de la mission de Ph Vernier, au Bénin

1. IDENTITÉ DU MISSIONNAIRE

Nom, Prénom : VERNIER Philippe

OM : 50.06.248

UPR : Horticulture
Département : FHLOR, Cultures Horticoles et Florales Discipline : Agronomie

2. OBJET DE LA MISSION (2 lignes) : Mission d'appui au projet Coraf N°-FC/2003/19 du projet 
« intensification écologiquement durable de la production d’igname de qualité acceptable pour la 
transformation et la consommation au Benin, Togo et Burkina Faso »
Mots-clés : igname, culture durable, SCV, FAO, Bénin

3. PAYS : Bénin Date début : 19/06/2006 Date fin : 01/07/2006
(Jour/mois/année)

5. FINANCEMENTS : convention : CORAF : code affaire : 645327

4. ORGANISMES/ PERSONNALITES RENCONTRES

ORGANISME PERSONNALITÉS (NOM, PRÉNOM) ADRESSES

INRAB CRA
Nord, Ina

Dr Alliou, chef du CRA Nord 
Dossou Romuald, chef prog. Igname, 
Djenontin A. Jonas, pastoraliste

radossou2002@yahoo.fr

INRAB CRA
centre Savé

Maliki Raphiou, Consultant national du projet, 
Amadji Firmin, responsable R/D Savé

k aihou@vahoo.fr 
malikird@yahoo.fr 
f amadii@vahoo.fr

FSA Dr Noël Akissoe, Dept. Nutrition et Sciences 
Alimentaires, enseignant-chercheur

aknoh@bj .refer.org

IITA Dr Braïma James, Directeur station de Cotonou
Dr Goergen, Georg, entomologiste
Dr Hanna Rachid, entomologiste

b.james@cgiar.org

FAO Bénin M. Akadiri, adjoint au représentant
Dr Doumbia Sékou, consultant Inter’l sur le projet 
TCP
Judicaël Azehoun Pazou, jeune cadre professionnel 
TCP/FAO

FAO-BJ@fao.org 
abj.cnra@aviso.ci

azlifr2@vahoo.fr

ITRA, M. N’Kpenou E., chef programme RT
M. Sodjadan Paul, agronome
Dr Tetevi Kodjo, conseiller DG

eknkpenu@yahoo.fr 
sodjadanpaul@vahoo.fr

FAST Alexandre Dansi, généticien FAST-UAC Cotonou 
adansi2001@yahoo.fr

CIRAD Bénin Denis Cornet, Agronome, UPR 75
JF Vayssières, entomologiste, UR 24
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6. RESUME de la MISSION

Dans le Nord Bénin les essais réalisés dans le cadre du projet CORAF «Intensification durable 
de la production d’igname ".par l’INRAB CRA Nord en MP dans le village de Sikki ont été 
visités, (i) test d’évaluation variétale et (ii) essai jachères améliorées d’igname ainsi que les 
essais de D. Cornet dans le village de Fo-bouré : (i) essai SCV pueraria, (ii) essai « yam yield 
decline » et (iii) effet de la fumure azotée sur la qualité organoleptique de l’igname pilée.

Au Togo la mission a visité les essais en milieu paysan conduits par 1TTRA vers Sotouboua (i) 
multiplication rapide de variétés améliorées (Tdr et Tda), ‘(ii) essai précédent de l’igname et (iii) 
essai MO x fertilisation chimique.

Dans la zone centre Bénin, les essais réalisés dans le cadre du projet TCP/FAO igname par 
l’équipe INRAB R/D Savé sur les antennes de Gomé, Minifi et Akpéro ont pu être visités. (i) 
évaluation des variétés IITA (Tdr (D. rotundata) et Tda (D. alata) (ii), essais rotation avec 
légumineuse herbacées (Mucuna, Aeschynomenes, Stylosanthes) (iii) essais igname sur much de 
pueraria conduit par le Cirad. La mission a également participée à la journée d’échanges avec les 
producteurs de Dassa et Glazoué et visité plusieurs tests en milieu paysan.

D’une façon générale les activités programmées dans le cadre du projet Coraf ont été exécutées 
mais avec un retard souvent important dans les mises en place des essais dues à l’arrivée tardives 
des fonds et à une saison des pluies en retard. De ce fait les semences achetées tardivement aux 
paysans sont souvent de faible qualité et l’espérance de rendement est réduite. Il est important 
que pour les prochaines campagnes des semences de bonnes qualités soient utilisées et plantées 
assez tôt et donc que les fonds soient disponibles à temps.

Les résultats du « test tranchage cossette » ont été discutés avec la FSA. La précuisson a été trop 
faible et a provoqué une couleur trop foncée des produits (farine, pâte). De nouveaux tests seront 
réalisés avec une précuisson plus énergique.



Annexe 2 : Etude l’utilisation d’une plante de couverture pérenne 
sur la production de l’igname

Expérimentations agronomiques conduites par le Cirad en 2005

1.1 Influence du mode de gestion (MM ou MV), tuteurage et de la varíete d'igname
SUR UN SCV A BASE DE PUERARIA

1.1.1 Objectif
Evaluer le rendement de trois variétés (Kpouna, Kokoro et Florido) semées directement 
sur couverture végétale de P. phaseoloides
Evaluer l’influence du tuteurage sur la production d’igname dans le système sur 
couverture végétale
Faire le bilan économique du Système sur couverture végétale

1.1.2 - Méthodologie

Dispositif
Juxtaposition de 5 essais (un par mode de gestion : MM; MV tuteuré, MV non-tuteuré, TR et 
TJL). Chaque essai simple ayant un seul facteur étudié (variétés) en randomisation complète à 4 
répétitions.
On devra l'analyser par regroupement d'essai, chacun étant au préalable analysé séparément 
comme un dispositif à un seul facteur étudié.

2 sites :
Glazoué, centre Bénin (pluviométrie bimodale)
Fobouré, Nord Bénin (pluviométrie monomodale) (l’effet du tuteurage ne sera pas analysé ici)

Facteurs
3 variétés sont testées : kpouna (K : D. rotundata, variété précoce), Kokoro (K : D. rotundata- 
cayenensis, variété tardive) et florido (F : D. alata)

Mode de gestion
MM : Gestion de la couverture en mulch mort
MVt : Gestion de la couverture mulch vivant avec tuteurage de l’igname
MVnt : Gestion de la couverture mulch vivant sans tuteurage de l’igname
TR : Système traditionnel sur abatis-brûlis de jachère longue (> 15 ans, 6500 pieds/ha)
TJL : Système traditionnel en cours de rotation (> 5 années d’utilisation, 6500 pieds/ha)

Unité expérimentale et répétitions
L’unité expérimentale est la parcelle de 25 buttes ou pieds d’ignames.
Densité (sous SCV) : 6.500 plants par hectare.
Chaque parcelle sera répétée 4 fois.

1.1.3 Description de l’itinéraire technique

Installation du pueraria



Le pueraria a été semé à la volée l’année précédente à raison de 15kg/ha dès les premières pluies 
après le travail du sol.

Plantation
La plantation se fera par trouaison de 30cm de profondeur sur 25cm de largeur dans le pueraria à 
l’aide de bêche pleine ou de la bêche fourche.
Seul l’emplacement des trous sera travaillé. Le tuteurage se fera après plantation si nécessaire.

Contrôle du P. phaseoloïdes

En mulch vivant :
Dans le système du mulch vivant le P. phaseoloïdes ne sera pas éliminé, mais son 
développement sera contrôlé. Pour cela, il sera procédé à un rabattage, avant plantation 
pour garder le P. phaseoloïdes à 10cm du sol. Ensuite des herbicides (Diuron et 2.4-D sel 
amine) seront utilisés pour diminuer l’ardeur du P. phaseoloïdes.
Après germination, lorsque ce sera nécessaire, des contrôles du pueraria au gramoxone 
seront effectués en jet dirigé.

En mulch mort :
En revanche dans le système du mulch mort, deux semaines après le rabattage, il sera 
appliqué le glyphosate (31 de round up à 360g de ma) pour détruire complètement le 
pueraria

1.1.4 Opérations et calendrier

Date
Système 
traditionnel Mulch vivant Mulch mort

fin de saison sèche Rabattage du P. 
phaseoloides

Rabattage du P. 
phaseoloides

Une à deux
semaines après
rabattage

Herbicidage Herbicidage

lère pluies Buttage
15 à 20 jours après 
rabattage

Plantation Plantation Plantation

En début de 
germination

Pas de tuteurs Tuteurage si
nécessaire

Pas de tuteurs

Si nécessaire Sarclage Contrôle du
pueraria au
gramoxone en 
jet dirigé

Première récolte 
(Kpouna)

Première récolte 
(Kpouna)

Première récolte 
(Kpouna)

Deuxième récolte 
(Kpouna, kokoro, 
Florido)

Deuxième 
récolte (Kpouna, 
kokoro, Florido)

Deuxième récolte 
(Kpouna, kokoro, 
Florido)

1.1.5 Observations

CIRAD-DIST
Unité bibliothèque
Lavalette
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Date de plantation
Date de première germination
Date de 50% de germination
% de germination finale par variété

Temps de travaux pour chaque opération
Composantes du rendement (masse, nombre et taille des tubercules à la récolte)
Principaux parasites (sur feuillage en cours de végétation et sur tubercules à la récolte)
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Annexe 3 : Evaluation sensorielle 
de la qualité des variétés d’igname 

Du 28 Nov au 1er Déc 2005

Dr Akissoé Noël, FSA UAC

1 Objectif du test

• évaluer la qualité organoleptique de l’igname pilée des quatre variétés améliorées en 

cours d’expérimentation

Déroulement de la mission

Le test d’évaluation de la qualité sensorielle de quatre variétés améliorées d’igname a été réalisé 

en milieu paysan dans deux village (Miniffi et Akpéro). Trois séances de dégustation ont été 

organisées (2 à Miniffi et 1 à Akpéro). Par séance de dégustation, deux cuissons de quatre 

variétés chacune ont été successivement réalisées dans l’ordre préétabli par Denis Cornet. Une 

trentaine de paysans/dégustateurs venant du centre et des quartiers environnants ont dégusté et 

apprécié les ignames pilées obtenues à partir des variétés en étude suivant le dispositif préétabli.

2 Dispositif experimental

Les variétés (améliorées et laboco) qui ont servi au test de cuisson et de dégustation ont été 

prélevés sur le site expérimental de Gogbé. 5 kg environ de chaque variété a été ont été préparés 

par cuisson.

Répartition des échantillons par cuisson ou par assiette :

Première assiette : Deuxième assiette :

1 : Laboko 5 : TDr 95/19158

2 : TDr 747 6 : Laboko

3 : TDr 205 7 : TDr 747

4 : TDr 95/18544 8 : TDr 205

Dans chaque assiette/cuisson, Laboko a été introduit comme un témoin aveugle.



Préparation des échantillons

Quatre (4) variétés ont été cuites sur 4 foyers suivant l’ordre ci-dessus. Ensuite, elles ont été 

pilées dans 4 mortiers soit par deux productrices par mortier (Akpéro), soit par un jeune homme 

assisté d’une productrice (Miniffi). Les paramètres de cuisson et de pilage ont été évalués et les 

avis des productrices ont été notés.

Test de dégustation

Il s’agit d’un test hédonique où les dégustateurs sont appelés à donner leur préférence. Pour la 

plupart, ils sont aidés par un technicien qui mentionne et traduisent leur choix. Deux assiettes de 

4 échantillons numérotés ont été présentées successivement aux dégustateurs. Un temps de pause 

de 20 minutes environ a séparé les deux séances de dégustation.

Pour chaque échantillon, le dégustateur a donné une cotation de 0 à III, avec :

0 : mauvais

I : passable

II : bon

III : excellent

3 Résultats

Evaluation anté

Au cours de l’épluchage, nous avons demandé aux paysans s’il est possible de prévoir l’aptitude 

des variétés à donner de bonne igname pilée. Ainsi, nous avions pris individuellement l’avis de 

celles qui ont épluché et l’avis des femmes et hommes consommateurs experts qui ont observé 

les ignames épluchés. Sommairement, le tableau 1 donne les résultats de l’évaluation avant 

cuisson-pilage des variétés dans les deux sites.

Tableau 1. Sélection a priori des variétés bonnes à piler

Variété Akpéro (N=6) Miniffi (N= 10) Total (N=16)
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Laboco 6* 8 14

TDr 747 5 7 12

TDr 205 5 9 14

TDr 95/18544 2 10 12

TDr 95/19158 0 7 7

* : nombre de personnes ayant sélectionné la variété

Evaluation au pilage (avis des pileuses)

Les avis des productrices (pileuses) au cours du pilage ont été résumés dans le tableau 2.
Tableau 2: Avis des productrices

Variété

MINIFFI

29/11/2005 MINIFFI 30/11/2005 AKPERO 01/12/2005

Laboco

Facile à piler; très 

bonne igname

pilée; très

élastique

Igname pilée très 

élastique; très appréciée

Bonne igname 

élastique et très bien

pilée

TDr 747

Facile à piler; 

bonne igname 

pilée élastique

Bonne igname pilée 

élastique

Igname pilée de 

moyenne; bonne; 

peu d'eau

qualité

prend

TDr 205

Bien à piler; mais 

moins que 1er et 

2em (laboco,

TDr747); vraiment 

bon à piler

Bonne igname pilée; 

proche du 1er (laboco)

Première igname 

Très bonne igname 

élastique

pilée;

pilée

TDr

95/18544

Moins bonne

igname pilée; pas 

élastique; mieux 

pour igname

bouillir Mauvaise igname pilée;

Igname pilée de 

moins que acceptable

qualité

TDr

95/19158

Mauvaise igname 

pilée; pas

élastique; ne

prend pas d'eau 

chaude

igname pilée passable; ne 

prend assez d'eau

Bonne igname 

élastique; prend 

d'eau chaude

pilée

assez

Test de dégustation
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Les données issues des tests de dégustation ont analysés séparément par séance de dégustation. 

Une analyse de variance a été réalisée en considérant les variétés comme l’unique facteur. Nous 

avons ignoré le facteur dégustateur. Pour des analyses approfondies, il faut le prendre compte.

Akpéro

L’analyse de variance a mis en évidence l’effet variétal. Trois groupes homogènes ont été 

dégagés. La variété laboco et TDr 205 sont comparables et ont donné de meilleures ignames 

pilées. Les résultats de test de dégustation confirment les avis émis par les productrices sur ces 

deux variétés au cours du pilage. Le second groupe est constitué de la variété TDr 747 qui 

apparemment a été différemment appréciée. En effet, au cours de la première cuisson, cette 

variété n’a pas été bien appréciée (note :0,9) alors qu’en seconde cuisson elle a reçu une note de 

1,9 qui le place en troisième position par rapport aux deux premières variétés. Le troisième et 

dernier est constitué des variétés qui ont donnée de mauvaise igname (pas élastique) : il s’agit 

des variétés TDr 95/18544 et TDr 95/19158 et accessoirement TDr 747.

Tableau 3: Note sensorielle attribuées aux variétés à Akpéro

Nom

Variété note

Moyenne

1 2 3

note_158 5 0,516129 ****

note_544 4 0,645161

note_747 2 0,903226

note_747b 7 1,903226 ****

note _205b 8 2,419355

note.,205 3 2,677419 ★ ★★★

note_lab 1 2,709677 ★ ★★★

note labo 6 2,935484

Miniffi

L’analyse des données issues des deux séances de dégustation organisées à Miniffi a révélé 

l’effet variétal sur l’igname pilée. Les tableaux 4 et 5 présentent les groupes homogènes 

identifiés. De façon générale, la variété TDr 205 est proche de laboco. La TDr 747 reste 

l’intermédiaire entre les deux meilleures et les mauvaises.
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Tableau 4: Note sensorielle attribuées aux variétés à Miniffi (Test)

Nom Variété note

Moyenne

1 2 3 4 5

note_544 4 0,078947

note_205b 8 0,684211 ****

note_158 5 1,210526 ****

note_747 2 1,263158

note_747b 7 1,289474

note_205 3 2,605263

note_lab 1 2,684211 ★ ★★*

note_labo 6 2,973684

Tableau 5: Note sensorielle attribuées aux variétés à Miniffi (entrainement)

Nom

Variété note

Moyenne

1 2 3 4 5 6

note_158 5 0,035714 ★***

note_544 4 0,357143

note_205 3 1,107143 ★ ★★★

note_747b 7 1,178571

note_747 2 1,607143 ****

note_205b 8 2,285714 ***★

note_labo 6 2,928571

note_lab 1 2,964286 ★★★*

4 Conclusion

Les différentes évaluations indiquent que les deux variétés TDr205 et TDr747 se rapprochent de 

Laboco du point de vue de leur aptitude à donner de bonnes ignames pilées désirées par les 

consommateurs.
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Annexe 4 : liste des 42 cultivars de D. alata introduits au Bénin 
et couvert par le MTA Vanuatu - Bénin

Nom 
d'introduction Nom d'usage Pays d'origine Nb tubes

Nature du 
matériel Etat sanitaire

VU019a n.a. Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU026a Dam masis Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU028a n.a. Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU047a Malingova Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU231a n.a. Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU373a Buhgi toa Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU402a Raranaeolo Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU408a Manioc Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU434a Pili Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU443a Viraïji Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU454a Mere Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU472a Tepuna Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU474a Tumas Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU487a Nusamu Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU491a Riprip Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU495a Malakula Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU497a Ragir red Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU503a Suk Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU520a Salomon Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU528a Tacharamivar Vanuatu 1 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)



VU534a Naharto Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU540a Behenzen Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU551a Mombri Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU554a Letslets masis Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU556a Red tumas Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU564a Mendrovar Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU573a Betmel Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU590a Makila Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU605a Natevetev Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU613a Tabaom Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU677a Nowaneum Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU679a Nowanao Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU684a Selemnu Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU689a Ifit Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU705a Nouwigo Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU730a Ross Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU750a Wanora,man Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU751a Ross Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU753a Wanora,wo Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU754a Noulelcae Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU755a Intejegan Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
VU760a Nureangda Vanuatu 2 Vitroplant YMV (-), YMMV (-), DBV (-), Potexvirus (-), CMV (-)
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Caractéristiques des variétés D. alata (source projet Incoyam)

N° N° Acc. Island Village Name Tuber 
shape

No 
tubers

Skin 
color 
head 
tuber

Flesh 
color 

central 
section

Flesh 
color 
lower 
part

Mean 
tuber 
per 

plant

Mean 
yield 

/ plant 
(kg/plt)

Total 
weight 
tubers

Tubers 
per 

plant

Mean 
weight 
tuber

Anth
racnose

YMV Leaf 
size

N° N° Acc. Island Village Name Tuber No Skin Flesh Flesh Means Means Total Tubers Mean Anth- YMV Leaf

1 VU019a Malakula Brenwe n.a. 3 8 2 1 1 8,0 2,0 11,0 2,75 2,75 3 1 2
2 VU026a Malakula Brenwe Dam masis 99 3 4 6 7 3,0 2,0 7,0 1,75 1,75 - 1 5
3 VU028a Efate Tagabe n.a. 99 1 5 8 8 1,0 8,0 10,0 2,50 2,50 3 1 5
4 VU047a Maewo Narovorovo Malingova 3 3 5 1 1 4,0 2,0 7,0 1,75 1,75 5 1 2
5 VU231a Efate Tagabe n.a. 99 2 4 1 1 8,0 3,0 12,0 3,00 3,00 5 1 5
6 VU373a Ambae Waisala Buhgi toa 99 2 4 6 6 3,0 2,0 6,0 1,50 1,50 - - 5
7 VU402a Santo Fanafo Raranaeolo 2 3 5 1 1 1,0 3,0 5,0 1,25 1,25 - 1 2
8 VU408a Santo Fanafo Manioc 3 2 5 8 5 1,0 2,0 5,0 1.25 1,25 5 1 5
9 VU434a Santo Viorloko Pili 99 3 2 1 1 2,0 5,0 9,0 2,25 2,25 - 1 3
10 VU443a Santo Ipayato Viraïji 3 3 2 1 1 3,0 2,0 5,0 1,25 1,25 - - 3
11 VU454a Santo Natuy Mere 2 3 2 7 1 5,0 2,0 8,0 2,00 2,00 3 1 3
12 VU472a Efate Mele Tepuna 99 1 4 8 1 2,0 3,0 5,0 1,25 1,25 3 - 4
13 VU474a Efate Mele Tumas 3 2 2 1 1 2,0 3,0 5,0 1,25 1,25 5 - 4
14 VU487a Efate Mele Nusamu 99 3 4 7 8 2,0 3,0 6,0 1,50 1,50 - - 4
15 VU491a Santo Fanafo Riprip 99 3 2 1 1 3,0 3,0 7,0 1,75 1,75 - 1 4
16 VU495a Santo Fanafo Malakula 99 3 4 7 8 2,0 3,0 6,0 1,50 1,50 - 1 4
17 VU497a Santo Fanafo Ragir red 2 1 5 7 1 2,0 3,0 7,0 1,75 1,75 3 1 4

18 VU503a Santo Fanafo Suk 99 3 5 1 1 1,0 3,0 6,0 1,50 1,50 - 1 5
19 VU520a Malakula Unmet Salomon 3 3 1 1 1 3,0 2,0 7,0 1,75 1,75 5 1 3
20 VU528a Malakula Dravai Tacharamivar 99 3 2 1 1 2,0 3,0 7,0 1,75 1,75 - 1 4
21 VU534a Malakula Losinwe Naharto 99 1 5 8 1 2,0 2,0 6,0 1,50 1,50 3 1 4
22 VU540a Malakula Losinwe Behenzen 3 3 2 1 1 4,0 2,0 7,0 1,75 1,75 3 1 4

23 VU551a Malakula Lavalsal Mombri 3 3 5 1 8 6,0 1,0 8,0 2,00 2,00 5 1 4
24 VU554a Malakula Tenbul Orap Letslets masis 99 2 5 7 6 2,0 2,0 6,0 1,50 1,50 - 1 3
25 VU556a Malakula Santa Maria Red tumas 99 2 5 1 8 1,0 3,0 6,0 1,50 1,50 3 1 2
26 VU564a Malakula Dravai Mendrovar 99 2 2 1 1 2,0 4,0 8,0 2,00 2,00 - 1 4
27 VU573a Malakula Orap Betmel 3 3 2 1 1 2,0 4,0 7,0 1,75 1,75 3 1 3
28 VU590a Malakula Lavalsal Makila 3 2 2 1 1 2,0 2,0 5,0 1,25 1,25 3 1 4
29 VU605a Tongariki Tongariki Natevetev 3 1 2 1 1 1,0 4,0 6,0 1,50 1,50 3 1 5
30 VU613a Ambrym Wilit Tabaom 99 3 4 6 6 6,0 4,0 12,0 3,00 3,00 - 1 3
31 VU677a Tanna Imanaka Nowaneum 99 3 2 1 1 4,0 4,0 9,0 2,25 2,25 - 1 4
32 VU679a Tanna Imanaka Nowanao 99 3 4 8 1 1,0 6,0 9,0 2,25 2,25 3 1 3

Rapport d'activités n°2 du CIRAD Projet FAO-TCP- Bénin -igname Novembre 2005 - Juin 2006 31



33 VU684a Tanna Imanaka Selemnu 99 2 2 1 1 4,0 1,0 5,0 1,67 1,67 3 - 4

34 VU689a Tanna Imanaka Ifit 99 3 4 7 7 10,0 5,0 15,0 5,00 5,00 - - 4

35 VU705a Tanna Imanaka Nouwigo 99 3 4 7 1 4,0 3,0 9,0 3,00 3,00 3 1 4

36 VU730a Erromango Ipota Ross 99 3 4 6 6 1,0 0,50 0,50 3 1 5

37 VU750a Aneityum Anelcuhat Wanora,man 99 2 5 7 7 2,0 0,50 0,50 3 1 5

38 VU751a Aneityum Anelcuhat Ross 99 1 4 8 8 2,0 0,50 0,50 3 1 3

39 VU753a Aneityum Anelcuhat Wanora,wo 99 2 5 8 8 8,0 9,0 2,25 2,25 3 1 4

40 VU754a Aneityum Anelcuhat Noulelcae 99 1 2 1 1 9,0 10,0 2,50 2,50 3 1 5

41 VU755a Aneityum Anelcuhat Intejegan 99 2 5 6 6 8,0 9,0 2,25 2,25 3 1 4

42 VU760a Aneityum Anelcuhat Nureangda 99 2 2 1 1 2,0 0,50 0,50 3 1 4
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Annexe 5 : Rapport d’expérimentation 
du test tranchage pour la fabrication de cossettes d’igname

CERNA
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Cornet Denis, agronome CIRAD-IITA

Adiba Clément, technicien URCI CIRAD-IITA
Vernier Philippe, agronome, CIRAD, UR 27, Montpellier

Juin 2006

CONTEXTE

La transformation de l'igname en cossettes par précuisson et séchage naturel à l'air libre est une 
technique traditionnelle de conservation très répandue au Bénin. La qualité, tant microbiologique 
qu'organoleptique, des cossettes et des préparations culinaires qui en découlent sont très 
dépendantes de la rapidité du séchage. Celui-ci dans le système traditionnel est lié à la sécheresse 
de l'air atmosphérique. Cette dépendance limite les zones géographiques et les périodes où la 
fabrication des cossettes est possible à la présence de l'harmattan.

Des études réalisées par la FSA et le Cirad au cours de projets précédents (Projet valorisation de 
l'igname -Valima et Incoyam) ont montré que la découpe mécanique en tranche fine ou en 
bâtonnet accélérait considérablement le séchage et avait un effet positif sur la qualité de l'amala 
obtenu en réduisant le brunissement et l'amertume du produit.

Et essai a été réalisé dans la cadre du projet TCP-Fao/Ben/3002 « Appui à la production durable 
d’ignames adaptées aux marches »

OBJECTIF DE L’EXPERIMENTATION

évaluer l'effet de la découpe mécanique des tubercules d'ignames avant le séchage sur la 
qualité de l'amala.

La technique sera appliquée sur des variétés couramment transformées en cossettes mais qui 
produisent des cossettes de moindre qualité par rapport au standard que constituent le groupe 
variétal kokoro. L'objectif final étant d’améliorer la valorisation de ces variétés par la 
transformation.



REALISATION

Dans le cadre du projet TCP-FAO, deux missions ont été effectuées (i) dans la Commune de 
Glazoué (Ouèdèmè, à 9 km du centre ville) et (ii) de Ouèssè (Maleté, à 18 km de Kilibo). Les 
missions avaient pour but de réaliser :

• les tests de fabrication des cossettes suivant le protocole établi (découpe ou non et 
précuission ou non). Cf annexe 1

• les tests dégustation sur les produits.

La première mission a lieu au mois de janvier 2006, la deuxième au mois d’avril. Les activités 
ont été réalisées dans deux localités (Ouèdèmè et Maleté). Le village de Akpero (Ouèssè) 
initialement choisi pour abriter le protocole a été remplacé par Maleté (Ouèssè) parce que les 
productrices de cossettes d’igname pouvant aider à l’exécution du protocole n’ont pas été 
identifiées à Akpero.

1 FABRICATION DES COSSETTES

Quatre variétés ont été utilisées :
> Florido (D. alata)
> Alakodjèhoué ou Ala (D. rotundata)
> Gnidou (D. rotundata)
> Kokoro (D. rotundata)

Pour chaque variété, trois modalités de fabrication de cossettes ont été testées : Forme 
traditionnelle (témoin, T) ; Découpe + précuisson (DP) ; Découpe sans précuisson (DSP). Pour 
chaque modalité, 12-17 kg environ de tubercules ont été épluchés et traités comme suit :

1.1 LA DECOUPE ET PRECUISSQN

a) Méthode traditionnelle (témoin)

La précuisson a été réalisée en même moment sur quatre foyers pour les quatre variétés. Cette 
opération a été conduite par les productrices (de chaque localité) qui ont contrôlé le début et la 
fin de la précuisson. La durée et la pratique diffèrent légèrement suivant la localité. A Malété, les 
tubercules épluchés ont été précuits durant 20-40 min à feux doux (entre 60- 64 °C) puis laissés 
dans la marmite posée à même pendant 1 heure. La température à la fin du séjour a varié entre 47 
et 53 °C. Mais à Ouèdèmè, les tubercules (souvent sectionnés dans le sens de la longueur) ont 
été précuits durant environ une heure (51 à 62 min) entre 62-70 °C sans le séjour dans le bain de 
précuisson.

b) Découpe suivie de précuisson (DP)

Cette opération a été réalisée par nous-mêmes. Ainsi, au moyen d’une trancheuse artisanale 
(photo 1), les tubercules épluchés ont été sectionnés dans le sens du diamètre en tranches de 3 
cm d’épaisseur. Les tranches issues des quatre variétés ont été disposées dans quatre bassines. 
Parallèlement, de l’eau portée à 67-72 °C a été versée sur les tranches jusqu’à immersion 
complète. L’ensemble est laissé au repos, hors du feu, pendant environ 40 min. La température 
au début de l’immersion a varié entre 56 et 61 °C et à la fin, entre 47 et 50 °C.
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Photo 1. Trancheuse traditionnelle

c) Découpe sans précuisson (DSP)

Ici, les tubercules découpés en tranches comme dans le cas (b) ont été directement séchés sans 
subir une précuisson.

1.2 SECHAGE

Le séchage a été réalisé sur des claies étalées à même le sol (Maleté) ou sur des toits (Ouèdèmè) 
(Photo 2-3 ). Chaque traitement a été pesé 24 heures après puis des échantillons de 700 g ont été 
prélevés pour la cinétique de séchage. Les figures 1 et 2 donnent l’évolution du poids en fonction 
de la durée de séchage pour les traitements.

Photo 2-3. Séchage cossettes sur toits (Ouèdèmè) ou au sol (Maleté) ;
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Figure 1 Evolution du poids des cossettes précuites ou non (Ouèdèmè)

De façon générale, les tubercules découpés ont séché plus rapidement que les témoins (forme 
traditionnelle). De plus, les formes précuites (traditionnelle, découpe) ont séché moins vite que 
les non précuites à l’exception de Gnidou (Figure 1).

Figure 2 Evolution du poids des cossettes précuites ou non (Malété)

A Malété, l’existence de l’interaction « durée*traitemcnt » au cours du séchage ne permet pas de 
valider la tendance observée à Ouèdèmè mais révèle plutôt l’influence des conditions 
environnementales. Même si la forme traditionnelle a séché moins vite pour toutes les variétés 
(cas Ouèdèmè) ou pour certaines variétés (Ala, Gnidou, cas Maleté), on a atteint un poids 
presque constant dans les 10-20 jours qui ont suivi la précuisson.

CIRAD-DIST 
Unité bibliothèque
Lavalette
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1.3 Comportement des cossettes au cours du stockage

a) taux de brisure

Après séchage, les cossettes ont été stockées dans des sacs pendant environ deux mois pour 
évaluer le taux de brisure. Le tableau 1 présente les valeurs observées pour chaque variété et 
pour chaque traitement de découpe. Globalement les pertes ont été plus importantes à Maleté 
(moyenne 6,2 %) qu’à Ouèdèmè (1,4 %). Aucun effet variétal ni de découpe-précuisson n’a été 
mis en évidence.

Tableau 1. Taux de brisure des cossettes

Variété Maleté Oudèmè
KT 0,6 1,4

K DP 0,0 2,6
K DSP 2,5 0,0
Gni T 2,9 3,1
Gni DP 4,1 3,0
Gni DSP 5,8 1,7
Flo T 8,1 0,8
Flo DP 7,2 3,0
Flo DSP 3,8 0,0
Ala T 17,5 0,8
Ala DP 15,5 0,0
Ala DSP 6,0 0,0

b) observation visuelle des cossettes et produits dérivés

Les échantillons de cossettes de chaque traitement ont cassées en deux en vue d’observer 
l’intérieur (Photo 5). De façon générale, les cossettes issues de la méthode (T) ont leur intérieur 
plus blanc que les autres (DP, DSP). On observe un gradient de pourriture interne (intérieur noir) 
de la découpe sans précuisson (DSP) à la forme traditionnelle (T) en passant par la découpe avec 
précuisson (DP).

Photo 5. Intérieur des cossettes
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De même, les farines et pâtes dérivées présentent également un gradient de coloration brune 
(Photo 6)

Photo 6. Couleur des produits issus des trois modalités de découpe-précuisson

c) mesure de la couleur des farines

Des échantillons de farines prélevés, pour la colorimétrie, présentent l’indice de brun (IB) qui 
confirme l’observation visuelle du gradient de coloration brune (Tableau 2). Indépendamment 
des variétés, les farines des traitements témoins traditionnels apparaissent moins brunes (plus 
claires) que celles des découpes+précuisson, qui sont à leurs tours significativement moins 
brunes que les farines issues des découpes sans précuisson. De même, les farines préparées à 
Maleté ont été plus brunes que celles obtenues à Ouèdèmè, avec un IB de 27,3 contre 25,4, 
respectivement. Cette observation révèle, de plus, un effet de pratiques culinaires sur la qualité 
des produits obtenus, en particulier les farines (cf. fabrication). Contrairement à ce qu’on 
espérait, aucun effet variétal n’a été mis en évidence sur l’indice de brun ou sur la différence 
totale de couleur (AE).

Tableau 2 Indice de brun des farines
Traitement IB AE Saturation en jaune
Témoin 18,5 c 20,6 c 20,6 a
Découpe+précuisson 27,8 b 29,6 b 8,9 b
Découpe sans précuisson 32,9 a 34,3 a 8,6 b

L’absence de précuisson (DSP) a produit des farines plus foncées qui ont ensuite données 
des pâtes très colorées (cf. ci-dessous). La précuisson des tranches (DP) a également 

Test trancheuse cassette igname 2006, projet FAO TCP 39



augmenté la couleur, légèrement moins forte qu’en absence de précuisson mais nettement 
plus qu’avec la méthode traditionnelle. Il semble que la méthode de précuisson (DP) 
réalisée par simple trempage hors feu n’ait par permis d’atteindre une température 
suffisante au cœur des cossettes pour neutraliser les phénomènes provoquant la coloration 
de la matière.

Au contraire la méthode traditionnelle consiste à laisser les marmites sur feu doux pendant 
la précuisson en ayant soin de tapisser le fond des marmites avec des feuilles ou des lianes 
d’igname pour éviter un choc thermique dans le fond des récipients.

2 TEST DE DEGUSTATION

Les farines issues des 3 modalités (précuisson, découpe) de chaque variété ont été simultanément 
cuites en pâtes amala suivant la méthode traditionnelle par chaque couple de deux préparatrices. 
L’ordre de préparation (succession) des variétés a été tiré au hasard, avec successivement 
Gnidou, Kokoro, Florido et Ala à Ouèdèmè puis Ala, Gnidou, Florido et Kokoro à Maleté. Les 
échantillons de pâtes issus des 3 modalités (T, DP, DSP) de chaque variété ont été distribués, de 
façon aléatoire et successivement un par un, à un panel de trente dégustateurs amateurs pour un 
test hédonique sur une échelle à 5 catégories. Deux variétés ont été évaluées par jour au niveau 
de chaque localité. Par ailleurs, un test de classement par rang des témoins issus des variétés a 
été également exécuté à Maleté.

Le tableau 3 présente sommairement le pourcentage de dégustateurs qui ont aimé les pâtes amala 
issues des divers traitements de découpes-précuisson. Globalement, une forte majorité de 
dégustateurs ont aimé les produits témoins, à l’exception de florido dont la fréquence de 
préférence est légèrement au dessus de la moyenne. Les pâtes issues du traitement DSP ont été 
moins aimées à Ouèdèmè (Glazoué, ethnie fon) à cause de la couleur brune intense (parfois 
noire) ou de l’arrière goût amer ou fermenté. Mais à Malété (ethnie yoruba-idatcha), ces pâtes 
(DSP) ont été également bien aimées au même titre les témoins et les DP, peut-être, parce que 
cette zone (ethnie) est grande productrice et consommatrice des cossettes d’igname et de manioc.

Tableau 3 Pourcentage de dégustateurs qui aimé les produits préparés par localités
Variété Lieu

Malété (N=32) Ouèdèmè (N=26)

T DP DSP T DP DSP

Ala 97 78 84 88 58 4
Florido 84 69 69 58 65 8
Gnidou 81 44 53 96 42 19
Kokoro 97 88 72 100 19 8

a) Maleté

L’analyse de variance a mis en évidence l’effet significatif des variétés et de traitement 
(précuisson, découpe) sur les notes hédoniques attribuées. Les pâtes témoins ont été
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significativement (P<0,01) beaucoup plus aimées (note : 4,6) que celles issues des découpes (DP, 
note :3,8 ; DSP, note :3,8 ; Figure 3).

Figure 3. Effet de la variété et du traitement découpe-précuisson

De plus, seule la variété Gnidou a été globalement la moins appréciée (note moyenne: 3,5). Les 
notes hédoniques obtenues par variété et traitement sont présentées dans le tableau 4.
Tableau 4. Influence de la variété et du traitement de découpe-précuisson

Variété Traitement Note hédonique
Gnidou DP 3,1 d
Gnidou DSP 3,3 cd
Kokoro DSP 3,6bcd
Florido DP 3,9 abc
Ala DP 4 abc
Florido DSP 4,1 ab
Gnidou T 4,2 ab
Ala DSP 4,3 ab
Kokoro DP 4,3 ab
Florido T 4,6 a
Ala T 4,8 a
Kokoro T 4,8 a

Par ailleurs, le test de classement par rang de tous les témoins a montré que les pâtes issues des 
cossettes de fabrication traditionnelle (témoin) sont comparables entre elles à l’exception du 
témoin Ala dont la qualité de la pâte a été significativement inférieure à celle issue de Kokoro. 
L’aspect « trop blanc » de la pâte du témoin Ala (qui le fait ressembler à la pâte de cossettes de 
manioc) peut expliquer son rang (Kokoro > Gnidou > Florido > Ala ; les variétés soulignées d’un 
même trait ne sont pas significativement différentes).

b) Ouèdèmè

Aucun effet variétal n’a été décelé au travers des notes hédoniques. Seuls, le facteur traitement 
découpe-précuisson et l’interaction « variété*traitement » ont été significatifs : Les témoins ont 
donné les pâtes amala plus aimées (note moyenne : 4,6) que celles des découpes précuites (note : 
2,8), cette dernière plus que les découpes sans précuisson (note : 1,5 ; Figure 4).
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Figure 4. Effet de découpe-précuisson sur la note hédonique

Par ailleurs, l’interaction variété*traitement (Figure 5) révèle la dépendance des appréciations à 
la fois de la variété et la découpe-précuisson bien qu’un gradient semble s’observer au niveau du 
dernier facteur (Tableau 5).

Figure 5. Effet variété*découpe-précuisson sur la note hédonique

Tableau 5. Effet variété*découpe-précuisson

Variété Traitement
Note 
hédonique Variété Traitement

Note 
hédonique

Florido DSP 1,4 d
Kokoro DSP 1,4 d Florido T 4,4 a
Ala DSP 1,5 d Ala T 4,4 a
Gnidou DSP 1,8 d Gnidou T 4,7 a
Kokoro DP 1,9 d Kokoro T 4,9 a
Gnidou DP 2,7 c
Ala DP 3c
Florido DP 3,6 b
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CONCLUSION

Indépendamment de la variété, les trois traitements (découpe-précuisson) ont séché différemment 
et ont donné des produits (farines, pâtes) graduellement colorés du brun clair au brun parfois très 
foncé.

La préférence de ces produits diffère suivant la zone (ou l’ethnie) de consommation : les 
dégustateurs de la zone traditionnelle de consommation (Maleté, ethnie Nago) ont 
majoritairement accepté les trois types de produits malgré le gradient de coloration alors que 
ceux de la zone de Glazoué (ethnie fon ) ont établi un gradient de préférence inversement 
proportionnel à l’intensité de la coloration, l’amala préparé avec des cossettes de fabrication 
traditionnelle étant nettement préférée.

A ce stade il est clair que les cossettes découpées mécaniquement donnent une pâte trop foncée 
pour être acceptée par tous les consommateurs. Ce renforcement de la coloration ne semble pas 
du à la technique de découpe elle-même mais à la différence de précuisson. Avec les tranches 
(DP) celle-ci a été probablement trop faible en température (uniquement trempage dans l’eau 
chaude hors du feu contrairement à la méthode traditionnelle) pour enrayer les phénomènes 
enzymatiques qui produisent cette coloration. Celle-ci étant encore plus intense en l’absence 
complète de précuisson (DSP).

Il est donc nécessaire d’affiner la méthode de fabrication de cossette en tranche. De nouveaux 
essais seront conduits lors de la prochaine campagne en jouant sur l’intensité de la précuisson 
dans les mêmes conditions que les productrices afin d’obtenir des farines et des pâtes plus claires 
comparables à celles de la méthode traditionnelle.
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• Annexe 1 : Protocole de l’essai
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Projet TCP-FAO
Protocole 2005

Test de l’effet de la découpe des tubercules 
d’igname sur la qualité de l’amala

1 Justification:

La transformation de l'igname en cossettes par précuisson et séchage naturel à l'air libre est une 
technique traditionnelle de conservation très répandue au Bénin. La qualité, tant microbiologique 
qu'organoleptique, des cossettes et des préparations culinaires qui en découlent sont très 
dépendantes de la rapidité du séchage. Celui-ci dans le système traditionnel est lié à la sécheresse 
de l'air atmosphérique. Cette dépendance limite les zones géographiques et les périodes où la 
fabrication des cossettes est possible à la présence de l'harmattan.

Des études réalisées par la FSA et le Cirad au cours de projets précédents (Projet valorisation de 
l'igname -Valima et Incoyam) ont montré que la découpe mécanique en tranche fine ou en 
bâtonnet accélérait considérablement le séchage et avait un effet positif sur la qualité de l'amala 
obtenu en réduisant le brunissement et l'amertume du produit.

2 Objectifs :

- évaluer l'effet de la découpe mécanique des tubercules d'ignames avant le séchage sur la 
qualité de l'amala.

La technique sera appliquée sur des variétés couramment transformées en cossettes mais qui 
produisent des cossettes de moindre qualité par rapport au standard que constituent la groupe 
variétal kokoro. L'objectif final étant d"améliorer la valorisation de ces variétés par la 
transformation.

3 Responsables scientifiques

Noel Akissoe, FSA-UAC
Denis Cornet, Cirad-IITA
Philippe Vernier, Cirad, UPR 27

Avec l'appui scientifique de :

Joseph Hounhouigan, FSA-UAC
Christian Mestres, CIRAD, UPR 75

4 Dispositif experimental
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4.1 VARIETES

On testera 4 variétés

> Florido ( D. alata)
> Ala (alakodjéhoué) (D. rotundata)
> Gnidou (D. rotundata)
> Kokoro (D. rotundata)

4.2 Technique de decoupe

Après épluchage les tubercules seront découpés selon 2 méthodes :

1. Découpe traditionnelle (selon variété et taille des tubercules)
2. Découpe mécanique avec une trancheuse manuelle réglée à 2 cm (fabricant Ets 

BECRRMA).

4.3 PRECUISSON

La découpe permet parfois d'éviter la précuisson. 2 modalités seront testées :

> Avec précuisson (environ 25-30' à 70°c)
> Sans précuisson (ce traitement sera uniquement appliqué sur les cossettes découpées 

mécaniquement ) mais pas sur la découpe traditionnelle.

4.4 Localités :

Le test sera réalisé dans 2 localités distinctes :

Glazoué et Akpero. Ces tests se feront avec la participation d'agriculteurs et d'agricultrices 
producteurs de cossettes. Ils seront réalisés sous la direction du personnel de la recherche (Inrab, 
Fsa et Cirad) selon les protocoles définis.

4.5 DONNEES MESUREES

Pour chaque traitement (12)

Poids initiale des tubercules
Poids après épluchage
Poids après découpes
Poids après séchage
% de tranches brisées avant mouture 
Poids de farine obtenue après mouture 
Temps de travaux (épluchage et découpe) 
Temps de séchage

CIRAD-DIST
Unité bibliothèque 
Lavalette
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5 Evaluation de la qualité :

L’évaluation de la qualité sensorielle des différents type de cossette (12 traitements par localité) 
se fera en milieu réel sous forme de test hédonique. Dans chaque site on constituera un panel de 
dégustateurs naïfs de 30 consommateurs réguliers d’amala. Le panel comprendra au moins 40% 
d'hommes et 40% de femmes. Dans la mesure du possible on équilibrera la proportion de 
personnes d'origine rurale et non rurale.

Une séance d’entraînement sera réalisée le jour précédent la dégustation avec quelques 
dégustateurs disponibles

Les cossettes seront préalablement moulues. La préparation de l'amala à partir de ces farines sera 
faites par des cuisinières expérimentées selon la méthode traditionnelle.

6 Methode

Dans chaque localité le test sera étalé sur 2 journées. Chaque jour 2 variétés différentes seront 
testées. Le premier jour on fera une première séance avec une variété, puis après une 
interruption, on testera la seconde variété. Le second jour les variétés 3 et 4 seront testées.

Chaque variété sera évaluée sur les 3 modalités de fabrication des cossettes:

> Traditionnelle
> Découpe + précuisson
> Découpe sans précuisson

Critères d'évaluation :

Chaque dégustateur notera successivement les 3 échantillons présentés dans 3 assiettes 
différentes selon une échelle de 1 (très mauvais) à 6 (très bon) et pour les 3 critères :

> goût,
> texture
> couleur

7 Calendrier

Préparation des cossettes

Achat des tubercules par le Cirad dans la région de Glazoué.: fin novembre -début décembre.

100 kg par variétés (4) soit 400 kg au total.
Les mêmes lots seront utilisés dans les 2 localités.
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Transformation en cossettes : responsable Dr. Noel Akissoé (FSA) assisté de Clément Adiba et 
d'Estelle Togbenou (Cirad/IITA)

Courant janvier. Après transformation les cossettes seront conservées en sacs dans un lieu sur à 
l’abri de l’humidité.

Test de dégustation : début mars: (responsable Denis Cornet et Noël Akissoé

8 Materiel requis :

8.1 Pour la fabrication des cossettes

Tubercules
Chaque localité recevra 50 kg chaque variété pour transformation en cossette.
Chaque variété sera divisée en 3 lots de 16 kg correspondant aux 3 traitements.
Après transformation on devrait obtenir 4 kg de cossettes par traitement (rdt de 25 %), puis 
après mouture environ également 4kg de farine d'igname.
Rappel : 1 kg de farine d'igname permet de préparer environ 4 kg d'amala.

Matériels

Balance (CIRAD)
Trancheuses modèle avec pied réglable de 2 à 3 cm.
Marmite
Claie pour le séchage des cossettes

8.2 Pour les tests de dégustation

Balance (CIRAD)
Bics, assiettes, gobelets, sacs plastiques et serviettes (CIRAD)
Questionnaires (CIRAD)
3 marmites (Préparatrice)
Chaises et tables (INRAB/préparatrice)
Pour les dégustations par site : 4 kg de farine chaque modalité par variété

* * * *
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