Novembre 2008 - n° 161

RuilROP

DOSSIER DU MOIS :
LES AGRUMES

Prix des jus et pulpes
en Europe

Litchi de Madagascar
une campagne precoce

1 -
‘H‘ __:ra. L
'wrf"Jlril
§ e
d Vi

Cy
f




Influence des conditions
climatiques

Les agrumes sont originaires du sud-est asiatique. Selon les
latitudes, le climat y est de type équatorial, tropical ou
subtropical, toujours fortement rythmé par un régime de
mousson. L'année est caractérisée par l'alternance d’une
saison chaude et humide (mousson) et d’une saison peu
pluvieuse, souvent plus fraiche. Le cycle de développement
des agrumes est calé sur ces saisons. La période chaude et
humide correspond & une intense activité physiologique, avec
croissance des rameaux et des fruits. La période séche et
fraiche correspond a un arrét de végétation qui est d’autant
plus marqué que la sécheresse est forte ou que les tempéra-
tures sont basses. Pour certains agrumes comme les
mandariniers, orangers, pomelos et pamplemousses, un arrét
de végétation marqué est un préalable a toute floraison.
D’autres, a floraison remontante, comme les cédratiers,

des agrumes
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Maladies et ravageurs
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citronniers et limettiers, ont des exigences moindres mais
réagissent aux mémes effets.

Les températures comprises entre 21 et 30°C sont optimales
pour l'activité physiologique. Celle-ci est fortement réduite a
des températures durablement et significativement supérieu-
res a 35°C ou inférieures a 13°C. La culture des agrumes est
par ailleurs limitée par des températures seuils basses ou
hautes. Les températures inférieures a 0°C provoquent une
destruction partielle ou totale des agrumes. L'ampleur des
dégats dépend, d’'une part, de la durée et de I'intensité du
froid et, d’autre part, de la sensibilité des organes et du type
d’agrumes. Ainsi les fleurs, les jeunes feuilles et les fruits sont
plus sensibles, que les branches et troncs. Les cédratiers,
limettiers et citronniers sont plus sensibles que les mandari-
niers, orangers ou pomelos. Les températures inférieures a -
7°C sont généralement létales pour les arbres. Les tempéra-
tures trés élevées, supérieures a 50°C, provoquent égale-
ment des traumatismes.

L es maladies et ravageurs sont nombreux et peuvent
avoir des impacts économiques importants, jusqu’a la
mise en quarantaine (matériel soumis a réglementation pour
le mouvement) et l'interdiction d’exporter vers d’autres zones
de production afin d’éviter la dissémination d’organismes
nuisibles. L'utilisation de porte-greffe tolérants représente
une mesure efficace dans la lutte contre certains
organismes, car le choix des variétés reste souvent dicté par
le marché. Outre la production de matériel végétal sain, la
lutte contre ces maladies et ravageurs associe généralement
des composantes génétiques, biologiques et chimiques dans
le cadre de systemes de protection intégrée.

Maladies
des agrumes

Répartition

Symptdomes

Espeéces sensibles
Transmission
Impacts économiques

Organismes
de quarantaine

Tristeza

Virus : Citrus Tristeza Closterovirus

Toutes régions hors certains pays
du Bassin méditerranéen.

Dépérissement des variétés sur
bigaradier, éclaircissement des
nervures, invaginations du bois.

Limettiers, orangers, pomelos.

Pucerons (Aphis gossypii,
Toxoptera citricida).

Perte des arbres et diminution de
la production.

Présent dans I'UE.
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Huanglongbing (greening)

Bactéries du phloeme : Liberibacter
africanum, L. asiaticum

Asie, Afrique tropicale et
subtropicale, Moyen-Orient.
Jaunissement des pousses,
marbrure des feuilles, petits fruits
mal colorés.

Large. Affecte surtout les oranges
et les mandarines.

Psylles (Diaphorina citri, Tryoza
erytreae).

Dépérissement des arbres,
longévité réduite du verger.

Non présent dans 'UE.

Chancre citrique

Bactérie : Xanthomonas axonopodis
pv. citri

Asie, Amérique du Sud, Floride,
nombreuses régions d’Afrique.

Pustules liégeuses sur feuilles et
fruits.

Large. Surtout pomelos, oranges,
limes et certaines mandarines.
Par I'air et I'eau.

Perte de récolte.

Non présent dans I'UE.
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Les forts ensoleillements sont d’autant mieux supportés que
I'alimentation hydrique est correctement assurée. Les régions
arides ou tres seches doivent avoir recours a l'irrigation pour
la culture des agrumes. Ces besoins sont directement
corrélés aux parametres climatiques que sont le rayonne-
ment global lié a I'ensoleillement, la température, le vent,
I’hygrométrie, etc. Ces parameétres sont utilisés dans des
modéles d’estimation des besoins en eau et outils de gestion
des irrigations.

A l'approche de la maturité, les températures jouent un role
important sur I'évolution de la pigmentation des fruits. Les
températures basses, inférieures a 15°C, sont associées a la
disparition des pigments chlorophylliens de I'épiderme. Cela
permet aux pigments caroténoides de se révéler. La syn-
thése des caroténoides (jaune et orange) et du lycopéne
(rouge, spécifique des pamplemousses et pomelos) est
favorisée par des températures comprises entre 15 et 35°C.
Les pigments rouges anthocyaniques (oranges sanguines)
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nécessitent des températures plus basses, mais supérieures
a l2°C.

Synthése et sénescence des différents pigments sont donc
fortement influencées par les conditions thermiques ambian-
tes. Sous les tropiques, I'absence de températures basses ne
permet pas la disparition des pigments chlorophylliens et les
fruits restent verts. Pour les mémes raisons, la synthése des
anthocyanes ne peut avoir lieu et les oranges sanguines
restent blondes. Par contre, la coloration rouge des pomelos
est plus intense. Dans les zones méditerranéennes les plus
méridionales, I'alternance de températures chaudes dans la
journée et fraiches la nuit constitue un environnement optimal
pour la dégradation des pigments verts chlorophylliens et la
synthése des pigments jaunes, oranges et rouges des divers
types d'orange, de mandarine et de citron. Ainsi, la coloration
externe des fruits s’exprime au mieux
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Mouches des fruits
Ravageurs

des agrumes

espéces des genres Ceratitis,

Diptera Tephritidae : différentes
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Thrips Cochenilles diaspines

Thysanoptera : thripidae. Scirtothrips
spp. (S. aurantii, S. citri, S. dorsalis)

Hemiptera : Diaspididae. Genres
Aonidiella, Unaspis,

Vilardebo
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Répartition Continent américain : Anastrepha.
Afrique : Ceratitis, Dacus.
Asie-Pacifique : Bactrocera.

Symptémes Piqlres dues a la ponte des

femelles dans les fruits.

Especes sensibles Mandarines, oranges, pomelos.
Sensibilité des mandarines et

oranges a peau fine.

Impacts économiques Perte de récolte.

Organismes de
quarantaine

Non présent dans 'UE.
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Anastrepha, Dacus, Bactrocera, etc.

Variable selon les especes.
Présents dans le Bassin
méditerranéen : Tetranychus
urticae, Panonychus citri.

Taches grisatres en anneau autour
du pédoncule (alimentation des
thrips sur jeunes fruits).

Oranges, mandarines, tangors,
tangelos, citrons, etc.

Dépréciation de I'aspect extérieur
des fruits.

Non présent dans 'UE.

Chrysomphalus, Cornuaspis, etc.

Variable selon les especes.
Présents dans le Bassin
méditerranéen : Aonidiella
aurantii, Cornuaspis beckii, etc.

Boucliers sur feuilles, rameaux,
fruits, affaiblissement de I'arbre si
fortes populations.

Large spectre d’hotes.

Dépréciation de I'aspect extérieur
des fruits.

Non présent dans 'UE.





