Valorisation du manioc en Afrique et Amérique Latine
Production d’amidon et voies de valorisation.

D. Dufour / CIRAD (UR - Qualité des aliments tropicaux)

FAOSTAT (2002) Consommation Consommation

Pays i Pays o
Production mondiale de manioc Congo, Dém Rép. 286,5 Ouganda, 103,0
(FAOSTAT 2005) en Tonnes Angola 242,0 Burundi, 98,1
Mozambique 240,0 Cote d'Ivoire, 93,4
Thailande 16 938 000 Congo, Rép. 234,6 Cameroun, 92,9
Tanzanie, Rép 155,4 Rwanda, 80,6
Libéria 148,2 Afrique, 77,9

Bénin o 768
6 700 000 Madagascar 143,6 Malawi, 74,1
A que Centre Afrique 143,0 Comores, 71,3
& Sierra Léone, 71,1
Ngéria
Guinée Tohad,

NUTRITIVE VALUE OF CASSA PARED
COMMON F()DDER CROI‘S”

Proximate analysis (¢/100 g dry matter)

Voies de dissémination du manioc dans le monde Cute e e B Tow
Fodder cope e o i e
Conar s FYR 2 s

(Manikot esculenta Crantz)
Guinea grass 77 73 94 17 139
(Panicum maximim)

Elephant grass 62 281 ars 23 160
(Pennisetum purpureum)
Luceme

202 301 366 23 107
(Medicago sativa)
12 193 34 34 167
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ESSENTIAL AMINO AClD PROFILE (%) ON
DRY WEIGHT BASIS*

r&.ﬁ 13
1800
\ Depuis 1600

Amino acid in
Free amino acids protein

Arginine 029 148 174 521

Histidine: 027 066 150 247

— Isoleucine 003 167 533 41

Leucine 0.31 272 5.56 10.00

E Lysine 07 18 ex 711

Methionine 003 036 060 145

Phenylalanine 003 082 345 38

003 135 38 470
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Consommation du manioc frais Différentes techniqueSipoUFI'amelioration

de la conservation apres recolt

- Paraffinage
- Agents conservateurs
- Emondage (pruning)

Détoxications traditionnelles du manioc

Tableau 7. Les principaux produits issus du manioc

Noms des produits  Caractéristiques Lieux do production  Utlisation

Manioc frais, épluché Afrique et Amérique alimentation humaine

Gari produit sec {conservation plusieurs mos) Afrique de IOuest

Mtiéké produit humide {conservation quelques jours) Céte d'lvoire

Chikwangue, produit humide {conservation quelques jours} Afrique centrale

‘myondo, mangbele

Foufou® bouilie cuite, fermentés ou non, consommation immeédiate  Afrique de I'Ouest

Foufou* péte & consommation |mmsdme Adrique de I'Duest

Foufou® produit sec i ig !

Farinha de mandioca produit sec {conservation plusieors mois) - Brésil

Kakonte produt sec {conservation plusieurs mois) Ghana

Cassave produit humide (conssrvation quelques jours) Caraibes

Lsfonmakopa  farine de manio ferment, conservation plusieurs mas  Nigéria, Tanzarie

Tapioca grains secs, longue conservation Tous pays

G [ grenulés  produits secs, longy i Tous pays alimgntation humaine
et animale

Fevilles. fraiches ou en poudre Afrique, Brésil (poudre)

jeunes pousses)

Fig i produits secs, long i Tous pays. industrie (colles,
éthanal, etc.) et
aliments

H fuf, oot é o le Afigue de I Centre.

prs-ceeed

Fabrication du cassave (Amérique centrale, Caraibes, Amazonie)

Racines bouile « ingnin i »

Racines boalies o p

Purce de manioc « Fingnin gran »
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Figure 7+ duits & base de Bénin.




Fabrication du gari en Afrique de I'Ouest




Fabrication de farinha au sud du Brésil
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3. Fabeigqud o Mangardle’ de Bassarile




World starch production
(45 million tonnes)

Potato 2.7 Cassava 1.8
(6%) 4%)
Wheat: 3.2 Maize: 37.4

(7%) - (83%)

Source: Starch/Stérke, 51 (1999) Nr. 6, 189-193

Production de fécule




Production d’amidon aigre de manioc en Amérique du Sud
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